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1. Основные положения

Основная профессиональная образовательная программа высшего 
образования (ОПОП ВО), реализуемая вузом по направлению подготов­
ки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйствен­
ной продукции, направленность (профиль) - Хранение и переработка 
сельскохозяйственной продукции.

ОПОП ВО представляет собой систему документов, разработанную и 
утвержденную высшим учебным заведением с учетом требований регио­
нального рынка труда на основе Федерального государственного образова­
тельного стандарта высшего образования (ФГОС ВО) по соответствующему 
направлению подготовки.

ОПОП ВО регламентирует комплекс основных характеристик образова­
ния (объем, содержание, планируемые результаты), организационно - 
педагогических условий и технологии реализации образовательного процес­
са, оценку качества подготовки выпускника по данному направлению подго­
товки. ОПОП ВО включает в себя: учебный план, календарный учебный гра­
фик, рабочие программы учебных предметов, дисциплин, программы прак­
тик, программу государственной итоговой аттестации (ГИА) и другие мате­
риалы, обеспечивающие качество подготовки обучающихся, а также оценоч­
ные и методические материалы.

1.1. Нормативные документы для разработки основной профессио­
нальной образовательной программы по направлению подготовки

Нормативно-правовую базу разработки ОПОП ВО составляют:
Федеральный закон Российской Федерации от 29 декабря 2012 г. №2 273- 

ФЗ
Федеральный закон Российской Федерации от 31 декабря 2014 г. №2 500 

-  ФЗ «О внесении изменений в отдельные законодательные акты Российской 
Федерации»;

Федеральный государственный образовательный стандарт высшего об­
разования по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции (квалификация «бакалавр»), 
утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Фе­
дерации от 12 ноября 2015 года № 1330;

Приказ Министерства образования и науки РФ от 5 апреля 2017 г. №2 301 
"Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной 
деятельности по образовательным программам высшего образования - про­
граммам бакалавриата, программам специалитета, программам магистрату­
ры”;
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Приказ Росстандарта от 08.12.2016 № 2007-ст « О принятии и введении в 
действие Общероссийского классификатора специальностей по образованию 
(ОКСО) ОК 009-2016;

Приказ Министерства образования и науки Российской Российской Фе­
дерации от 27.11.2015 № 1383 «Об утверждении Положения о практике обу­
чающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные про­
граммы высшего образования»;

Приказ министерства образования и науки Российской Федерации от 
29.06.2015 № 636 « Об утверждении Порядка проведения государственной 
итоговой аттестации по образовательным программам высшего образования 
-  программам бакалавриата, программам специалитета, программам маги­
стратуры»;

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 29 
июля 2005 г. № 2015 «Об инновационной деятельности высших учебных за­
ведений по переходу на систему зачетных единиц»

Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 12 
сентября 2013 г. № 1061 «Об утверждении перечней специальностей и 
направлений подготовки высшего образования»;

Нормативно-методические документы Минобрнауки России;
Устав ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ от 11 декабря 2014г. № 36-у;

Локальные нормативные акты и иные документы ФГБОУ ВО Белго­
родского ГАУ;

Приказы ректора.

1.2. Цели основной профессиональной образовательной программы
по направлению подготовки

Целью ОПОП ВО направления 35.03.07 Технология производства и пе­
реработки сельскохозяйственной продукции, направленность (профиль) - 
Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции является: подго­
товка бакалавров в соответствии с требованиями Федерального государ­
ственного образовательного стандарта высшего образования; развитие у сту­
дентов личностных качеств; формирование общекультурных, общепрофесси­
ональных и профессиональных компетенций в соответствии с требованиями 
ФГОС ВО по данному направлению; подготовка выпускников освоивших 
программу к следующим видам профессиональной деятельности: производ­
ственно-технологической, организационно -управленческой.

1.3. Срок освоения основной профессиональной образовательной 
программы по направлению подготовки

Нормативный срок освоения ОПОП составляет 4 года для очной формы
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и 4 года и 6 месяцев -  для заочной формы обучения в соответствии с ФГОС 
ВО по данному направлению; сроки освоения основной профессиональной 
образовательной программы бакалавриата по заочной форме обучения, могут 
увеличивать на основании решения Ученого совета ФГБОУ ВО «Белгород­
ский государственный аграрный университет имени В.Я. Горина».

1.4. Трудоемкость основной профессиональной образовательной 
программы по направлению подготовки

Трудоемкость освоения обучающимися ОПОП ВО за весь период обу­
чения в соответствии с ФГОС ВО по данному направлению составляет 240 
зачетных единиц и включает все виды контактной и самостоятельной работы 
студента, практики и время, отводимое на контроль качества освоения сту­
дентом ОПОП ВО.

1.5. Требования к абитуриенту

При поступлении абитуриент должен иметь документ установленного 
образца о среднем общем образовании, или документ установленного образ­
ца о среднем профессиональном образовании, или полученный до вступле­
ния в силу Федерального закона документ государственного образца о 
начальном профессиональном образовании, который подтверждает получе­
ние среднего (полного) общего образования или получение начального про­
фессионального образования на базе среднего (полного) общего образования, 
или документ установленного образца о высшем образовании (при необхо­
димости поступающий может представить как документ о среднем общем 
образовании, так и документ о соответствующем профессиональном образо­
вании).

2. Характеристика профессиональной деятельности 
выпускника вуза по направлению подготовки

2.1. Область профессиональной деятельности выпускников

Область профессиональной деятельности выпускников, освоивших про­
грамму бакалавриата, по направлению подготовки 35.03.07 Технология про­
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции, направленность 
(профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции, 
включает исследования и технологические разработки, направленные на ре­
шение комплексных задач по организации производства и переработки сель­
скохозяйственной продукции.
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2.2. Объекты профессиональной деятельности выпускников

Объектами профессиональной деятельности выпускников, освоивших 
программу бакалавриата по направлению подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направлен­
ность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции 
являются: сельскохозяйственные культуры и животные, технологии произ­
водства, хранения и переработки сельскохозяйственной продукции, оборудо­
вание перерабатывающих производств, сооружения и оборудование для хра­
нения сельскохозяйственной продукции.

2.3. Виды профессиональной деятельности выпускников

Выпускник, освоивший программу бакалавриата по направлению подго­
товки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйствен­
ной продукции, направленность (профиль) - Хранение и переработка сель­
скохозяйственной продукции готовится к следующим видам профессиональ­
ной деятельности:

а) производственно-технологическая,
б) организационно -управленческая,
Виды профессиональной деятельности, определяются университетом 

совместно с заинтересованными участниками образовательного процесса.
При разработке и реализации программ бакалавриата, университет ори­

ентируется на конкретные виды профессиональной деятельности, к которым 
готовится бакалавр, исходя из потребностей рынка труда, материально - 
технических ресурсов.

Программа бакалавриата формируется в зависимости от вида учебной 
деятельности и требований к результатам освоения образовательной про­
граммы:

- направленной на практико-ориентированный, прикладной вид профес­
сиональной деятельности как основной.

Для реализации программы бакалавриата считать приоритетными про­
изводственно-технологические и организационно-управленческие виды дея­
тельности и реализуемые для них компетенции.

2.4. Задачи профессиональной деятельности выпускников

Выпускник, освоивший программу бакалавриата по направлению подго­
товки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйствен­
ной продукции , направленность (профиль) - Хранение и переработка сель­
скохозяйственной продукции, в соответствии с видами профессиональной 
деятельности, на которые ориентирована программа бакалавриата, должен 
быть готов решать следующие профессиональные задачи:
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а) производственно -технологическая:
- реализация технологий производства продукции растениеводства;
- реализация технологий производства плодоовощной продукции;
- реализация технологий производства продукции животноводства;
- обоснование методов, способов и режимов хранения сельскохозяй­

ственной продукции;
- реализация технологий переработки продукции растениеводства;
- реализация технологий переработки продукции животноводства;
- реализация технологий переработки продукции плодоводства и овоще­

водства;
- эффективное использование материальных ресурсов при производстве, 

хранении и переработке сельскохозяйственной продукции;
- организация контроля за качеством сельскохозяйственного сырья и 

продуктов его переработки;
б) организационно-управленческая:
- разработка оперативных планов, графиков производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, составление смет и заявок на расходные 
материалы и оборудование;

- организация производства сельскохозяйственной продукции, принятие 
управленческих решений в различных условиях хозяйствования;

- организация хранения, переработки сельскохозяйственной продукции и 
принятие оптимальных технологических решений;

- определение экономической эффективности производства, хранения 
и переработки сельскохозяйственной продукции.

3. Компетенции выпускника вуза как совокупный ожидаемый 
результат образования по завершении освоения данной ОПОП ВО

3.1. Формируемые компетенции

Результаты освоения ОПОП ВО определяются приобретаемыми вы­
пускником компетенциями, т.е. его способностью применять знания, умения 
и личные качества в соответствии с задачами профессиональной деятельно­
сти.

В результате освоения данной ОПОП ВО выпускник должен обладать 
следующими компетенциями:

а) общекультурными (ОК):
способностью использовать основы философских знаний для формиро­

вания мировоззренческой позиции (ОК -1);
способностью анализировать основные этапы и закономерности истори­

ческого развития общества для формирования гражданской позиции (ОК -2);
способностью использовать основы экономических знаний в различных 

сферах жизнедеятельности (ОК-3);
способностью использовать основы правовых знаний в различных сфе­

рах жизнедеятельности (ОК -4);
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способностью к коммуникации в устной и письменной формах на рус­
ском и иностранном языках для решения задач межличностного и межкуль­
турного взаимодействия (ОК-5);

способностью работать в коллективе, толерантно воспринимать соци­
альные, этнические, конфессиональные и культурные различия (ОК-6);

способностью к самоорганизации и самообразованию (ОК-7);
способностью использовать методы и средства физической культуры 

для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности 
(ОК- 8);

способностью использовать приемы оказания первой помощи, методы 
защиты в условиях чрезвычайных ситуаций (ОК- 9).

б) общепрофессиональными (ОПК):
способностью решать стандартные задачи профессиональной деятельно­

сти на основе информационной и библиографической культуры с примене­
нием информационно - коммуникационных технологий и с учетом основных 
требований информационной безопасности (ОПК -1);

способностью использовать основные законы естественнонаучных дис­
циплин в профессиональной деятельности, применять методы математиче­
ского анализа и моделирования, теоретического и экспериментального ис­
следования (ОПК-2);

готовностью к оценке физиологического состояния, адаптационного по­
тенциала и определению факторов регулирования роста и развития сельско­
хозяйственных культур (ОПК-3);

готовностью распознавать основные типы и виды животных согласно 
современной систематике, оценивать их роль в сельском хозяйстве и опреде­
лять физиологическое состояние животных по морфологическим признакам 
(ОПК-4);

способностью использовать современные технологии в приготовлении 
органических удобрений, кормов и переработке сельскохозяйственной про­
дукции (ОПК-5);

готовностью оценивать качество сельскохозяйственной продукции с 
учетом биохимических показателей и определять способ ее хранения и пере­
работки (ОПК-6);

способностью характеризовать сорта растений и породы животных на 
генетической основе и использовать их в сельскохозяйственной практике 
(ОПК-7);

готовностью диагностировать наиболее распространенные заболевания 
сельскохозяйственных животных и оказывать первую ветеринарную помощь 
(ОПК-8);

владением основными методами защиты производственного персонала и 
населения от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бед­
ствий (ОПК-9).

в) профессиональными (ПК) соответствующими виду (видам) про­
фессиональной деятельности, на который (которые) ориентирована про-
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грамма:
производственно-технологическая деятельность:

готовностью определять физиологическое состояние, адаптационный 
потенциал и факторы регулирования роста и развития сельскохозяйственных 
культур (ПК-1);

готовностью оценивать роль основных типов и видов животных в сель­
скохозяйственном производстве (ПК -2);

способностью распознавать сорта растений и породы животных, учиты­
вать их особенности для эффективного использования в сельскохозяйствен­
ном производстве (ПК-3);

готовностью реализовать технологии производства продукции растение­
водства и животноводства (ПК-4);

готовностью реализовывать технологии хранения и переработки про­
дукции растениеводства и животноводства (ПК-5);

готовностью реализовывать технологии хранения и переработки плодов 
и овощей (ПК-6);

готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяй­
ственного сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями 
нормативной и законодательной базы (ПК-7);

готовностью эксплуатировать технологическое оборудование для пере­
работки сельскохозяйственного сырья (ПК-8);

готовностью реализовывать технологии производства, хранения и пере­
работки плодов и овощей, продукции растениеводства и животноводства 
(ПК-9);

готовностью использовать механические и автоматические устройства 
при производстве и переработке продукции растениеводства и животновод­
ства (ПК-10);

готовностью принять участие в разработке схемы севооборотов, техно­
логии обработки почвы и защиты растений от вредных организмов и опреде­
лять дозы удобрений под сельскохозяйственные культуры с учетом почвен­
ного плодородия (ПК -11);

способностью использовать существующие технологии в приготовлении 
органических удобрений, кормов и переработке сельскохозяйственной про­
дукции (ПК-12);

готовностью применять технологии производства и заготовки кормов на 
пашне и природных кормовых угодьях (ПК -13);

способностью использовать основные методы защиты производственно­
го персонала, населения и производственных объектов от возможных по­
следствий аварий, катастроф, стихийных бедствий (ПК-14).

организационно-управленческая деятельность.
способностью к анализу и планированию технологических процессов в 

растениеводстве, животноводстве, переработке и хранении продукции как 
объекту управления (ПК-15);

способностью к принятию управленческих решений в различных произ­
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водственных и погодных условиях (ПК-16);
способностью к разработке бизнес-планов производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции, проведению маркетинга (ПК -17);
готовностью управлять персоналом структурного подразделения орга­

низации, качеством труда и продукции (ПК-18);
готовностью систематизировать и обобщать информацию по использо­

ванию и формированию ресурсов организации (ПК-19).
Матрица соответствия требуемых компетенций, формирующих их со­

ставных частей ОПОП и оценочных средств в результате освоения ОПОП по 
направлению подготовки представлена в приложении 2.

3.2. Структура компетентностной модели выпускника

При разработке программы бакалавриата все общекультурные, обще­
профессиональные и профессиональные компетенции, отнесенные к тем ви­
дам профессиональной деятельности и профиля подготовки, на которые ори­
ентирована основная профессиональная образовательная программа, вклю­
чены в набор требуемых результатов освоения программы. Этапы формиро­
вания компетенций и достижение планируемых результатов освоения основ­
ной образовательной программы (знания, умения, навыки) обеспечивают 
планируемые результаты обучения по отдельным дисциплинам и практикам.

Этапы формирования компетенций отражены непосредственно в рабо­
чих программах дисциплин, программах практик, программе государствен­
ной итоговой аттестации. Совокупность планируемых результатов обучения 
по дисциплинам и практикам составляет результат освоения соответствую­
щих ОК, ОПК и ПК в целом по образовательной программе. Планируемые 
результаты обучения по каждой дисциплине и практике -  знания, умения, 
навыки, характеризующие этапы формирования компетенций и обеспечива­
ющие достижение планируемых результатов освоения образовательной про­
граммы представлены непосредственно в рабочих программах дисциплин и 
программах практик.

4. Документы, регламентирующие содержание и организацию 
образовательного процесса при реализации ОПОП

В соответствии со Статьей 2 Федерального закона Российской Федера­
ции от 29 декабря 2012 года № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Феде­
рации» и федерального государственного образовательного стандарта выс­
шего образования по направлению подготовки 35.03.07 Технология произ­
водства и переработки сельскохозяйственной продукции (уровень бакалаври­
ата) содержание и организация образовательного процесса при реализации 
данной ОПОП ВО регламентируется учебным планом; календарным учеб­
ным графиком, рабочими программами учебных дисциплин, программами 
практик, другими материалами, обеспечивающими качество подготовки и
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воспитания обучающихся; а также оценочными и методическими материа­
лами.

4.1. График учебного процесса, учебный план по направлению под­
готовки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяй­
ственной продукции, направленность (профиль) Хранение и переработ­

ка сельскохозяйственной продукции

В учебном плане указывается перечень дисциплин, практик, аттестаци­
онных испытаний, других видов учебной деятельности с указанием их объе­
ма в зачетных единицах, последовательности и распределения по периодам 
обучения. В учебном плане выделяется объем работы обучающихся во взаи­
модействии с преподавателем (контактная работа обучающихся с преподава­
телем) (по видам учебных занятий) и самостоятельной работы обучающихся 
в академических часах. Для каждой дисциплины (модуля) и практики указы­
вается форма промежуточной аттестации обучающихся. В учебном плане 
отображена логическая последовательность освоения циклов дисциплин (мо­
дулей, практик) базовой части, обеспечивающая формирование компетенций, 
их трудоемкость в зачетных единицах, соотношение аудиторной и самостоя­
тельной работы, форм аттестации. Заверенная копия графика учебного про­
цесса, учебный план по направлению подготовки представлены в Приложе­
нии 1.

4.2. Содержание основной профессиональной образовательной про­
граммы по направлению подготовки 35.03.07 Т ехнология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции, направленность (про­

филь) Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции

Содержание ОПОП по направлению подготовки в полном объеме пред­
ставлено в рабочих программах дисциплин.

Рабочие программы учебных дисциплин базовой и вариативной частей 
учебного плана, включая дисциплины по выбору студента приведены в при­
ложении 4.

4.3. Программы учебной и производственной практик, по
направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и пере­

работки сельскохозяйственной продукции, направленность (профиль) 
Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции

В соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направ­
ленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продук­
ции в Блок 2 «Практики» входят учебная и производственная, в том числе 
преддипломная, практики. Блок 2 «Практики» в полной объеме относится к
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вариативной части программы и представляет собой вид учебной деятельно­
сти, непосредственно ориентированный на профессиональную подготовку 
обучающихся; закрепляет знания и умения, приобретаемые обучающимися в 
результате освоения теоретических курсов, вырабатывает практические 
навыки и способствует комплексному формированию общекультурных, об­
щепрофессиональных и профессиональных компетенций выпускников.

При реализации ОПОП ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направ­
ленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продук­
ции.

Предусматриваются следующие виды практик:
- учебная практика по получению первичных профессиональных умений 

и навыков;
- производственные практика.
Типы производственной практики:
- производственная практика по получению профессиональных умений 

и опыта профессиональной деятельности;
- технологическая практика;
-преддипломная практика.
Преддипломная практика проводится для выполнения выпускной ква­

лификационной работы и является обязательной.

4.3.1 Программа учебных практик по направлению подготовки 
35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции

При реализации ОПОП ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направ­
ленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продук­
ции предусматривается учебная практика по получению первичных профес­
сиональных умений и навыков в 1, 2, 3 и 4 семестрах в общем объеме 15 за­
четных единиц. Рабочая программа учебной практики приведена в приложе­
нии 5.

4.3.2. Программа производственной практики по направлению 
подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции

При реализации ОПОП ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направ­
ленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продук­
ции предусматриваются следующие виды производственных практик:
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а) производственная практика по получению профессиональных умений 
и опыта профессиональной деятельности, 6 семестр, 21 зачетная единица;

б) технологическая практика, 7, 8 семестры, 18 зачетных единиц;
в) преддипломная, 8 семестр, 6 зачетных единиц;
Для успешного прохождения практики обучающиеся используют зна­

ния, умения, сформированные в ходе изучения дисциплин циклов учебного 
плана. Компетенции, приобретенные в результате прохождения практики 
необходимы для последующей подготовки бакалавра и прохождения итого­
вой государственной аттестации.

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья выбор мест прохож­
дения практики учитывает состояние здоровья и требования доступности.

Программы практик приведены в приложении 6.

4.4. Программа государственной итоговой аттестации

Государственная итоговая аттестация выпускников высшего учебного 
заведения является обязательной и осуществляется после освоения образова­
тельной программы в полном объеме.

Государственная итоговая аттестация включает защиту выпускной ква­
лификационной работы, включая подготовку к процедуре защиты и процеду­
ру защиты и завершается присвоением квалификации, указанной в перечне 
специальностей и направлений подготовки высшего образования, утвер­
жденном приказом Министерством образования и науки Российской Федера­
ции от 12 сентября 2013 г. «Об утверждении перечней специальностей и 
направлений подготовки высшего образования».

Программа ГИА приведена в приложении 3.

5. Фактическое ресурсное обеспечение ОПОП

Фактическое ресурсное обеспечение данной ОПОП ВО формируется на 
основе требований к условиям реализации основных профессиональных об­
разовательных программ, определяемых ФГОС ВО по направлению подго­
товки 35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйствен­
ной продукции , направленность (профиль) - Хранение и переработка сель­
скохозяйственной продукции.

5.1. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Доля штатных научно -педагогических работников (в приведенных к це­
лочисленным значениям ставок) должна составлять не менее 50процентов от 
общего количества научно -педагогических работников организации.

Доля научно-педагогических работников (в приведенных к целочислен­
ным значениям ставок), имеющих образование, соответствующее профилю
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преподаваемой дисциплины (модуля), в общем числе научно-педагогических 
работников, реализующих программу бакалавриата, должна составлять не 
менее 70 процентов.

Доля научно-педагогических работников (в приведенных к целочислен­
ным значениям ставок), имеющих ученую степень( в том числе ученую сте­
пень, присвоенную за рубежом и признаваемую в Российской Федерации) 
и/или ученое звание ( в том числе ученое звание, присвоенное за рубежом и 
признаваемое в Российской Федерации), в общем числе научно - 
педагогических работников, реализующих программу бакалавриата, должна 
составлять не менее 70 процентов.

В соответствии с направлением подготовки данной ОПОП ВО выпуска­
ющей кафедрой является кафедра технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции.

Доля работников (в приведенных к целочисленным значениям ставок) из 
числа руководителей и работников организаций, деятельность которых свя­
зана с направленностью (профилем) реализуемой программы бакалавриата 
(имеющих стаж работы в данной профессиональной области не менее 3 лет) 
в общем числе работников, реализующих программу бакалавриата, должна 
составлять не менее 10 процентов ( приложение 7).

5.2. Образовательные технологии, используемые при реализации
ОПОП

Реализация ОПОП ВО по направлению подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направлен­
ность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции 
предусматривает использование широкого спектра новых образовательных и 
информационно -коммуникационных технологий.

Все учебно-методические материалы по ОПОП ВО разработаны:
- по определенной структуре теоретической и практической части, поз­

воляющей быстро менять содержание дисциплины адекватно современному 
состоянию науки и практики;

- с возможностью использования широкого спектра учебных элементов, 
мотивирующих обучающихся к самостоятельному, инициативному и творче­
скому освоению учебного материала в процессе познавательной деятельно­
сти, таких как:

- использование в лекционных курсах презентаций, элементов практики, 
за счет включения наглядных примеров решения актуальных задач, в том 
числе, направленных на повышение профессиональной квалификации;

- выполнение на практических и семинарских занятиях индивидуальных 
и групповых заданий с использованием персональных компьютеров, инфор­
мационных технологий;

- подготовка презентаций студентами как результата работы (индивиду­
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ально и в группах) по решению ситуационных задач, деловых игр;
- ведение открытых дискуссий по актуальным проблемам животновод­

ства;
- с возможностью использования бально-рейтинговой оценки студента.
Совокупность образовательных технологий, применяемая при освоении

дисциплин ОПОП ВО для подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 
Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, 
направленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной 
продукции обусловлена как множеством формируемых компетенций вы­
пускников, так и применением различных моделей обучения для достижения 
эффективного результата обучения (формирования соответствующей компе­
тенции).

Модели обучения включают следующие методы:
- словесные, наглядные, практические (по способу предъявления учеб­

ной информации);
- репродуктивные, частично -поисковые, поисковые, исследовательские 

(по степени самостоятельности слушателя в процессе обучения);
- объяснительно -иллюстративные, проблемные, модельные (по степени 

информированности слушателя о процессе обучения) и другие.
Формы обучения, применяемые при освоении дисциплин ОПОП ВО для 

подготовки бакалавров по направлению 35.03.07 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции, направленность (профиль) - 
Хранение и переработка сельскохозяйственной продукции включают: лек­
ции, семинары, практические работы, лабораторные работы, самостоятель­
ные работы, курсовые работы, конференции, деловые игры, кейс -задания и 
другие формы.

5.3. Учебно-методическое и информационное обеспечение
учебного процесса

Библиотечный фонд укомплектован печатными и/или электронными из­
даниями основной учебной литературы по дисциплинам базовой и вариатив­
ной частей.

Каждый обучающийся обеспечен доступом к электронно -библиотечной 
системе, содержащий издания по основным изучаемым дисциплинам, и 
сформированной по согласованию с правообладателем учебной и учебно - 
методической литературой. Электронно-библиотечная система обеспечивает 
возможность индивидуального доступа для каждого обучающегося из любой 
точки, в которой имеется доступ к сети Интернет.

Для обучающихся обеспечен доступ к следующим профессиональным 
базам данных, информационным справочным и поисковым системам:

1. Доступ к поисковым системам: Yandex, Google, Mail;
2. Электронная библиотека Белгородского ГАУ имени В.Я. Горина 

http ://lib. belgau. edu. ru;
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3. Электронно-библиотечная система «Лань» http://e.lanbook.com;
4. Электронно-библиотечная система «Знаниум» http ://znanium.com;
5. Электронно-библиотечная система «AgriLib» http ://eb s. rgazu. ru;
6. Национально-цифровой ресурс «Руконт» http://rucont.ru;
7. Электронная система «ИНФОРМИО» » http ://www. informio. ru.

Учебно-методическая документация, основные учебники, учебно­
методические пособия для учебной деятельности студентов по всем учебным 
дисциплинам, включенным в учебный план ОПОП ВО представлены в ло­
кальной сети университета (приложение 8).

5.4. Материально -техническое обеспечение учебного процесса

Для организации учебно-воспитательного процесса университет распо­
лагает материально-технической базой, обеспечивающей проведение всех 
видов дисциплинарной и междисциплинарной подготовки, лабораторной, 
практической и научно -исследовательской работы обучающихся, предусмот­
ренных учебным планом, и соответствующей действующим санитарным и 
противопожарным правилам и нормам.

Имеются специальные помещения, представляющие собой учебные 
аудитории для проведения занятий лекционного типа, занятий семинарского 
типа, выполнения курсовых работ, групповых и индивидуальных консульта­
ций, текущего контроля и промежуточной аттестации, а также помещения 
для самостоятельной работы и помещения для хранения и профилактическо­
го обслуживания учебного оборудования.

Каждый обучающийся во время самостоятельной подготовки обеспе­
чен рабочим местом в компьютерном классе с выходом в Интернет в соот­
ветствии с объемом изучаемых дисциплин.

Университет обеспечен необходимым комплектом лицензионного про - 
граммного обеспечения.

Каждый обучающийся во время самостоятельной подготовки обеспечен 
рабочим местом в компьютерном классе с выходом в Интернет в соответ­
ствии с объемом изучаемых дисциплин.

Университет обеспечен необходимым комплектом лицензионного про­
граммного обеспечения (приложение 9).

5.5. Объем средств на реализацию основной профессиональной об­
разовательной программы

Финансовое обеспечение реализации программы бакалавриата должно 
осуществляться в объеме не ниже установленных Министерством образова­
ния и науки Российской Федерации базовых нормативных затрат на оказание 
государственной услуги в сфере образования для данного уровня образова­
ния и направления подготовки с учетом корректирующих коэффициентов,
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учитывающих специфику образовательных программ в соответствии с Мето­
дикой определения нормативных затрат на оказание государственных услуг 
по реализации имеющих государственную аккредитацию образовательных 
программ высшего образования по специальностям и направлениям подго­
товки, утвержденной приказом Министерства образования и науки Россий­
ской Федерации от 30 октября 2015 г. № 1272 (зарегистрирован Министер­
ством юстиции Российской Федерации 30 ноября 2015 г., регистрационный N 
39898).

6. Характеристика среды вуза, обеспечивающая развитие 
общекультурных компетенций выпускников

Для всестороннего развития личности и регулирования социально - куль­
турных процессов, способствующих укреплению нравственных, граждан­
ственных, общекультурных качеств студентов-бакалавров сформирована со­
ответствующая социально -культурная среда. В соответствии с планами куль­
турно-воспитательной работы, реализуемыми Белгородским ГАУ, факульте­
тами и кафедрами, предусмотрены индивидуальная воспитательная работа, 
кураторская работа в группах, студенческое самоуправление, организуются 
научно-практические, воспитательные, развлекательные и спортивные меро­
приятия. Для формирования общекультурных компетенций (компетенций 
социального взаимодействия, самоорганизации и самоуправления, компетен­
ций системно-деятельностного характера) сформированы условия, стимули­
рующие студентов к участию в органах самоуправления, работе студенче­
ских строительных отрядах, благотворительных акциях, творческих клубах, 
студенческих научных обществах и т.д.

Особое внимание уделяется студенческому самоуправлению, что дает 
широкие возможности для реализации личностного потенциала студентов. В 
Белгородский ГАУ функционируют студенческие советы университета, фа­
культетов и общежития. Руководящим органом системы студенческого само­
управления является студенческий совет, предоставляющий обучающемуся 
возможность развивать лидерские качества будущего управленца, принимать 
обоснованные решения и нести ответственность за их реализацию. Студенче­
ской профсоюзной организацией решаются социальные вопросы студентов, 
осуществляется социальная защита на основе Устава профсоюзной организа­
ции.

Спортивно-массовая работа со студентами проводится с целью сохране­
ния и приумножения спортивных достижений Белгородским ГАУ региона и 
страны; популяризации различных видов спорта; формирования у студентов 
культуры здорового образа жизни. Физическая культура и спорт рассматри­
ваются как важная составляющая подготовки квалифицированного бакалав­
ра, востребованного на рынке труда. Сформированная социально -культурная 
среда позволяет решать широкий спектр задач, направленных на гражданско -
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патриотическое, духовно-нравственное и эстетическое воспитание студенче­
ской молодежи.

7. Нормативно-методическое обеспечение системы оценки качества 
освоения обучающимися ОПОП ВО

В соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, направ­
ленность (профиль) - Хранение и переработка сельскохозяйственной продук­
ции и Федеральным законом «Об образовании в Российской Федерации» 
оценка качества освоения обучающимися основных образовательных про­
грамм включает текущий контроль успеваемости, промежуточную и государ­
ственную итоговую аттестацию обучающихся.

7.1. Фонды оценочных средств для проведения текущего контроля 
успеваемости и промежуточной аттестации

Нормативно-методическое обеспечение текущего контроля успеваемо­
сти и промежуточной аттестации обучающихся по ОПОП ВО осуществляет­
ся в соответствии с Федеральным законом Российской Федерации от 29 де­
кабря 2012 г. .№ 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» и Прика­
зом Министерства образования и науки Российской Федерации от 5 апреля 
2017 г. № 301 «Об утверждении Порядка организации и осуществления обра­
зовательной деятельности по образовательным программам высшего образо­
вания - программам бакалавриата, программам специалитета, программам 
магистратуры».

Текущая и промежуточная аттестации служат основным средством 
обеспечения в учебном процессе обратной связи между преподавателем и 
обучающимся, необходимой для стимулирования работы бакалавров и со­
вершенствования методики преподавания учебных дисциплин.

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освое­
ния дисциплин (модулей) и прохождения практик.

Промежуточная аттестация обучающихся - оценивание промежуточных 
и окончательных результатов обучения по дисциплинам (модулям) и про­
хождения практик (в том числе результатов курсового проектирования (вы­
полнения курсовых работ).

Промежуточная аттестация, как правило, осуществляется в конце се­
местра или на завершающем этапе практики.

Промежуточная аттестация может завершать как изучение всего объема 
учебного предмета, так и курса, отдельной дисциплины (модуля) ОПОП.

Текущая и промежуточная аттестации позволяют оценить совокупность 
знаний и умений, а также степень сформированности определенных компе­
тенций.

Формы текущего и промежуточного контроля определяются учебным
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планом и внутренним локальным актом ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ.
К формам текущего контроля относятся: собеседование, коллоквиум, 

тест, проверка контрольных работ, рефератов, эссе и иные виды творческих 
работ, опрос студентов на учебных занятиях, отчеты студентов по лабора­
торным работам, проверка расчетно-графических работ и др.

К формам промежуточного контроля относятся: зачет, экзамен по дис­
циплине (модулю), защита курсовой работы, отчета по практикам и др.

Для аттестации обучающихся на соответствие их персональных дости­
жений поэтапным требованиям соответствующей ОПОП ВО кафедрами 
университета разработаны фонды оценочных средств для проведения теку­
щего контроля успеваемости и промежуточной аттестации.

Оценочные средства включают: контрольные вопросы и типовые зада­
ния для практических занятий; лабораторных и контрольных работ, колло­
квиумов, зачетов и экзаменов; тесты и компьютерные тестирующие про­
граммы; примерную тематику курсовых работ, эссе и рефератов. Указанные 
формы оценочных средств позволяют оценить степень сформированности 
компетенций обучающихся.

Оценочные средства для проведения текущего контроля и промежуточ­
ной аттестации приводятся в рабочих программах дисциплин (модулей), про­
граммах практик и других учебно -методических материалах.

7.2. Государственная итоговая аттестация студентов-выпускников

Государственная итоговая аттестация выпускника высшего учебного за­
ведения является обязательной и осуществляется после освоения ОПОП ба­
калавриата по направлению 35.03.07 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции, направленность (профиль) - Хранение и 
переработка сельскохозяйственной продукции в полном объеме.

Государственная итоговая аттестация проводится государственными ат­
тестационными комиссиями в целях определения соответствия результатов 
освоения обучающимися ОПОП требованиям ФГОС ВО. К проведению гос­
ударственной итоговой аттестации по основным профессиональным образо­
вательным программам привлекаются представители работодателя и их объ­
единений.

В соответствии с требованиями ФГОС ВО направления 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции госу­
дарственная итоговая аттестация включает защиту выпускной квалификаци­
онной работы по направлению и профилю подготовки.

Выпускная квалификационная работа представляет собой выполненную 
обучающимся работу, демонстрирующую уровень подготовленности вы­
пускника к самостоятельной профессиональной деятельности.

Выполнение и публичная защита выпускной квалификационной работы 
предназначена для определения общепрофессиональных и профессиональ­
ных компетенций выпускника, определяющих его подготовленность к реше­
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нию профессиональных задач, установленных ФГОС ВО, способствующих 
его устойчивости на рынке труда и возможному продолжению образования в 
магистратуре.

В результате подготовки и защиты выпускной квалификационной рабо­
ты выпускник должен продемонстрировать способность и умение самостоя­
тельно решать на современном уровне задачи своей профессиональной дея­
тельности, профессионально излагать специальную информацию, научно ар­
гументировать и защищать свою точку зрения.

Требования к содержанию, объему и структуре выпускной квалифика­
ционной работы определяются выпускающей кафедрой на основании дей­
ствующего «Положения об итоговой государственной аттестации выпускни­
ков высших учебных заведений», утвержденного федеральным органом ис­
полнительной власти, осуществляющим функции по выработке государ­
ственной политики и нормативно -правовому регулированию в сфере образо­
вания, а также данного ФГОС ВО в части требований к результатам освоения 
основной образовательной программы.

Фонды оценочных средств для проведения государственной итоговой 
аттестации выпускников ОПОП по направлению подготовки 35.03.07 Техно­
логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, вклю­
чают в себя:

- перечень компетенций, которыми должны овладеть обучающиеся в ре­
зультате освоения образовательной программы;

- описание показателей и критериев оценивания компетенций, а также 
шкал оценивания;

- методические материалы, определяющие процедуры оценивания ре­
зультатов освоения образовательной программы.
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Список разработчиков ОПОП ВО и экспертов

Основная профессиональная образовательная программа высшего 
образования составлена в соответствии с требованиями ФГОС ВО по 
направлению подготовки по 35.03.07 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции (уровень бакалавра) и согласована со 
следующими представителями работодателей:
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Приложение 1. График учебного процесса, учебный план по направле­
нию подготовки

Приложение 2. Матрица соответствия требуемых компетенций, форми­
рующих их составных частей ОПОП и оценочных средств 

Приложение 3. Программа ГИА
Приложение 4. Рабочие программы учебных дисциплин 
Приложение 5. Рабочая программа учебной практики 
Приложение 6. Рабочая программа производственной 
практики
Приложение 7. Сведения о кадровом обеспечении ОПОП 
Приложение 8. Сведения о наличии учебной, учебно -методической ли­

тературы и иных библиотечно -информационных ресурсов и средств обеспе­
чения образовательного процесса ОПОП

Приложение 9. Сведения о материально -техническом обеспечении обра­
зовательного процесса при реализации ОПОП
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