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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 



 

ПМ.02 Производство и первичная переработка продукции  

животноводства 

 1.1. Область применения программы 

Программа профессионального модуля ПМ.02 «Производство и первич-

ная переработка продукции животноводства» является частью ППССЗ в соот-

ветствии с ФГОС по специальности 36.02.02 «Зоотехния» в части освоения ос-

новного вида профессиональной деятельности (ВПД): Производство и первич-

ная переработка продукции животноводства и соответствующих профессио-

нальных компетенций : 
1.1.1 Перечень общих компетенций  

   

Код Наименование результата обучения 

1 2 

ОК 1 
Выбирать способы решения задач профессиональной деятель-

ности применительно к различным контекстам 

ОК 2 

Использовать современные средства поиска, анализа и интер-

претации информации и информационные технологии для вы-

полнения задач профессиональной деятельности 

ОК 3 

Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по финансовой 

грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 4 
Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и ко-

манде 

ОК 5 

Осуществлять устную и письменную коммуникацию на госу-

дарственном языке Российской Федерации с учетом особенно-

стей социального и культурного контекста 

ОК 6 

Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстриро-

вать осознанное поведение на основе традиционных общечело-

веческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межна-

циональных и межрелигиозных отношений, применять стан-

дарты антикоррупционного поведения 

ОК 7 

Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбере-

жению, применять знания об изменении климата, принципы бе-

режливого производства, эффективно действовать в чрезвычай-

ных ситуациях 

ОК 8 Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельно-



 

сти и поддержания необходимого уровня физической подготов-

ленности 

ОК 9 
Пользоваться профессиональной документацией на государ-

ственном и иностранном языках 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

Код Наименование     профессиональных компетенций 

ПК 2.1 Выбирать и использовать эффективные способы производства и 

первичной переработки продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 

привесов и др. производственных показателей животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 

количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, гото-

вой продукции животноводства. 

 

 

 1.1.3. В результате освоения профессионального модуля обучаю-

щийся должен: 

  
Иметь практический 

опыт 

по производству, первичной переработке и реализации продукции 

животноводства: молока и молочных продуктов, продуктов убоя 

животных, продуктов птицеводства и другой продукции; 

Уметь   

выбирать и использовать технологии производства продукции жи-

вотноводства;  

составлять технологические схемы и проводить расчеты по пер-

вичной переработке продуктов животноводства; выполнять от-

дельные технологические операции по производству и переработке 

продукции животноводства; осуществлять на предприятии кон-

троль за соблюдением установленных требований и действующих 

норм, правил и стандартов; оценивать качество и определять гра-

дации качества продукции животноводства; 

 

Знать виды, технологические процессы производства продукции живот-

новодства;  

методику расчета основных технологических параметров произ-

водства;  

технологии первичной переработки продукции животноводства 

(по видам);  



 

действующие стандарты и технические условия на продукцию жи-

вотноводства; 

 

 

 

1.2. Количество часов на освоение программы профессионального мо-

дуля: 

Всего – 954 часов, в том числе:  

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 537 часов, включая: 

самостоятельную работу – 306 ч.; 

 Обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 646 часов, в т.ч.: 

- лекции - 182 ч.,  

- практические занятия - 206 ч., 

- курсовая работа - 20 ч. 

в т.ч. практической подготовки -54 ч.; 

 Учебная практика – 216 ч.; в т.ч. практической подготовки -72 ч.; 

Производственная практика - 180 ч. в т.ч. практической подготовки -36 ч.; 

                                                                                                                                                                  

 

 

 



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

2.1. Тематический план профессионального модуля  

Коды професси-

ональных ком-

петенций 

Наименования разделов профессиональ-

ного модуля* 

Всего ча-

сов 

(макс. 

учебная 

нагрузка и 

практики) 

Объем времени, отведенный на освоение 

междисциплинарного курса (курсов) 
Практика  

Обязательная аудиторная учебная 

нагрузка обучающегося 

Самостоятельная 

работа 

обучающегося 

Учебная, 

часов 

Производственная 

(по профилю спе-

циальности), 

часов / практиче-

ская подготовка 

(если предусмот-

рена рассредото-

ченная практика) 

Всего, 

часов 

в т.ч. 

лабораторные 

работы и 

практические 

занятия, 

часов, 

практическая 

подготовка 

в т.ч., 

курсовая 

работа 

(проект), 

часов 

Всего, 

часов 

в т.ч., 

курсо-

вая ра-

бота 

(про-

ект), 

часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК 2.1 

ПК 2.2 

ПК 2.3 

 

МДК. 02.01 Технологии производ-

ства продукции животноводства 413 

 

240 

 

150/90 12 105 - 72  

 МДК. 02.02 Оценка и контроль каче-

ства продукции животноводства 
369 

202 

 

116/86 

 
- 101 - 72  

 МДК. 02.03 Технологии первичной 

переработки продукции животновод-

ства 
378 

204 

 

102/102 

 
- 

100 

 
- 72  

ПК 2.1 

ПК 2.2 

ПК 2.3 

Производственная практика (по про-

филю специальности), часов 180  108/36 84/24 

 Всего 1340 646   298  216 180 

 
 

 

 

 

 



 

 

2.3. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ) 

Наименование разделов 

профессионального модуля 

(ПМ), междисциплинар-

ных курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 

самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмот-

рены) 

Объем, 

часов 

Уровень 

освоения 

ПМ. 02 Производство и 

первичная переработка 

продукции животновод-

ства 

 944  

МДК. 02.01 Технологии 

производства продукции 

животноводства 

 341  

Тема 1. Технология произ-

водства молока и говя-

дины 

Содержание:                         18  

1.  Состояние и значение скотоводства в народном хозяйстве страны. Хозяйственно – 

биологические особенности крупного рогатого скота 

2 1 

2. Основные  породы скота молочного и мясного направления. 2 1 

3. Основные виды продуктивности крупного рогатого скота и факторы на нее влияю-

щие. 

2 1 

4.  Воспроизводство стада и технология выращивания ремонтного молодняка. 2 1 

5.   Технология кормления и содержания скота. 2 1 

6. Технология поточно-цеховой системы производства молока. Организации доения 

коров на современных комплексах. 

4 1 

7. Технология и организация производства говядины на откормочных площадках и 

комплексах. 4 1 

Практические занятия: 24 
2,3 

1. Определение пород скота молочного, молочно-мясного, мясного направления 
2 2,3 



 

2. Особенности экстерьера и конституции крупного рогатого скота различных направ-

лений продуктивности. 2  

3. Рост и развитие крупного рогатого скота. 
4 2,3 

4. Учет и оценка молочной продуктивности крупного рогатого скота. 6-2 
2,3 

5. Учет и оценка мясной продуктивности крупного рогатого скота. 
4 2,3 

6. Определение и изучение категорий упитанности убойных животных. Порядок сдачи 

и приема скота на мясоперерабатывающие предприятия. 4-2 2,3 

Практическая подготовка: 

4  

Составление рационов кормления крупного рогатого скота 
4  

8. Итоговое занятие по темам модуля №1. 
2 2,3 

Тема 2. Технология произ-

водства свинины 

Содержание: 
18 1 

1. Народнохозяйственное значение и биологические особенности свиней. 2 
1 

2. Основные породы свиней и их характеристика. 2 
1 

3. Технология воспроизводства стада свиней. 2 
1 

4. Организация и технология производства свинины. Кормление свиней. 2 
1 

5. Технология содержание свиней. Содержание свиноматок с учетом их физиологиче-

ского состояния. 

4 
1 

6. Технология откорма свиней. Виды откорма, факторы, определяющие результаты от-

корма. 

4 
1 



 

7. Технология поточной системы производства свинины. Принципы работы свиновод-

ческих комплексов. 

2 
1 

Практические занятия: 22 
2,3 

1. Породы свиней и связь их экстерьера с направлением продуктивности. 4 
2,3 

2. Продуктивность свиней и методы ее учета. 2 
2,3 

3. Расчет разной эффективности использования свиноматок. 6-2 
2,3 

4.  Особенности содержания различных технологических групп свиней. Оборудование 

свиноводческого предприятия. 

4 
2,3 

5.  Составление рационов для различных половозрастных групп и разных видов от-

корма. 4 2,3 

Практическая подготовка: 

6  

 Планирование воспроизводства стада и откорма свиней. 

Расчет выхода поросят и маточного поголовья с определением зоотехнических парамет-

ров по заданному выходу производства свинины 

6  

7. Итоговое занятие по темам модуля № 2 2 
2,3 

Тема 3. Технология произ-

водства шерсти и мяса  

Содержание:  16 
1 

1. Хозяйственно-биологические и экстерьерные особенности овец. 2 
1 

2. Основные породы овец и коз. 
2 1 

3. Технология и организация воспроизводства стада. 
2 1 

4. Технология производства шерсти, пуха и других видов продукции. 
4 1 



 

5. Технология производства молока овец и коз. 
2 1 

6. Производство баранины. Породы овец для производства баранины. Откорм и нагул 

овец, и его эффективность 4 1 

Практические занятия: 22 
2,3 

1. Дефекты шерсти и меры борьбы с ними. 4 
2,3 

2. Организация и проведение стрижки овец. 2 
2,3 

3. Определение процента выхода мытого волокна. 
4 2,3 

4. Изучение приемов обработки и выделки шкур и овчин. 
4 2,3 

5. Учет мясной и молочной продуктивности овец. 
2 2,3 

6. Расчет потребности в кормах, составление рациона, составление кормового плана. 
4-2 2,3 

Практическая подготовка: 

6  

Шерстная продуктивность овец. Классификация шерсти. 

Определение строения кожи и типа шерсти, волокон различных видов шерсти. 6  

8. Итоговое занятие по темам модуля 3. 2 
2,3 

Тема 4.Технология произ-

водства продукции коне-

водства 

Содержание:  
12 1 

1.  Состояние и значение коневодства, перспективы развития отрасли. 
2 1 

2. Характеристика основных пород лошадей и особенности пород лошадей разного 

направления продуктивности и использования. 2 1 



 

3.  Технология содержания и кормления лошадей. 

 2 1 

4. Технология мясного и молочного коневодства. Кумысоделие. 
2 1 

5. Конный спорт. История, состояние и перспективы развития конного спорта. 
2 1 

6.  Технология использования рабочей лошади. 
2 1 

Практические занятия: 
12 2,3 

1. Определение основных пород лошадей разных направлений. 
4 2,3 

2. Оценка типов конституций и экстерьера лошадей, взятие промеров. 
2 2,3 

3. Изучение технологии производства кумыса. 
2 2,3 

4.  Расчет относительного  и абсолютного прироста живой массы жеребенка в разном 

возрасте. 
2 2,3 

Практическая подготовка: 

4  

Рабочепользовательное коневодство. Расчет показателей рабочей продуктивности ло-

шадей. 
4  

6. Итоговое занятие по темам модуля № 4. 
2 2,3 

Тема 5. Технология произ-

водства продукции птице-

водства 

Содержание: 
16 1 

1. Значение птицеводства, как отрасли сельского хозяйства. 2 
1 



 

2. Происхождение, биологические особенности, экстерьер, интерьер и конституция 

птиц. Основные виды, породы и кроссы сельскохозяйственной птицы. 4 1 

3. Промышленная технология производства мяса птицы. 2 
1 

4. Технология и организация производства яиц. 2 
1 

5. Технология инкубации яиц. 
2 1 

6. Племенная работа и воспроизводство стада птиц. 
2 1 

7. Технология производства продукции других объектов птицеводства.  2 
1 

Практические занятия: 
18 2,3 

2. Оценка мясной продуктивности птиц. Особенности выращивания бройлеров. 
4 2,3 

3. Яйценоскость птиц, методы учета яйценоскости.  
4 2,3 

4. Оценка и отбор инкубационных яиц птицы разных видов. 
4 2,3 

Практическая подготовка: 

4  

Изучение анатомии, физиологии с/х птицы, определение пола и возраста 
4  

5. Итоговое занятие по темам модуля №5. 
2 2,3 

Тема 6. Технология произ-

водства других видов жи-

вотноводческой продукции 

Содержание:  
8 1 

1. Значение продукции кролиководства. Состояние и перспективы развития. 
2 1 



 

2.  Промышленное рыбоводство. Стандартное разведение рыбы в прудах (прудовое 

рыбоводство). 

2 
1 

3. Пчеловодство. Значение, состояние и задачи дальнейшего развития. 4 
1 

Практические занятия: 14 
2,3 

1. Основные породы кроликов. Технология разведения кроликов. 
4 2,3 

2.  Виды прудовых рыб. Выращивание товарной рыбы. 4 
2,3 

3. Основные породы пчел. Искусственное размножение пчел. 
2 2,3 

 4. Продукты пчеловодства. Определение качества меда. 
2 2,3 

 5. Пчеловодческий инвентарь, пасечное оборудование и постройки. 
2  

Самостоятельная работа при изучении МДК 02.01 Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и спе-

циальной  литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем). Подго-

товка к практическим занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление практиче-

ских работ, отчетов и подготовка к их защите, подготовка курсовой работы. Написание докладов, сообщений, рефера-

тов, эссе. 

101 2,3 

1. Значение скотоводства в народном хозяйстве, его состояние в мире, РФ, Белгородской области и задач на перспек-

тиву 

2. Методы разведения скота составление родословных с.-х. животных 

3. Оценка производителей по качеству потомства 

4. Оценка вымени, молочной продуктивности и молокоотдачи коров 

5. Оценка мясной продуктивности животных. 

6.  Подготовка к лабораторно-практическим занятиям, их усвоение и сдача работы преподавателю. 

7.  Самостоятельная работа под руководством преподавателя. 

8.  Овцеводство и технология производства  

  



 

  9. Подготовка к лабораторно-практическим занятиям, их усвоение и сдача работы преподавателю.       

  10. Самостоятельная работа под руководством преподавателя. 

  11. Подготовка к аттестации. 

12.  Подготовка итогового занятия по темам модуля № 3. 

13.  Основные породы свиней. 

14.  Характеристика пород свиней, разводимых в России. 

15.  Воспроизводство стада свиней. 

16.  Планирование воспроизводства стада и откорма свиней. 

17.  Основы кормления свиней 

18.  Составление рационов кормления свиней 

19.  Основы содержания свиней 

20. Особенности содержания различных технологических групп свиней. Оборудование свиноводческого предприя-

тия. 

21.  Технология промышленного производства свинины и охрана окружающей среды 

22.  Расчет поточно-цеховой технологии производства свинины 

23.  Племенная работа в свиноводстве и её особенности 

24.  Зоотехнический и племенной учет в свиноводстве 

25.  Отбор и подбор родительских пар в племенном и товарном свиноводстве 

26.  Значение птицеводства в народном хозяйстве, его состояние и задачи на перспективу. Яйценоскость птиц, ме-

тоды учета яйценоскости. Оценка мясной продуктивности птиц. 

27.  Породы и кроссы кур, уток, гусей, индеек.  

28.  Племенная работа и воспроизводство стада птиц. Инкубация яиц с.-х. птиц. 

29.  Бонитировка птиц. 

30. Технология производства яиц. 

31.  Биологический контроль в инкубации. 

32.  Технология производства мяса птицы 

33.  Оценка качества суточного молодняка птиц. Определение пола 

34.  Составление рационов кормления сельскохозяйственной птицы  

35.  Подготовка итогового занятия по темам модуля № 5, 6. 

36. Химический состав молока кобыл.  

37. Кумыс, как продукт питания.  

38. Получение конского мяса. Изделия из конины.  

39. Спортивное коневодство.  

  



 

40. Экономическая эффективность использования лошадей на транспортных и сельскохозяйственных работах. 

41. Разновидности рыб, разводимых в водоёмах, их биологическая характеристика. 

42. Состояние пчеловодства и задачи по его дальнейшему развитию.  

43. Биология пчелиной семьи. 

44.  Породы пчёл. 

45. Кормовая база пчеловодства. 

46. Особенности кормления кроликов в различные возрастные и физиологические периоды.  

47. Основные направления кролиководческих ферм. 

 

Тематика курсовых работ: 

Темы по разделу скотоводство: 

1. Технология производства молока в России. 

2. Технология производства молока в зарубежных странах. 

3. Основные пороки молока и меры борьбы с ними.  

4. Пищевая и биологическая ценность молока и молочных продуктов.  

5. Влияние технологических факторов на молочную продуктивность и качество молока коров.  

6. Технология откорма и нагула крупного рогатого скота.  

7. Сравнительная характеристика пород крупного рогатого скота молочного направления продуктивности.  

8. Сравнительная характеристика пород крупного рогатого скота мясного направления продуктивности.  

9. Сравнительная характеристика пород крупного рогатого скота комбинированного направления продуктивности. 

10. Учет и оценка молочной продуктивности коров. 

11. Учет и оценка мясной продуктивности крупного рогатого скота. 

12. Первичная обработка молока. 

Темы по разделу свиноводство: 

13. Технология воспроизводства свиней, оптимальные сроки осеменения свиноматок. 

14. Искусственное осеменение свиней, его значение и эффективность. 

15. Интенсивная технология откорма молодняка свиней. Виды откорма. 

16. Технология содержания супоросных свиноматок. Проведение опоросов. 

17. Интенсивность использования свиноматок, ранний отъем поросят. 

18. Технология опороса и выращивания подсосных поросят. 

19. Влияние кормов на качество мясосальной продукции. 

20. Классификация и основные породы свиней Центрально-Черноземной зоны России. 

21. Подготовка и проведение опоросов свиноматок. Технология кормления и содержания подсосных свиноматок. 

  



 

22. Биотехнологическая оценка различных пород свиней. 

Темы по разделу коневодство: 

23. Основные направления коневодства. Различные подходы в классификации конских пород. 

24. Основные направления продуктивности в коневодстве. 

25. История развития коневодства в России. 

26. Рабочая производительность и рациональное использование лошади. 

27. Технология производства кумыса. 

28. Технология производства конины. 

29. Орловская рысистая порода. История выведения, современные типы и характеристика линий.  

30. Характеристика тяжеловозных пород, разводимых в России. 

31. Молочная продуктивность кобыл разных пород. Способы доения кобыл. 

Темы по разделу овцеводство: 

32. Происхождение и биологические особенности овец. 

33. Мясная продуктивность овец и пути ее улучшения. 

34. Овчинно - шубная продукция овцеводства. Стандарты на овчины и их классификация.  

35. Смушковая продукция овцеводства. Основные свойства смушек, методы их оценки.  

36. Молочная продуктивность овец и методы ее оценки. 

37. Технология использования овечьего молока для производства молочных продуктов. 

Темы по разделу птицеводство: 

38. Технологический процесс инкубации яиц.  

39. Технология выращивания кур яичных кроссов. 

40.  Технология выращивания кур мясных кроссов. 

41. Современное состояние отрасли птицеводства Белгородской области. 

42. Технология производства пищевых яиц. 

43. Породы и кроссы кур, используемые для получения пищевых яиц.  

44. Яйценоскость птиц. Факторы, влияющие на яйценоскость. 

45. Технология откорма гусей на жирную печень. 

46. Технология выращивания индюшат на мясо. 

47. Технология выращивания гусят на мясо. 

48. Технология выращивания утят на мясо. 

49. Технология убоя и переработки птицы на специализированных линиях. 

50. Технология содержания перепелов на промышленной основе. 

Темы по другим отраслям животноводства: 



 

51. Пчеловодство – неотъемлемая составная часть аграрно-промышленного комплекса России. 

52. Основные виды пчелиного меда. Состав и свойства меда. 

53. Биологические особенности пушных зверей. 

54. Перспективы развития отрасли кролиководства. 

55. Пушное звероводство – одна из молодых отраслей сельского хозяйства. 

 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка по курсовой работе 
20  

Учебная практика  

Виды работ: 

Выбирать и реализовывать технологии производства продукции животноводства. 

Выбирать способы содержания с/х животных. 

Оценивать санитарно-гигиеническая оценка условий содержания, кормления и ухода за животными. 

Определять питательность разных видов кормов по результатам анализа и справочным материалам. 

Составлять технологические схемы и проведение расчетов по первичной переработке продуктов животноводства. 

Проводить учет продуктивности с/х животных. 

Изучить методы контроля качества животноводческого сырья и продуктов его переработки. 

Оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства. 

Давать органолептическую оценку мяса и мясных продуктов. 

Контроль молока на санитарно-гигиеническое состояние. 

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства. 

Давать органолептическую оценку мяса и мясных продуктов. 

Контроль молока на санитарно-гигиеническое состояние. 

 

60 

 

 

 

 

 

 

12 

 

Производственная практика по профилю специальности  

Виды работ: 

Составление технологических схем и проведение расчетов по производству продуктов животноводства 

Выполнение технологических операций по производству и первичной переработке продукции животноводства. 

Оценка качества и определения градации качества продукции животноводства. 

60 

 

 

 



 

Освоение действующих стандартов и технических условий на продукцию животноводства, основные методы оценки 

качества продукции животноводства. 

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Осуществление на предприятии контроль за соблюдением установленных требований и действующих норм, правил и 

стандартов; 

 

12 

МДК. 02.02 

Оценка и контроль каче-

ства продукции животно-

водства 

 

Тема 1. 

Современные аспекты и 

значение животноводче-

ской продукции в совре-

менном производстве 

 

 
297  

Содержание: 
  

1. История развития науки о технологии производства продукции животноводства. 
6 1 2. Общие сведения о способах и методах получения животноводческой продукции. 

3. Виды потерь и борьба с ними при хранении продуктов. 

4. Научные основы технологии хранения продукции животноводства. 

5. Факторы, влияющие на сохранность  продуктов. 

Практические занятия: 
6  

1. Правила безопасной работы в лаборатории. Отбор проб животноводческой продук-

ции. Консервирование образцов. 6 2,3 

Тема 2. 

Основы стандартизации 

 

 

 

Содержание: 
  

1. Сущность стандартизации. 
6 

 

1 2. Методы и средства стандартизации 

3. Органы и службы по стандартизации 

Практические занятия: 
6  

1. Нормативные документы по стандартизации. Виды стандартов 
6 2,3 

Тема 3. Содержание:  
  



 

Биологические, химиче-

ские, физические и функ-

циональные свойства мо-

лока  

 

1. Пищевая ценность и роль молока в питании человека 
8 1 2. Химический состав молока, влияние различных факторов на химический состав мо-

лока 

3. Состав и свойства молока разных сельскохозяйственных животных 

4. Составные части молока 

5. Физико-химические свойства молока 

Практические занятия: 
6  

1.Органолептические свойства молока. Определение кислотности 
2  

2.Определение плотности молока. 
2 

3.Определение термоустойчивости молока. 
2 

 Практическая подготовка: 

4  

 Отбор проб, изучение требований к качеству молока 

4  

Тема 4. 

Условия получения высо-

кокачественного молока 

 

 

 

Содержание:  
  

1.Источники загрязнения молока микроорганизмами 
4 1 2.Контроль состояния здоровья коров 

3.Ветеринарно-санитарная оценка молока больных животных 

Практические занятия: 
4  

1.Санитарно-гигиенические правила получения молока 
4-2 2,3 

  
  



 

Тема 5. 

Режимы и способы хране-

ния молока и молочного 

сырья 

 

 

Содержание: 
  

1.Первичная обработка молока: очистка, охлаждение, хранение.  
8 1 2.Изменение составных частей молока в процессе его переработки. 

3.Изменения происходящие в молоке при хранении. 

4. Пороки молока, возникающие при хранении. 

5. Транспортировка молока 

Практические занятия: 
8  

1.Определение чистоты молока. Определение микробной обсемененности молока 
4 2,3 

2.Определение в молоке нейтрализующих веществ, ингибиторов и фальсифицирую-

щих добавок 4 

Тема 6. 

Молоко как сырье для мо-

лочной промышленности 

Содержание: 
  

1.Требования, предъявляемые к качеству молока и молочного сырья 
6 1 2.Очистка молока 

3.Сепарирование и нормализация 

4.Гомогенизация молока 

5.Пастеризация 

6.Стерилизация молока 

7.Влияние тепловой обработки на свойства молока 

8.Мембранные методы разделения и концентрирования молока 

Практические занятия: 
8  

2.Определение степени пастеризации молока 

 2  

3. Нормализация молока 
2 

4.Стандартизация молока. ГОСТ Р 52090-2003 Молоко натуральное коровье сырье. 

Технические условия 

 

2 



 

Практическая подготовка: 

4  

Определение содержания жира в молоке кислотным способом 
4  

5.Коллоквиум 
2 2,3 

Тема 7. 

Морфологический  и хими-

ческий состав мяса 

 

Содержание:  
  

1.Морфологический состав мяса  
4 1 2.Химический состав мяса   

3. Пищевая ценность различных видов убойных животных 

4. Показатели, определяющие качество мяса.  

Практические занятия: 
4  

1.Отбор образцов. Органолептическая оценка свежести мяса. Определение свежести 

мяса лабораторными методами 4 2,3 

 Практическая подготовка: 

4  

 Характеристика мяса отдельных видов убойных животных (говядина, свинина, птица) 
4  

Тема 8. 

Приемка и содержание 

скота, птицы на предприя-

тиях мясной промышлен-

ности 

 

Содержание: 
  

1.Требования к транспортировке скота, птицы 
6 1 2.Приемка и условия предубойного содержания.  

3. Система сдачи-приемки 

Практические занятия: 
6  

1.Определение упитанности крупного рогатого скота и свиней 
4-2 2,3 

2. Требования к качеству убойных животных 
2 



 

Тема 9. 

Первичная переработка 

скота, птицы, кроликов 

 

Содержание: 
  

1.Подготовка животных к убою 
6 1 2.Убой и первичная переработка КРС 

3.Убой первичная переработка свиней 

4.Убой первичная переработка птицы 

5.Убой первичная переработка кроликов 

6.Обработка пищевых субпродуктов 

Практические занятия: 
8  

1.Продукты убоя. Изменения в мясе после убоя животных.  

Пороки мяса. 4 2,3 

2.Сортовой разруб туш 
2 

3. Показатели мясной продуктивности их учет 
2 

Тема 10. 

Стандартизация мяса 

 

 

Содержание:  
  

1.Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса 
4 1 2.Товарная оценка разных видов мяса 

3.Клеймение и маркировка мяса 

4.Требования к качеству субпродуктов 

Практические занятия: 
6  

1.Мясо крупного рогатого скота. ГОСТ Р 54315-2011 «Крупный рогатый скот для убоя. 

Говядина и телятина в тушах, полутушах и четвертинах. Технические условия» 2 2,3 

2.Характеристика мяса свинины. ГОСТ Р 53221-2008 «Свиньи для убоя. Свинина в ту-

шах и полутушах. Технические условия» 2 

Практическая подготовка:  

ГОСТ Р 52837-2007 - Птица сельскохозяйственная для убоя. Технические условия 2 



 

Коллоквиум 
2 

Тема 11. 

Яйцо. Требования к каче-

ству пищевых яиц 

Содержание:  
  

1.Строение яйца 
6 1 2.Химический состав и питательная ценность яиц 

3.Сортировка и санитарная оценка яиц. Требования к качеству пищевых яиц 

4.Закупка яиц 

5.Хранение яиц и изменения в них при хранении 

Практические занятия: 
8  

1.Методы исследования качества яиц. 

 4 2,3 

2.ГОСТ Р 52121-2003. Государственный стандарт Яйца куриные пищевые. Техниче-

ские условия. 4 

Тема 12. 

Шерсть. Требования 

предъявляемые к качеству 

шерсти 

 

 

Содержание: 
  

1.Виды шерсти. Строение шерстных волокон. Типы волокон. 
6 1 2.Руно и его строение 

3.Жиропот и выход мытой шерсти  

4.Физико-механические свойства шерсти. 

Химический состав шерсти 

5.Требования, предъявляемые к качеству шерсти. Пороки шерсти и меры их предот-

вращения  

6.Классировка шерсти по заготовительным стандартам. Техника классировки шерсти 

7.Подготовка шерсти к сдаче. Упаковка шерсти 

8.Основные виды кожевенного сырья 

9.Строение шкуры животных 

Практические занятия: 
6  

1.Волокна, группы шерсти и пуха. Типы шерстных волокон 
2 2,3 



 

2. Извитость, длина и крепость шерсти 
2 

3. Стандартизация шерсти. ГОСТ 28491-90: Шерсть овечья немытая с отделением ча-

стей руна. 2 

 Практическая подготовка: 

2  

 Определение качества кожевенного и шубно-мехового сырья. Пороки шкур. 

2  

Тема 13. 

Продукция пчеловодства 

 

Содержание:  
  

1.Состав и свойства меда. Классификация меда 
6 1 2.Образование, созревание и переработка меда. 

3.Основные правила упаковки, хранения и транспортирования меда. 

4.Воск и его переработка. Цветочная пыльца. Маточное молочко. Прополис. Пчелиный 

яд. 

Практические занятия: 
6  

1.Ознакомление с образцами монофлорных медов. Требования к качеству меда ГОСТ 

19792-2001 "Мед натуральный. Технические условия" 4 2,3 

Практическая подготовка: 

4  

Стандартизация продукции пчеловодства 
4  

3. Коллоквиум 
2 2,3 

Тема 14. 

Основное сырье рыбной 

промышленности 

 

Содержание:  
  

1.Классификация рыбного сырья 
4 1 2.Характеристика основных промысловых групп рыб 

3.Химический состав рыбного сырья 

https://standartgost.ru/b/%D0%93%D0%9E%D0%A1%D0%A2_28491-90
https://standartgost.ru/b/%D0%93%D0%9E%D0%A1%D0%A2_28491-90


 

4.Порядок приемки рыбы. Первичная обработка рыбы. 

5.Классификация способов холодильной обработки рыбы. Хранение мороженой рыбы. 

Практические занятия: 
2  

1.Классификация рыб 
2 2,3 

 Практическая подготовка: 

4  

 Органолептические показатели качества рыбы 
4  

Тема 15. 

Стандартизация рыбы 

 

Содержание:  
  

1.Живая рыба 
4 1 2.Охлажденная рыба 

3.Мороженая рыба 

4.Соленая, пряная, маринованная рыба 

5.Вяленая, сушеная, копченая рыба 

6.Требования к качеству продуктов из нерыбных объектов водного промысла (море-
продуктов) 
Практические занятия: 

4  

1.Экспертиза рыбы, рыбных продуктов и нерыбных объектов водного промысла 
4 2,3 

Тема 16. 

Основы подтверждения со-

ответствия 

 

Содержание:  
  

1.Оценка и подтверждение соответствия. 
4 1 2.Идентификация и оценка соответствия товаров как начальный этап подтверждения 

соответствия. 

 

3.Правила проведения сертификации. 



 

4.Система сертификации продовольственных продуктов. 

5.Основы метрологии. 

 

Практические занятия: 
2  

Коллоквиум 
2 2,3 

Самостоятельная работа при изучении раздела МДК. 02.02 Систематическая проработка конспектов занятий, учеб-

ной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем). 

Подготовка к лабораторно-практическим работам с использованием методических рекомендаций преподавателя, 

оформление лабораторно-практических работ, отчетов и подготовка к их защите. 

 

История развития науки о технологии производства продукции животноводства. 

Отличительные особенности технологических процессов переработки с.-х. животных и птицы. 

Пчеловодство - неотъемлемая составная часть аграрно-промышленного комплекса России. 

 

95  

Учебная практика  

Виды работ: 

Выполнять работы по контролю качества продукции животноводства 

Ознакомится с действующей нормативно-технической документацией и стандартизацией на продукцию животновод-

ства. 

Выполнять работы по сертификации продукции животноводства.  

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Изучить методы контроля качества животноводческого сырья и продуктов его переработки. 

Провести оценку качества сырья. 

 

60 

 

 

 

 

12 

 

Производственная практика 

Виды работ: 

Разработка и внедрение в производство современной технологии производства продукции животноводства;  

Обеспечение сохранение и поддержание необходимого уровня качества сырья и продукции животного происхожде-

ния на всех стадиях производства; 

60 

 

 

 



 

 

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Использование учебных ресурсов в том числе и электронных материалов университета для решения профессиональ-

ных задач, спланировать и организовать оценку и контроль качества продуктов животноводства согласно заданию. 

 

 

 

 

12 

МДК. 02.03 

Технологии первичной пе-

реработки продукции жи-

вотноводства 

 
306  

Тема 1. Характеристика 

сырья для мясной про-

мышленности 

Содержание: 
  

1.Сельскохозяйственные животные и птица как сырье для пищевой перерабатывающей 

промышленности. 14 1 

2.Современное состояние и перспективы развития мясной промышленности в России. 

3.Перспективы использования продукции коневодства, кролиководства и нутриевод-

ства в мясной промышленности. 

4.Роль зооинженера в организации и развитии сырьевой базы для мясной и легкой про-

мышленности. 

Практические занятия: 
14  

1.Сельскохозяйственные животные и птица как сырье для пищевой перерабатывающей 

промышленности. 12-4 2,3 

2.Коллоквиум. 
2 

Тема 2. Порядок приема и 

сдачи с.-х. животных 

Содержание: 
  

1.Транспортировка убойных животных на перерабатывающие предприятия. 
14 1 

2.Порядок сдачи и приемки скота и птицы на перерабатывающие предприятия. 

3.Определение категории упитанности живых животных и птицы. 



 

4.Типы предприятий по переработке животных и птицы. 

Практические занятия: 
10  

1.Транспортировка убойных животных на перерабатывающие предприятия. 
4 2,3 

2.Порядок сдачи и приемки скота и птицы на перерабатывающие предприятия. 
4 

3.Типы предприятий по переработке животных и птицы. 
2 

 Практическая подготовка: 

4  

Определение категории упитанности живых животных и птицы. 
4  

Тема 3. Первичная перера-

ботка убойных животных 

Содержание: 
  

1.Технология первичной переработки убойных животных и птицы. 
14 1 2.Технология первичной переработки и использование сырья, полученного от промыс-

ловых животных (лось, кабан, олень, косуля) и использование сырья. Транспортировка 

убойных животных на перерабатывающие предприятия. 

Практические занятия: 

 8  

2.Технология первичной переработки и использование сырья, полученного от промыс-

ловых животных (лось, кабан, олень, косуля) и использование сырья Транспортировка 

убойных животных на перерабатывающие предприятия. 

 

6-2  

Практическая подготовка: 
6 

Технология первичной переработки убойных животных и птицы. 
6 

3.Коллоквиум. 
2 



 

Тема 4. Товароведение 

мяса 

Содержание:  
  

1.Морфологический, химический состав, свойства и товароведение мяса с.-х. живот-

ных и птицы. 16 1 

2.Определение выхода продуктов убоя. Определение категории упитанности туш. 

3.Качество мяса. 

4.Изменения в мясе после убоя и при хранении. Факторы, влияющие на качество сы-

рья. 

5.Органолептическая оценка мяса и субпродуктов. 

Практические занятия: 
8  

1.Определение выхода продуктов убоя Определение категории упитанности туш. 

 6 2,3 

Практическая подготовка: 
6 

Органолептическая оценка мяса и мясопродуктов. 

 6 

3.Коллоквиум. 
2 

Тема 5. Консервирование, 

хранение и переработка  

мяса 

Содержание:  
  

1.Технология консервирования и хранения мяса и мясных продуктов. 
10 1 

Практические занятия: 
12  

1.Технология консервирования и хранения мяса и мясных продуктов 
10-2 2,3 

2.Коллоквиум. 
2 

Тема 6. Технология  пере-

работки  других продуктов 

убоя 

Содержание: 
  

1.Основы технологии производства и хранения колбасных и ветчинных продуктов 



 

 
18 1 2.Технология первичной переработки субпродуктов, жира, крови, кишечного и эндо-

кринного сырья 

 

3.Технология первичной переработки кожевенно-мехового сырья. 

4.Товароведческая оценка кожевенного и шубно-мехового сырья. 

5.Технология производства животных кормов. 

6.Утилизация непищевых отходов. 

7.Переработка шерсти, волосяного покрова, рогов, копыт. 

Практические занятия: 
14  

1.Определение качества пищевых животных жиров. 
6 2,3 

2.Товароведческая оценка кожевенного и шубно-мехового сырья. 
6 

 

 

 

Практическая подготовка: 6  

 Определение качества кормов животного происхождения. 
6  

 Коллоквиум  
2  

Тема 7. Переработка про-

дукции птицеводства,  

   пчеловодства и рыбовод-

ства 

Содержание: 
  

1.Переработка яиц и мяса сельскохозяйственной птицы. 
16 1 2.Определение сортности и доброкачественности яиц. 

3.Продукты пчеловодства. 

4.Понятие о меде и других продуктов пчеловодства. 

5.Использование продукции пчеловодства в пищевой, фармацевтической и косметиче-

ской промышленности. 

6.Технология рыбных продуктов, полуфабрикатов и консервов. 

Практические занятия: 
14  



 

1.Определение сортности и доброкачественности яиц 
6 2,3 

2.Определение доброкачественности меда. 
6 

3.Коллоквиум 
2 

Самостоятельная работа: 

Тематика внеаудиторной самостоятельной работы. 

Тенденции потребления мяса и мясной продукции в мире, России 

Количественные и качественные показатели мясной продуктивности и качества мяса  

Технология убоя скота в частном фермерском хозяйстве 

Нормы выхода при обвалке и жиловке мяса животных различных видов  

Специфика автолиза в мясе. 

Созревание мяса. 

Способы замораживания мясных туш убойных животных сроки хранения продуктов 

Основные метрические единицы. 

Особенности ФЗ РФ «О техническом регулировании» 

Генетически модифицированное сырье при производстве продуктов переработки молока 

Генетически модифицированное сырь, при производстве мясных изделий 

Термины в молочной промышленности 

Термины в мясной промышленности 

Виды и классификация кожевенного сырья 

Международная организация по стандартизации 

Способы консервирования мяса  

Кровь и ее переработка. 

Важнейшие свойства кожевенного сырья и их изменчивость. 

Дубильные операции при обработке шкур. 

Отделочные операции при обработке шкур. 

Санитарная обработка технологического оборудования для убоя скота и разделки туш. 

 

102  

Учебная практика  

Виды работ: 

Выполнять работы в молочной лаборатории. 

60  



 

 
Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:  

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);  

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);  

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
 

 

Выполнять работы по первичной переработке убойных животных. 

Выполнять отдельные технологические операции при убое и первичной переработке животных. 

Составлять технологические схемы и проведение расчетов по первичной переработке продуктов животноводства. 

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Оценивать качество и определять градации качества продукции животноводства. 

Давать органолептическую оценку мяса и мясных продуктов. 

 

 

 

 

12 

Производственная практика  

Виды работ: 

Изучение технологии производства продукции животноводства.  

Ознакомление с первичной обработкой и переработкой сырья, санитарно-ветеринарными мероприятиями на животно-

водческом комплексе. 

Практическая подготовка 

Виды работ:  

Анализ технологии производства продукции животноводства в производственных условиях 

 

28 

 

 

8 

 

Всего  
134 

0 

 



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ  

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны 

быть предусмотрены следующие специальные помещения 

Лаборатория шерсти, 

ауд. 713, Белгородская об-

ласть, Белгородский район, 

п. Майский, ул. Вавилова, 24 

приборы и оборудование комплексной лаборатории шер-

сти; 

коллекция смушков, овчин, рун и образцов шерсти раз-

ных видов; 

муляжи, фотографии, рисунки овец и коз; 

коллекция видеофильмов по технологии производства 

продуктов овцеводства и козоводства; 

стадо овец и коз разных пород и половозрастных групп 

учебно-физиологического комплекса УНИЦ «Агротехно-

парк» Белгородского ГАУ и базы в п. Болдыревка 

учебная аудитория для про-

ведения занятий лекцион-

ного типа № 742, Белгород-

ская область, Белгородский 

район, п. Майский, ул. Вави-

лова, 24 

Специализированная мебель, кафедра, доска настенная, 

мультимедийный проектор, экран проектора, ноутбук Ep-

son, компьютерная техника с возможностью подключения 

к сети «Интернет» и обеспечением доступа в электронную 

информационно-образовательную среду организации. 

Экран моторизованный 2х3 LUMIEN; Проектор Epson 

EB-X-12; Шкаф настенный; Колонки Microlab, Ноутбук 

Lenovo; Системная плата: Тип ЦП Mobile DualCore Intel 

Pentium B950, 2100 MHz (21 x 100); Системная плата 

Lenovo 20157; Чипсет системной платы Intel Panther Point 

HM76, Intel Sandy Bridge; Системная память 3941 МБ 

(DDR3-1600 DDR3 SDRAM); DIMM3: SK Hynix 

HMT351S6CFR8C-PB 4 ГБ DDR3-1600 DDR3 SDRAM; 

 Тип BIOS Phoenix (04/26/2012); Видеоадаптер Intel(R) HD 

Graphics (1821396 КБ;Дисковый накопитель ATA 

ST9500325AS SCSI Disk Device (500 ГБ, 5400 RPM, 

SATA-II). 

Лаборатория частной зоотех-

нии и технологии производ-

ства продукции животновод-

ства, ауд. № 744, Белгород-

ская область, Белгородский 

район, п. Майский, ул. Вави-

лова, 24 

Приборы и оборудование для мечения скота. Муляжи, фо-

тографии, рисунки скота. Мерная палка, мерная лента, из-

мерительный циркуль. Таблицы, фотографии, рисунки 

Учебная аудитория для само-

стоятельной работы, ауд. № 

760, Белгородская область, 

Белгородский район, п. Май-

ский, ул. Вавилова, 24 

Специализированная мебель, компьютерная техника в 

комплекте: системный блок: DualCore Intel Pentium 

E6500, 2933 MHz/ 1Гб/NVIDIA GeForce GT 220 (1024 

Мб)/ST3320418AS (320 Гб) - 15шт., монитор -Acer P236H 

[23" LCD] – 15 шт. с возможностью подключения к сети 

«Интернет» и обеспечения доступа в ЭИОС организации 

учебная аудитория для про-

ведения занятий семинар-

ского типа, групповых и ин-

дивидуальных консульта-

ций,  текущей и промежуточ-

ной аттестации, ауд. № 762, 

Белгородская область, Белго-

родский район, п. Майский, 

ул. Вавилова, 24 

набор демонстрационного оборудования: мультимедий-

ное оборудование для демонстрации презентаций, фото-

графий, фильмов и другого иллюстративного материала 

(согласно тем дисциплины),       , учебно-наглядных посо-

бий; учебные таблицы, стенды (экстерьер животных, он-

тогенез, схемы разведения животных, схема информаци-

онно-управляющей системы «Селэкс»; фотографии и му-

ляжи всех пород животных и птицы разного направления 



 

 продуктивности; живые животные и птица учебно-физио-

логического комплекса (первотелка и взрослая корова 

голштинской породы, гиссарская порода молодняка и 

взрослых овец, китайской породы молодняка свиней, ло-

шади орловской, тракененской, буденовской пород, а 

также помеси владимирского тяжеловоза с буденовской 

породой (всего 22 головы); куры мясного(Кобб 500) и яич-

ного (Таисекс брау) направления продуктивности; утки, 

гуси, павлины  и страусы; кроликоферма (русский вели-

кан) на 100 кроликоматок со шлейфом); измерительные 

приборы ( мерный циркуль Вилькенса, мерная палка Лид-

тена, измерительная лента); приборы для мечения живот-

ных (татуировочные щипцы, щипцы для ушных выщипов, 

рукоятки с номерами для  постановки номеров с исполь-

зованием жидкого азота);карточки племенных животных 

(быков-производителей, коров, тёлок, молодняка круп-

ного рогатого скота и других видов животных); норматив-

ная литература и инструкции по бонитировке крупного 

рогатого скота, свиней, овец и птицы. 

Учебная конюшня Белгород-

ского ГАУ, Белгородская об-

ласть, Белгородский район, 

п. Майский, ул. Зеленая, 3а 

Лошади разных пород, наборы упряжи, седла, открытый 

и закрытый манеж,  конный плуг для пароконной за-

пряжки 

Учебная аудитория  для про-

ведения занятий семинар-

ского типа, групповых и ин-

дивидуальных консульта-

ций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации, 

а также для самостоятельной 

работы ауд. №765, Белгород-

ская область, Белгородский 

район, п. Майский, ул. Вави-

лова, 24 

Специализированная мебель, овооскоп, измерительные 

инструменты (для всех видов животных), микроскопы, 

муляжи всех видов животных, модели генетических объ-

ектов. 

Лаборатория технологии 

первичной переработки про-

дукции животноводства 

№734, Белгородская область, 

Белгородский район, п. Май-

ский, ул. Вавилова, 24 

 

 

Специализированная мебель, доска настенная,  лабора-

торная посуда,  бытовая посуда, хим. реактивы, лабора-

торное оборудование: 

плита электрическая,  

аквадистиллятор, 

анализатор влажности  

Эвлас -2 м, 

весы ВК-600.1, 

весы мк-15.2-тв-22, 

аквадистиллятор АДЭ-5 

микроволновая печь, 

иономер И-500  

Помещение для самостоя-

тельной работы 

(библиотека, читальный зал 

с выходом в Интернет), Бел-

городская область, Белгород-

ский район, п. Майский, ул. 

Студенческая, 1 

Специализированная мебель;  комплект компьютерной 

техники в сборе  (системный блок: Asus P4BGL-MX\Intel 

Celeron, 1715 MHz\256 Мб PC2700 DDR 

SDRAM\ST320014A  (20 Гб, 5400 RPM, Ultra-ATA/100)\ 

NEC CD-ROM CD-3002A\Intel(R) 82845G/GL/GE/PE/GV 

Graphics Controller, монитор: Proview 777(N) / 786(N)  [17" 

CRT], клавиатура, мышь.); Foxconn 

G31MVP/G31MXP\DualCore Intel Pentium E2200\1 ГБ 



 

DDR2-800 DDR2 SDRAM\MAXTOR STM3160215A  (160 

ГБ, 7200 RPM, Ultra-ATA/100)\Optiarc DVD RW AD-

7243S\Intel GMA 3100 монитор: acer v193w  [19"], клавиа-

тура, мышь.)  с возможностью подключения к сети Интер-

нет и обеспечения доступа в электронную информаци-

онно-образовательную среду Белгородского ГАУ;  

настенный плазменный телевизор SAMSUNG 

PS50C450B1 Black HD (диагональ 127 см);  аудио-видео 

кабель HDMI 

 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы  

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

имеет печатные и/или электронные образовательные и информационные ре-

сурсы для использования в образовательном процессе не менее одного изда-

ния и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список до-

полнен дополнительными источниками. 

Основная литература: 

1. Родионов, Г.В. Частная зоотехния и технология производства продук-

ции животноводства. [Электронный ресурс] / Г.В. Родионов, Л.П. Табакова, 

В.И. Остроухова. - Электрон. дан. - СПб.: Лань, 2022. - 336 с. - Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/212543?category=939  

 

Дополнительная литература: 

1. Чикалёв, А.И. Основы животноводства. [Электронный ресурс] / А.И. Чика-

лёв, Ю.А. Юлдашбаев. - Электрон. дан. - СПб.: Лань, 2019. - 208 с. - Режим 

доступа: https://znanium.com/catalog/document?id=340794  

 

Периодические издания: 

1. Журнал «Молочная промышленность», 

2. Журнал «Животноводство России», 

3. Журнал «Птица и птицепродукты»,  

4. Журнал «Птицеводство», 

5. Журнал «Свиноводство». 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИ-

ОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

(ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ) 
Код и наименование Критерии оценки Методы оценки  

https://e.lanbook.com/book/212543?category=939
https://znanium.com/catalog/document?id=340794


 

ПК 2.1.Выбирать и ис-

пользовать эффективные 

способы производства и 

первичной переработки 

продукции животновод-

ства. 

На оценку «отлично» если студент де-

монстрирует системность и глубину 

знаний, в том числе полученных при 

выполнении расчетов в практических 

работах; точно и полно использует 

научную терминологию; использует в 

своих расчетах знания, полученные при 

изучении курса. Безупречно и логиче-

ски правильно выполняет расчеты прак-

тических заданий; дает исчерпывающие 

ответы на дополнительные вопросы 

преподавателя по темам, предусмотрен-

ным учебной программой. На оценку 

«хорошо» если студент демонстрирует 

системность и глубину знаний в объеме 

учебной программы; владеет необходи-

мой для ответа терминологией; могут 

быть допущены недочеты в определе-

нии понятий, расчетах, исправленные 

студентом самостоятельно в процессе 

ответа. На оценку «удовлетворительно» 

если студент демонстрирует недоста-

точно последовательные знания при вы-

полнении расчетов; использует науч-

ную терминологию, но могут быть до-

пущены 1–2 ошибки в определении ос-

новных понятий, которые студент за-

трудняется исправить самостоятельно; 

способен самостоятельно, но неглубоко 

анализировать материал, при наводя-

щих вопросах. На оценку «неудовлетво-

рительно» если студент демонстрирует 

крайне фрагментарные знания в рамках 

учебной программы; не осознает связь 

данного понятия, теории, явления с 

другими объектами дисциплины; не 

владеет минимально необходимой тер-

минологией; допускает грубые логиче-

ские ошибки при расчетах, отвечая на 

вопросы преподавателя, которые не мо-

жет исправить самостоятельно 

Деловая игра, 

кейс-задача, тести-

рование, рабочая 

тетрадь, реферат, 

курсовая работа по 

междисциплинар-

ному курсу, диф-

ференцированный 

зачет по междис-

циплинарному 

курсу*, зачет по 

учебной прак-

тике**, зачет по 

производственной 

практике (по про-

филю специально-

сти)***, экзамен 

(квалификацион-

ный) по професси-

ональному мо-

дулю. 

ПК 2.2.Разрабатывать и 

проводить мероприятия 

по увеличению удоев, 

приростов и др. произ-

водственных показате-

лей животноводства. 

ПК 2.3.Выбирать и ис-

пользовать различные 

методы оценки и кон-

троля количества и каче-

ства сырья, материалов, 

полуфабрикатов, гото-

вой продукции животно-

водства. 

  

Код и наименование Критерии оценки Методы оценки 

ОК 1 - Понимать сущность и 

социальную значимость своей 

будущей профессии, проявлять 

На оценку «отлично» если сту-

дент демонстрирует систем-

ность и глубину знаний, в том 

Деловая игра, кейс-

задача, тестирование, 



 

к ней устойчивый интерес числе полученных при выпол-

нении расчетов в практических 

работах; точно и полно ис-

пользует научную терминоло-

гию; использует в своих расче-

тах знания, полученные при 

изучении курса. Безупречно и 

логически правильно выпол-

няет расчеты практических за-

даний; дает исчерпывающие 

ответы на дополнительные во-

просы преподавателя по те-

мам, предусмотренным учеб-

ной программой. На оценку 

«хорошо» если студент демон-

стрирует системность и глу-

бину знаний в объеме учебной 

программы; владеет необходи-

мой для ответа терминологией; 

могут быть допущены недо-

четы в определении понятий, 

расчетах, исправленные сту-

дентом самостоятельно в про-

цессе ответа. На оценку «удо-

влетворительно» если студент 

демонстрирует недостаточно 

последовательные знания при 

выполнении расчетов; исполь-

зует научную терминологию, 

но могут быть допущены 1–2 

ошибки в определении основ-

ных понятий, которые студент 

затрудняется исправить само-

стоятельно; способен самосто-

ятельно, но неглубоко анали-

зировать материал, при наво-

дящих вопросах. На оценку 

«неудовлетворительно» если 

студент демонстрирует крайне 

фрагментарные знания в рам-

ках учебной программы; не 

осознает связь данного поня-

тия, теории, явления с другими 

объектами дисциплины; не 

владеет минимально необходи-

мой терминологией; допускает 

грубые логические ошибки 

рабочая тетрадь, ре-

ферат, курсовая ра-

бота по междисци-

плинарному курсу, 

дифференцирован-

ный зачет по междис-

циплинарному 

курсу*, зачет по учеб-

ной практике**, зачет 

по производственной 

практике (по про-

филю специально-

сти)***, экзамен (ква-

лификационный) по 

профессиональному 

модулю. 

ОК 2 - Организовывать соб-

ственную деятельность, выби-

рать типовые методы и спо-

собы выполнения профессио-

нальных задач, оценивать их 

эффективность и качество. 

ОК 3- Принимать решения в 

стандартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них от-

ветственность. 

ОК 4 -  Осуществлять поиск и 

использование информации, 

необходимой для эффектив-

ного выполнения профессио-

нальных задач, профессио-

нального и личностного разви-

тия. 

ОК 5 - Использовать информа-

ционно-коммуникационные 

технологии в профессиональ-

ной деятельности. 



 

при расчетах, отвечая на во-

просы преподавателя, которые 

не может исправить самостоя-

тельно 
 

ОК 6- Работать в коллективе и 

команде, эффективно об-

щаться с коллегами, руковод-

ством, потребителями. 

 

ОК 7- Брать на себя ответ-

ственность за работу членов 

команды (подчиненных), за ре-

зультат выполнения заданий. 

 

ОК 8- Самостоятельно опреде-

лять задачи профессиональ-

ного и личностного развития, 

заниматься самообразованием, 

осознанно планировать повы-

шение квалификации. 

 

ОК 9- Ориентироваться в усло-

виях частой смены технологий 

в профессиональной деятель-

ности. 

 

 


