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Изучение дисциплины «Основы профессиональной деятельности», 

ставит своей целью дать студентам знания: 
- показать роль молокоперерабатывающей промышленности в 

обеспечении населения продуктами питания; 
- ознакомить   студентов   с   историей,   состоянием   и   

перспективами   развития мясоперерабатывающей промышленности в 
России; 

- осветить теоретические основы продуктов питания; 
- подчеркнуть значимость и взаимосвязь дисциплин учебного плана;  
- мотивировать стремление будущих специалистов вносить личный 

вклад в научно-технический прогресс мясоперерабатывающей отрасли; 
Задачи: 
        - формирование у студента совокупности знаний об основах производ-
ства молочных продуктов, истории, состоянии и перспективах развития 
молочной промышленности в России; 
        - формирование у студента способности работать с доступными 
источни-ками информации, отражающими производство продуктов питания 
жи-вотного происхождения, основные технологические процессы производ-
ства молочных продуктов; 
        - формирование у студента способности использовать основные теорети-
ческих и практических положений дисциплины, как инструмента реше-ния 
практических задач и научных исследований. 
 
В результате изучения дисциплины студент должен: 
Знать: 

- основные понятия и термины, применяемые в  
мясоперерабатывающей промышленности; 

- историю,   состояние  и   перспективы   развития 
мясоперерабатывающей промышленности в России  

- значение продуктов питания животного происхождения в рационе 
человека; 

- общую структуру мясоперерабатывающей отрасли, состояние, 
тенденции ее развития, опыт других стран; 



Уметь: 
- использовать знания о составе и свойствах мясных продуктов; 
- работать с доступными источниками информации, отражающими 

производство мясных продуктов. 
Владеть: 

- технологией пользования библиотечными фондами и патентными 
материалами при выполнении самостоятельной работы по другим предметам, 
касающимся технологии молока, 

- - технологией сбора информации по ассортименту и организации 
сбыта мясных продуктов; 

- - технологией подготовки информации и публичного представления 
собранных материалов в виде доклада. 
        В результате освоения дисциплины обучающийся должен 
демонстрировать сформированную профессиональную компетенцию (ПК), а 
именно - способностью организовывать технологический процесс 
производства продуктов питания животного происхождения (ПК-11); 


