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Календарный учебный график 2024-2025 г.

М ес С е н тя б р ь О к тя б р ь Н о я б р ь Д е к а б р ь Я н в а р ь Ф е в р а л ь М а р т А п р е л ь М ай И ю н ь И ю л ь А в гу с т

П н 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

В т 3 10 17 2 4 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

С р 4 11 18 2 5 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 И 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

Ч т 5 12 19 2 6 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

П т 6 13 20 2 7 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 и 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

С б 7 14 21 2 8 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Вс 1 8 15 22 2 9 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 И 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

Н е д 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53
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Календарный учебный график 2025-2026 г.

М е с С е н тя б р ь О к тя б р ь Н о я б р ь Д е к а б р ь Я н в а р ь Ф е в р а л ь М а р т А п р е л ь М ай И ю н ь ИЮЛЬ А в гу с т

П н 1 8 15 22 2 9 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

В т 2 9 16 23 3 0 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

С р 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

Ч т 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

П т 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

С б 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

Вс 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Н е д 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
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Календарный учебный график 2026-2027 г.

М е с С е н тя б р ь О к т я б р ь Н о я б р ь Д е к а б р ь Я н в а р ь Ф е в р а л ь М а р т А п р е л ь М ай И ю н ь И ю л ь А в гу с т

Пн 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

В т 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

С р 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25

Ч т 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26

П т 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27

С б 5 12 19 26 3 10 .17 24 31 7 14 21 2 8 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28

Вс 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 И 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 И 18 25 1 8 15 22 29

Н ед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53
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Календарный учебный график 2027-2028 г.

М е с С е н тя б р ь О к т я б р ь Н о я б р ь Д е к а б р ь Я н в а р ь Ф е в р а л ь М а р т А п р е л ь М ай И ю н ь И ю л ь А в гу с т

Пн б 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 б 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4

В т 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5

С р 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

Ч т 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31

П т 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1

С б 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2

В с 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 б 13 20 27 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3

Н ед 1 2 3 4 5 б 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54
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Сводные данные

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
И то го

С е м . 1 С ем . 2 В се го С ем . 3 С ем . 4 В се го С ем . 5 С ем . 6 В се го С ем . 7 С ем . 8 В сего

Теоретическое обучение 16 18 34 15  2/6 18 33  2/6 10  3/6 6  4 /6 17  1/6 10 9  2/6 19  2/6 103 5/6

э Экзаменационные сессии 1 1 / 6 1 2  1/6 1 5/6 1 1/6 3 3/6 4/6 1 1/6 1 1/6 1 4 / 6 2  5/6 9 1/6

У Учебная практика 2 2 4 2 2 4 8

п Производственная практика 8 14 22 8 4 12 34

Д
Выполнение, подготовка к процедуре 
защиты и защита выпускной 
квалификационной работы

6 6 6

к Каникулы 1 8 5/6 9 5/6 1 8 5/6 9 5/6 1 8  5/6 9  5/6 1 1/6 8  5/6 10 3 9  3/6

* Нерабочие праздничные дни (не включая 
воскресенья)

1 2 /6  

(8  д н )

4/6  

(4 д н )

2

(12  д н )

1 2/6  

(8  д н )

4 /6  

(4  д н )

2

(12  д н )

1 2/6  

(8  д н )

4/6  

(4  д н )

2

(12  д н )

1 2/6  

(8 д н )

5/6 

(5  Дн)

2 1/6  

(13  д н )

8 1/6 

(49  д н )

Продолжительность обучения б о л е е  3 9  нед . б о л е е  39  н ед . б о л е е  39  нед . б о л е е  39  нед .

Итого 21 3 /6 30  3/6 52 2 1 3 / 6 30  4 /6 52 1/6 21  2/6 30  5/6 52 1/6 21  4/6 30  4/6 52 2/6 20 8  4 /6



- - - Ф ор м ы  пром . а тт. з.е . И то го  а кад .ч асов

К урс 1 К урс 2 Курс 3 Курс 4
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Пр.

п о д го т
з.е. з.е. з.е. з.е. з.е. з.е. з.е. з.е.

Б л о к  1 .Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 1 6 8 16 8 6 0 4 8 6 0 4 8 3 6 3 0 .8 5 2 9 3 0 .8 5 1 7 4 2 .1 5 6 7 5 29 2 7 2 4 2 2 16 12 21 17

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 1 40 14 0 5 0 4 0 5 0 4 0 2 9 1 6 .6 5 2 3 9 4 .6 5 1 5 3 6 .3 5 5 8 7 2 9 27 21 19 16 9 11 8

+ Б 1.О .01 И сто р и я  Ро сси и 2 1 4 4 144 144 118.65 118.65 9 .35 16 2 2 21

+ Б1 .О .02 Ф и л о со ф и я 2 2 2 72 72 32 .25 32 .25 23.75 16 2 21

+ Б 1.О .03 И н о с тр а н н ы й  язы к 2 1 4 4 144 144 50.65 50.65 61.35 32 2 2 15

+ Б 1.О .04 Ф изи ч е ск а я  куль тура  и с п о р т 1 2 2 72 72 32.25 32.25 23.75 16 2 16

+ Б 1.О .05 Б е зо п а сн о с ть  ж и зн е д е я те л ь н о с ти 1 2 2 72 72 34 .25 34 .25 21.75 16 2 6

+ Б1 .О .06 П р а в о в е д е н и е 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59.75 16 3 21

+ Б 1.О .07 М а тем а ти ка 1 3 3 108 108 34.4 34.4 57 .6 16 3 29

+ Б1 .О .08 Ф изика 2 3 3 108 108 42 .25 42 .25 49 .75 16 3 5

+ Б 1 .О .09 Х им ия 1 5 5 180 180 114.4 82 .4 49 .6 16 - 5 39

+ Б 1 .0 .Ю
И н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о ги и  и и скусствен ны й  и н те л л е к т  в 

п р о ф е сси о н а л ь н о й  д е я те л ь н о с ти
3 3 3 108 108 32.25 32.25 59.75 16 3 9

+ Б 1 .0 .1 1 Э ко л огия 1 3 3 108 108 32.25 32.25 59.75 16 3 39

+ Б 1 .0 .1 2 Б иохимия 2 4 4 144 144 108.25 72 .25 17.75 18 4 39

+ Б 1 .0 .1 3 М ето д ы  и п р и б о р ы  и с сл ед о ва н и я  сы рья  и го тов ой  пр од укц ии 3 4 4 144 144 110.4 74.4 15.6 18 4 9

+ Б 1 .0 .1 4 С и с те м н о -к р и ти ч е ск о е  м ы ш л ен и е 1 2 2 72 72 32 .25 32 .25 23.75 16 2 21

+ Б 1 .0 .1 5 М ик р о б и о л о ги я  п и щ ев ы х  пр о д ук то в 3 3 3 108 108 64 .25 32 .25 27.75 16 3 9

+ Б 1 .0 .1 6 Х им ия  и ф изи ка  м олока 3 5 5 180 180 114.4 82.4 49 .6 16 5 9

+ Б 1 .0 .1 7 Ф ин а н со во -эко н о м и ч еск а я  культура 2 2 2 72 72 32.25 32.25 23.75 16 2 30

+ Б 1 .0 .1 8 О бщ ая  т е х н о л о ги я  м о л о ч н о й  о тр асл и 3 6 6 216 216 150.4 114.4 49 .6 16 6  ' 9

+ Б 1 .0 .1 9 О бщ ая  т е х н о л о ги я  м я сно й  о тр а сл и 4 6 6 216 216 154.4 114.4 43.6 18 6 9

+ Б 1 .О .20 Т е х н о л о ги ч е с к о е  о б о р у д о в а н и е  о тр асл и 4 4 5 5 180 180 114.4 78.4 47 .6 18 5 9

+ Б 1 .0 .2 1
Ф и зи ко -хи м и ч ески е  и би о х и м и ч е ск и е  о сно вы  пр о и зво д ства  

м я са  и  м я сны х  п р о д у к т о в
4 5 5 180 180 134.4 98.4 27 .6 18 5 9

+ Б 1 .0 .2 2 П р о е к ти р о в а н и е  п р е д п р и я ти й  о тр а сл и 5 4 4 144 144 102.4 82.4 31.6 10 4 9

+ Б 1 .0 .2 3 Б и о л о ги ч е ская  б е з о п а с н о с т ь  п и щ евы х  си сте м 8 4 4 144 144 72.4 52.4 61.6 10 4 9

+ Б 1 .0 .2 4 П р о и зв о д с тв е н н ы й  у ч е т  и о тч е т н о с т ь  в о тр а сл и 5 3 3 108 108 60.25 40.25 37.75 10 3 30

+ Б 1 .0 .2 5 Т е х н о л о ги я  м ол о ка  и  м о л о ч н ы х  продук тов 7 6 7 10 10 360 360 278 .65 240 .65 64.35 17 5 5 9

+ Б 1 .0 .2 6 Те х н о л о ги я  м я са  и  м я сны х  пр о д ук то в 6 5 б 10 10 360 360 246 .65 208 .65 96.35 17 6 4 9

+ Б 1 .0 .2 7 О сн о в ы  и н к л ю зи в н о й  куль туры 5 3 3 108 108 32.25 32 .25 59.75 16 3 21

+ Б 1 .0 .2 8 О сн о в ы  в е те р и н а р и и  и  в е тер и н а р н о -са н и та р н о й  эк спе р ти зы 4 3 3 108 108 68.25 32 .25 23.75 16 3 28

+ Б 1 .0 .2 9 Э ко н о м и к а  и о р ган и зац и я  пр о и зво д ства 7 7 4 4 144 144 96.4 76.4 37.6 10 4 30

+ Б 1 .0 .3 0 Те х н о -х и м и ч е с к и й  к о н тр о л ь  и уп р авл е н и е  к ачеством 8 4 4 144 144 102.4 88.4 34.6 7 4 9

+ Б 1 .0 .3 1 О сн о в ы  в о е н н о й  п о д го тов ки 2 3 3 108 108 72 .25 72.25 19.75 16 3 16

+ Б 1 .0 .3 2 М о д у л ь  1. С а м о о р г а н и з а ц и я  и с а м о р а з в и ти е 17 4 4 144 1 44 52 .5 52 .5 59 .5 32 2 2

+ Б1.О .32 .0 1 В ве д ен и е  в п р о ф е сси о н а л ь н у ю  д е я те л ьн о с ть 1 2 2 72 72 32 .25 32 .25 23.75 16 2 9

+ Б 1 .О .32 .0 2 М о ти ва ц и я  и кар ь ер н ая  нав и гац и я 7 2 2 72 72 20 .25 20.25 35.75 16 2 30 ,

+ Б 1 .0 .3 3 О сн о вы  р о с си й ско й  го суд ар с тв ен н о сти 1 3 3 108 108 64.25 64.25 27.75 16 3 21

+ Б 1 .О .Д В .01
Э л е к т и в н ы е  д и с ц и п л и н ы  п о  ф и з и ч е с к о й  к у л ь ту р е  и

CT10DTV

- Б 1 .0 .Д В .01.01
Э л е к ти в ная  д и сц и п л и н а  по  ф и зи ч еск ой  куль туре  и с п о р ту  - 

и гровы е  в иды  сп о р та
1234 328 328 175 175 121 32 16

Б 1 .О .Д В .0 1 .0 2
Э л е кти в ная  д и сц и п л и н а  по  ф и зи ч еск ой  куль туре  и с п о р ту  - 

си л о в ы е  виды  сп о р та
1234 328 328 175 175 121 32 16

- Б 1 .О .Д В .01 .03
Э л е к ти в ная  д и сц и п л и н а  по  ф изи ч еск ой  к уль тур е  и сп о р ту  - 

о бщ ая  ф и зи ч еск ая  п о д го тов ка
1234 328 328 175 175 121 32 16

+ Б 1 .О .Д В .0 2 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  2 (Д В .2 ) 2 3 3 108 108 3 2 .2 5 3 2 .2 5 5 9 .75 16 3

+ Б 1 .О .Д В .02 .01 Д е л о в ы е  ко м м ун и к ац и и 2 3 3 108 108 32.25 32 .25 59.75 16 3 21



- Б 1 .0 .Д В .02 .02 К о м м у н и ка ти в н ы й  тр е н и н г 2 3 3 108 108 32.25 32 .25 59 .75 16 3 21

Б 1 .0 .Д В .0 2 .0 3 Д и д ж и та л  ко м м ун ик ац ии 2 3 3 108 108 32 .25 32 .25 59.75 16 3 30

Б 1 .0 .Д В .0 2 .0 4 С о ц и а л ьн ы е  ко м м ун ик ац ии 2 3 3 108 108 32.25 32 .25 59 .75 16 3 30

+ Б 1 .О .Д В .03 Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и )  п о  в ы б о р у  3  (Д В .З ) 1 3 3 108 108 3 2 .2 5 3 2 .2 5 5 9 .7 5 16 3

+ Б 1 .0 .Д В .0 3 .0 1 Л и д е р с тв о  и ф о р м и р о в а н и е  ко м анд ы 1 3 3 108 108 32 .25 32.25 59.75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .0 3 .0 2 П сих ол о ги я  с о ц и а л ь н о го  в заи м о д ей стви я 1 3 3 108 108 32 .25 32 .25 59.75 16 3 21

- Б 1 .О .Д В .0 3 .0 3 Т е х н о л о ги и  гр у п п о в о й  р або ты 1 3 3 108 108 32.25 32.25 59 .75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .03 .04 У п р а в л е н и е  к о нф л ик там и 1 3 3 108 108 32.25 32 .25 59 .75 16 3 21

+ Б 1 .0 .Д В .0 4 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  по  в ы б о р у  4 (Д В .4 ) 2 3 3 108 108 3 2 .2 5 3 2 .25 5 9 .7 5 16 3

+ Б 1 .0 .Д В .0 4 .0 1 Т е х н о л о ги и  п р о е к тн о й  д е я те л ь н о с ти 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59 .75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .04 .02 П р о гр ам м н о -ц е л ев ая  д е я те л ь н о с т ь 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59 .75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .0 4 .0 3 Т е х н о л о ги ч е ск о е  п р е д п р и н и м а те л ь с тв о  и с та р та п ы 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59 .75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .0 4 .0 4 А ксел е р ац и я  те х н о л о ги ч е ск и х  п р о е к тов 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59.75 16 3 30

- Б 1 .0 .Д В .0 4 .0 5 О б у ч е н и е  сл уж е н и ем 2 3 3 108 108 32.25 32.25 59 .75 16 3 30

Ч а с т ь ,  ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 2 8 2 8 1 0 0 8 1 0 0 8 7 1 4 .2 5 3 6 .2 2 0 5 .8 8 8 3 3 3 10 9

+ Б1.В .01
О сн о в ы  ж и в о тн о в о д с тв а  и ги ги е на  п олучения  

д о б р о к а ч е с тв е н  н о го  сы рья
3 3 3 108 108 80.25 44.25 9.75 18 3 11

+ Б 1.В .02 Ч а с тн ы е  т е х н о л о ги и  п е р е р а б а ты в а ю щ е й  о тр а сл и 8 5 5 180 180 128.4 106.4 40 .6 И 5 9

+ Б1.В .03 Т е х н о л о ги я  со л ен ы х  ш ту чн ы х  и здели й б 3 3 108 108 86.25 64.25 11.75 10 3 9

+ Б 1.В .04 Б ио техн ол о ги я  м о л о ч н ы х  п р о д ук то в 7 5 5 180 180 124.4 104.4 45.6 10 5 9

+ Б 1.В .05 Т е х н о л о ги я  к о л б а сн о го  п р о и зво д с тва 8 4 4 144 144 94.4 72.4 38 .6 11 4 9

+ Б 1 .В .Д В .01 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  1 (Д В .1 ) 4 3 3 108 108 8 2 .2 5 4 6 .2 5 7 .75 18 3

+ Б 1 .В .Д В .01 .01 О тр а сл ев ая  с та н д а р ти з а ц и я 4 3 3 108 108 82.25 46 .25 7.75 18 3 9

- Б 1 .В .Д В .0 1 .0 2 О сн о вы  за к о н о д а те л ь с тв а  в о тр а сл и 4 3 3 108 108 82 .25 46 .25 7.75 18 3 9

+ Б 1 .В .Д В .02 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  2 (Д В .2 ) 7 5 5 180 180 1 1 8 .2 5 9 8 .2 5 5 1 .7 5 10 5

+ Б 1 .В .Д В .02 .01
О сн о в ы  р а зр аб о тки  и в н ед р ен и я  н о вы х  в ид о в  п и щ евы х

ПРОДУКТОВ
7 5 5 180 180 118.25 98.25 51.75 10 5 9

- Б 1 .В .Д В .02 .02 П ер е р або тка  м яса  и м ол о ка  на  п р е д п р и я ти я х  м ал ой  м о щ н о с ти 7 5 5 180 180 118.25 98.25 51.75 10 5 9

Б л о к  2 . П р а к т и к а 63 63 2 2 6 8 2 2 6 8 1 8 3 8 3 0 2 4 3 0 2 8 6 3 3 3 3 12 21 12 6

О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 4 2 4 2 1 5 1 2 1 5 1 2 1 1 6 2 70 3 5 0 5 4 3 12 21 6

+ Б 2 .0 .0 1 У ч е б н а я  п р а к ти к а 1 3 3 108 108 18 18 90 1 6 3

+ Б 2 .0 .0 1 .0 1 (У ) О зн а к о м и те л ьн а я  прак тика 1 3 3 108 108 18 18 90 16 3 9

+ Б 2 .О .0 2 П р о и з в о д с тв е н н а я  п р а к ти к а 5 68 39 39 14 0 4 14 0 4 11 4 4 52 2 60 3 6 12 21 6

+ Б 2 .0 .0 2 .0 1 (П ) Т е х н о л о ги ч е ск а я  прак тика 56 33 33 1188 1188 968 44 220 26 12 21 9

+ Б 2 .0 .0 2 .0 2 (П ) П р ед д и п л о м н ая  прак тика 8 6 6 216 216 176 8 40 6 6 9

Ч а с т ь ,  ф о р м и р у е м а я  у ч а с т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н ы х  о т н о ш е н и й 21 21 7 5 6 7 5 6 6 7 6 2 3 2 8 0 2 3 2 3 3 3 12

Б 2 .В .01 (У ) Те х н о л о ги ч е ск а я  прак тика 234 9 9 324 324 324 216 216 3 3 3 9

+ Б 2 .В .02 (П ) О р ган и зац и о н н о -уп р авл е н ч еск ая  прак тика 7 12 12 432 432 352 16 80 16 12 30

Б л о к  З . Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я 9 9 3 2 4 3 2 4 2 7 2 7 2 9 7 9

+ Б3.01
В ы п олнени е , п о д го то в к а  к п р о ц е д ур е  за щ и ты  и защ и та  

вы пускной  кв ал и ф и кац и он н ой  р або ты
9 9 324 324 27 27 297 9 9

Ф Т Д . Ф а к у л ь т а т и в ы 6 6 2 1 6 2 1 6 7 2 .5 7 2 .5 1 0 7 .5 36 6

+ Ф Т Д .0 1 П р оф е сси о н ал ь н ы й  и н о с тр а н н ы й  язы к 5 3 3 108 108 36.25 36.25 53.75 18 3 15

+ Ф Т Д .0 2
С о в р е м е н н ы е  п р о бл е м ы  а гр о п р о м ы ш л е н н о го  к ом плек са  

ре гиона
5 3 3 108 108 36.25 36.25 53.75 18 3 30

И то го  з .е ./акад .часов  (без ф акул ьта тив о в ) 240 240 8640 8640 5495 .85 3259 .85 2469 .15 675 286 32 30 27 25 28 33 33 32

Н е д е л ь н а я  нагрузка в п е р и о д а х  о буч ен ия  (акад .час/нед) 54.7 45.4 49.8 39.1 67.9 60.3 70.2 61.3

Контактная  р а б о та  (акад .час /н ед ) 30.2 26 .6 36 30.7 29.6 53.5 49.7 42.5

з.е. на курсах (без ф акул ь та ти в о в ) 62 52 61 65



Индекс Содерж ание

УК-1 С пособен  о сущ ествлять  поиск, критический  анализ и синтез инф ормации, прим енять системны й  подход для  реш ения поставленны х задач

|УК-1.1 А нализирует  задачу, вы деляя  е е  базовы е  составляю щ ие, осущ ествляет  деком позицию  задачи

Б1.0 .14 С истемно-критическое  м ы ш ление

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

1 У К -1.2 Н аходит  и критически  анали зирует инф ормацию , необходимую  для  реш ения поставленной  задачи

Б1.0 .14 С истемно-критическое  м ы ш ление

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| УК-1.3 Ра ссм атри вае т  возм о ж н ы е  варианты  реш ения задачи, оценивая  их достоинства  и недостатки

Б1 .0 .14 С истемно-критическое  м ы ш ление

Б3.01 Вы полнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| УК-1.4 О пр ед ел яе т  и оц ен ивает  последствия возм ож ны х реш ений задачи

Б1 .0 .14 Системно-критическое  мы ш ление

Б3.01 Вы полнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной  квалиф икационной работы

Ф ТД .02 С овременны е  проблемы  агр опром ы ш ленно го  комплекса региона

1УК-2 С пособен  опр ед ел ять  круг задач  в рамках поставленной  цели  и вы бирать  оптим альны е  способы  их реш ения, исходя из действую щ их правовы х норм , имеющ ихся ресурсов  и ограничений

| УК-2.1 Ф орм улируе т  в рам ках  поставленной  цели проекта совокупность взаимосвязанны х задач , обеспечиваю щ их ее  достиж ение. О пределяе т  ож идаемы е  результаты  реш ения вы деленны х задач

Б 1 .0 .Д В .04 .01 Техноло гии  проектной  деятельности

Б1 .0 .Д В .04 .0 2 П рограм м но-целевая  д ея тел ьность

Б 1 .0 .Д В .04 .03 Те хн ол о ги ческое  предприним ательство  и стартапы

Б 1.0 .Д В .04 .04 А кселерация  техноло гических  проектов

Б 1 .0 .Д В .04.05 Обучение  служ ением

Б2.В.01(У) Техноло гическая  практика

Б2.В.02(П) О рганизационно-управленческая  практика

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

|УК-2.2 В ы являет  и анали зирует различны е  м етоды , способы  реш ения поставленны х задач , исходя из действую щ их правовы х норм , имею щ ихся ресурсных ограничений

Б1.О.06 П равоведение

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

|УК-2.3 Ре ш а е т  конкретны е  задачи  проекта заявленного  качества и за  установленное  время

Б 1 .0 .Д В .04 .01 Техноло гии  проектной  деятельности

Б 1 .0 .Д В .04 .02 П р ограм мно-целевая  дея тельность

Б 1 .0 .Д В .04 .03 Техноло гическое  предприним ательство  и стартапы

Б1 .0 .Д В .04 .0 4 А кселерация  техноло гических  проектов

Б 1 .0 .Д В .04 .05 О бучение  служ ением

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

|УК-2.4 Публично  пр едставляе т  результаты  реш ения конкретной задачи  проекта

Б 1 .0 .Д В .04 .01 Техноло гии  проектной  деятельности

Б1 .0 .Д В . 04.02 П р ограм мно-целевая  дея тельность

Б 1 .0 .Д В .04.03 Те хн ол о ги ческое  предприним ательство  и стар тапы

Б 1.0 .Д В .04 .04 А кселерация  технологических  проектов

Б 1 .0 .Д В .04 .05 Обучение  служ ением  „

Б3.01 Вы полнение, п од готовка  к  процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

УК-3 Способен  осущ ествлять  социальное  взаим одействие  и реализовы вать свою  роль в команде

1 УК-3 л Д ем о нстр и р уе т  знания правовы х и этических принципов и норм  социального  взаимодействия

Б 1 .0 .Д В .03 .01 Л и д ер ств о  и ф орм ирование  команды

Б1 .0 .Д В .03 .0 2 П сихология социально го  взаимодействия

Б 1 .О .Д В .03 .03 Технологии  групповой  работы

Б1 .0 .Д В .03 .0 4 Управление  конф ликтами

Б3.01 Вы полнение, п од готовка  к  процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

1 УК -3.2 П он им ает  эф ф екти вн ость  использования стратегии  сотрудничества  для  достиж ения  поставленной цели, определяе т свою  роль в команде

Б 1 .0 .Д В .03 .01 Л и д ер ств о  и ф орм ирование  команды

Б1 .0 .Д В .03 .0 2 П сихология  соц иал ьно го  взаимодействия

Б1.О .ДВ.03.03 Техноло гии  групповой  работы

Б1 .0 .Д В .03 .0 4 Управление  конф ликтами

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы



УК-3.3
Владее т  приемами эф ф ективного  социального  взаимодейсвия в различных социальны х группах ( в зависим ости  о т  целей подготовки-по  возрастны м  о собенностям , по  этническом у и религиозному признаку, по принадлеж ности  к социальному 

классу)

Б1.0 .Д В.03 .01 Л и дерство  и ф орм ирование  команды

Б 1 .0 .Д В.03 .02 П сихология  социально го  взаимодействия

Б1.О.ДВ.03.03 Техноло гии  групповой  работы

Б 1 .0 .Д В.03 .04 Управление  конф ликтами

Б3.01 Вы полнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

1 УК-3.4 Эф ф ективно  в заим одей ствуе т  с  другими  членам и  команды, в т.ч. участвует в обм ене  инф ормацией, знаниями и опы том , и презентации  ре зульта тов  работы  команды

Б1.0.ДВ .03 .01 Л и дерство  и ф орм ирование  команды

Б 1 .0 .Д В.03 .02 П сихология  соц иально го  взаимодействия

Б1.О.ДВ.03.03 Технологии  групповой  работы

Б 1 .0 .Д В.03 .04 Управление  конф ликтами

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

-4 Способен  осущ ествлять  д еловую  коммуникацию  в устной  и письменной ф орм ах  на государственном  язы ке Российской  Ф едерации  и иностранном(ы х) языке(ах)

| УК-4.1 Грам отно  и ясно  с тр о и т  диалогическую  речь  в рамках м еж личностного  и меж культурного  общ ения на иностранном  язы ке

Б 1.0.03 И ностранны й  язы к

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

1 УК-4.2 Д ем онстр и р уе т  ум ение  о сущ ествлять  д еловую  переписку на иностранном  языке, переводов  проф ессиональны х текстов

Б1.О.03 И ностранны й  язы к

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

Ф ТД .01 П роф ессиональны й  иностранны й  язык

| УК-4.3 Д ем онстрируе т  знания коммуникативных, этические  аспекты  устной  и письменной речи; правила и закономерности  личной  и деловой  устной  и письменной  коммуникации

Б 1.0.ДВ.02 .01 Д ел овы е  коммуникации

Б 1 .0 .Д В .02 .02 Коммуникативны й тр ен ин г

Б 1 .0.ДВ.02 .03 Д идж итал  коммуникации

Б 1 .0 .Д В .02 .04 Социальны е коммуникации

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| УК-4.4 П рим еняет на практике коммуникативны е  технологии , методы  и способы  д ело вого  общ ения для академического  и проф ессионального  общ ения

Б 1.0.ДВ.02 .01 Д еловы е  коммуникации

Б 1 .0 .Д В .02 .02 Коммуникативны й трен ин г

Б 1 .0 .Д В .02.03 Дидж итал  коммуникации

Б 1.0.ДВ.02 .04 Социальны е коммуникации

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к  процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

| УК -4 .5 Д ем онстри руе т  владение  методикой  м еж личностно го  д елового  общ ения, методикой  составления суж дения в меж личностном  д еловом  общ ении  и излож ения собственной  точки  зрения

Б 1 .0.ДВ.02 .01 Д еловы е  коммуникации

Б 1 .0 .Д В .02 .02 Коммуникативны й трен ин г

Б1.0.ДВ.02 .03 Д идж итал  коммуникации

Б 1 .0 .Д В .02 .04 Социальны е коммуникации

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

-5 Способен восприним ать  меж культурное  разнообразие  общ ества  в социально-историческом , этическом  и ф илософ ском  контекстах

|у К-5.1 Д ем онстри руе т  знания в вопросах  особенностей  различных эпох всеобщ ей истории и истории  России, ф акторов  многовекторности  исторического  развития общ ества

Б 1.0.01 История России

Б3.01 Выполнение, под го товка  к  процедуре  защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

УК-5.2
Д ем онстрируе т  уваж ительное  отнош ение  к историческому наследию  и социокультурны м  традициям  различны х социальны х групп, опираю щ ееся  на зн ание  э тапов  исторического  развития России  (вклю чая о сновны е  собы тия , основных 

исторических д ея тел ей ) в контексте  мировой  истории и ряда культурных традиций  мира

Б1.О.01 История России

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

1 УК-5.3 Д ем онстрируе т  навыки разностороннего  подхода к анализу ф илософ ских проблем  и сам остоятельн ого  анализа современны х проблем  мировоззрения

£1 .0 .0 2 Ф илософ ия

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к  процедуре  защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|УК-5.4 Д ем онстрируе т  у важ ительное  о тнош ение  к социокультурны м  традициям  различных социальны х групп, опираю щ ихся на знания мировых религий, ф илософ ских и этических учений

Б1.О.02 Ф илософ ия

Б3.01 Выполнение, под го товка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

1 УК -5 .5 Н аходит и использует необходим ую  для сам оразвития  и взаимодействия с  другими лю дьм и  инф орм ацию  о  культурных о собенностях  и традициях  различных социальны х групп

Б 1.0.33 Основы  российской  государственности

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре  защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы



УК-5.6 Сознательно  вы бирает ценностны е  ориентиры  и граж данскую  позицию ; аргументировано  обсуж дае т и реш ает  проблемы  мировоззренческого , о бщ ествен но го  и л ичностно го  характера

Б 1.0.33 О сновы  российской государственности

Б3.01 Выполнение, подготовка  к  процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|УК-6 С пособен управлять св ои м  временем , вы страивать  и реализовы вать  траек торию  саморазвития  на о снове  принципов образования в течение  всей  ж изни

1 УК-6.1 П рим еняет знание о  своих  ресурсах и их пределах (личностных, ситуативных, временны х и т.д.), для успеш ного  выполнения порученной  работы

Б1.0 .32 М одуль 1. С ам оорганизация  и сам оразвитие

Б1.О.32.01 Введение в проф ессиональную  деятельность

Б1.О.32.02 М отивация  и карьерная навигация

Б2.О.01 Учебная  практика

Б 2 .0 .01 .01(У) О знакомительная практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

УК-6.2 П оним ает важ ность планирования  перспективны х целей  собственной  деятельности  с  учетом  условий, средств , личностны х возм ож ностей , э тапов  карьерного  роста , временной перспективы  развития деятельности  и требований  рынка труда

Б 1.0.32 М одуль 1. Сам оорганизация  и саморазвитие

Б1.О.32.01 Введение в проф ессиональную  деятельность

Б1.О.32.02 М отивация и карьерная навигация

Б2.О.01 Учебная практика

Б2 .0 .01 .01(У) О знакомительная практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

УК-б.З Реализует намеченны е цели  деятельности  с  учетом  условий, средств , личностны х возмож ностей , этапов  карьерного  роста, временной перспективы  развития деятельности  и требований  рынка труда

Б1.0.32 М одуль 1. С ам оорганизация  и сам оразвитие

Б1.О.32.01 Введение в проф ессиональную  деятельность

Б1.О .32.02 М отивация и карьерная навигация

Б2.О.01 Учебная  практика

Б2 .0 .01 .01(У) О знакомительная практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к  процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

| УК -6.4 Критически оц ен ивает  эф ф ективность  использования времени и других ресурсов  при реш ении поставленны х задач , а такж е  о тноси тельно  полученного  результата

Б 1 .0 .32 М одуль 1. С ам оорганизация  и сам оразвитие

Б1.0.32.01 Введение в проф ессиональную  деятельность

Б1.0 .32 .02 М отивация и карьерная навигация

Б2.О.01 Учебная  практика

Б 2 .0 .01 .01(У) О знакомительная практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| УК -6.5 Д ем онстрируе т  интерес к учебе  и использует предоставляем ы е  возм ож ности  для приобретения новы х знаний и навыков

Б1 .0 .32 М одуль 1. С ам оорганизация  и сам оразвитие

Б1.О.32.01 Введение в проф ессиональную  деятельность

Б1.О .32.02 М отивация и карьерная навигация

. Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

|УК-7 Способен поддерж ивать  д олж ны й  уровень  ф изической  подготовленности  для  обеспечения полноценной социальной  и проф ессиональной  деятельности

| УК-7.1 П оддерж ивает долж ны й  уровень ф изической  подготовленности  для обеспечения полноценной социальной  и проф ессиональной  деятельности  и со бл ю д ае т  нормы  зд орово го  образа жизни

Б1.О.04 Ф изическая культура и спо р т

Б1.0 .Д В.01 .01 Элективная дисциплина по  ф изической  культуре и спорту - и гровы е виды спорта

Б 1 .0 .Д В .01 .02 Элективная дисциплина по  ф изической  культуре и спорту - силовы е  виды спорта

Б1.0 .Д В.01 .03 Элективная дисциплина по ф изической  культуре и спорту - общ ая ф изическая подготовка

Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

УК-7.2 И спользует о сновы  ф изической  культуры для  о сознанного  вы бора здоровьесберегаю щ их технологий  с учетом  внутренних и внеш них условий  реализации  конкретной  проф ессиональной  деятельности

Б1.О.04 Ф изическая культура и спо р т

Б 1 .0 .Д В.01 .01 Элективная дисциплина по ф изической  культуре и спорту - и гровы е виды спорта

Б 1 .0 .Д В .01 .02 Элективная дисциплина по ф изической  культуре и спорту - силовы е  виды спорта

Б 1 .0 .Д В.01 .03 Элективная дисциплина по ф изической  культуре и спорту - общ ая  ф изическая подготовка

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

УК-8
Способен создавать  и поддерж ивать  в повседневной  ж изни  и в проф ессиональной  деятельности  безопасны е условия ж изнедеятельности  для сохранения природной  среды , обеспечения  устойчивого  развития общ ества, в  том  числе  при угрозе  

и возникновении чоезвы чайны х ситуаций и военны х конф ликтов

| УК-8.1 Обеспечивает безопасны е  и/или ком ф ортны е  условия труда на рабочем  месте , в т.ч. с  пом ощ ью  средств  защ иты

Б1.О.05 Безопасность ж изнедеятельности

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы



[УК-8.2 Вы являет и устраняе т  проблемы , связанны е  с  наруш ениями техники  безопасности  на рабочем  месте

Б1 .0 .05 Безопасность  ж изнедеятельности

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

1 УК-8.3 О сущ ествляет действия  по  предотвращ ению  возникновения чрезвы чайны х ситуаций (природного  и техногенного  происхождения) на рабочем  м есте , в т.ч . с пом ощ ью  средств  защ иты

Б1.О.05 Безопасность  ж изнедеятельности

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|УК-8.4 П риним ает участие  в спасательны х и неотлож ны х аварийно-восстановительны х м ероприятиях в случае возникновения чрезвы чайны х ситуаций

Б 1 .0 .05 Безопасность  ж изнедеятельности

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| УК-8.5 О сущ ествляет действия  по  сохранению  природной среды  для обеспечения устойчивого  развития общ ества

Б1 .0 .11 Экология

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

1 УК-8.6 Способен  и го тов  вы полнять  воинский д о л г и обязанности  по  защ ите  своей  Родины  в соотве тствии  с  законодательством  Российской  Федерации

Б1.0 .31 О сновы  военной  подготовки

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

|УК-9 С пособен использовать  б а зовы е  д еф ектологические  знания в социальной  и проф ессиональной  сф ерах

| УК-9.1 П оним ает  о собенности  применения базовы х деф ектологических  знаний в социальной  и проф ессиональной  сф ерах

Б1 .0 .27 О сновы  инклю зивной  культуры

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

| УК -9 .2 В л ад ее т  навыками в заим одействия  в социальной  и проф ессиональной  сф ерах с  л ицами  с о граниченны ми  возм ож ностям и  здоровья и инвалидами

Б 1 .0 .27 О сновы  инклю зивной  культуры

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

|у к - ю С пособен приним ать  о боснованны е  эконом ические  реш ения в  различны х областях  ж изнедеятельности

|у к -ю .1 Д ем онстри руе т  ф инансовую  грамотность , необходимую  для полноценного  функционирования в соврем енном  общ естве

Б 1 .0 .17 Ф инансово-экономическая  культура

Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

| УК -10 .2 С пособен принимать эконом ические  реш ения при выполнении практических задач в различных областях  ж изнедеятельности

Б1 .0 .17 Ф инансово-экономическая культура

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

|УК-11 Способен  ф орм ировать  нетерпим ое  отнош ение  к проявлениям  экстремизма, терроризма, коррупционному поведению  и противодействовать  им в проф ессиональной  деятельности

|УК-11.1 П он им ает  сущ ность  коррупционного  поведения и е го  взаимосвязь с  социальны ми  и экономическими  условиями

Б 1.О .06 П равоведение

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

[УК-11.2 С пособен анализировать и правильно применять правовы е нормы  о  противодействии  коррупционному поведению

Б1.О .06 Правоведение

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

1УК-11.3 Способен  ф орм ировать  нетерпим ое  отнош ение  к проявлениям  экстремизма, терроризм а  и противодействовать  им в проф ессиональной  деятельности

Б 1 .0 .33 О сновы  российской государственности

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

ОПК-1 Способен  поним ать  принципы  работы  соврем енны х инф ормационны х технологий  и и спользовать  их для  реш ения задач  проф ессиональной  деятельности

|0П К-1 .1 О бл ад ае т  базовы ми  знаниями  о  соврем енны х инф ормационны х технологиях и принципах их работы  для реш ения задач  проф ессиональной  деятельности

Б 1 .0 .Ю И нф орм ационны е  техноло гии  и искусственный интеллект в проф ессиональной  деятельности

Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

1 ОПК-1.2 О сущ ествляет  поиск, анализ и о тб ор  соврем енны х инф ормационны х технологий , с  учетом  принципов их работы , необходимы х для  реш ения задач  проф ессиональной  деятельности

Б 1 .0 .Ю И нф орм ационны е  технологии  и искусственный интеллект в проф ессиональной  деятельности

Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

|0П К-1 .3 П рим еняе т  соврем енны е  инф орм ационны е  технологии  при реш ении задач  проф ессиональной  деятельности

Б1 .0 .10 И нф орм ационны е  технологии  и искусственный интеллект в проф ессиональной  деятельности

Б3.01 Выполнение, подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

ОПК-2 С пособен применять о сновны е  законы  и м етоды  исследований естественны х наук для  реш ения задач  проф ессиональной  деятельности

| О П К -2 .1 Д ем онстрируе т  знания основны х законов  естественно-научны х и общ епроф ессиональны х дисциплин для  реш ения типовы х задач  в проф ессиональной  деятельности

Б1.О .07 М атематика

Б1.О .08 Ф изика

Б1.О .09 Химия

Б1 .0 .12 Биохимия



Б1.0 .15 М икробиология  пищ евы х продуктов

Б 1 .0 .16 Х им ия  и ф изика молока

Б1 .0 .21 Ф изико-химические  и биохим ические  о сновы  производства  мяса и мясны х продуктов

Б2.О.01 Учеб ная  практика

Б2 .0 .01 .01 (У) О знаком и тельная  практика

Б3.01 Вы полнение , подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|ОПК-2.2 П р им е няе т  методы  исследований для  реш ения проф ессиональны х задач

Б1 .0 .13 М етод ы  и приборы  исследования сы рья и го товой  продукции

Б3.01 Вы полнение , подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|0П К-2 .3 Д е м о н стр и р уе т  навыки применения метрологических  принципов инструментальны х измерений  при реш ении проф ессиональны х задач

Б1 .0 .13 М етод ы  и приборы  исследования сы рья и го товой  продукции

Б3.01 Вы полнение , подготовка к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

|ОПКтЗ С пособен  и спользовать  знания инж енерны х процессов  при реш ении проф ессиональны х задач  и эксплуатации  соврем енного  техноло гическо го  оборудования  и приборов

|0П К-3 .1 Д е м о н стр и р уе т  навыки эксплуатации  различны х видов  технологического  оборудования  и приборов при реш ении проф ессиональны х задач

Б1 .0 .18 О бщ ая  техноло гия  м олочной  отрасли

Б1 .0 .19 О бщ ая  техноло гия  мясной  отрасли

Б1.О .20 Те хн ол о ги ческое  оборудование  отрасли

Б3.01 Вы полнение, подготовка к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

|ОПК-3.2 О бл ад ае т  спопобностью  о сваивать  новы е виды  технологического  оборудования и новы е  приборны е техники

Б1.О.20 Те хн ол о ги ческое  оборудование  отрасли

Б3.01 Вы полнение, подготовка к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

|0П К-4 С пособен  о сущ ествлять  технологические  процессы  производства продуктов  ж иво тн ого  происхождения

|0П К-4 .1 У ч а ствуе т  в осущ ествлении  технологических  операций производства продуктов  ж иво тн ого  происхождения

Б1 .0 .18 О бщ ая  технология  м олочной  отрасли

Б1 .0 .19 О бщ ая  технология  мясной  отрасли

Б1 .0 .25 Техн оло ги я  молока и м олочны х продуктов

Б1 .0 .26 Техноло гия  мяса и мясны х продуктов

Б2.О .02 П р оизводственная  практика

Б2.0.02.01(1*1) Техноло гическая  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б3.01 Вы полнение , подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

[ОПК-4.2 Д е м о нстр и р уе т  навыки ведения технологического  контроля производства продуктов  ж иво тн ого  происхождения

Б1 .0 .15 М икробиология  пищ евых продуктов

Б 1 .0 .1 6 Химия и ф изика молока

Б1 .0 .21 Ф изико-химические и биохимические основы  производства мяса и мясны х продуктов

Б1 .0 .23 Биологическая  бе зопасность  пищ евых систем

Б1.О .30 Техно-химический  контроль  и управление качеством

Б2.О .02 П р оизводственная  практика

Б2 .0 .02 .01 (П ) Техноло гическая  практика

Б2 .0 .02 .02 (П ) П реддипломная  практика

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

ОПК-5 Способен  ор ганизовы ва ть  и контролировать  прои зводство  продукции из сы рья ж иво тного  происхождения

|0П К-5 .1 П р ин им ае т  управленческие  реш ения и контролирует процесс производства продуктов  питания ж ивотного  происхождения

Б1.0 .25 Техн оло ги я  молока  и молочны х продуктов

51 .0 .2 6 Техн оло ги я  мяса и мясны х продуктов

Б3.01 Вы полнение , п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

| ОПК-5.2 Д е м о нстр и р уе т  м етоды  обработки  текущ ей инф ормации, анализ полученных данных и использования их в управлении качеством  продукции

Б1.0 .24 П роизводственны й  у ч е т  и о тч е тно сть  в отрасли

Б3.01 Вы полнение, п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

Гип за д а ч  п р оф . д е я те л ь н о сти : п р о и зв о д ств е н н о -те х н о л о ги ч е ск и й

| ПК-2 С пособен  разрабаты ва ть  систем ы  м ероприятий  по повы ш ению  эф ф ективности  производства и конкурентоспособности  продукции

ПК-2.1 У ч а с тв у е т  в разработке  предлож ений  по повы ш ению  до  конкурентоспособного  уровня выпускаемой продукции

Б 1 .0 .28 О сновы  ветеринарии  и ветеринарно-санитарной  экспертизы

Б1.В.ДВ .02.01 О сновы  разработки  и внедрения новы х видов пищ евы х продуктов

Б1.В .Д В .02 .02 П ереработка  мяса и молока  на предприятиях м алой  мощ ности



Б2.О .02 П роизводственная  практика

Б2 .0 .02 .02 (П ) П реддипломная  практика

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| ПК-2.2 Д е м о нстр и р уе т  го товно сть  к модернизации  производства на о снове  прогрессивны х технологических  реш ений

Б1 .0 .22 П роектир ование  предприятий  отрасли

Б1.В.ДВ .02.01 О сновы  разработки  и внедрения  новы х видов пищ евых продуктов

Б1.В.ДВ .02.02 П ереработка  мяса и м олока на предприятиях м алой  мощ ности

Б2.О .02 П роизводственная  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

ПК-3 С пособен  р азрабаты ва ть  и внедр ять  систем ы  безопасности  и прослеж иваем ости  производства выпускаемой продукции

1 ПК-3.1 А нализирует  соврем енны е  систем ы  безопасности  продукции

Б1 .0 .23 Биологическая  бе зопасность  пищ евы х систем

Б2.О .02 П роизводственная  практика

Б2 .0 .02 .02 (П ) П реддипломная  практика

Б3.01 Вы полнение , подготовка  к  процедуре  защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

1 ПК-3.2 Д е м о нстр и р уе т  навыки разработки  и внедрения м ероприятий  по  повы ш ению  безопасности  и прослеж иваемости  производства продукции

Б1 .0 .23 Биологическая  б е зопасн ость  пищ евы х систем

Б3.01 Вы полнение, подготовка  к  процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

ПК-6 Способен  разрабаты ва ть  си стем ы  м ероприятий  по повы ш ению  эф ф ективности  технологических процессов  производства продуктов  питания ж иво тн ого  происхождения

ПК-6.1 Д е м о нстр и р уе т  зн ание  о сно в  техноло гии  и навы ков организации ведения технологического  процесса, направленны е на повы ш ение  эф ф ективности  прозводства  вы сококачественны х продуктов  питания ж ивотного  происхождения

Б1.В.01 О сновы  ж иво тноводства  и гигиена получения доброкачественного  сырья

Б 1.В .02 Частны е  технологии  перерабаты ваю щ ей  отрасли

Б1.В.03 Техноло гия  солены х ш тучны х изделий

Б 1.В .04 Биотехнология  м олочны х продуктов

Б1.В.05 Техноло гия  колбасного  производства

Б 2.О .02 П роизводственная  практика

Б2 .0 .02 .01 (П ) Техноло гическая  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б2 .В .01 (У ) Техноло гическая  практика

Б3.01 Вы полнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

1 ПК-6.2 О сущ ествляет  расчеты  норм ативов  м атериальны х за трат  (нормы  сы рья, м атериалов, полуф абрикатов)при  производстве  продуктов  питания ж иво тн ого  происхождения

Б 1 .0 .2 5 Техн оло ги я  м олока и м олочны х продуктов

Б 1 .0 .2 6 Технология  мяса и мясны х продуктов

Б 1.В .02 Ч астны е  техноло гии  перерабаты ваю щ ей  отрасли

Б1.В.03 Техноло гия  солены х ш тучны х изделий

Б 1.В .04 Биотехнология  м олочны х продуктов

Б1.В.05 Техноло гия  колбасного  производства

Б 2.О .02 П р оизводственная  практика

Б2 .0 .02 .01 (П ) Техноло гическая  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б2 .В .01 (У ) Техноло гическая  практика

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре  защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

зад ач  п р о ф . д е я те л ь н о сти : о р га н и за ц и о н н о -у п р а в л е н ч е ск и й

ПК-1 Способен  внедр ять  си стем ы  управления качеством , безопасностью  и прослеж иваем остью  производства продуктов  питания ж иво тн ого  происхож дения в целях обеспечения  требований  технологических  ре глам ен тов  к со ответствую щ им  видам 
пищ евой продукции

ПК-1.1 Д ем онстр и р уе т  знания си стем  управления качеством  и безопасностью  с  целью  обеспечения требований технической  и эксплуатационной  докум ентации  при  прои зводстве  продуктов  питания ж иво тн ого  происхождения

Б1.В.ДВ.01.01 О тр аслевая  стандартизация

Б1.В .ДВ .01.02 О сновы  законодательства  в  отрасли

Б 2 .0 .0 2 П роизводственная  практика

Б 2 .0 .02 .01(П ) Техноло гическая  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б2.В .02(П ) Организационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре  защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной  работы

1 ПК-1.2 О рганизует мероприятия  по планированию , контролю  и оценкки качества выполнения технологических операций при производстве  продуктов  ж иво тн ого  происхождения



Б 1 .0 .3 0 Техно-химический  ко н тр о ль  и управление качеством

Б2.О.02 П роизводственная  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б2.В.02(П ) Организационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, под го товка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| ПК-4 Способней  р асчи ты вать  норм ативы  материальны х за тр а т  и экономическую  эф ф ективность  производства продуктов  питания ж иво тного  происхождения

| ПК-4.1 Расчи ты вае т  п лановы е  показатели  выполнения технологических  операций  производства продуктов  питания ж иво тного  происхождения

Б1 .0 .24 П роизводственны й  у ч е т  и о тчетность  в отрасли

Б1 .0 .29 Экономика и ор ганизация  производства

Б2.В.02(П ) О рганизационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

| ПК-4.2 П рим еняе т  м етодики  р асчета  технико-экономической  эф ф ективности  производства продуктов

Б 1 .0 .24 П роизводственны й  у ч е т  и о тчетность  в отрасли

Б 1.0 .29 Экономика и ор ганизация  производства

Б2.В.02(П ) О рганизационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

ПК-7 С пособен о р ган и зо вы ва ть  ведение техноло гическо го  процесса в рамках принятой  в организации технологии  производства  продуктов  питания ж иво тн ого  происхождения

| ПК-7.1 П одбирае т  м етоды  контроля  качества и безопасности  сы рья, полуф абрикатов  и го товы х продуктов  питания ж иво тного  происхождения

Б1.О.30 Техно-химический  кон тр оль  и управление  качеством

Б2.О.02 П роизводственная  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика

Б2.В.02(П ) Организационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита  выпускной квалиф икационной работы

| ПК-7.2 П роводи т  анали з качества  производства продуктов  питания на соотве тствие  требованиям  нормативной  документации

Б 1 .0 .2 8  ' О сновы  ветеринарии  и ветеринарно-санитарной  экспертизы

Б2.О.02 П роизводственная  практика

Б 2 .0 .02 .02(П ) Преддипломная  практика

Б2.В.02(П) Организационно-управленческая  практика

Б3.01 Выполнение, подготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной работы

П К  - 8 С пособен и спользовать  сквозны е  циф ровы е  технологии  и искусственный интеллект для реш ения задач  проф ессиональной  деятельности

|п к 8.1 П рим еняет сквозны е  циф ровы е  технологии  и искусственный интеллект для  реш ения проф ессиональны х задач

Б 1 .0 .Ю И нф орм ационны е  техноло гии  и искусственный интеллект в проф ессиональной  деятельности

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

п з а д а ч  п р о ф .  д е я т е л ь н о с т и : п р о е к т н ы й

ПК-5
С пособен проводи ть  р асчеты  по  проектированию  пищ евых производств, технологических линий, цехов,отдельны х участков  организации при создании  проектов  вновь строящ ихся и реконструкции  действую щ их организаций  по производству 

продуктов питания ж ив о тн о го  происхождения

| ПК-5.1 Зн ает  принципы  со ставления  технологических расчетов  при проектировании новых и модернизации сущ ествую щ их производств

Б 1 .0 .22 П роектирование  предприятий  отрасли

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

| ПК-5.2 И спользует с тандартное  про гр амное  о беспечение  при разработке  технической  части  проектов  пищ евых производств

Б 1 .0 .22 П роектирование  предприятий  отрасли

Б3.01 Выполнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы

| ПК-5.3 Способен о сущ ествлять  технологическую  компоновку и подбор  оборудования для  технологических  линий и участков  производства продуктов  питания ж иво тн ого  происхождения

Б1.О.20 Техноло гическое  оборудование  отрасли

Б3.01 Выполнение, п од готовка  к процедуре защ иты  и защ ита выпускной квалиф икационной  работы



Индекс Наименование Ф орм ируемы е  компетенции

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-6.1; УК-6.2; УК
Б1 Д исциплины  (модули) 6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-8.6; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК- 

2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2; ПК - 8.1; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5,3

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-6.1; УК-6.2; УК
Б 1 .0 О бязательная  часть 6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-8.6; УК-9.1; УК-9.2; УК-10,1; УК-10.2; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК-

2,3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-2,1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-6.2; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2; ПК - 8.1; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б1.О.01 И стория России УК-5.1; УК-5.2

Б1.О .02 Ф илософ ия УК-5.3; УК-5.4

Б1.О.03 Иностранны й  язык УК-4.1; УК-4.2

Б1.О .04 Ф изическая  культура и спорт УК-7.1; УК-7.2

Б 1.0.05 Б езопа сность  ж изнедеятельности УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4

Б1 .0 .06 Правоведение УК-2.2; УК-11.1; УК-11.2

Б1.О .07 М атем атика ОПК-2.1

Б1.О.08 Ф изика ОПК-2.1

Б1.О .09 Химия ОПК-2.1

Б 1 .0 .Ю
И нф орм ационны е  технологии  и искусственный интеллект в 

проф ессиональной  деятельности
ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; П К  - 8.1

Б 1.0.11 Экология УК-8.5

Б1 .0 .12 Биохимия ОПК-2.1

Б 1.0.13
М етоды  и приборы  исследования сы рья и го товой  

продукции
ОПК-2.2; ОПК-2.3

Б1 .0 .14 Системно-критическое  мы ш ление УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4

Б1 .0 .15 М икробиология  пищ евых продуктов ОПК-2.1; ОПК-4.2

Б 1.0.16 Химия и ф изика молока ОПК-2.1; ОПК-4.2

Б1 .0 .17 Ф инансово-эконом ическая  культура УК-10.1; УК-10.2

Б 1.0.18 О бщ ая  техноло гия  молочной  отрасли ОПК-3.1; ОПК-4.1

Б 1 .0 .19 Общ ая  техноло гия  мясной  отрасли ОПК-3.1; ОПК-4.1

Б1.О .20 Техноло гическое  оборудование  отрасли ОПК-3.1; ОПК-3.2; ПК-5.3

Б1.0.21
Ф изико-химические и биохимические основы  производства 

мяса и мясны х п р о д у к т о в
ОПК-2.1; ОПК-4.2

Б 1 .0 .22 П роектир ование  предприятий  отрасли ПК-2.2; ПК-5.1; ПК-5.2

Б 1 .0 .23 Биологическая  бе зопасность  пищ евы х систем ОПК-4.2; ПК-3.1; ПК-3.2

Б 1 .0 .24 П роизводственны й  уч ет  и о тчетность  в о трасли ОПК-5.2; ПК-4.1; ПК-4.2

Б1.0.25 Техн оло ги я  молока и м олочны х продуктов ОПК-4.1; ОПК-5.1; ПК-6.2

Б1.0.26 Техноло гия  мяса и мясны х продуктов ОПК-4.1; ОПК-5.1; ПК-6.2

Б1 .0 .27 О сновы  инклю зивной  культуры УК-9.1; УК-9.2

Б1.0.28
О сновы  ветеринарии и ветеринарно-санитарной  

экспертизы
ПК-2.1; ПК-7.2

Б1.0.29 Экономика и организация производства ПК-4.1; ПК-4.2

Б1.О .30 Техно-хим ический  контроль и управление качеством ОПК-4.2; ПК-1.2; ПК-7.1

Б 1 .0 .31 О сновы  военной  подготовки УК-8.6

Б1.0.32 М одуль 1. Самоорганизация и сам оразви тие УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

Б1.О .32.01 Введение  в  проф ессиональную  д еятельность УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

Б 1 .0 .32.02 М отивация  и карьерная навигация УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; УК-6.5

Б 1 .0 .33 О сновы  российской  государственности УК-5.5; УК-5.6; УК-11.3

Б 1 .0 .Д В .01 Элективны е  дисциплины  по ф изической  культуре  и спорту

Б 1 .0 .Д В.01 .01
Элективная  дисциплина по ф изической  культуре и спорту - 

игровы е  виды  спорта
УК-7.1; УК-7.2

Б 1 .0 .Д В.01 .02
Элективная  дисциплина по ф изической  культуре и спорту - 

силовы е  виды  спорта
УК-7.1; УК-7.2

Б1 .0 .Д В .01 .0 3
Элективная  дисциплина по ф изической  культуре и спорту - 

общ ая Ф изическая  подготовка
УК-7.1; УК-7.2

Б1.О .ДВ.02 Д исциплины  (модули) по выбору 2  (ДВ.2) УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5

Б 1 .0 .Д В.02 .01 Д ел овы е  коммуникации УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5

Б1 .0 .Д В .02 .0 2 Коммуникативны й  тренинг УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5

Б 1 .0 .Д В.02 .03 Д идж итал  коммуникации УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5

Б1 .0 .Д В .02 .0 4 С оциальны е  коммуникации УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5

Б1.О .ДВ.03 Д исциплины  (модули) по выбору 3  (ДВ.З) УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4



Б1.0.ДВ.03 .01 Л и д ер ств о  и ф орм ирование  команды УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4

Б 1 .0.ДВ .03 .02 П сихология  соц иал ьно го  взаимодействия УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4

Б1.О .ДВ.03.03 Техн оло ги и  групповой  работы УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4

Б 1 .0.ДВ .03 .04 Управление  конф ликтами УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4

Б1.О .ДВ.04 Д исциплины  (м одули ) по  выбору 4  (ДВ.4) УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4

Б 1 .0.ДВ .04 .01 Техноло гии  проектной  деятельности УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4

Б 1 .0.ДВ .04 .02 П рограм м но-целевая  деятельность УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4

Б1.0.ДВ.04 .03 Техн оло ги ческое  предприним ательство  и стартапы УК-2.1; УК-2.3; УК-2,4

Б 1 .0 .Д В.04 .04 А кселерация  технологических  проектов УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4

Б 1 .0 .Д В .04.05 О бучение  служ ением УК-2.1; УК-2.3; УК-2.4

Б1.В
Часть , ф орм ируемая  участниками образовательны х 

отнош ений
ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1

Б1.В.01
О сновы  ж иво тн оводства  и гигиена получения 

д о бр окачественн ого  сы рья
ПК-6.1

Б1.В.02 Частны е  техноло гии  перерабаты ваю щ ей  о трасли ПК-6.1; ПК-6.2

Б1.В.03 Техноло гия  солены х ш тучны х изделий ПК-6.1; ПК-6.2

Б1.В.04 Б иотехнология  м олочны х  продуктов ПК-6.1; ПК-6.2

Б1.В.05 Техн оло ги я  колбасного  производства ПК-6.1; ПК-6.2

Б1.В.ДВ .01 Д исциплины  (модули) по  вы бору 1 (ДВ.1) ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.01 О тр аслевая  стандартизация ПК-1.1

Б1.В.ДВ.01.02 О сновы  законодательства  в отрасли ПК-1.1

Б1.В.ДВ .02 Д исциплины  (модули) по  выбору 2 (ДВ.2) ПК-2.1; ПК-2.2

Б1.В .ДВ .02.01
О сновы  разработки  и внедрения новых видов пищ евых

ПРОДУКТОВ
ПК-2.1; ПК-2.2

Б1.В .ДВ .02.02
П ереработка  мяса и м олока на предприятиях м алой  

мощ ности
ПК-2.1; ПК-2.2

Б2 Практика УК-2.1; УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2

|В2.0 О бязательная  ча сть УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; ОПК-2.1; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-7.1; ПК-7.2

Б2.О .01 Учебная  практика УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; ОПК-2.1

Б 2 .0 .01 .01(У) О знаком и тельная  практика УК-6.1; УК-6.2; УК-6.3; УК-6.4; ОПК-2.1

Б2.О .02 П р оизводственная  практика ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-7.1; ПК-7.2

Б 2 .0 .02 .01(П ) Техноло гическая  практика ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1

Б 2 .0 .02 .02(П ) П реддипломная  практика ОПК-4.1; ОПК-4.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-7.1; ПК-7.2

Б2.В
Часть, ф орм ируем ая  участниками образовательны х 

отнош ений
УК-2.1; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2

Б2.В.01(У) Техноло гическая  практика УК-2.1; ПК-6.1; ПК-6.2

Б2.В.02(П ) О рганизационно-управленческая  практика УК-2.1; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2

БЗ Государственная  и то говая  аттестация
УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-6.1; УК-6.2; УК 

6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-8.6; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК- 

2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2; ПК - 8.1; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Б3.01
Вы полнение, п одготовка  к процедуре защ иты  и защ ита 

выпускной  квалиф икационной  работы

УК-1.1; УК-1.2; УК-1.3; УК-1.4; УК-2.1; УК-2.2; УК-2.3; УК-2.4; УК-3.1; УК-3.2; УК-3.3; УК-3.4; УК-4.1; УК-4.2; УК-4.3; УК-4.4; УК-4.5; УК-5.1; УК-5.2; УК-5.3; УК-5.4; УК-5.5; УК-5.6; УК-6.1; УК-6.2; УК  

6.3; УК-6.4; УК-6.5; УК-7.1; УК-7.2; УК-8.1; УК-8.2; УК-8.3; УК-8.4; УК-8.5; УК-8.6; УК-9.1; УК-9.2; УК-10.1; УК-10.2; УК-11.1; УК-11.2; УК-11.3; ОПК-1.1; ОПК-1.2; ОПК-1.3; ОПК-2.1; ОПК-2.2; ОПК- 

2.3; ОПК-3.1; ОПК-3.2; ОПК-4.1; ОПК-4.2; ОПК-5.1; ОПК-5.2; ПК-2.1; ПК-2.2; ПК-3.1; ПК-3.2; ПК-6.1; ПК-6.2; ПК-1.1; ПК-1.2; ПК-4.1; ПК-4.2; ПК-7.1; ПК-7.2; П К  - 8.1; ПК-5.1; ПК-5.2; ПК-5.3

Ф ТД Ф акультативы УК-1.4; УК-4.2

Ф ТД .01 П роф ессиональны й  иностранны й  язык УК-4.2

Ф ТД .0 2
С оврем енны е  проблемы  а гр опром ы ш ленного  комплекса 

региона
УК-1.4



№ И н д ек с Н а и м е н о в а н и е

С е м е с т р  1 С е м е с т р  2

Контроль

А ка д е м и ч е ск и х  ча сов

з.е. Н е д е л ь Контроль

А к а д е м и ч е ск и х  ча сов

з.е. Н е д е л ь
В се го

Кон

такт.
Л ек Л аб пр Коне КЗ

К П У

П
п д С Р КЭ

Контр

ОЛЬ
В се го

Кон

такт.
Лек Л аб пр Коне КЗ

К П У

П
п д

П П П

У П
С Р КЭ

Контр

ОЛЬ

И Т О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 11 5 2 3 2
19 1/6

10 8 0 30
21

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 11 5 2 32 10 8 0 30

У Ч Е Б Н А Я  Н А Г Р У З К А ,  

( а к а д .ч а с /н е д )

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  ( в  п е р и о д  Т О ) 54 ,7 4 5 ,4

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  эк з .  с е с .) 1 4 4 ,7 154,8

А у д .  н а гр .  (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 28 ,2 24,6

А у д .  н а гр .  ( э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . )

Д И С Ц И П Л И Н Ы  ( М О Д У Л И ) 10 4 4 4 8 3 ,0 5 182 42 220 4 2,25 3 2 3 9 2 ,9 5 0,8 168 29
Т О :  16 

Э: 1 1/6
9 7 2 4 7 8 ,8 190 60 186 4 2 36 3 3 9 ,2 0,8 15 4 27

ТО : 18 

Э: 1

1 Б1.О.01 И сто р и я  Ро ссии За 72 5 8 ,2 5 32 2 6 0 ,2 5 5 ,7 5 8 2 Эк 72 6 0 ,4 3 2 2 6 2 3 ,6 0 ,4 8 2

2 Б1.О.02 Ф ил о соф и я За 72 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 2 3 ,7 5 16 2

3 Б1.О.03 И н о с тр ан н ы й  язы к За 72 1 6 ,2 5 16 0 ,2 5 3 9 ,7 5 16 2 Эк 72 3 4 ,4 3 2 2 21 ,6 0 ,4 16 2

4 Б1.О.04 Ф изич еск ая  куль тура  и сп о р т За 72 3 2 ,2 5 32 0 ,2 5 2 3 ,7 5 16 2

5 Б1.О.05 Б езоп а сн о сть  ж и зн е д е я те л ь н о с ти За 72 3 4 ,2 5 16 10 8 0 ,2 5 2 1 ,7 5 16 2

6 Б1.О.06 П р аво ве д е н и е За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

7 Б1.О.07 М а тем а ти ка Эк 10 8 3 4 ,4 16 16 2 5 7 ,6 0 ,4 16 3

8 Б1.О.08 Ф изика За 108 4 2 ,2 5 16 10 16 0 ,2 5 4 9 ,7 5 16 3

9 Б1.О.09 Х им ия Эк 180 1 1 4 ,4 3 2 16 32 2 3 2 4 9 ,6 0 ,4 16 5

10 Б1.0.11 Э кология За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

11 Б1.0.12 Б иохимия За 144 1 0 8 ,2 5 3 6 18 18 0 ,2 5 3 6 17 ,75 18 4

12 Б1.0.14 С и с те м н о -к р и ти че ско е  м ы ш л е н и е За 72 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 2 3 ,7 5 16 2

13 Б1.0.17 Ф и н ан со во -эко н о м и ч еск ая  культура За 72 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 2 3 ,7 5 16 2

14 Б1.0.31 О сн о в ы  в ое нно й  п о д го тов ки ЗаО 108 7 2 ,2 5 2 6 4 6 0 ,2 5 19 ,75 16 3

16 Б1.0.32.01 В вед ен ие  в п р о ф е сси о н а л ьн у ю  д е я те л ь н о с т ь За 72 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 2 3 ,7 5 16 2

17 Б1.0.33 О сн о вы  р о ссий ско й  го суд ар с тв ен н о сти ЗаО 108 6 4 ,2 5 22 4 2 0 ,2 5 2 7 ,7 5 16 3

18 Б1.0.ДВ.01.01
Элективная дисциплина по  ф изической  

культуре и  спор ту - игровы е виды  спорта
За 76 1 6 ,2 5 16 0 ,2 5 5 1 ,7 5 8 За 84 5 0 ,2 5 50 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8

19 Б1.0.ДВ.01.02
Элективная дисциплина по  ф изической  

культуре и  спорту - силовы е виды  спорта
За 76 1 6 ,2 5 16 0 ,2 5 5 1 ,7 5 8 За 84 5 0 ,2 5 5 0 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8

20 Б1.0.ДВ.01.03
Элективная дисциплина по  ф изической  

культуре и  спорту  - общ ая ф изическая 
подготовка

За 76 1 6 ,2 5 16 0 ,2 5 5 1 ,7 5 8 За 84 5 0 ,2 5 5 0 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8

21 Б1.О.ДВ.02.01 Д е л о в ы е  ком м ун икац ии За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

22 Б1.0.ДВ.02.02 Коммуникативны й тренинг За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

23 Б1.0.ДВ.02.03 Д идж итал коммуникации За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

24 Б1.0.ДВ.02.04 Социальные коммуникации За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 . 5 9 ,7 5 16 3

25 Б1.0.ДВ.03.01 Л и д е р с тв о  и ф о р м и р о в а н и е  ком анды За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3 "■

26 Б1.0.ДВ.03.02 Психология социального взаимодействия За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

27 Б1.О.ДВ.03.03 Технологии групповой работы За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

28 Б1.0.ДВ.03.04 Управление конф ликтами За 1 0 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

29 Б1.О.ДВ.04.01 Т е х н о л о ги и  п р о е к тн о й  д е я те л ь н о с ти За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

30 Б1.0.ДВ.04.02 Программно-целевая деятельность За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

31 Б1.0.ДВ. 04.03
Технологическое предпринимательство и  

стартапы
За 10 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

32 Б1.0.ДВ.04.04 Акселерация технологических проектов За 1 0 8 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

33 Б1.0.ДВ.04.05 Обучение служ ением За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

Ф О Р М Ы  П Р О М Е Ж У Т О Ч Н О Й  А Т Т Е С Т А Ц И И Эк(2) За(8 ) ЗаО Эк(2) За(7 ) ЗаО

П Р А К Т И К И  | (План) 108 18 18 90 3 2 108 108 72 36 3 2 |

Б 2 .О .0 1 .0 1 (У ) О зн ак ом и те л ьн ая  прак тика За 108 18 18 90 3 2

Б 2 .В .01 (У ) Те хн о л о ги ч е ск а я  практика За 108 108 72 36 3 2

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  И Т О Г О В А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я  | (П лан )

К А Н И К У Л Ы 1 8  5/6



№ И н д ек с Н а и м е н о в а н и е

С е м е с т р  3 С е м е с т р  4

Конт
роль

А кад ем и че ски х  ча сов

з.е. Н е д е л ь
Конт
роль

А к а д е м и ч е ск и х  ча сов

з.е. Н е д е л ь
В се го Кон  такт. Лек Л а б П р

Кон

с
КЗ

КП

У П
пд

пп
ппз

П П

П УП
С Р кэ Конт

р о л ь
В се го

Кон

такт.
Лек Л аб Пр

Кон

с
КЗ

кнк
п

К П У

п пд
пп
пп
3

П П

П У

п
С Р КЭ

Кон

тр о

л ь

И Т О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 97 2 27
19 1/6

9 00 25
21 1/6

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 97 2 27 900 25

У Ч Е Б Н А Я

Н А Г Р У З К А ,

( а к а д .ч а с /н е д )

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  Т О ) 4 9 ,8 3 9 ,1

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  э к з .  с е с .) 5 5 ,2 76 ,5

А у д . н а тр .  (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 24 ,8 20 ,5

К о н т .  р а б . (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 36 3 0 ,7

А у д . н а г р .  ( э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . )

Д И С Ц И П Л И Н Ы  ( М О Д У Л И ) 86 4 5 5 1 ,9 5 150 1 22 100 6 0 ,75 168 4 21 2 ,0 5 1,2 100 24

ТО : 15 

1/3

Э: 1 5/6

7 9 2 5 5 3 ,7 142 78 138 6 0,5 4 180 4 150,3 1,2 88 22
ТО : 18 

Э: 1 1/6

1 Б1.0.Ю
И н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о ги и  и и ску сств ен ны й  

и н те л л е к т  в  п р о ф есси о н а л ьн о й  д е я те л ь н о с ти
За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

2 Б1.0.13
М ето д ы  и пр и бо р ы  и ссл ед о ван и я  сы р ья  и 

го то в о й  продукции
Эк 1 4 4 1 1 0 ,4 36 18 18 2 3 6 15 ,6 0 ,4 18 4

3 Б1.0.15 М ик р об ио л о гия  пи щ ев ы х  п р о д ук то в За 108 6 4 ,2 5 16 16 0 ,2 5 32 2 7 ,7 5 16 3

4 Б1.0.16 Х им и я  и  ф изи ка  м олока Эк 180 1 1 4 ,4 32 32 16 2 3 2 4 9 ,6 0 ,4 16 5

5 Б1.0.18 О бщ ая  тех н ол о ги я  м ол о чн ой  о тр а сл и Эк 216 1 5 0 ,4 3 2 32 48 2 32 4 4 9 ,6 0 ,4 16 6

6 Б1.0.19 О бщ ая  те х н о л о ги я  м я сно й  о тр а сл и Эк 216 1 5 4 ,4 3 6 36 4 0 2 3 6 4 4 3 ,6 0 ,4 18 6

7 Б1.О.20 Т е х н о л о ги ч е с к о е  о б о р у д о в а н и е  о тр а сл и
Эк
КП

180 1 1 4 ,4 3 6 3 6 2 4 3 6 4 7 ,6 0 ,4 18 5

8 Б1.0.21
Ф и зи ко -хи м и ч ески е  и  би о х и м и ч е ск и е  о сно вы  

п р о и зво д с тва  м яса  и  м я сны х  п р о д ук то в
Эк 180 1 3 4 ,4 3 6 4 2 18 2 36 2 7 ,6 0 ,4 18 5

9 Б1.0.28
О сн о вы  в е тер и н ар и и  и в е те р и н а р н о 

са н и та р н о й  эксперти зы
За 108 6 8 ,2 5 16 16 0 ,2 5 36 2 3 ,7 5 16 3

10 61.0.ДВ. 01.01
Элективная дисциплина по  ф изической  
культуре и  спорту - игровы е виды  спорта

За 84 5 0 ,2 5 50 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8 За 84 5 8 ,2 5 5 8 0 ,2 5 1 7 ,7 5 8

11 Б1.0.ДВ.01.02
Элективная дисциплина по  ф изической  

культуре и  спорту  - силовые виды  спорта
За 84 5 0 ,2 5 50 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8 За 84 5 8 ,2 5 5 8 0 ,2 5 1 7 ,7 5 8

12 61.0.ДВ. 01.03

Элективная дисциплина по  ф изической  

культуре и  спорту  - общ ая ф изическая 

подготовка

За 84 5 0 ,2 5 5 0 0 ,2 5 2 5 ,7 5 8 За 84 5 8 ,2 5 58 0 ,2 5 1 7 ,7 5 8

13 Б1.В.01
О сн о вы  ж и в о тн о в о д с тв а  и ги ги е на  по л уч ен ия  

д о б р о к а ч е с тв е н н о го  сы рья
За 108 8 0 ,2 5 18 8 18 0 ,2 5 3 6 9 ,7 5 18 3

14 Б1.В.ДВ.01.01 О тр а сл ев ая  стан д ар ти зац и я За 108 8 2 ,2 5 18 28 0 ,2 5 3 6 7 ,7 5 18 3

15 Б1.В.ДВ.01.02 Основы  законодательства в  отрасли За 108 8 2 ,2 5 18 28 0 ,2 5 3 6 7 ,7 5 18 3

Ф О Р М Ы  П Р О М Е Ж У Т О Ч Н О Й  А Т Т Е С Т А Ц И И Эк(3) 3а(3) Эк(3) За (2 ) КП

П Р А К Т И К И  | (П лан ) 108 108 72 36 3 2 108 108 72 36 3 2

|Б 2 .В .01 (У ) |Те хн ол о ги че ская  практика За 108 108 72 36 3 2 За 108 108 72 36 3 2

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  И Т О Г О В А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я  | (П лан )

К А Н И К У Л Ы 1 | 8 5/6



№ И н д ек с Н а и м е н о в а н и е

С е м е с т р  5 С е м е с т р  6

Контр
ОЛЬ

А ка д е м и ч е ск и х  ч а со в

з.е. Н е д е л ь
Контрол

Ь

А кад ем и че ски х  ча со в

з.е. Н е д е л ь
В с е го Кон  такт. Л ек Л аб пр

Кон

с
КЗ

КП

пп пд
ппп
пп С Р К Э

Кон

тр о

л ь

В се го
Кон

такт.
Л ек Л аб Пр

Кон

с
КЗ

к н к

п
КП

пп пд
ппп
пз

ппп
пп С Р КЭ

Конт

р о л ь

И Т О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 1 2 2 4 3 4
19

1188 33
21 2/6

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 1 0 0 8 28 1188 33

У Ч Е Б Н А Я

Н А Г Р У З К А ,

( а к а д .ч а с /н е д )

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  Т О ) 6 7 ,9 60 ,3

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  ( в  п е р и о д  эк з .  с е с . ) 158,8 4 5 ,6

А у д .  н а тр .  (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 2 4 ,5 43 ,6

К о н т .  р а б . (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 2 9 ,6 53 ,5

А у д .  н а г р .  ( э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . )

Д И С Ц И П Л И Н Ы  ( М О Д У Л И ) 7 9 2 3 8 3 ,6 5 146 34 146 2 1,25 54 3 2 9 ,3 5 0,4 79 22

ТО : 10 

1/2 

Э: 1/2

4 3 2 3 5 6 ,9 88 10 2 94 2 0,5 4 62 4 4 5 ,1 0,4 30 12

ТО : 6 

2/3  

Э: 2/3

1 Б1.0.22 П р о е к ти р о в а н и е  пр е д п р и я ти й  о тр а сл и Эк 1 4 4 1 0 2 ,4 4 0 4 0 2 2 0 3 1 ,6 0 ,4 10 4

2 Б1.0.24
П р о и зв о д с тве н н ы й  у ч е т  и о тч е т н о с т ь  в 

о тр а сл и
За 108 6 0 ,2 5 2 0 20 0 ,2 5 2 0 3 7 ,7 5 10 3

3 Б1.0.25 Т е х н о л о ги я  м олока  и м ол о чн ы х  пр о д ук то в За 180 1 4 0 ,2 5 4 0 4 0 4 0 0 ,2 5 20 29 ,75 10 5

4 Б1.0.26 Т е х н о л о ги я  м яса  и м ясны х  пр о д ук то в За 216 1 1 6 ,2 5 3 4 3 4 34 0 ,2 5 14 9 2 ,7 5 7 6 Эк КП 1 4 4 1 3 0 ,4 2 8 4 2 3 0 2 4 20 4 3 ,6 0 ,4 10 4

5 Б1.0.27 О сн о в ы  инкл ю зив но й  культуры За 108 3 2 ,2 5 16 16 0 ,2 5 5 9 ,7 5 16 3

6 Б1.В.03 Т е х н о л о ги я  со л ен ы х  ш ту чн ы х  изделий За 108 8 6 ,2 5 2 0 2 0 2 4 0 ,2 5 2 2 11,75 10 3

7 ФТД.01 П р оф е сси о н а л ь н ы й  и н о стр ан н ы й  язы к За 108 3 6 ,2 5 18 18 0 ,2 5 5 3 ,7 5 18 3

8 ФТД.02
С о в р е м е н н ы е  п р о бл е м ы  а гр о п р о м ы ш л е н н о го  

к о м пл ек са  ре гиона
За 108 3 6 ,2 5 18 18 0 ,2 5 5 3 ,7 5 18 3

Ф О Р М Ы  П Р О М Е Ж У Т О Ч Н О Й  А Т Т Е С Т А Ц И И Э к За(5 ) Эк  За(2 ) КП

П Р А К Т И К И  | (П лан ) 432 352 16 336 80 12 8 756 616 28 588 140 21 14

|Б 2 .0 .0 2 .0 1 (П ) |Т е хн ол о ги че ская  практика За 432 352 16 336 80 12 8 За 756 616 28 588 140 21 14

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  И Т О Г О В А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я  | (П лан )

К А Н И К У Л Ы 1 8 5/6



№ И н д ек с Н а и м е н о в а н и е

С е м е с т р  7 С е м е с т р  8

Контро
ль

А к а д е м и ч е ск и х  ча сов

з.е. Н е д е л ь
Контро

ль

А ка д е м и ч е ск и х  ча со в

з.е. Н е д е л ь
В се го

Кон

такт.
Лек Л аб Пр

Кон

с
КЗ

кнк
п

КП

пп пд
П П

П П

3

ппп
пп С Р КЭ

Кон

тр о

л ь

В се го
Кон

такт.
Лек Л аб Пр

Кон

с
КВ

КП П

п пд П П П

ПП
С Р КЭ

Кон

тр о

л ь

И Т О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 11 8 8 33
19 1/6

1 1 5 2 32
21

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 1 1 8 8 33 1 1 5 2 32

У Ч Е Б Н А Я  Н А Г Р У З К А ,  

( а к а д .ч а с /н е д )

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  Т О ) 7 0 ,2 6 1 ,3

О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  (в  п е р и о д  э к з .  с е с .) 4 6 ,5 24 ,4

А у д .  н а тр .  (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 4 1 ,9 3 4 ,1

К о н т .  р а б .  (О П  - э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . ) 4 9 ,7 4 2 ,5

А у д . н а г р .  ( э л е к т .  к у р с ы  п о  ф и з .к . )

Д И С Ц И П Л И Н Ы  ( М О Д У Л И ) 7 5 6 4 9 7 ,7 150 98 156 6 0,5 8 74 4 2 0 5 ,3 1 Д 53 21
ТО : 10 

Э: 1 1/6
6 1 2 3 9 7 ,6 1 02 86 122 8 78 175,4 1,6 39 17

ТО : 9 

1/3

Э: 1 2/3

1 Б1.0.23 Б и о л о ги ч е ская  б е з о п а с н о с т ь  пи щ ев ы х  си стем Эк 144 7 2 ,4 2 0 3 0 2 2 0 61 ,6 0 ,4 10 4

2 Б1.0.25 Т е х н о л о ги я  м ол о ка  и м о л о ч н ы х  пр о д ук то в Эк КП 180 1 3 8 ,4 3 4 4 2 38 2 4 14 4 3 4 ,6 0 ,4 7 5

3 Б1.0.29 Э ко но м ик а  и о р га н и за ц и я  п р о и зво д с тва Э к К Р 1 44 9 6 ,4 28 4 2 2 4 2 0 3 7 ,6 0 ,4 10 4

4 Б1.О.30
Т е х н о -х и м и ч е с к и й  к о н тр о л ь  и у п р авл е ни е  

к ач еств ом
Эк 144 1 0 2 ,4 28 2 4 3 4 2 14 3 4 ,6 0 ,4 7 4

5 Б1.0.32 М од у л ь  1. С а м о о р га н и за ц и я  и с а м о р а зв и ти е За 72 2 0 ,2 5 4 16 0 ,2 5 3 5 ,7 5 16 2

6 Б1.О.32.02 М оти вац и я  и кар ь ер н ая  нав и гац и я За 72 2 0 ,2 5 4 16 0 ,2 5 3 5 ,7 5 16 2

7 Б1.В.02
Ч ас тн ы е  те х н о л о ги и  п е р е р а б а ты в а ю щ е й  

о тр а сл и
Эк 18 0 1 2 8 ,4 32 4 0 32 2 22 4 0 ,6 0 ,4 11 5

8 Б1.В.04 Б и о техн ол о ги я  м ол о чн ы х  пр о д ук то в Эк 180 1 2 4 ,4 4 2 28 3 2 2 2 0 4 5 ,6 0 ,4 10 5

9 Б1.В.05 Т е х н о л о ги я  к о л б а сн о го  пр о и зв о д с тв а Эк 144 9 4 ,4 2 2 22 2 6 2 2 2 38 ,6 0 ,4 11 4

10 Б1.В.ДВ.02.01
О сновы  р а зр аб о тки  и в н ед р ен и я  н о вы х  в идов  

пи щ евы х  п р о д ук то в
За 180 1 1 8 ,2 5 4 2 28 28 0 ,2 5 2 0 5 1 ,7 5 10 5

11 Б1.В.ДВ.02.02
Переработка мяса и молока на предприятиях 
малой мощности

За 180 1 1 8 ,2 5 4 2 28 28 0 ,2 5 2 0 5 1 ,7 5 10 5

Ф О Р М Ы  П Р О М Е Ж У Т О Ч Н О Й  А Т Т Е С Т А Ц И И Эк(3) За(2 ) КП  КР Эк(4)

П Р А К Т И К И  | (П лан ) 43 2 352 16 336 80 12 8 216 176 8 168 40 6 4

Б 2 .0 .0 2 .0 2 (П ) П р ед д и п л о м н ая  пр ак ти ка За 216 176 8 168 40 6 4 |

Б 2 .В .02 (П ) О р га н и за ц и о н н о -уп р а вл е н ч еск а я  практика За 43 2 352 16 336 80 12 8

Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  И Т О Г О В А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я  | (П лан ) 324 27 27 297 9 6 I

Б3.01

В ы п олнени е , п о д го то в ка  к п р о ц е д у р е  защ и ты  

и за щ и та  в ы пу скно й  кв ал и ф и кац и он н ой  

работы
324 27 27 297 9 6

К А Н И К У Л Ы 1 1/6 8  5/6



Итого Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Баз.% Вар.%
ДВ(от
Вар.)%

з.е.
Всего Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего Сем. 7 Сем. 8

Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 246 246 246 62 32 30 52 27 25 67 34 33 65 33 32

Итого по ОП (без факультативов) 240 240 240 62 32 30 52 27 25 61 28 33 65 33 32

Б1 Дисциплины (модули) 83% 17% 28.5% 168 168 168 56 29 27 46 24 22 28 16 12 38 21 17

Б1.0 Обязательная часть 140 140 140 56 29 27 40 21 19 25 16 9 19 11 8

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

28 28 28 6 3 3 3 3 19 10 9

Б2 Практика 67% 33% 0% 63 63 63 6 3 3 6 3 3 33 12 21 18 12 6
Б2.0 Обязательная часть 42 42 42 3 3 33 12 21 6 6

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

21 21 21 3 3 6 3 3 12 12

БЗ Государственная итоговая аттестация 9 9 9 9 9

ФТД Факультативы 6 6 6 6 6

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы (в период ТО) 53.5 - 54.7 45.4 - 49.8 39.1 - 67.9 60.3 - 70.2 61.3
ОП, факультативы (в период экз. сессий) 78.4 - 144.7 154.8 - 55.2 76.5 - 158.8 45.6 - 46.5 24.4

Контактная работа в период ТО (акад.час/нед) ОП без элект. дисциплин по физ.к. 34.9 - 30.2 26.6 - 36 30.7 - 29.6 53.5 - 49.7 42.5

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 3630.85 - 483.05 478.8 - 551.95 553.7 - 311.15 356.9 - 497.7 397.6
Блок Б2 1838 - 18 108 - 108 108 - 352 616 - 352 176
Блок БЗ 27 - - - - 27
Блок ФТД 72.5 - - - 72.5 -

Итого по всем блокам 5568.35 - 501.05 586.8 - 659.95 661.7 - 735.65 972.9 - 849.7 600.6

Обязательные формы промежуточной аттестации

ЭКЗАМЕН (Эк) 4 2 2 6 3 3 2 1 1 7 3 4
ЗАЧЕТ (За) 17 9 8 7 4 3 7 4 3 4 3 1
ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 2 1 1

КУРСОВОЙ ПРОЕКТ (КП) 1 1 1 1 1 1
КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 1

Процент ... занятий от аудиторных (%) лекционных 38.01%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 75.8%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (%) 60.03%


