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I. Цель и задачи дисциплины 
 

1.1. Цель дисциплины 

Целью преподавания дисциплины «Техно-химический контроль 
сельскохозяйственной продукции» является приобретение студентом зна-
ний, необходимых для производственно-технологической деятельности, ра-
бот по осуществлению входного, технологического и приёмочного контроля 
по показателям безопасности и качества выпускаемой продукции. В дисци-
плине изучаются вопросы организации и осуществления входного, техноло-
гического и контроля готовой продукции по органолептическим, физико-
химическим и микробиологическим показателям, а также проведения кон-
троля качества мойки и дезинфекции оборудования.  

 
        1.2.   Задачи дисциплины 

В результате изучения дисциплины студенты должны:  
- знать основные понятия и термины в области контроля сырья, гото-

вых продуктов, технологического процесса;  
- уметь осуществлять контроль сырья и других пищевых компонентов, 

готовой продукции и санитарно-гигиенического состояния производства;  
- уметь организовывать на предприятиях пищевой промышленности 

работу по проведению техно-химического и микробиологического контроля 
производимой продукции;  

- иметь представление о мерах, предусматривающих выпуск продук-
ции, безопасной для потребителей и отвечающей требованиям стандартов.  

В результате изучения дисциплины студенты должны знать:  
- условные обозначения точек техно-химического контроля;  
- показатели качества и безопасности  продуктов и методы их опреде-

ления;  
- этапы проведения техно-химического контроля: сырья, продукции; 
- методы и показатели контроля качества мойки и дезинфекции обору-

дования. 
 

 
 
 
 
 



2.МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 
 
  2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится дисциплина  
Дисциплина «Техно-химический контроль сельскохозяйственной продук-
ции» относится к  дисциплинам по выбору вариативной части Б1.В.ДВ.02.01 
основной профессиональной образовательной программы. 
  2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 
Наименование предшествующих 
дисциплин, практик, на которых 
базируется данная дисциплина 
(модуль) 

Биохимия сельскохозяйственной 
продукции, технология хранения и 
переработки продукции растение-
водства, микробиология,  техноло-
гия хранения и переработки продук-
ции животноводства, технология 
производства, хранения и перера-
ботки плодоовощной продукции. 

Требования к предварительной 
подготовке обучающихся 
 
 
 
 
 
 
 
 

знать: сущность современных 
способов и методов контроля и ана-
лиза качества продукции, основным 
параметрам технологического про-
цесса; 

уметь: квалифицированно 
осуществлять все виды технологи-
ческого контроля качества; исполь-
зовать современные виды приборно-
го обеспечения для ведения техно-
химического контроля  и анализа 
качества; пользоваться действую-
щей нормативно-технической доку-
ментацией для определения уровня 
качества и контролируемых пара-
метров при технохимическом кон-
троле переработки различных видов 
сельскохозяйственного сырья. 

владеть: навыками проведения 
технохимического и микробиологи-
ческого контроля на перерабатыва-
ющих предприятиях, в том числе 
малой и средней мощности; исполь-
зовать виды и методы контроля ка-
чества продукции на всех стадиях 
технологического процесса; пользо-
ваться действующей нормативно-
технической документации; 



 
 

III. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ, 
СООТВЕТСТВУЮЩИЕ ФОРМИРУЕМЫМ КОМПЕТЕНЦИЯМ 

 
 

Коды 
компе-
тенций 

Формулировка 
компетенции 

Индикаторы дости-
жения  компетенции 

Планируемые результа-
ты обучения по дисци-

плине  
 

ПК-8 Способен осу-
ществлять контроль 
качества и безопас-
ность сельскохозяй-
ственного сырья и 
продуктов его пере-
работки 

ПК 8.1 Способен ис-
пользовать законода-
тельную базу в обла-
сти безопасности 
сельскохозяйственно-
го сырья и продуктов 
его переработки для 
контроля качества 
 

знать:  
 современные документы 
в области безопасности и 
контроля качества 

 
уметь: использовать нор-
мативные документы в 
целях контроля 
владеть:  
принципами организации 
контроля качества сель-
скохозяйственного сырья 
и продуктов его перера-
ботки 

ПК 8.2 Владеет мето-
дами оценки качества 
сельскохозяйственно-
го сырья и продуктов 
его переработки 

• знать: 
алгоритм проведения ана-
лиза контроля качества и 
безопасности сырья, гото-
вых продуктов, техноло-
гического процесса;  

уметь: ставить задачи и 
подбирать методы кон-
троля качества 
владеть: методами кон-
троля качества  

 
 
 
 
 
 



IV. ОБЪЕМ, СТРУКТУРА, СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, ВИДЫ 
УЧЕБНОЙРАБОТЫ И ФОРМЫ КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ 

4.1. Распределение объема учебной работы по формам обучения 

Вид работы 
Объем учеб-

ной 
 работы, час 

Объем учеб-
ной 

 работы, час 
Формы обучения Очная Заочная 
Семестр (курс) изучения дисциплины 7 (4) 4 курс 
Общая трудоемкость, всего, час 
зачетные единицы 

108/3 108/3 

1. Контактная работа  44,4 18,6 
1.1.Контактная аудиторная работа   
В том числе:   
Лекции 14 6 
Лабораторные занятия  - 
Практические занятия 28 10 
Установочные занятия - 2 
Предэкзаменационное консультирование 2 - 
Текущие консультации - - 
1.2.Промежуточная аттестация   
Зачет  - - 
Экзамен  0,4 0,4 
Выполнение контрольной работы    - 0,2 
1.3. Контактная внеаудиторная работа 
(контроль) 14 4 

 
2. Самостоятельная работа обучающихся 49,6 85,6 

в том числе:   
Самостоятельная работа по проработке лек-
ционного материала  10 20 

Самостоятельная работа по подготовке к ла-
бораторно-практическим занятиям  24 20 

Работа над темами (вопросами), вынесенны-
ми на самостоятельное изучение 5 20 

Самостоятельная работа по видам индивиду-
альных заданий: подготовка реферата (кон-
трольной работы) 

5 
20 

Подготовка к экзамену 5,6 5,6 
 

 

 

4.2. Общая структура дисциплины и виды учебной работы 
 Наименование рей- Объем учебной работы, час 



тингов, модулей и 
блоков 

очная форма заочная форма 

В
се

го
 

Л
ек

ци
и 

П
ра

кт
. з

ан
. 

Л
аб

ор
ат

. 
ра

б.
 

С
ам

.р
аб

 

В
се

го
 

Л
ек

ци
и 

П
ра

кт
.за

н.
 

С
ам

.р
аб

. 

 Всего по дисциплине 108 14 28 - 49,6 108 6 10 85,6 
Модуль 1. Основные поня-
тия, цели и задачи курса 33,8 6 10 - 17,8 47 3 4 40 

1 
Основные цели и за-
дачи контроля каче-

ства 
7 2 - - 5 11 1 - 10 

2 

Производственный 
контроль на предпри-
ятиях пищевой про-

мышленности 

11 2 4 - 5 13 1 2 10 

3 
Организация испыта-

тельной производ-
ственной лаборатории 

11 2 4 - 5 13 1 2 10 

4 Итоговое занятие по 
темам модуля №1 4,8 - 2 - 2,8 10 - - 10 

Модуль 2 Организация и 
проведение технохимиче-

ского контроля в пищевой 
промышленности, формы 

учета 
 

57,8 8 18 - 31,8 54,6 3 6 45,6 

1 
Органолептический 
анализ продукции, 

оформление отчетности 
17 2 6 - 9 13 1 2 10 

2 
Физико-химический 
анализ  продукции, 

оформление отчетности 
17 2 6 - 9 13 1 2 10 

3 

Микробиологический 
анализ продукции, 

оформление отчетно-
сти 

15 2 4 - 9 13 1 2 10 

4 Система менеджмента 
качества 4,8 2 - - 2,8 10 - - 10 

5 Итоговое занятие по 
темам модуля №2 4 - 2 - 2 5,6 - - 5,6 

Предэкзаменационные кон-
сультации  2 - 

Текущие консультации  - - 
Установочные занятия - 2 
Промежуточная аттестация 0,4 0,4+0,2 
Контактная аудиторная ра-
бота (всего) 44,4 14 28 -  16 6 10  

Контактная внеаудиторная 
работа (всего) 14 4 



Самостоятельная работа 
(всего) 49,6 85,6 

Общая трудоемкость 108 108 
 

4.3. Содержание дисциплины  
 

Наименование модулей и разделов дисциплины 

Модуль 1. «Основные понятия, цели            задачи курса» 
1.Основные цели и задачи контроля качества 
1. Цели и задачи контроля 
2. Виды контроля 
3. Методы контроля 
2. Производственный контроль на предприятии.  
1. Задачи оптимального управления технологическими процессами. 
2. Схема методов исследования в оценке органолептических свойств  
3. Модели для оценки качества продуктов на основе характеристических показателей 

3. Задачи      технохимического контроля. Функции и структура производственной ла-
боратории  
1. Задачи      технохимического контроля 
2. Функции и структура производственной лаборатории 

3. Выявление причин нарушении технологического режима и появления брака, а также 
выработка мероприятий по их устранению 
Итоговое занятие по модулю 1 
Модуль 2. «Организация и проведение технохимического контроля в пищевой про-
мышленности, формы учета» 
1 Органолептический анализ продукции, оформление отчетности 
1.Субъективные и объективные подходы к органолептическому анализу 

2.Научные подходы к организации сенсорных методов анализа 

2. Физикохимический анализ продукции, оформление отчетности 
1.  Организация физико-химических исследований. Формы отчетности 

3.  Микробиологический анализ продукции, оформление отчетности 
1. Методы микробиологического контроля. Формы отчетности. 

2. Контроль санитарного состояния производства 

4. Система менеджмента качества 

1. Внедрение системы безопасности пищевой продукции 
 

2.Управление безопасностью пищевых продуктов на основе принципов ХАССП 
 

Итоговое занятие по модулю 2 
 
 



V.ОЦЕНКА ЗНАНИЙ И ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРО-
ВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ ИПРОМЕЖУТОЧНОЙ 

АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 
 

5.1.  Формы контроля знаний, рейтинговая оценка и  формируемые ком-
петенции (очная форма обучения) 

№ 
п/п 

Наименование рейтин-
гов,  модулей и  блоков 
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Всего по дисциплине 

ПК8.1 
ПК8.2 108 14 28 - 49,6 

экзамен  
51 

100 
 

I. Рубежный рейтинг       Сумма баллов    
за модули 

 
31 60 

Модуль 1. «Основные по-
нятия, цели задачи курса» ПК8.1 

ПК8.2 33,8 6 10 - 17,8 
 
 

 
16 30 

 

1 
Основные цели и задачи 
контроля качества  7 2 - - 5 

 
Вопрос-тест 

3 

6 

2. 
  Производственный кон-

троль на предприятии.   11 2 4 - 5 

Вопрос-тест, 
защита прак-

тической рабо-
ты 

3 

6 

3. 
 Задачи технохимического 

контроля. Функции и 
структура производствен-
ной лаборатории. 

 11 2 4 - 5 

Вопрос-тест, 
защита прак-

тической рабо-
ты 

4 

6 

Итоговый контроль знаний 
по темам модуля 1. 
  

 4,8 - 2 - 2,8 
 

Тесты 
6  

12 

Модуль 2. «Организация и 
проведение технохимиче-
ского контроля в молочной 
промышленности, формы 
учет» 
 

ПК8.1 
ПК8.2 57,8 8 18 - 31,8 

 
 

 
 

15 30 
 



1. 
 

Органолептический ана-
лиз продукции, оформле-
ние отчетности 

 
 17 2 6  9 

Вопрос-тест, 
защита прак-
тической рабо-
ты 

3 

6 

2. 
 

Физикохимический ана-
лиз  продукции, оформле-
ние отчетности  17 2 6  9 

Вопрос-тест, 
защита прак-

тической рабо-
ты 

3 

6 

3. 
 

Микробиологический 
анализ продукции, 
оформление отчетности  15 2 4  9 

Вопрос-тест, 
защита прак-

тической рабо-
ты 

3 

6 

4 Система менеджмента 
качества  4,8 2 -  2,8 

 
 

Вопрос-тест 

3 

6 

Итоговый контроль знаний 
по темам модуля 2.  4 - 2 - 2 Тесты 3 6 

II. Творческий рейтинг 
      

 2 5 
 

III. Рейтинг личностных 
качеств 

       3 10 

IV . Рейтинг сформирован-
ности прикладных прак-
тических требований 

       + + 

V. Промежуточная атте-
стация 
 

      экзамен 
15 25 

 

 
5.2. Оценка знаний студента 
5.2.1. Основные принципы рейтинговой оценки знаний  
Оценка знаний по дисциплине осуществляется согласно Положению о 

балльно-рейтинговой системе оценки обучения                                                   
в ФГБОУ Белгородского ГАУ. 

Уровень развития компетенций оценивается с помощью рейтинговых 
баллов. 

Рейтинги Характеристика рейтингов 
Макси-

мум  
баллов  

Рубежный  Отражает работу студента на протяжении всего периода 
изучения дисциплины. Определяется суммой баллов, 
которые студент получит по результатам изучения каж-
дого модуля.  

60 

Творческий  Результат выполнения студентом индивидуального твор-
ческого задания различных уровней сложности, в том 
числе, участие в различных конференциях и конкурсах 
на протяжении всего курса изучения дисциплины.  

5 

Рейтинг лич- Оценка личностных качеств обучающихся, проявленных 10 



ностных качеств ими в процессе реализации дисциплины (модуля) (дис-
циплинированность, посещаемость учебных занятий, 
сдача вовремя контрольных мероприятий, ответствен-
ность, инициатива и др.) 

Рейтинг сфор-
мированности 
прикладных 
практических 
требований 

Оценка результата сформированности практических 
навыков по дисциплине (модулю), определяемый препо-
давателем перед началом проведения промежуточной 
аттестации и оценивается как «зачтено» или «не зачте-
но». 

+ 

Промежуточная 
аттестация  

Является результатом аттестации на окончательном этапе 
изучения дисциплины по итогам сдачи зачета или  экзаме-
на. Отражает уровень освоения информационно-
теоретического компонента в целом и основ практической 
деятельности в частности. 

25 

Итоговый рей-
тинг  

Определяется путём суммирования всех рейтингов 100 

 
 
Итоговая оценка компетенций студента осуществляется путём автома-

тического перевода баллов общего рейтинга в стандартные оценки. 

 
5.2.2. Критерии оценки знаний студента на экзамене 

На экзамене студент отвечает в письменно-устной форме на вопросы эк-
заменационного билета (2 вопроса и практическое задание). 

Количественная оценка на экзамене определяется на основании следу-
ющих критериев: 

 оценку «отлично» заслуживает студент, показавший всесторон-
нее систематическое и глубокое знание учебно-программного материа-
ла, умение свободно выполнять задания, предусмотренные програм-
мой, усвоивший основную и знакомый с дополнительной литературой, 
рекомендованной программой; как правило, оценка «отлично» выстав-
ляется студентам, усвоившим взаимосвязь основных понятий дисци-
плины и их значение для приобретаемой профессии, проявившим твор-
ческие способности в понимании, изложении и использовании учебно-
программного материала; 
 оценку «хорошо» заслуживает студент, обнаруживший полное 

знание учебно-программного материала, успешно выполняющий 
предусмотренные в программе задания, усвоивший основную литера-
туру, рекомендованную в программе;  как правило, оценка «хорошо» 
выставляется студентам, показавшим систематический характер знаний 
по дисциплине и способным к их самостоятельному пополнению и об-
новлению в ходе дальнейшей учебной работы и профессиональной де-
ятельности; 

Неудовлетворительно Удовлетворительно Хорошо Отлично 
менее 51 балла  51-67 баллов 67,1-85 баллов 85,1-100 баллов 



 оценку «удовлетворительно» заслуживает студент, обнаружив-
ший знания основного учебно-программного материала в объеме, не-
обходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по профес-
сии, справляющийся с выполнением заданий, предусмотренных про-
граммой, знакомый с основной литературой, рекомендованной про-
граммой; как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется сту-
дентам, допустившим погрешности в ответе на экзамене и при выпол-
нении экзаменационных заданий, но обладающим необходимыми зна-
ниями для их устранения под руководством преподавателя; 
 оценка «неудовлетворительно» выставляется студенту, обнару-

жившему проблемы в знаниях основного учебно-программного мате-
риала, допустившему принципиальные ошибки в выполнении преду-
смотренных программой заданий; как правило, оценка «неудовлетво-
рительно» ставится студентам, которые не могут продолжать обучение 
или приступить к профессиональной деятельности по окончании вуза 
без дополнительных занятий по соответствующей дисциплине. 

     5.3. Фонд оценочных средств. Типовые контрольные задания или иные 
материалы, необходимые для оценки формируемых  компетенций по дис-
циплине (приложение 2) 
 

VI.  УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕ-
ЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 
6.1. Основная учебная литература 

1. Ордина Н.Б. Техно-химический контроль сельскохозяйственной продук-
ции : учебное пособие для студентов направлений подготовки 35.03.07 Тех-
нология производства и переработки сельскохозяйственной продукции / Н. Б. 
Ордина ; Белгородский ГАУ. - Майский : Белгородский ГАУ, 2022. - 64 с. 
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-
bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GU
EST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF
=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI
=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1 
 

6.2 Дополнительная литература 
1. Ордина, Н. Б.      Технохимический контроль сельскохозяйственной продукции : 
практикум для направления подготовки 35.03.07 "Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции" / Н. Б. Ордина ; Белгородский ГАУ. - Белгород : Белго-
родский ГАУ, 2015. - 95 с.  Режим доступа: http://lib.belgau.edu.ru/cgi-
bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GU
EST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF
=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B95%2F%D0%9E%2D65%2D182450367%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&Z21ID=142311360187552017&I21DBN=BOOKS&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=3&S21FMT=fullwebr&C21COM=S&S21CNR=10&S21P01=0&S21P02=1&S21P03=A=&S21STR=%D0%9E%D1%80%D0%B4%D0%B8%D0%BD%D0%B0%2C%20%D0%9D%2E%20%D0%91%2E
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1


=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL
=1 
 

6.3. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы обучаю-
щихся по дисциплине  

Самостоятельная работа обучающихся заключается в инициативном 
поиске информации о наиболее актуальных проблемах, которые имеют 
большое практическое значение и являются предметом научных дискуссий в 
рамках изучаемой дисциплины.  
 Самостоятельная работа планируется в соответствии с календарными 
планами рабочей программы по дисциплине и в методическом единстве с те-
матикой учебных аудиторных занятий. 
 
6.3.1. Методические указания по освоению дисциплины 
 
Вид учебных 

занятий 
Организация деятельности студента 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последова-
тельно фиксировать основные положения, выводы, формули-
ровки, обобщения; помечать важные мысли, выделять ключе-
вые слова, термины. Проверка терминов, понятий с помощью 
энциклопедий, словарей, справочников с выписыванием толко-
ваний в тетрадь. Обозначить вопросы, термины, материал, ко-
торый вызывает трудности, пометить и попытаться найти ответ 
в рекомендуемой литературе. Если самостоятельно не удается 
разобраться в материале, необходимо сформулировать вопрос 
и задать преподавателю на консультации, на практическом за-
нятии.  

Лаборатор-
но-

практические 
занятия 

Проработка рабочей программы, уделяя особое внимание це-
лям и задачам структуре и содержанию дисциплины. Конспек-
тирование источников. Работа с конспектом лекций, подготов-
ка ответов к контрольным вопросам, просмотр рекомендуемой 
литературы, работа с текстом (методика полевого опыта),  ре-
шение задач по алгоритму и решение ситуационных задач  
Прослушивание аудио- и видеозаписей по заданной теме.  

Самостоя-
тельная 
работа 

Знакомство с электронной базой данных кафедры морфологии 
и физиологии, основной и дополнительной литературой, вклю-
чая справочные издания, зарубежные источники, конспект ос-
новных положений, терминов, сведений, требующих для запо-
минания и являющихся основополагающими в этой теме. Со-
ставление аннотаций к прочитанным литературным источни-
кам и др. Решение ситуационных задач по своему индивиду-
альному варианту, в которых  обучающемуся предлагают
  осмыслить реальную профессионально-

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B%2D1%2F%D0%9E%2D65%2D620184754%3C.%3E&USES21ALL=1


Вид учебных 
занятий 

Организация деятельности студента 

ориентированную ситуацию, необходимую для решения   дан-
ной проблемы. 
 Тестирование - система стандартизированных заданий, позво-
ляющая автоматизировать процедуру измерения уровня знаний 
и умений обучающегося. 
Контрольная работа - средство проверки умений применять 
полученные знания для решения задач определенного типа по 
теме или разделу. 

Подготовка к 
экзамену/ 

зачету 

При подготовке к экзамену/зачету необходимо ориентировать-
ся на конспекты лекций, рекомендуемую литературу, получен-
ные навыки по решению ситуационных задач 

 
6.3.2. Видеоматериалы 
   Каталог учебных видеоматериалов на официальном сайте ФГБОУ ВО 
Белгородский ГАУ  – Режим доступа: 
http://www.bsaa.edu.ru/InfResource/library/video/recast.php 
 
 
6.4. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 
современные профессиональные базы данных, информационные спра-
вочные системы  
Электронные ресурсы свободного доступа 
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp  Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU 

http://www.viniti.ru/ 

Всероссийский институт научной и технической 
информации Российской академии наук (ВИНИТИ 
РАН) 

http://www.rsl.ru Российская государственная библиотека   

https://web.archive.org/web/20080315
193130/http://www.fasi.gov.ru/ 

Министерство образования и науки Российской Фе-
дерации Федеральное агентство по науке и иннова-
циям 

https://mcx.gov.ru/ 

Министерство сельского хозяйства Российской Фе-
дерации 

https://belapk.ru/ 
 

Департамент агропромышленного комплекса и вос-
производства окружающей среды Белгородской об-
ласти 

http://www.scintific.narod.ru/ Каталог научных ресурсов 
http://www.ras.ru/ Российская академия наук 

http://grnti.ru/ 

Государственный рубрикатор научно-технической 
информации (ГРНТИ) 

http://www.cnshb.ru/ 

ФГБНУ «Центральная научная сельскохозяйствен-
ная библиотека» 

http://www.edu.ru/ Российское образование. Федеральный портал 
http://n-t.ru/ Электронная библиотека «Наука и техника» 

http://www.nauki-online.ru/ 

Науки, научные исследования и современные техно-
логии 

http://www.bsaa.edu.ru/InfResource/library/video/recast.php
https://www.elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.viniti.ru/
http://www.rsl.ru/
https://web.archive.org/web/20080315193130/http:/www.fasi.gov.ru/
https://web.archive.org/web/20080315193130/http:/www.fasi.gov.ru/
https://mcx.gov.ru/
https://belapk.ru/
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.ras.ru/
http://grnti.ru/
http://www.cnshb.ru/
http://www.edu.ru/
http://n-t.ru/
http://www.nauki-online.ru/


http://mygenome.su/ 
 

«Мой геном» - научно-популярный портал о генети-
ке 

http://bioword.narod.ru/ Биологический словарь, онлайн 
  

http://window.edu.ru/catalog/ 

Новая образовательная среда. Единое окно доступа к 
информационным ресурсам 

Ресурсы ФГБОУ ВО Белгородский ГАУ 
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-
bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C
21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTE
XT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21C
NR=5 

Электронная библиотека ФГБОУ ВО Белгородский 
ГАУ 

http://ebs.rgazu.ru/ Электронно-библиотечная система «AgriLib» 
https://znanium.com/ Электронно-библиотечная система Znanium.com 
https://e.lanbook.com/ Электронно-библиотечная система «Лань®» 
http://www.garant.ru/  Информационно-правовой портал ГАРАНТ.РУ 
http://www.consultant.ru/ КонсультантПлюс: надежная правовая поддержка 
 
 

 
VII. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИ-

ПЛИНЫ 
7.1. Специальные помещения, укомплектованные специализированной 
мебелью и техническими средствами обучения, служащими для пред-
ставления учебной информации большой аудитории 

Виды специальных 
помещений 

Оборудование и технические средства обучения 

учебная аудитория для 
проведения занятий 
лекционного типа 
№714 

Специализированная мебель для обучающихся на 92       по-
садочных мест. 
Рабочее место преподавателя: стол, стул, кафедра-трибуна 
напольная, доска меловая настенная.  
Набор демонстрационного оборудования:  
Ноутбук 1, проектор 1, экран для демонстрации, 2 акустиче-
ские колонки. 
Информационные стенды (планшеты настенные): 

Учебная аудитория для 
проведения лаборатор-
ных занятий лаборато-
рия исследования сы-
рья и продуктов жи-
вотного происхожде-
ния  №735 

Специализированная мебель на 14 посадочных мест. 
Рабочее место преподавателя: стол, стул, доска меловая 
настенная. 
Лабораторные столы и стулья, шкафы для химической по-
суды, лабораторное оборудование, инвентарь, посуда, хим. 
реактивы: инъектор ручной 1-2-3 игл МИФ-ИР-05; анализа-
тор влажности "Эвлас-2м"; водонагреватель 80 л.; дисперга-
тор Т 25 digital; комбайн кухонный KENWOOD 925; КУТ-
ТЕР SIRMAN C; микроволновая печь SAMSUNG M1712N; 
мясорубка KENWOOD 510; телевизор плазменный LG/Б; 
центрифуга лаборат. медицинская ОПН-8 в комплект. с ро-
тором; центрифуга ОПН-3; электрическая плита АРДО; 
электрическая плита Зануси; весы бытовые ИРИТ; весы ку-
хонные электронные; электроплита; электрочайник. 
Ноутбук Lenovo 15.6; телевизор плазменный LG/Б. 

http://mygenome.su/
http://bioword.narod.ru/
http://window.edu.ru/catalog/
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTEXT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21CNR=5
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTEXT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21CNR=5
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTEXT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21CNR=5
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTEXT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21CNR=5
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?C21COM=F&I21DBN=IBIS_FULLTEXT&P21DBN=IBIS&Z21ID=&S21CNR=5
http://ebs.rgazu.ru/
https://znanium.com/
https://e.lanbook.com/
http://www.garant.ru/
http://www.consultant.ru/


Помещения для само-
стоятельной работы 
обучающихся с воз-
можностью подключе-
ния к Интернету и 
обеспечением доступа 
в электронную инфор-
мационно-
образовательную среду 
Белгородского ГАУ 
(читальные залы биб-
лиотеки) 

помещения для самостоятельной работы (читаль-
ные залы библиотеки); оснащение: специализиро-
ванная мебель;  комплект компьютерной техники в 
сборе  (системный блок: Asus P4BGL-MX\Intel 
Celeron, 1715 MHz\256 Мб PC2700 DDR 
SDRAM\ST320014A  (20 Гб, 5400 RPM, Ultra-
ATA/100)\ NEC CD-ROM CD-3002A\Intel(R) 
82845G/GL/GE/PE/GV Graphics Controller, монитор: 
Proview 777(N) / 786(N)  [17" CRT], клавиатура, 
мышь.); Foxconn G31MVP/G31MXP\DualCore Intel 
Pentium E2200\1 ГБ DDR2-800 DDR2 
SDRAM\MAXTOR STM3160215A  (160 ГБ, 7200 
RPM, Ultra-ATA/100)\Optiarc DVD RW AD-
7243S\Intel GMA 3100 монитор: acer v193w  [19"], 
клавиатура, мышь.) с возможностью подключения к 
сети Интернет и обеспечения доступа в электрон-
ную информационно-образовательную среду Бел-
городского ГАУ;  настенный плазменный телевизор 
SAMSUNG PS50C450B1 Black HD (диагональ 127 
см);  аудио-видео кабель HDMI. 

Помещение для хране-
ния и профилактиче-
ского обслуживания 
учебного оборудования 
№ 737 

Лабораторное оборудование, инвентарь: весы Масса -К МК-
15.2-ТН20; весы лабораторные CAS-MW-II-300B; вискози-
метр ВЗ-246 (на штативе); водонагреватель Полярис 100л.; 
йогуртница Moulinex; мешалка магнитная с нагревом ПЭ-
6110; РН-метр (РH-150 МИ); стиральная машина BOSH; хо-
лодильник "Атлант"; баня водяная; миксер TEFAL; мороже-
ница TEFAL; овоскоп ОН-10 

7.2. Комплект лицензионного и свободно распространяемого программ-
ного обеспечения, в том числе отечественного производства 

Виды помещений Оборудование 
Учебная аудитория  для проведения занятий 
лекционного типа № 714 .  

 

− MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization RUS OPL 
NL. Договор №180 от  12.02.2011.  Срок действия 
лицензии – бессрочно. 

- MS Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Договор 
№180 от 12.02.2011. Срок действия лицензии – 
бессрочно. 

- Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для 
бизнеса  (Сублицензионный договор от 
28.11.2023 № УТУЦ7873/4.1.23.988 
231310200541231020100100080005829244) 
– 522 лицензии. Срок действия лицензии  1 
год. 

Учебная аудитория для проведения занятий 
лекционного типа, семинарского типа, 
групповых и индивидуальных консульта-
ций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации №735 

- MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization 
RUS OPL NL. Договор №180 от 12.02.2011.  
Срок действия лицензии – бессрочно; 
- MS Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. 
Договор №180 от 12.02.2011. Срок действия 



лицензии – бессрочно. 
 Anti-virus Kaspersry Endpoint Security 
для бизнеса  (Сублицензионный договор от 
28.11.2023 № УТУЦ7873/4.1.23.988 
231310200541231020100100080005829244) 
– 522 лицензии. Срок действия лицензии  1 
год. 

Помещения для самостоятельной работы 
обучающихся с возможностью подключе-
ния к Интернету и обеспечением доступа в 
электронную информационно-
образовательную среду Белгородского ГАУ 
(читальные залы библиотеки)  

Отечественное офисное программное обес-
печение "Р7-офис Десктоп». Сублицензи-
онный договор на российское офисное про-
граммное обеспечение для учебных целей 
№4 от 11.06.2020. Срок действия лицензии 
– бессрочно.  

- Операционная система – АльтЛинукс  

- Офисное приложение – МойОфис  

- Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для 
бизнеса (Договор от 28.11.2023 № 
УТУЦ7873/4.1.23.988 
231310200541231020100100080005829244) - 
522 лицензия. Срок действия лицензии – 1 
год.  

- Информационно правовое обеспечение 
"Гарант" (для учебного процесса). Договор 
№ЭПС-12-119 от 01.09.2012. Срок действия 
- бессрочно.  

- СПС КонсультантПлюс: Версия Проф. 
Консультант Финансист. Консультант-
Плюс: Консультации для бюджетных орга-
низаций. Договор от 01.01.2017. Срок дей-
ствия - бессрочно.  

- RHVoice-v0.4-a2 синтезатор речи Про-
грамма Balabolka (portable) для чтения 
вслух текстовых файлов (свободно распро-
страняемое программное обеспечение).  

- Программа экранного доступа NDVA 
(свободно распространяемое программное 
обеспечение).  

 
Помещение для хранения и профилактиче-
ского обслуживания учебного оборудова-
ния № 737 

- 

  
 



 
7.3.  Электронно-библиотечные системы и электронная информационно-
образовательная среда  
-ЭБС «ZNANIUM.COM», лицензионный договор (неисключительная лицен-
зия) № 1605эбс–4.1.23.1044 от 12.12.2023 с Обществом с ограниченной от-
ветственностью «ЗНАНИУМ»;  
– ЭБС «AgriLib», дополнительное соглашение № 1 от 31.01.2020/33 к лицен-
зионному договору №ПДД 3/15 на предоставление доступа к электронно-
библиотечной системе ФГБОУ ВПО РГАЗУ от 15.01.2015;  
– ЭБС «Лань», лицензионный договор № 1-14-2023 от 06.10.2023 с Обще-
ством с ограниченной ответственностью «Издательство Лань»;  
– ЭБС «Руконт», договор №ДС-284 от 15.01.2016 с открытым акционерным 
обществом «ЦКБ»БИБКОМ», с обществом с ограниченной ответственностью 
«Агентство «Книга-Сервис». 
VIII. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) 
ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖ-
НОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ  

 
В случае обучения в университете инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья учитываются особенности психофизического раз-
вития, индивидуальные возможности и состояние здоровья таких обучаю-
щихся.  

Образование обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными 
обучающимися, так и в отдельных группах. Обучающиеся из числа  лиц с 
ограниченными возможностями здоровья обеспечены печатными и (или) 
электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к 
ограничениям их здоровья. Обучение инвалидов осуществляется также в со-
ответствии с индивидуальной программой реабилитации инвалида (при 
наличии). 

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху возможно 
предоставление учебной информации в визуальной форме (краткий конспект 
лекций; тексты заданий). На аудиторных занятиях допускается присутствие 
ассистента, а также сурдопереводчиков и (или) тифлосурдопереводчиков. 
Текущий контроль успеваемости осуществляется в письменной форме: обу-
чающийся письменно отвечает на вопросы, письменно выполняет практиче-
ские задания. Доклад (реферат) также может быть представлен в письменной 
форме, при этом требования к содержанию остаются теми же, а требования к 
качеству изложения материала (понятность, качество речи, взаимодействие с 
аудиторией и т. д.) заменяются на соответствующие требования, предъявляе-
мые к письменным работам (качество оформления текста н списка литерату-
ры, грамотность, наличие иллюстрационных материалов и т.д.). Промежу-
точная аттестация для лиц с нарушениями слуха проводится в письменной 
форме, при этом используются общие критерии оценивания. При необходи-
мости время подготовки к ответу может быть увеличено. 



Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению универ-
ситетом обеспечивается выпуск и использование на учебных занятиях аль-
тернативных форматов печатных материалов (крупный шрифт или 
аудиофайлы) а также обеспечивает обучающихся надлежащими звуковыми 
средствами воспроизведения информации (диктофонов и т.д.). Допускается 
присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую техни-
ческую помощь. Текущий контроль успеваемости осуществляется в устной 
форме. При проведении промежуточной аттестации для лиц с нарушением 
зрения тестирование может быть заменено на устное собеседование по во-
просам.  

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих наруше-
ния опорно- двигательного аппарата материально-технические условия уни-
верситета обеспечивают возможность беспрепятственного доступа обучаю-
щихся в учебные помещения, а также пребывания в них (наличие пандусов, 
поручней, расширенных дверных проемов, лифтов; наличие специальных 
кресел и других приспособлений). На аудиторных занятиях, а также при про-
ведении процедур текущего контроля успеваемости и промежуточной атте-
стации лицам с ограниченными возможностями здоровья, имеющим наруше-
ния опорно-двигательного аппарата могут быть предоставлены необходимые 
технические средства (персональный компьютер, ноутбук или другой га-
джет); допускается присутствие ассистента (ассистентов), оказывающего 
обучающимся необходимую техническую помощь (занять рабочее место, пе-
редвигаться по аудитории, прочитать задание, оформить ответ, общаться с 
преподавателем). 
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