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Цель - является изучение фонда нормативных документов по техниче-

скому регулированию в Российской Федерации, правового режима серти-

фикации сырья животного происхождения, мясных и молочных  продуктов 

с целью организации порядка и правил выполнения подтверждения соответ-

ствия, а также санитарных правил и норм, предназначенных для контроля и 

поддержания требуемого уровня качества выпускаемой продукции. Целью 

изучения дисциплины является также осознание магистрами роли и места 

технического реагирования  в повышении уровня качества продукции, 

обеспечении ее безопасности и формирование знаний, умений и навыков в 

области практического технического регулирования. 

Задачи:  

– обоснование необходимости изучения и широкого использования зна-

ний дисциплины в практической деятельности магистра по направле-

нию подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхождения 

направленности (профиля) Технология мясных и молочных продуктов;  

– приобретение знаний в области правил и норм по техническому регу-

лированию в области переработки мяса и молока;  

– приобретение практических навыков по разработке технических доку-

ментов в пищевой промышленности и оформлению сопроводительных 

документов по подтверждению соответствия  продуктов питания жи-

вотного происхождения. 

В результате изучения дисциплины магистрант должен: 

знать:  законодательные и нормативные правовые акты, методические мате-

риалы по техническому регулированию в пищевой промышленности;  

– систему государственного надзора и контроля, межведомственного и 

ведомственного контроля за качеством продукции, стандартами, техниче-

скими регламентами и единством измерений;  

– организацию и технологию стандартизации и сертификации продук-

ции, правила проведения контроля, испытаний и приемки продукции;  

– порядок разработки, утверждения и внедрения технических регламен-

тов, стандартов, технических условий и другой нормативной и технической 

документации;  

– процедуры проведения сертификации продукции, услуг и систем каче-

ства.  
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уметь: осуществлять работы в области стандартизации пищевых продуктов; 

– применять нормативную и техническую документацию на продукцию 

и технологические процессы, а также на методы контроля; 

– контрольно-измерительную технику для контроля качества продукции 

и метрологического обеспечения продукции и технологических процессов;  

– осуществлять процедуры по подготовке продукции и системы качества 

к подтверждению соответствия (сертификации).  

владеть: навыком применения знаний в области стандартизации и серти-

фикации сырья и пищевых продуктов, необходимых для контроля качества 

сырья и продукции, нормативному обеспечению разработки, производства, 

испытаний, эксплуатации и утилизации продукции, планирования и выпол-

нения работ по стандартизации и сертификации продукции и процессов, про-

ведения нормативной и идентификационной экспертиз. 

Содержание компетенций:  

ОПК-4- способностью устанавливает требования к документообороту на 

предприятии; 

ПК-13 - готовностью адаптировать современные версии систем управле-

ния качеством к конкретным условиям производства на основе международ-

ных стандартов. 

 


