
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ДИСЦИПЛИНЫ  

«АВТОМАТИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ» 

направление подготовки  

19.04.03 Продукты питания животного происхождения  

(уровень магистратуры) 

Направленность (профиль) Технология мясных и молочных продуктов 

 

I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Цель дисциплины – получение обучающимися специальных умений, зна-

ний и представлений, необходимых для работы в профессиональной деятельно-

сти. 

Задачи: 
 

 умение  анализировать аппараты и агрегаты как объекты управления;  

 научиться моделированию технологических процессов; 

 умение  проводить исследования и эксперименты по снятию статических 

и динамических характеристик объектов и систем автоматического 

управления; 

 умение осуществлять контроль качества выпускаемой продукции;  

 содействовать внедрению систем автоматического управления и автома-

тизированных систем управления технологическими процессами;  

 использовать современную вычислительную технику; 

 рассчитывать экономическую эффективность от внедрения средств изме-

рений и систем автоматизации.  
 

II. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОСНОВНОЙ  

ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

(ОПОП) 

 

Дисциплина «Автоматизация технологических процессов» 

(Б1.В.ДВ.02.02) относится к дисциплинам по выбору части, формируемой 

участниками образовательных отношений  основной профессиональной об-

разовательной программы 

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями ОПОП 
Наименование предшествующих дис-

циплин, практик, на которых бази-

руется данная дисциплина (модуль) 

Современные проблемы отрасли 

Математическое моделирование и проек-

тирование 

Инновационные технологии в профессио-

нальной деятельности 

Требования к предварительной подго-

товке обучающихся 

 

 

 

 

знать:  

- Современное состояние отрасли, 

перспективы развития, новейшие дости-

жения науки и техники в отрасли; 

- Основные документы, регламенти-

рующие требования к качеству и безопас-

ности продукции животного происхожде-

ния; 

-       современные технологии производ-
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ства продукции животного происхождения 

 

уметь: 

- Использовать нормативную и техниче-

скую документацию для обеспечения 

технологического процесса производ-

ства животного происхождения; 

- Использовать современные цифровые 

технологии  

- Использовать современные достиже-

ния науки и техники в технологиче-

ском процессе производства продуктов 

питания животного происхождения 

владеть:  

- Программами использующимися в моде-

лировании и проектировании 

 принципами работы машин и меха-

низмов, особенностями расчета процессов, 

протекающих в устройствах, выполненных 

на их основе. 

 

III. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО 

ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ  

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 
Коды 

компе-

тенций 

Формулиров-

ка компетен-

ции 

Индикаторы достижения  

компетенции 
Планируемые результаты 

обучения по дисциплине  

УК – 6 Способен 

определять и 

реализовывать 

приоритеты 

собственной 

деятельности и 

способы ее со-

вершенствова-

ния на основе 

самооценки 

УК-6.3 Планирует профессио-

нальную траекторию с учетом 

особенностей как профессио-

нальной, так и других видов 

деятельности 

Знать: способы совершен-

ствования и планирования 

деятельности 

Уметь:  планировать  про-

фессиональную траекторию 

с учетом особенностей как 

профессиональной, так и 

других видов деятельности  

Владеть навыками действия  

в условиях неопределенно-

сти, корректируя планы и 

шаги по их реализации с 

учетом, имеющихся ресур-

сов. 



ПК – 5 Способен осу-

ществлять дея-

тельность по 

проектирова-

нию в области 

производства 

продуктов пи-

тания животно-

го происхож-

дения 

ПК-5.2 Внедряет новую техни-

ку и технологическое оборудо-

вание с учетом их производ-

ственной мощности, коэффи-

циентов загрузки и сменности 

работы на автоматизированных 

технологических линиях 

знать: технологический про-

цесс производства продук-

ции, технические характери-

стики оборудования и тех-

нологических линий, мето-

дики расчета технологиче-

ских параметров при произ-

водстве продукции живот-

новодства ,  

уметь: четко и предметно 

формулировать свои поль-

зовательские требования к 

компьютерной технологии 

для получения сведений об 

устройствах и соответствую-

щей аппаратуре и исполни-

тельных механизмах 

владеть: методами внедре-

ния автоматизированных си-

стем управления технологи-

ческими процессами на базе 

микропроцессорной техники 

при производстве продукции 

питания 

 

Общая трудоемкость дисциплины 108 час., 3 з.е. 

 

 
 


