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Экспертное заключение  
на фонд оценочных средств по производственной практике (преддипломной) 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) по специальности СПО 

19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья  

(базовая подготовка)  
 (код, наименование специальности) 

 
    Представленный фонд оценочных средств (ФОС) по производственной практике 

(преддипломной) соответствует требованиям ФГОС СПО.                

    Предлагаемые составителями формы и средства промежуточного контроля 

соответствуют целям и задачам реализации программы подготовки специалистов среднего 

звена по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья 

(базовая подготовка).      (код, наименование специальности) 
                                                                                 
                                                                                

    Оценочные средства для промежуточной аттестации представлены в полном объеме. 

    Виды оценочных средств, включенные в представленный фонд, отвечают основным 

требованиям формирования ФОС. 

    Разработанный и представленный для экспертизы фонд оценочных средств 

рекомендуется к использованию в образовательном процессе. 
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1. ПАСПОРТ ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

1.1 Область применения  

Фонд оценочных средств (ФОС) предназначен для контроля и оценки 

результатов прохождения производственной практики (преддипломной) 

программы подготовки специалистов среднего звена. Специальность 19.02.11 

Технология продуктов питания из растительного сырья. Профиль – Технология 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий 

 

1.2 Объекты оценивания – результаты практики 

В результате промежуточной аттестации по производственной практике 

(преддипломной) осуществляется оценка: 

- развития общих и профессиональных компетенций, относящихся к 

профессиональному модулю, с содержанием которого связана тематика 

выпускной квалификационной работы: 

Код 

компете

нции 

Наименование результата обучения 

ОК 1.  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и 

интерпретации информации, и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК 3.  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и 

личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по финансовой 

грамотности в различных жизненных ситуациях. 

ОК 4.  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5.  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на 

государственном языке Российской Федерации с учетом 

особенностей социального и культурного контекста 

ОК 6.  Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих 

ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и 

межрелигиозных отношений, применять стандарты 

антикоррупционного поведения 

ОК 7.  Содействовать сохранению окружающей среды, 

ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, 

принципы бережливого производства, эффективно действовать в 

чрезвычайных ситуациях 

ОК 8.  Использовать средства физической культуры для сохранения и 

укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и 
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Код 

компете

нции 

Наименование результата обучения 

поддержания необходимого уровня физической подготовленности 

ОК 9.  Пользоваться профессиональной документацией на 

государственном и иностранном языках 

ПК 1.1.  Осуществлять техническое обслуживание технологического 

оборудования для производства продуктов питания из 

растительного сырья в соответствии с эксплуатационной 

документацией 

ПК 1.2.  Выполнять технологические операции по производству хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в 

соответствии с технологическими инструкциями 

ПК 2.1.  Осуществлять организационное обеспечение производства 

продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 

ПК 2.2.  Осуществлять технологическое обеспечение производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий 

ПК 3.1.  Проводить организационно-технические мероприятия для 

обеспечения лабораторного контроля качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья 

ПК 3.2.  Проводить лабораторные исследования качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья 

ПК 4.1 Планировать основные показатели производственного процесса. 

ПК 4.2 Планировать выполнение работ исполнителями. 

ПК 4.3 Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 4.4 Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового 

коллектива. 

ПК 4.5.  Вести учѐтно-отчѐтную документацию. 

 

 

2. Практический опыт*: 

проверки исправности, очистки от загрязнений, смазки и санитарной 

обработки механических деталей и узлов, замены быстроизнашивающихся 

материалов и деталей, устранения неисправностей в работе, ведения 

документации по обслуживанию технологического оборудования 

-приема-сдачи сырья и расходных материалов, мониторинга показателей 

входного качества и поступающего объема сырья и расходных материалов,  

-регулирования параметров и режимов технологических операций 

производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских мучных 

изделий,  

-норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции,  



 6  

-упаковки и маркировки готовой продукции, проведения технических 

наблюдений за ходом технологического процесса производства хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий с внесением результатов 

в журналы ведения технологических процессов производства 

-расчета сменных показателей производства продуктов питания из 

растительного сырья в соответствии с результатами анализа состояния рынка 

продукции и услуг,  

-разработки производственных заданий для операторов и аппаратчиков 

технологических процессов, инструктирования операторов и аппаратчиков по 

выполнению производственных заданий, организация выполнения 

технологических операций в соответствии с технологическими инструкциями,  

-организации работ по устранению неисправностей в работе 

технологического оборудования, эксплуатации и обслуживанию 

технологического оборудования,  

-проведению лабораторных исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции, ведения учетно-отчетной документации 

производства продуктов питания из растительного сырья 

-обеспечения смены сырьем и расходными материалами для выполнения 

технологических операций, определения технологических параметров, 

подлежащих контролю и регулированию,  

-обеспечения технологических режимов производства хлеба и 

хлебобулочных изделий, мучных и сахаристых кондитерских изделий, 

макаронных изделий,  

-оперативного контроля качества сырья, полуфабрикатов, готовой 

продукции и нормативов выхода готовой продукции, обеспечения безопасной 

эксплуатации и обслуживания оборудования, используемого для реализации 

технологических операций производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 

-подготовки рабочего места, средств измерения, приборов, лабораторного 

оборудования, химической посуды и инструментов, необходимых для 

исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов питания,  

-подготовка расходных материалов, в том числе жидких, твердых, 

газообразных проб, растворов заданной концентрации, реактивов и 

питательных сред, технического обслуживания испытательного оборудования 

для лабораторного исследования состава сырья, полуфабрикатов и продуктов 

питания,  

-осуществления безопасного хранения, применения и транспортировки 

реактивов, материалов, ядовитых и огнеопасных веществ, проведения учета и 

своевременной инвентаризации по всем операциям, связанным с приходом, 

движением и расходом реактивов, материалов, инструментов, оборудования, 

средств индивидуальной защиты, 

-отбора проб по технологическому циклу в пищевой организации для 

проведения лабораторных исследований качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции,  
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-проведения микробиологического и химико-бактериологического 

анализа, спектральных, полярографических и пробирных анализов, химических 

и физико-химических анализов,  

-органолептических исследований, расчетов, оценки и документирования 

результатов лабораторных исследований состава и параметров сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья путем составления учетно-отчетной 

документации  

-оценки и документирования результатов лабораторных исследований 

состава и параметров сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из растительного сырья путем составления 

учетно-отчетной документации 

-планирования основных показателей производственного процесса; 

оценка эффективности производственного процесса;  

-принятие управленческих решений по организации производственного 

процесса,  

-планирования работ структурного подразделения;  

-оценка эффективности деятельности структурного подразделения;  

-принятие управленческих решений по организации выполнения работ 

исполнителями, 

-контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных материалов, 

полуфабрикатов и готовой продукции при производстве продуктов питания из 

растительного сырья;  

-расчета потребности производства в сырье, материалах и таре;  

-инструктажа и обучения персонала на рабочих местах;  

-обеспечения безопасных условий труда на производстве;  

-разработки мероприятий с целью устранения рисков или снижения их до 

допустимого уровня и повышения безопасности выпускаемой продукции;  

-участия в планировании основных показателей производства, 

группировки и анализа информации;  

-расчета показателей производительности труда;  

-расчета экономического эффекта от внедрения мероприятий научной 

организации труда;  

-расчета суммы прибыли, процента рентабельности;  

-расчета показателей использования производственных мощностей, 

основных и оборотных средств, 

-ведения утвержденной учетно-отчетной документации; проверка 

товарного оформления и хранения продукции;  

-оформление документов на отпущенную продукцию;  

-составление отчетов по расходу сырья, вспомогательных материалов, 

упаковки и тары;  

-учет брака и анализ причин образования дефектов продукции 
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2. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОХОЖДЕНИЯ 

ПРАКТИКИ 

2.1 Текущий контроль и промежуточная аттестация 

Текущий контроль результатов прохождения производственной практики 

(преддипломной) происходит при использовании следующих обязательных 

форм контроля: 

- ежедневный контроль посещаемости практики; 

- наблюдением за выполнением видов работ на практике, 

предусмотренных программой практики; 

- контроль качества выполнения видов работ по практике, направленных 

на развитие компетенций, относящихся к профессиональному модулю, с 

содержанием которого связана тематика выпускной квалификационной работы 

(уровень развития ПК и ОК при выполнении работ оценивается в 

аттестационном листе руководителя практики от предприятия); 

- контроль за ведением дневника практики; 

- контроль сбора материала для отчета по практике, в соответствии с 

заданием на практику; 

- контроль сбора материала для написания выпускной квалификационной 

работы (дипломной работы). 

Форма промежуточной аттестации по производственной практике 

(преддипломной) - зачет. 

Практика завершается зачетом при условии: 

- положительного аттестационного листа по практике руководителя практики - 

работника предприятия, закрепленного в качестве руководителя об уровне 

развития общих и профессиональных компетенций в период прохождения 

практики, относящихся к профессиональному модулю, с содержанием которого 

связана тематика выпускной квалификационной работы; 

- наличия положительной производственной характеристики (отзыва) на 

обучающегося руководителя практики - работника предприятия, закрепленного 

в качестве руководителя;  

- полноты и своевременности представления дневника прохождения 

производственной практики и отчета по производственной практике в 

соответствии с заданием на практику. 

- наличия сведений и материалов, собранных в ходе прохождения практики для 

написания выпускной квалификационной работы (дипломной работы). 

 

 

2.2 Виды работ и проверяемые результаты производственной 

практики (преддипломной) 

Виды работ Результаты (компетенции, развитие 

которых происходило посредством 

производственной практики 

Формы и методы контроля для 

оценки результатов обучения 
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(преддипломной), углубленный 

практический опыт) 

ОК 1. 

Выбирать способы решения 

задач профессиональной 

деятельности применительно к 

различным контекстам 

Наличие положительного 

аттестационного листа по практике 

руководителя практики - работника 

предприятия, закрепленного в 

качестве руководителя об уровне 

развития общих и 

профессиональных компетенций в 

период прохождения практики, 

относящихся к профессиональному 

модулю, с содержанием которого 

связана тематика выпускной 

квалификационной работы. 

Наличие положительной 

производственной характеристики 

(отзыва) на обучающегося 

руководителя практики - работника 

предприятия, закрепленного в 

качестве руководителя;  

Полнота и своевременность 

представления дневника 

прохождения производственной 

практики и отчета по 

производственной практике в 

соответствии с заданием на 

практику. 

Наличия сведений и материалов, 

собранных в ходе прохождения 

практики для написания выпускной 

квалификационной работы 

(дипломной работы). 

ОК 2. 

Выбор и применения методов и 

способов решения 

профессиональных задач в 

области производства и 

переработки 

сельскохозяйственной 

продукции; оценка 

эффективности и качества 

выполнения 

ОК 3. 

Решение стандартных и 

нестандартных задач в области 

производства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

ОК 4. 

Эффективный поиск 

необходимой информации; 

использование различных 

источников, включая 

электронные 

ОК 5. 

Работа на компьютерах по 

заполнению учетно-отчетной 

документации 

ОК 6. 

Взаимодействие с 

обучающимися, 

преподавателями и мастерами 

в ходе обучения 

ОК 7. 

Самоанализ и коррекция 

результатов собственной 

работы 

ОК 8. 

Организация самостоятельных 

занятий при изучении 

профессионального модуля 

ОК 9. 

Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках 

ПК 1.1. Осуществлять техническое 
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обслуживание 

технологического 

оборудования для 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья в соответствии с 

эксплуатационной 

документацией 

ПК 1.2. 

Выполнять технологические 

операции по производству 

хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских 

изделий в соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

ПК 2.1. 

Осуществлять 

организационное 

обеспечение производства 

продуктов питания из 

растительного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях 

ПК 2.2. 

Осуществлять 

технологическое 

обеспечение производства 

хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских 

изделий 

ПК 3.1. 

Проводить организационно-

технические мероприятия 

для обеспечения 

лабораторного контроля 

качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в 

процессе производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

ПК 3.2 

Проводить лабораторные 

исследования качества и 

безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе 

производства продуктов 
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питания из растительного 

сырья 

ПК 4.1 
Участие в планировании 

структурного подразделения 

ПК 4.2 

Планирование, организация и 

контроль деятельности 

структурного подразделения 

ПК 4.3 
Организация работы 

структурного подразделения 

ПК 4.4 
Анализ процесса и результатов 

работы подразделения. 

ПК 4.5. 

Ведение и оформление учетно-

отчетной документации 

предприятия или его 

структурного подразделения 

 

 

Оценка компетенций  

Перечень 

компетенций 

«Отлично» «Хорошо» «Удовлетворитель

но» 

«Неудовлетвори

тельно 

ОК 01 Выбирать 

способы 

решения задач 

профессиональн

ой деятельности 

применительно 

к различным 

контекстам 

Сформирован

о  полное 

понимание 

решения 

задач 

профессионал

ьной 

деятельности 

применительн

о к 

различным 

контекстам 

Сформировано 

значительное 

понимание 

решения задач 

профессионально

й деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам 

Частично 

сформировано 

понимание 

решения задач 

профессионально

й деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам 

Не 

сформировано 

понимания 

сущности 

решения задач 

профессиональн

ой деятельности 

применительно 

к различным 

контекстам 

ОК 02 

Использовать 

современные 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационны

е технологии 

для выполнения 

задач 

профессиональн

ой деятельности 

Сформирован

о полное 

понимание 

современных 

средства 

поиска, 

анализа и 

интерпретаци

и 

информации, 

и 

информацион

ные 

технологии 

Сформировано 

значительное 

понимание 

современных 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессионально

й деятельности 

Частично 

сформировано 

понимание 

современных 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессионально

й деятельности 

Не 

сформировано 

понимания по 

организации 

современных 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационны

е технологии 

для выполнения 

задач 

профессиональн
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для 

выполнения 

задач 

профессионал

ьной 

деятельности 

ой деятельности 

ОК 03

 Планиров

ать и 

реализовывать 

собственное 

профессиональн

ое и личностное 

развитие, 

предпринимател

ьскую 

деятельность в 

профессиональн

ой сфере, 

использовать 

знания по 

финансовой 

грамотности в 

различных 

жизненных 

ситуациях. 

  

Сформирован

о полное 

умение 

реализовыват

ь собственное 

профессионал

ьное и 

личностное 

развитие, 

предпринимат

ельскую 

деятельность 

в 

профессионал

ьной сфере, 

использовать 

знания по 

финансовой 

грамотности в 

различных 

жизненных 

ситуациях. 

Сформировано 

значительное 

умение 

реализовывать 

собственное 

профессионально

е и личностное 

развитие, 

предприниматель

скую 

деятельность в 

профессионально

й сфере, 

использовать 

знания по 

финансовой 

грамотности в 

различных 

жизненных 

ситуациях. 

Частично 

сформировано 

умение 

реализовывать 

собственное 

профессионально

е и личностное 

развитие, 

предприниматель

скую 

деятельность в 

профессионально

й сфере, 

использовать 

знания по 

финансовой 

грамотности в 

различных 

жизненных 

ситуациях. 

Не 

сформировано 

понимания 

реализовывать 

собственное 

профессиональн

ое и личностное 

развитие, 

предпринимател

ьскую 

деятельность в 

профессиональн

ой сфере, 

использовать 

знания по 

финансовой 

грамотности в 

различных 

жизненных 

ситуациях. 

ОК 04

 Эффекти

вно 

взаимодействов

ать и работать в 

коллективе и 

команде 

  

Сформирован

о полное 

умение 

эффективно 

взаимодейств

овать и 

работать в 

коллективе и 

команде 

 

Сформировано 

значительное 

умение 

эффективно 

взаимодействоват

ь и работать в 

коллективе и 

команде 

профессиональног

о и личностного 

развития. 

Частично 

сформировано 

умение 

эффективно 

взаимодействоват

ь и работать в 

коллективе и 

команде 

профессиональног

о и личностного 

развития. 

 

Не 

сформировано 

понимания 

эффективно 

взаимодействова

ть и работать в 

коллективе и 

команде 

 

ОК 05

 Осуществ

лять устную и 

письменную 

коммуникацию 

на 

государственно

м языке 

Российской 

Федерации с 

учетом 

особенностей 

Сформирован

о полное 

умение 

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникаци

ю на 

государственн

ом языке 

Российской 

Федерации с 

Сформировано 

значительное 

умение  

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с 

учетом 

особенностей 

Частично 

сформировано 

умение  

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с 

учетом 

особенностей 

Не 

сформировано 

понимания 

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию 

на 

государственно

м языке 

Российской 

Федерации с 
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социального и 

культурного 

контекста 

  

учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

контекста 

 

социального и 

культурного 

контекста 

 

социального и 

культурного 

контекста 

 

учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

контекста 

 

ОК 06

 Проявлят

ь гражданско-

патриотическую 

позицию, 

демонстрироват

ь осознанное 

поведение на 

основе 

традиционных 

общечеловеческ

их ценностей, в 

том числе с 

учетом 

гармонизации 

межнациональн

ых и 

межрелигиозны

х отношений, 

применять 

стандарты 

антикоррупцион

ного поведения 

  

Сформирован

о полное 

понимание 

гражданско-

патриотическ

ой позиции, 

демонстриров

ать 

осознанное 

поведение на 

основе 

традиционны

х 

общечеловече

ских 

ценностей, в 

том числе с 

учетом 

гармонизации 

межнационал

ьных и 

межрелигиозн

ых 

отношений, 

применять 

стандарты 

антикоррупци

онного 

поведения. 

Сформировано 

значительное 

понимание 

гражданско-

патриотической 

позиции, 

демонстрировать 

осознанное 

поведение на 

основе 

традиционных 

общечеловечески

х ценностей, в том 

числе с учетом 

гармонизации 

межнациональных 

и 

межрелигиозных 

отношений, 

применять 

стандарты 

антикоррупционн

ого поведения 

 

Частично 

сформировано 

понимание 

гражданско-

патриотической 

позиции, 

демонстрировать 

осознанное 

поведение на 

основе 

традиционных 

общечеловечески

х ценностей, в том 

числе с учетом 

гармонизации 

межнациональных 

и 

межрелигиозных 

отношений, 

применять 

стандарты 

антикоррупционн

ого поведения 

 

Не 

сформировано 

понимания 

гражданско-

патриотической 

позиции, 

демонстрироват

ь осознанное 

поведение на 

основе 

традиционных 

общечеловеческ

их ценностей, в 

том числе с 

учетом 

гармонизации 

межнациональн

ых и 

межрелигиозны

х отношений, 

применять 

стандарты 

антикоррупцион

ного поведения. 

ОК 07

 Содейств

овать 

сохранению 

окружающей 

среды, 

ресурсосбереже

нию, применять 

знания об 

изменении 

климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

чрезвычайных 

Сформирован

о полное 

обладание 

содействовать 

сохранению 

окружающей 

среды, 

ресурсосбере

жению, 

применять 

знания об 

изменении 

климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

Сформировано 

значительное 

обладание 

содействовать 

сохранению 

окружающей 

среды, 

ресурсосбережени

ю, применять 

знания об 

изменении 

климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

Частично 

сформировано 

обладание 

содействовать 

сохранению 

окружающей 

среды, 

ресурсосбережени

ю, применять 

знания об 

изменении 

климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

Не 

сформировано 

понимания 

содействовать 

сохранению 

окружающей 

среды, 

ресурсосбереже

нию, применять 

знания об 

изменении 

климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 
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ситуациях 

  

действовать в 

чрезвычайных 

ситуациях. 

чрезвычайных 

ситуациях. 

чрезвычайных 

ситуациях. 

чрезвычайных 

ситуациях 

 

ОК 08

 Использо

вать средства 

физической 

культуры для 

сохранения и 

укрепления 

здоровья в 

процессе 

профессиональн

ой деятельности 

и поддержания 

необходимого 

уровня 

физической 

подготовленнос

ти 

  

Сформирован

о полное 

умение 

использовать 

средства 

физической 

культуры для 

сохранения и 

укрепления 

здоровья в 

процессе 

профессионал

ьной 

деятельности 

и 

поддержания 

необходимого 

уровня 

физической 

подготовленн

ости. 

Сформировано 

значительное 

умение 

использовать 

средства 

физической 

культуры для 

сохранения и 

укрепления 

здоровья в 

процессе 

профессионально

й деятельности и 

поддержания 

необходимого 

уровня 

физической 

подготовленности

. 

Частично 

сформировано 

умение 

использовать 

средства 

физической 

культуры для 

сохранения и 

укрепления 

здоровья в 

процессе 

профессионально

й деятельности и 

поддержания 

необходимого 

уровня 

физической 

подготовленности 

Не 

сформировано 

умение 

использовать 

средства 

физической 

культуры для 

сохранения и 

укрепления 

здоровья в 

процессе 

профессиональн

ой деятельности 

и поддержания 

необходимого 

уровня 

физической 

подготовленност

и. 

ОК 09

 Пользова

ться 

профессиональн

ой 

документацией 

на 

государственно

м и 

иностранном 

языках 

  

Сформирован

о полное 

умение 

пользоваться 

профессионал

ьной 

документацие

й на 

государственн

ом и 

иностранном 

языках 

Сформировано 

значительное 

умение 

пользоваться 

профессионально

й документацией 

на 

государственном 

и иностранном 

языках 

Частично 

сформировано 

умение 

пользоваться 

профессионально

й документацией 

на 

государственном 

и иностранном 

языках 

Не 

сформирована 

способность 

пользоваться 

профессиональн

ой 

документацией 

на 

государственно

м и иностранном 

языках 

ПК 1.1. 

Осуществлять 

техническое 

обслуживание 

технологическог

о оборудования 

для 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья в 

соответствии с 

эксплуатационн

ой 

документацией. 

Сформирован

о полное 

умение 

Осуществлять 

техническое 

обслуживание 

технологичес

кого 

оборудования 

для 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья в 

соответствии 

Сформировано 

значительное 

умение 

Осуществлять 

техническое 

обслуживание 

технологического 

оборудования для 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья в 

соответствии с 

эксплуатационной 

документацией. 

Частично 

сформировано 

умение 

Осуществлять 

техническое 

обслуживание 

технологического 

оборудования для 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья в 

соответствии с 

эксплуатационной 

документацией. 

Не 

сформировано 

умение 

Осуществлять 

техническое 

обслуживание 

технологическог

о оборудования 

для 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья в 

соответствии с 

эксплуатационн
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 с 

эксплуатацио

нной 

документацие

й.. 

 

 ой 

документацией. 

ПК 1.2. 

Выполнять 

технологические 

операции по 

производству 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий в 

соответствии с 

технологически

ми 

инструкциями. 

Сформирован

о полное 

умение 

Выполнять 

технологичес

кие операции 

по 

производству 

хлеба, 

хлебобулочны

х, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий в 

соответствии 

с 

технологичес

кими 

инструкциями

. 

Сформировано 

значительное 

умение 

Выполнять 

технологические 

операции по 

производству 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

Частично 

сформировано 

умение 

Выполнять 

технологические 

операции по 

производству 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

Не 

сформировано 

умение 

Выполнять 

технологические 

операции по 

производству 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий в 

соответствии с 

технологически

ми 

инструкциями. 

ПК 2.1 

Осуществлять 

организационно

е обеспечение 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизирова

нных 

технологически

х линиях 

Сформирован

о полное 

умение 

Осуществлять 

организацион

ное 

обеспечение 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизиро

ванных 

технологичес

ких линиях 

Сформировано 

значительное 

умение 

Осуществлять 

организационное 

обеспечение 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизированн

ых 

технологических 

линиях 

Частично 

сформировано 

умение 

Осуществлять 

организационное 

обеспечение 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизированн

ых 

технологических 

линиях 

Не 

сформировано 

умение 

выбирать и 

Осуществлять 

организационно

е обеспечение 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья на 

автоматизирова

нных 

технологических 

линиях 

ПК 2.2  

Осуществлять 

технологическое 

обеспечение 

производства 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий 

Сформирован

о полное 

умение 

Осуществлять 

технологичес

кое 

обеспечение 

производства 

хлеба, 

хлебобулочны

Сформировано 

значительное 

умение 

Осуществлять 

технологическое 

обеспечение 

производства 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

Частично 

сформировано 

умение 

Осуществлять 

технологическое 

обеспечение 

производства 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

Не 

сформировано 

умение 

Осуществлять 

технологическое 

обеспечение 

производства 

хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 
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х, 

макаронных и 

кондитерских 

изделий 

кондитерских 

изделий 

кондитерских 

изделий 

кондитерских 

изделий 

ПК 3.1 

Проводить 

организационно

-технические 

мероприятия 

для обеспечения 

лабораторного 

контроля 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Сформирован

о полное 

умение 

Проводить 

организацион

но-

технические 

мероприятия 

для 

обеспечения 

лабораторног

о контроля 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикат

ов и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Сформировано 

значительное 

умение 

Проводить 

организационно-

технические 

мероприятия для 

обеспечения 

лабораторного 

контроля качества 

и безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Частично 

сформировано 

умение 

Проводить 

организационно-

технические 

мероприятия для 

обеспечения 

лабораторного 

контроля качества 

и безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Не 

сформировано 

умение 

проводить 

Проводить 

организационно-

технические 

мероприятия для 

обеспечения 

лабораторного 

контроля 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

ПК 3.2  

Проводить 

лабораторные 

исследования 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Сформирован

о полное 

умение 

Проводить 

лабораторные 

исследования 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикат

ов и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Сформировано 

значительное 

умение 

Проводить 

лабораторные 

исследования 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Частично 

сформировано 

умение 

Проводить 

лабораторные 

исследования 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

Не 

сформировано 

умение 

Проводить 

лабораторные 

исследования 

качества и 

безопасности 

сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой 

продукции в 

процессе 

производства 

продуктов 

питания из 

растительного 

сырья 

ПК 4.1 

Планировать 

основные 

показатели 

производственн

ого процесса 

Сформирован

о полное 

умение 

планировать 

основные 

показатели 

Сформировано 

значительное 

умение 

планировать 

основные 

показатели 

Частично 

сформировано 

умение 

планировать 

основные 

показатели 

Не 

сформировано 

умение  

планировать 

основные 

показатели 
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 производстве

нного 

процесса 

 

производственног

о процесса 

 

производственног

о процесса 

 

производственн

ого процесса 

 

ПК 4.2

 Планиров

ать выполнение 

работ 

исполнителями 

 

Сформирован

о полное 

умение 

планировать 

выполнение 

работ 

исполнителям

и 

 

Сформировано 

значительное 

умение 

планировать 

выполнение работ 

исполнителями 

 

Частично 

сформировано 

умение 

планировать 

выполнение работ 

исполнителями 

Не 

сформировано 

умение 

планировать 

выполнение 

работ 

исполнителями 

 

ПК 4.3 

Организовывать 

работу 

трудового 

коллектива 

Сформирован

о полное 

умение 

организовыва

ть работу 

трудового 

коллектива 

Сформировано 

значительное 

умение 

организовывать 

работу трудового 

коллектива 

Частично 

сформировано 

умение 

организовывать 

работу трудового 

коллектива 

Не 

сформировано 

умение 

организовывать 

работу 

трудового 

коллектива 

ПК 4.4 

Контролировать 

ход и оценивать 

результаты 

работы 

трудового 

коллектива 

 

Сформирован

о полное 

умение 

контролирова

ть ход и 

оценивать 

результаты 

работы 

трудового 

коллектива 

 

Сформировано 

значительное 

умение 

контролировать 

ход и оценивать 

результаты 

работы трудового 

коллектива 

 

Частично 

сформировано 

умение 

контролировать 

ход и оценивать 

результаты 

работы трудового 

коллектива 

 

Не 

сформировано 

умение 

контролировать 

ход и оценивать 

результаты 

работы 

трудового 

коллектива 

 

ПК 4.5 Вести 

учѐтно-

отчѐтную 

документацию 

Сформирован

о полное 

умение вести 

учетно-

отчетную 

документаци

ю. 

 

Сформировано 

значительное 

умение вести 

учетно-отчетную 

документацию. 

 

Частично 

сформировано 

умение вести 

учетно-отчетную 

документацию. 

 

Не 

сформировано 

умение вести 

учетно-

отчетную 

документацию. 

 

 
 

 

2.3 Критерии оценки результатов производственной практики 

(преддипломной) при проведении промежуточной аттестации 

Оценка «зачтено» ставится, если обучающийся: 

- своевременно выполнил все виды работ, предусмотренные программой 

практики; предоставил заполненный в соответствии с требованиями, 

подписанный руководителем практики от предприятия дневник; предоставил 

аттестационный лист, подписанный руководителем практики от предприятия о 
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достаточном уровне развития общих и профессиональных компетенций 

относящихся к профессиональному модулю, с содержанием которого связана 

тематика выпускной квалификационной работы; предоставил положительную 

производственную характеристику (отзыв) руководителя практики от 

предприятия, а также подписанный руководителем практики от предприятия 

отчет, выполненный в полном объеме и в соответствии с требованиями; 

предоставил сведения и материалы собранные в ходе прохождения практики 

для написания выпускной квалификационной работы (дипломной работы). 

 

Оценка «не зачтено» ставится, если обучающийся: 

- выполнил не в полном объеме и с нарушением сроков виды работ, 

предусмотренные программой практики; предоставил заполненный с 

нарушением требований, подписанный руководителем практики от 

предприятия дневник; предоставил аттестационный лист, подписанный 

руководителем практики от предприятия о низком уровне развития общих и 

профессиональных компетенций, относящихся к профессиональному модулю, с 

содержанием которого связана тематика выпускной квалификационной работы; 

производственную характеристику (отзыв) руководителя практики от 

предприятия, имеющую существенные критические замечания руководителя 

практики, а также подписанный руководителем практики от предприятия отчет, 

составленный не в полном объеме и с нарушением требований; предоставил не 

в полном объеме сведения и материалы, собранные в ходе прохождения 

практики для написания выпускной квалификационной работы (дипломной 

работы). 

 

3. ТРЕБОВАНИЯ К ПРЕДОСТВЛЕНИЮ МАТЕРИАЛОВ О 

РЕЗУЛЬТАХ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 
По результатам практики руководителем практики от предприятия 

формируется аттестационный лист, содержащий сведения об уровне развития 

обучающимся общих и профессиональных компетенций, относящихся к 
профессиональному модулю, с содержанием которого связана тематика 

выпускной квалификационной работы, а также характеристика (отзыв) на 
обучающегося.  

В период прохождения практики обучающимся ведется дневник 

прохождения производственной практики. Отчет, составленный обучающимся 
по результатам производственной практики, подписывается и руководителем 

практики от предприятия, и руководителем практики от университета.  
 В качестве приложения к дневнику и отчету по итогам практики 

обучающийся оформляет в какой-либо из предложенных форм материалы, 

подтверждающие практический опыт, углубленный на практике: графические, 

аудио -, видеоматериалы, наглядные образцы изделий или фотографии 

обучающегося с места прохождения практики не менее 2-х шт. в печатном 

виде, цветные, формата А4; документы, сведения и материалы, собранные в 



 19  

ходе прохождения практики для написания выпускной квалификационной 

работы. 


