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1. Цели и задачи государственной итоговой аттестации 

Целями государственной итоговой аттестации являются: 

- определение соответствия результатов освоения обучающимися про-

граммы магистратуры по данному направлению подготовки, соответствующим 

требованиям ФГОС ВО по направлению 19.04.03 Продукты питания животного 

происхождения; 

- комплексная оценка полученных выпускником за период обучения зна-

ний, умений и навыков при решении профессиональных задач теоретического и 

прикладного характера в рамках по направления 19.04.03 Продукты питания 

животного происхождения. 

Задачами государственной итоговой аттестации являются: 

- определение уровня освоения магистрами учебного материала, преду-

смотренного программой магистратуры и охватывающего содержание дисци-

плин, составляющих основу подготовки магистров в области технологии пере-

работки мяса и молока; 

- определение уровня соответствия результатов освоения магистром про-

граммы подготовки кадров в магистратуре требованиям ФГОС ВО по направ-

лению подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхождения; 

- закрепление и расширение теоретических и практических знаний по 

направлению подготовки и их применение при решении конкретных производ-

ственных задач; 

- выявление подготовленности обучающегося к самостоятельной работе в 

условиях современного производства; 

- выявление способности обучающегося правильно применять теоретиче-

ские положения изученных дисциплин, достижения науки и практики при ре-

шении задач в соответствии с современными требованиями пищевых перераба-

тывающих производств. 

 

2.Форма проведения государственной итоговой аттестации 

Выпускная квалификационная работа представляет собой выполненную 

обучающимся работу, представленную в виде дипломной работы, демонстри-

рующую уровень подготовленности выпускника к самостоятельной профессио-

нальной деятельности. 

Публичная защита ВКР является неотъемлемым обязательным элементом 

государственной итоговой аттестации выпускника. Защита ВКР предоставляет 

обучающийсяу возможность участия в публичной дискуссии и защиты своих 

научных взглядов. Положительная оценка по результатам защиты ВКР является 

одним из условий присвоения обучающийсяу квалификации и выдачи диплома 

государственного образца. 
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Публичная защита ВКР происходит на заседании Государственной экза-

менационной комиссии (далее – ГЭК), которая формируется в соответствии с 

Положением о проведении государственной итоговой аттестации в университе-

те. 

 

3. Трудоемкость государственной итоговой аттестации 

и период ее проведения 

Общая трудоемкость государственной итоговой аттестации составляет 6 

зачетных единиц, что эквивалентно 216 часам. Период ее проведения устанав-

ливается в соответствии с реализуемой ОПОП и утвержденным графиком 

учебного процесса. 

 

4. Перечень компетенций и индикаторов компетенций, которыми должен 

овладеть обучающийся при защите ВКР 

В результате защиты выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к процедуре защиты у выпускника должны быть сформированы 

следующие компетенции и индикаторы компетенций: 

4.1.Универсальные компетенции выпускника и индикаторы их достижения 
 

Категория 

(группа) уни-

версальных 

компетенций 

Код и наименование 

универсальной компе-

тенции 

Код и наименование индикатора достижения 

универсальной компетенции 

 

Системное и 

критическое 

мышление 

УК-1. Способен осу-

ществлять критиче-

ский анализ проблем-

ных ситуаций на ос-

нове системного под-

хода, вырабатывать 

стратегию действий 

УК 1.1. Анализирует проблемную ситуацию как 

систему, выявляя ее составляющие и связи меж-

ду ними, определяя вопросы (задачи) подлежа-

щие дальнейшей разработке  

УК 1.2. Предлагает способы решения проблем-

ной ситуации исходя из осуществленного поис-

ка вариантов решения на основе доступных ис-

точников информации 

УК 1.3. Разрабатывает стратегию достижения 

поставленной цели как последовательность ша-

гов, предвидя результат каждого из них и оце-

нивая их влияние на внешнее окружение плани-

руемой деятельности и на взаимоотношения 

участников этой деятельности 

Разработка и 

реализация 

проектов 

УК-2. Способен 

управлять проектом 

на всех этапах его 

жизненного цикла 

УК 2.1.  Разрабатывает концепцию проекта в 

рамках обозначенной проблемы, формулируя 

цель, задачи, актуальность, значимость (науч-

ную, практическую, методическую и иную в за-

висимости от типа проекта), ожидаемые резуль-

таты и возможные сферы их применения 

УК 2.2.  Формирует план-график реализации 

проекта и план контроля его выполнения пред-

видя конечный результат и последовательность 
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шагов для его достижения 

УК 2.3.  Организует и координирует работу 

участников проекта, способствует конструктив-

ному преодолению возникающих разногласий и 

конфликтов, обеспечивает работу команды не-

обходимыми ресурсами 

УК 2.4 Представляет публично результаты про-

екта (или отдельных его этапов) в различных 

формах (отчетов, статей, выступлений на науч-

но-практических семинарах и конференциях) и 

предлагает пути его внедрения в практику 

Командная 

работа и ли-

дерство 

УК-3. Способен орга-

низовывать и руково-

дить работой коман-

ды, вырабатывая ко-

мандную стратегию 

для достижения по-

ставленной цели 

УК 3.1. Разрабатывает командную стратегию по 

работе коллектива учитывая интересы, особен-

ности поведения и мнения (включая критиче-

ские) людей с которыми работает / взаимодей-

ствует, в т.ч. посредством корректировки своих 

действий 

УК 3.2.  Применяет эффективные стили руко-

водства командой для достижения поставленной 

цели в т.ч. разрабатывая мероприятия по лич-

ностному, образовательному и профессиональ-

ному росту 

УК 3.3. Предвидит результаты (последствия) как 

личных, так и коллективных действий обладая 

навыками преодоления возникающих в команде 

разногласий, споров и конфликтов на основе 

учета интересов всех сторон 

УК 3.4.  Планирует командную работу, распре-

деляет поручения, делегирует полномочия и 

управляет членами команды 

Коммуника-

ция 

УК-4. Способен при-

менять современные 

коммуникативные 

технологии, в том 

числе на иностран-

ном(ых) языке(ах), 

для академического и 

профессионального 

взаимодействия 

УК 4.1.   Демонстрирует интегративные умения, 

необходимые для написания, письменного пере-

вода и редактирования различных академиче-

ских текстов (рефератов, эссе, обзоров, статей и 

т.д.) 

УК 4.2.  Представляет результаты академиче-

ской и профессиональной деятельности на раз-

личных научных мероприятиях, включая меж-

дународные 

УК 4.3. Демонстрирует интегративные умения, 

необходимые для эффективного участия в ака-

демических и профессиональных дискуссиях  

Межкультур-

ное взаимо-

действие 

УК-5. Способен ана-

лизировать и учиты-

вать разнообразие 

культур в процессе 

межкультурного вза-

имодействия 

УК 5.1. Адекватно объясняет особенности пове-

дения и мотивации людей различного социаль-

ного и культурного происхождения в процессе 

взаимодействия с ними, опираясь на знания 

причин появления социальных обычаев и разли-

чий в поведении людей 

УК 5.2. Владеет навыками создания недискри-

минационной среды взаимодействия при вы-

полнении профессиональных задач 

Самооргани- УК-6. Способен опре- УК 6.1.  Владеет методиками самооценки, само-
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зация и 

саморазвитие 

 (в т.ч. здоро-

вье-

сбережение) 

делять и реализовы-

вать приоритеты соб-

ственной деятельно-

сти и способы ее со-

вершенствования на 

основе самооценки 

 

 

 

 

 

 

контроля и саморазвития с учетом имеющихся 

ресурсов, профессионального и личностного 

развития, исходя из этапов карьерного роста и 

требований рынка труда 

УК 6.2. Владеет технологиями и навыками 

управления своей познавательной деятельно-

стью и ее совершенствования на основе само-

оценки и принципов образования в течение всей 

жизни 

УК 6.3. Планирует профессиональную траекто-

рию с учетом особенностей как профессиональ-

ной, так и других видов деятельности 

 

4.2 Общепрофессиональные  компетенции выпускника и индикаторы их достиже-

ния 

Категория 

(группа) об-

щепрофесси-

ональных 

компетенций 

Код и наименование обще-

профессиональной компетен-

ции 

Код и наименование индикатора дости-

жения общепрофессиональной компе-

тенции 

 

Планирова-

ние развития 

предприятия 

ОПК-1. Способен разрабаты-

вать эффективную стратегию, 

инновационную политику и 

конкурентоспособные кон-

цепции предприятия 

ОПК 1.1. Разрабатывает эффективную 

стратегию по управлению проектными 

задачами при реализации целей предпри-

ятия 

ОПК 1.2. Формирует инновационную 

политику и конкурентоспособные кон-

цепции предприятия 

Совершен-

ствование 

технологиче-

ских процес-

сов произ-

водства 

ОПК-2. Способен разрабаты-

вать мероприятия по совер-

шенствованию технологиче-

ских процессов производства 

продукции различного назна-

чения 

 ОПК 2.1. Использует инновационные 

технологии производства продуктов пи-

тания животного происхождения различ-

ного назначения 

ОПК 2.2.  Осуществляет поиск и выбор 

новейших достижений техники и техно-

логии в области производства продуктов 

питания животного происхождения 

Управление 

качеством 

ОПК-3. Способен оценивать 

риски и управлять качеством 

процесса и продукции путем 

использования и разработки 

новых высокотехнологических 

решений 

ОПК-3.1. Использует современные си-

стемы управления качеством в конкрет-

ных условиях предприятий  

ОПК 3.2. Осуществляет поиск и прини-

мает оптимальные решения при создании 

высокотехнологической продукции  

ОПК 3.3. Контролирует технологические 

риски при разработке технологии про-

дуктов питания животного происхожде-

ния 

Моделирова-

ние и вери-

фикация 

ОПК-4. Способен использо-

вать методы моделирования 

продуктов и проектирования 

технологических процессов 

производства продукции из 

сырья животного происхож-

дения 

ОПК 4.1. Использует методы моделиро-

вания при производстве продуктов пита-

ния животного происхождения  

ОПК 4.2.  Проектирует технологические 

процессы производства продуктов пита-

ния животного происхождения 
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Организация 

научно-

исследова-

тельской ра-

боты 

ОПК-5. Способен организовы-

вать научно-

исследовательские и научно-

производственные работы для 

комплексного решения про-

фессиональных задач 

 ОПК 5.1. Применяет современные до-

стижения науки и техники, а также дока-

занный практический опыт для ком-

плексного решения профессиональных 

задач  

ОПК 5.2. Самостоятельно выполняет ис-

следования для решения научно-

исследовательских и научно-

производственных задач с использовани-

ем современной аппаратуры и методов 

исследования 

Основы педа-

гогической 

деятельности 

ОПК-6. Способен проектиро-

вать образовательные про-

граммы в сфере своей профес-

сиональной деятельности, раз-

рабатывать научно-

методическое обеспечение для 

их реализации 

 ОПК 6.1. Проектирует образовательные 

программы, выбирает методы научно-

методической работы, интерпретирует и 

представляет результаты работы 

сельскохозяйственного производства 

  ОПК 6.2.  Формирует требования к 

научно-методическому обеспечению 

учебных курсов, дисциплин (модулей) 

программ профессионального обучения 

 

4.3.  Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

 

Задача ПД 

Объект или 

область зна-

ния 

Код и наимено-

вание професси-

ональной компе-

тенции 

Код и наименование 

индикатора дости-

жения профессио-

нальной компетен-

ции 

Основание 

(ПС, анализ 

опыта) 

 

Тип задач профессиональной деятельности: научно-исследовательский 

Проведение 

научных иссле-

дований по от-

дельным разде-

лам (этапам, за-

даниям) темы, 

анализ результа-

тов, формули-

ровка выводов  

Мясное и 

молочное 

сырье для 

переработ-

ки; мясные и 

молочные 

продукты. 

ПК-1 Способен 

организовывать 

научно-

исследователь-

скую и произ-

водственно-

технологиче-

скую работы в 

области про-

грессивных тех-

нологий 

 

ПК 1.1. Исследует 

свойства продоволь-

ственного сырья, 

пищевых макро- и 

микроингредиентов, 

технологических до-

бавок с целью при-

дания продуктам пи-

тания животного 

происхождения за-

данных свойств 

ПК 1.2. Выполняет 

исследовательские и 

экспериментальные 

работы с целью мо-

дификации или раз-

работки новой про-

дукции животного 

происхождения с ос-

новами патентова-

ния 

Профессио-

нальный 

стандарт 

«Специалист 

по техноло-

гии продук-

тов питания 

животного 

происхожде-

ния», № 602н 

от 

30.08.2019г  

Тип задач профессиональной деятельности: производственно-технологический 

Разработка ме- Мясное и ПК-2 Способен ПК 2.1. Разрабаты- Профессио-
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роприятий по 

безопасности 

производства 

продукции. 

Производствен-

ный контроль 

параметров тех-

нологических 

процессов и ка-

чества продук-

ции. 

Использование 

современных 

методов кон-

троля, техноло-

гий и инноваци-

онных решений. 

молочное 

сырье для 

переработ-

ки; мясные и 

молочные 

продукты; 

технологии 

и техноло-

гические 

процессы 

производ-

ства продук-

тов питания 

животного 

происхож-

дения; тех-

нологиче-

ское обору-

дование 

мясной и 

молочной 

отраслей; 

качество и 

безопас-

ность сырья 

и готовой 

продукции. 

совершенство-

вать технологи-

ческие решения 

в целях оптими-

зации техноло-

гического про-

цесса производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения 

вает рецептуры и 

технологии с учетом 

современных подхо-

дов в области произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения с 

учетом технологиче-

ского нормирования 

ПК 2.2. Разрабаты-

вает техническую 

документацию на 

производимые мо-

дифицированные и 

новые продукты пи-

тания животного 

происхождения 

нальный 

стандарт 

«Специалист 

по техноло-

гии продук-

тов питания 

животного 

происхожде-

ния», № 602н 

от 

30.08.2019г  

Тип задач профессиональной деятельности: организационно-управленческий 

Планирование и 

организация 

эффективного 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения, 

материалов, 

оборудования. 

 

Мясные и 

молочные 

продукты; 

технологии 

и техноло-

гические 

процессы 

производ-

ства продук-

тов питания 

животного 

происхож-

дения. 

 

ПК-3 Способен 

оптимизировать 

и внедрять тех-

нические и орга-

низационные 

решения по вы-

пуску конкурен-

тоспособной 

продукции жи-

вотного проис-

хождения 

 

ПК 3.1. Разрабаты-

вает мероприятия по 

повышению конку-

рентоспособности 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

ПК 3.2. Применяет 

способы организа-

ции производством 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

ПК 3.3. Применяет 

основные принципы 

ресурсосбережения и 

защиты окружающей 

среды 

Профессио-

нальный 

стандарт 

«Специалист 

по техноло-

гии продук-

тов питания 

животного 

происхожде-

ния», № 602н 

от 

30.08.2019г  

Организация 

работы и разра-

ботка оператив-

ных планов пер-

вичных произ-

водственных 

Мясные и 

молочные 

продукты; 

технологии 

и техноло-

гические 

ПК-4 Способен 

осуществлять 

стратегическое 

управление раз-

витием произ-

водства продук-

ПК 4.1. Участвует в 

проведении испыта-

ний по освоению но-

вых технологиче-

ских процессов про-

изводства продуктов 

Профессио-

нальный 

стандарт 

«Специалист 

по техноло-

гии продук-
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коллективов в 

сфере производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения 

процессы 

производ-

ства продук-

тов питания 

животного 

происхож-

дения. 

 

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

питания животного 

происхождения 

ПК 4.2. Координиру-

ет производствен-

ную деятельность в 

организации в соот-

ветствии со страте-

гическим планом 

развития производ-

ства новых продук-

тов питания живот-

ного происхождения 

тов питания 

животного 

происхожде-

ния», № 602н 

от 

30.08.2019г  

Тип задач профессиональной деятельности: проектный 

Управление ра-

ботами по про-

ектной деятель-

ности в сфере 

профессиональ-

ной направлен-

ности 

Технологии 

и техноло-

гические 

процессы 

производ-

ства продук-

тов питания 

животного 

происхож-

дения; тех-

нологиче-

ское обору-

дование 

мясной и 

молочной 

отраслей. 

 

ПК-5 Способен 

осуществлять 

деятельность по 

проектированию 

в области произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

ПК 5.1. Разрабаты-

вает предложения по 

реконструкции и мо-

дернизации дей-

ствующих предприя-

тий и организовыва-

ет новые цеха и 

участки 

ПК 5.2. Внедряет 

новую технику и 

технологическое 

оборудование с уче-

том их производ-

ственной мощности, 

коэффициентов за-

грузки и сменности 

работы на автомати-

зированных техно-

логических линиях 

Профессио-

нальный 

стандарт 

«Специалист 

по техноло-

гии продук-

тов питания 

животного 

происхожде-

ния», № 602н 

от 

30.08.2019г  

 

 

5. Выбор темы выпускной квалификационной работы 

Темы ВКР должны отвечать современным требованиям и перспективам 

развития науки и техники, включать основные вопросы, с которыми выпускни-

ки будут встречаться в своей практической деятельности, и соответствовать по 

сложности объему теоретических знаний и практических навыков, полученных 

обучающимися за время обучения в университете. 

Темы ВКР разрабатываются выпускающими кафедрами университета, 

ежегодно обновляются, рассматриваются на заседаниях кафедр, утверждаются 

проректорм по учебной работе по представлению декана факультета и доводят-

ся до выпускников не позднее, чем за 6 месяцев до начала итоговой государ-

ственной аттестации. 

Кафедры, не являющиеся выпускающими, включают свои темы ВКР в 

тематику выпускающих кафедр. 
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Обучающемуся предоставляется право выбора темы выпускной квалифи-

кацтонной работы вплоть до предложения своей тематики с необходимым 

обоснованием целесообразности ее разработки для практического применения. 

Примерная тематика выпускных квалификационных работ приведена в 

Приложениях. 

После выбора темы ВКР обучающийся подает личное письменное заяв-

ление на имя декана факультета с просьбой утвердить тему и руководителя вы-

пускной квалификационной работы (см. приложения). 

 

6. Требования к выпускной квалификационной работе 

Для подготовки выпускной квалификационной работы обучающемуся 

назначаются из числа работников университета руководитель выпускной ква-

лификационной работы и, при необходимости, консультант (консультанты) по 

подготовке выпускной квалификационной работы. 

Руководитель совместно с обучающимся разрабатывает задание (см. при-

ложения) для выполнения выпускной квалификационной работы. Работа может 

быть выполнена по заявке организации, являющейся объектом исследования, с 

целью разработки рекомендаций в виде перечня мероприятий, проектных ре-

шений задач и т.п., которые необходимы для осуществления деятельности. 

В соответствии с требованиями к уровню подготовки магистра по 

направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхожде-

ния, ВКР должна представлять собой выполненную обучающимся работу, де-

монстрирующую уровень подготовленности выпускника к самостоятельной 

профессиональной деятельности. 

При выполнении ВКР обучающийся приобретает навыки умения работы 

с литературой, обобщения и анализа фактического материала, используя теоре-

тические знания и практические навыки, полученные при освоении профессио-

нальной образовательной программы. Выпускная квалификационная работа ма-

гистра выполняется по материалам, собранным им лично за период предди-

пломной практики, а также может основываться на обобщении выполненных 

обучающийсяом курсовых работ (проектов). 

ВКР представляется в виде, который позволяет судить, насколько полно 

отражены и обоснованы содержащиеся в ней положения, выводы и рекоменда-

ции, их новизна и значимость. Совокупность полученных в такой работе ре-

зультатов должна свидетельствовать о наличии у ее автора первоначальных 

навыков практической работы в выбранном направлении профессиональной 

деятельности. 

Выпускник, освоивший образовательную программу магистратуры, дол-

жен подтвердить сформированность универсальных, общепрофессиональных и 
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профессиональных компетенций, продемонстрировать готовность к выполне-

нию видов профессиональной деятельности, типов задач профессиональной де-

ятельности, предусмотренных образовательным стандартом. 

Выпускная квалификационная работа является заключительным этапом 

освоения обучающимся образовательной программы определенного уровня и 

выполняется с целью демонстрации достигнутых результатов обучения, в том 

числе: 

- расширение, закрепление и систематизация теоретических знаний и 

умений; 

- приобретение практических навыков (опыта) при решении конкретной 

производственной или организационно-хозяйственной задачи; 

- приобретение опыта представления и публичной защиты результатов 

своей деятельности; 

- подведение результатов осуществления практико-ориентированного 

обучения. 

Выполнение и защита ВКР выявляет: 

- глубину знаний по общетехническим, специальным и экономическим 

вопросам; 

- умение самостоятельно и творчески решать технические задачи, стоя-

щие перед отраслью; 

- владение методикой оценки экономической эффективности переработки 

мяса и молока; 

- владение вопросами обеспечения качества и безопасности сырья и гото-

вой продукции. 

По содержанию и структуре выпускные квалификационные работы (ВКР) 

различаются в зависимости от тематики и должны соответствовать требовани-

ям методических указаний по ее выполнению. 

 

6.1. Структура и содержание ВКР 

Выпускная квалификационная работа в сжатой и четкой форме должна 

содержать описание результатов исследований, расчетов, схемных решений и 

включать следующие структурные элементы: 

- титульный лист; 

- задание на ВКР; 

-содержание; 

- введение; 

- основная часть (содержит разделы с соответствующими подразделами, 

пунктами и подпунктами); 

- заключение; 
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- список использованных источников литературы; 

- приложения (при наличии). 

Титульный лист и задание на ВКР оформляются по установленной в уни-

верситете форме (см. приложения). 

Во введении обосновывается актуальность темы, степень разработанно-

сти темы, указываются цель, задачи, объект и предмет исследования, использу-

емые методы исследования и расчетов, определяется структура работы. Здесь 

также отражается теоретическая и практическая значимость работы. Объем 

введения ВКР магистра составляет, как правило, 2-3 страницы. 

Основная часть ВКР включает в себя теоретическую и практическую ча-

сти. 

Теоретическая часть работы магистра содержит 1-2 главы, в которых из-

лагается современное состояние изучаемой проблемы на основании изучения 

научных (авторитетных) информационных источников. На данном этапе обу-

чающийся должен самостоятельно со ссылками на первоисточники привести 

обзор состояния рассматриваемой в ВКР проблемы (задачи). Материал излага-

ется научным языком, последовательно и логично, без дословного копирования 

изученной литературы. По тексту ВКР необходимо указывать ссылки на ис-

пользуемую в ходе написания работы литературу и на другие источники ин-

формации, которые послужили основой выполнения ВКР. Цитирование воз-

можно, но оно не должно быть избыточным (не более 2-3 цитат на весь текст). 

Примерный объем теоретической части – 15-20 страниц. 

Практическая часть (1-2 главы) работы магистра посвящена расчетам и 

(или) описанию эмпирического или экспериментального исследования. Здесь 

должны быть описаны и обоснованы метод, ход и время проведения исследова-

ния, используемые методы и методики исследования, выбор методов статисти-

ческой обработки полученных цифровых данных, результаты их анализа и ин-

терпретация с привлечением данных из ранее опубликованных исследований. 

Примерный объем практической части составляет 15-20 страниц. 

В заключении формулируются собственные выводы и по возможности 

практические рекомендации, предлагаемые автором работы.  

Список использованной литературы ВКР включает в себя все цитируемые 

источники, а также те источники, которые были изучены автором при написа-

нии своей работы. Этот список может содержать фундаментальные труды, мо-

нографии и научные статьи, учебники и учебно-методические пособия, публи-

кации отечественных и зарубежных специалистов в печатных и электронных 

средствах массовой информации, статистические материалы, а также различ-

ные документы, включая действующие нормативно-правовые акты и законо-

проекты, проведённые социологические или прикладные исследования и т.д. 
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Литература включается в список в алфавитном порядке (по фамилии автора или 

названию источника) сначала на русском, а затем на иностранных языках. Обя-

зательно указание на место и год издания (или адреса электронного сайта) ис-

точника. Рекомендуется использовать не менее трети источников за последние 

5 лет издания. Рекомендуемое количество литературы для ВКР магистров – не 

менее 10 источников. 

Приложения к ВКР могут включать в себя дополнительные материалы – 

графики, таблицы, фотографии, карты, ксерокопии документов и т.д., которые, 

по мнению выпускника, призваны способствовать раскрытию рассматриваемой 

проблематики. При этом основной текст ВКР должен содержать ссылки на со-

ответствующие приложения. Общий объём приложений не должен превышать 

10% от объёма основного текста ВКР. 

Рекомендуемый объем выпускной квалификационной работы магистра 

составляет 50-70 страниц машинописного текста. 

 

6.2. Оформление ВКР 

ВКР готовится в двух вариантах: в печатном и электронном виде. В элек-

тронном виде ВКР передается в библиотеку для размещения в электронно-

библиотечной системе университета, в печатном варианте – передается секре-

тарю ГЭК. 

Текст работы в электронной версии выполняется в текстовом редакторе 

MicrosoftWord. Параметры страниц: верхнее поле – 2 см, нижнее – 2 см, левое – 

3 см, правое – 1,5 см; межстрочный интервал – 1,5; количество строк на стра-

нице – не более 30 (размер шрифта – 14 пунктов; гарнитура –

TimesNewRoman).Текст должен быть отформатирован по ширине страницы, 

иметь отступы 1,27 см в начале каждого абзаца. Текст дипломной работы изла-

гается на одной стороне листа. 

ВКР оформляется в соответствии с Межгосударственными стандартами: 

- ГОСТ 7.32-2001 «Отчет о научно-исследовательской работе.Структура и 

правила оформления»; 

- ГОСТ Р 7.0.100–2018 «Библиографическая запись. Библиографическое 

описание». 

Страницы ВКР нумеруются арабскими цифрами, соблюдая сквозную ну-

мерацию по всему тексту, начиная с первого титульного листа, задания на ВКР. 

Титульный лист и задание на ВКР входят в общую нумерацию, но номер стра-

ницы на них не проставляется, проставление страниц начинается с введения, и 

далее в соответствующем порядке, включая приложения. Номер страницы про-

ставляется в центре нижней части листа без точки. 
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Каждый раздел начинается с новой страницы. Заголовки структурных 

элементов «СОДЕРЖАНИЕ», «ВВЕДЕНИЕ», «ЗАКЛЮЧЕНИЕ», «СПИСОК 

ИСПОЛЬЗОВАННЫХ ИСТОЧНИКОВ», «ПРИЛОЖЕНИЕ» и др. располагают 

симметрично тексту и отделяют от текста интервалом в одну строку. Заголовки 

не подчеркивают. Переносы в заголовках не допускаются. 

Все таблицы в тексте должны быть пронумерованы и иметь заголовок 

(сверху), обозначения оформляются под таблицей. Все рисунки также должны 

быть пронумерованы, оси на графиках должны иметь обозначения, названия 

рисунков подписываются внизу, под рисунком. 

Ссылки на источники оформляют внутри текста в квадратных скобках, 

при цитировании в квадратной скобке указывают номер источника в библио-

графическом списке и желательно страницу, на которой изложена данная цита-

та в этом источнике. 

Выпускная квалификационная работа должна быть сшита в папку. 

Текст ВКР должен соответствовать научному стилю изложения и не со-

держать грамматических ошибок. ВКР с большим количеством ошибок не до-

пускается к защите. Вписывать в отпечатанный текст отдельные слова, форму-

лы, условные обозначения допускается только черной пастой. 

 

6.3. Порядок написания, сдачи и защиты ВКР 

Выполнение ВКР производится в соответствии с заданием и календарным 

планом выполнения работы, составленными выпускником совместно с науч-

ным руководителем и утвержденными в установленном порядке. В задании 

указываются как основные этапы выполнения работы в целом, так и сроки кон-

сультаций с научным руководителем, а при необходимости и с другими специ-

алистами. Контроль над выполнением задания с календарным планом осу-

ществляет руководитель ВКР. 

В течение срока, отведенного на выполнение ВКР, выпускная квалифика-

ционная работа, по возможности, должна пройти апробацию на заседаниях ка-

федр, на семинарах и конференциях (доклады, выступления, отчеты и т.д.). За-

ведующий кафедрой устанавливает сроки и определяет процедуру отчета (про-

межуточного и финального) обучающегося по выполнению ВКР. В установ-

ленные сроки обучающийся отчитывается перед научным руководителем, ко-

торый фиксирует степень готовности работы и сообщает об этом заведующему 

кафедрой. 

Полностью законченная и правильно оформленная выпускная квалифи-

кационная работа представляется обучающимся научному руководителю. Пе-

речень необходимых элементов для отражения в отзыве руководителя ВКР 

приведен в приложениях. 
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Если обучающийся не выполнил план подготовки ВКР, научный руково-

дитель вправе написать об этом в своем отзыве и рекомендовать не допустить 

обучающегося до защиты. В таком случае решение о не допуске обучающегося 

к защите принимается на заседании кафедры. 

Выпускные квалификационные работы магистров подлежат обязательно-

му рецензированию. Рецензенты дипломных работ назначаются из числа лиц, 

не являющихся работниками университета.  

Тексты ВКР размещаются в электронно-библиотечной системе универси-

тета и проверяются на объём заимствования. 

На обороте титульного листа ВКР обучающийся – автор работы должен 

оставить собственноручную надпись «Работа написана мною самостоятельно и 

не содержит неправомерных заимствований», подпись и дату. 

Проверка ВКР в системе «Антиплагиат. ВУЗ» осуществляется для обуча-

ющихся по очной и заочной формам обучения – не позднее, чем за 10 кален-

дарных дней до дня защиты ВКР согласно расписанию. 

Для проверки в системе «Антиплагиат. ВУЗ» ВКР представляется вы-

пускником руководителю ВКР в виде одного текстового файла в одном из фор-

матов doc, pdf. Файл объемом более 20 Мб должен быть заархивирован в фор-

мат rar или zip. 

Ответственное лицо на кафедре, назначенное распоряжением проректора 

по учебной работе по представлению заведующего кафедрой организует сбор 

электронных вариантов ВКР от руководителей ВКР и передачу их в управление 

библиотечно-информационных ресурсов ответственному сотруднику, назна-

ченному распоряжением проректора по учебной работе, для проверки в системе 

«Антиплагиат. ВУЗ» с последующим размещением текстов ВКР в электронной 

библиотеке. 

В управлении библиотечно-информационных ресурсов ВКР обучающего-

ся проверяют в течение 3 рабочих дней после получения электронного варианта 

ВКР. Подписанный готовый отчет о проверке в форме «Справки о результатах 

проверки текстового документа на наличие заимствований» с QR-кодом пере-

дается руководителю ВКР. 

Значение коэффициента оригинальности ВКР определяется выпускающей 

кафедрой и не может быть ниже 50%. 

Коэффициент оригинальности работы указывается руководителем ВКР в 

отзыве. 

Заведующему кафедрой не позднее, чем за 7 календарных дней до назна-

ченной защиты ВКР представляются следующие документы: текст работы в 

электронной форме; готовый отчет о проверке ВКР в системе «Антиплагиат. 

ВУЗ», письменный отзыв руководителя (см. приложения). 
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Отзыв руководителя содержит сведения: 

- о работе обучающегося в период подготовки ВКР; 

- о соответствии содержания ВКР целевой установке; о научном уровне, 

полноте, качестве и новизне разработки темы; о степени самостоятельности, 

инициативы и творчества обучающегося; 

- об умениях и навыках, полученных обучающимся в процессе работы 

(умение работать с литературой и источниками, навыки произведения расчетов, 

анализа полученных результатов, обобщения, умение делать научные и практи-

ческие выводы и т.д.); 

- об области возможного использования результатов ВКР или ее апроба-

ции; о результатах проверки работы на предмет выявления использования за-

имствованного материала без ссылки на автора и (или) источник заимствова-

ния; 

- в заключении определяется уровень сформированности требуемых ком-

петенций и работа представляется / не представляется к защите в ГЭК. 

Ознакомление обучающегося с отзывом организует выпускающая кафед-

ра – не позднее, чем за 5 календарных дней до дня защиты ВКР. 

Заведующий кафедрой на основании отзыва руководителя и заключения 

об оригинальности принимает решение о допуске работы к защите, делая об 

этом соответствующую запись на титульном листе ВКР.  

В случае если заведующий кафедрой не считает возможным допустить 

обучающегося к защите ВКР, этот вопрос выносится на заседание кафедры с 

участием руководителя ВКР. Протокол соответствующего заседания кафедры 

представляется декану факультета. 

Лаборант кафедры не позднее 2 календарных дней до защиты ВКР со-

гласно расписанию передает в ГЭК для защиты: бумажный вариант работы с 

визой заведующего кафедрой, заключение об оригинальности и отзыв. 

Допуск обучающегося к защите ВКР осуществляется приказом ректора 

университета по представлению декана факультета. 

У обучающегося на момент заседания ГЭК должны быть полностью 

оформленная зачетная книжка, презентация и другие демонстрационные мате-

риалы. 

Защиты выпускных квалификационных работ дистанционно не проводят-

ся. 

На защите ВКР обучающийся выступает с кратким докладом (7-10 минут) 

по теме работы. Выступление должно отражать актуальность темы исследова-

ния, его цель и задачи, степень изученности проблемы, структуру работы и по-

лученные выводы. Выступление может иллюстрироваться презентацией и/или 

раздаточным материалом для членов ГЭК и других присутствующих на защите. 
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После выступления обучающегося члены ГЭК или иные присутствующие 

на защите лица задают ему вопросы по его работе или по затронутым в ней 

проблемам. По окончании ответов на вопросы предоставляется слово руково-

дителю ВКР или зачитывается его отзыв (если он не имеет возможности высту-

пить самостоятельно). Обучающийся должен ответить на замечания, отмечен-

ные в отзыве. После ответа обучающемуся предоставляется заключительное 

слово, после чего защита ВКР считается оконченной. 

После принятия решения о результатах защиты и объявления всех ре-

зультатов заседание ГЭК считается завершенным. 

 

7. Критерии оценки защиты выпускной квалификационной работы 

Оценка ВКР складывается из двух критериев: 

- оценки качества выполненной работы;  

- оценки качества защиты работы.  

Качество выполненной ВКР оценивается по следующим показателям.  

Актуальность. Степень соответствия содержания ВКР заданию и ее ори-

ентация на решение актуальных практических задач в сфере профессиональной 

деятельности.  

Уровень обоснованности решений. Глубина представленного в ВКР ана-

лиза состояния рассматриваемых в работе вопросов, степень использования при 

этом современной научно-технической литературы, нормативных документов.  

Практическая значимость. Уровень реализации или степень проработан-

ности предложений по реализации основных результатов ВКР на основе совре-

менных технологий и элементной базы.  

Качество оформления работы. Качество оформления пояснительной за-

писки, графических и иллюстративных материалов, степень соблюдения в них 

требований ГОСТ, нормативно-технических и руководящих документов, поло-

жений и требований; стройность, логичность и грамотность изложения тексто-

вых материалов; полнота отражения основных результатов ВКР в выполненных 

чертежах и плакатах.  

Качество защиты ВКР оценивается на основании следующих показателей.  

Уровень изложения доклада. Степень свободы и уверенности изложения 

материала, четкости мысли, корректности и правильности использования науч-

но-технических понятий и терминов, лаконичность, умение использовать гра-

фический, иллюстративный материал.  

Содержание доклада. Полнота, аргументированность и логическая по-

следовательность изложения актуальности ВКР, ее цели и решаемых в ней за-

дач, обоснование используемых методов решения, полученных в ВКР результа-
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тов, практических рекомендаций, выводов, доказательство их корректности, 

достоверности и практической значимости.  

Эрудированность. Уровень научной эрудиции выпускника в теоретиче-

ских и прикладных аспектах выполненной ВКР. 

Качество выполнения ВКР оценивается на «отлично», «хорошо» или 

«удовлетворительно», если все рассмотренные выше показатели удовлетворяют 

критериям. При наличии «неудовлетворительной» оценки по одному из показа-

телей качество выполнения ВКР оценивается на «неудовлетворительно». 

При оценке знаний выпускников в ходе защиты ВКР магистров по 

направлению подготовки 19.04.03 Продукты питания животного происхожде-

ния, используют следующие критерии: 

Оценка «отлично» ставится обучающемуся, который в срок, в полном 

объеме и на высоком уровне выполнил ВКР. Выпускная квалификационная ра-

бота выполнена на актуальную тему, четко сформулированы цель и задачи ис-

следования, раскрыта суть проблемы с систематизацией точек зрения авторов и 

выделением научных направлений, оценкой их общности и различий, обобще-

нием отечественного и зарубежного опыта. Изложена собственная позиция. 

Стиль изложения научный со ссылками на источники. Достоверность выводов 

базируется на глубоком анализе объекта исследования не менее чем за 2 года с 

применением статистических и экономико-математических методов, факторно-

го анализа. В работе дано новое решение задачи, имеющей существенное зна-

чение для соответствующей отрасли знаний, научно обоснованы технические, 

экономические или технологические разработки, обеспечивающие решение 

важных прикладных задач. 

При защите и написании работы обучающийся продемонстрировал вы-

шеперечисленные навыки и умения. Тема, заявленная в работе, раскрыта пол-

ностью, все выводы обучающегося подтверждены материалами исследования и 

расчетами. В ходе защиты выпускник продемонстрировал свободное владение 

материалом, уверенно излагал результаты исследования, представил презента-

цию, в достаточной степени отражающую суть выпускной квалификационной 

работы. Отзыв руководителя положительный. 

Оценка «хорошо» ставится обучающемуся, который выполнил ВКР, но с 

незначительными замечаниями, был менее самостоятелен и инициативен. 

Выпускная квалификационная работа выполнена на актуальную тему, 

четко сформулированы цель и задачи исследования, суть проблемы раскрыта с 

систематизацией точек зрения авторов, обобщением отечественного и (или) за-

рубежного опыта с определением собственной позиции. Стиль изложения – 

научный со ссылками на источники. Достоверность выводов базируется на ана-

лизе объекта исследования не менее, чем за 2 года с применением методов 
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сравнения процессов в динамике и другими объектами (со средними россий-

скими показателями и т.п.), факторного анализа. В работе дано новое решение 

задачи, имеющей существенное значение для соответствующей отрасли знаний, 

научно обоснованы технические, экономические или технологические разра-

ботки, обеспечивающие решение важных прикладных задач. Комплекс автор-

ских предложений и рекомендаций аргументирован, обладает практической 

значимостью. 

В ходе защиты выпускник уверенно излагал результаты исследования, 

представил презентацию, в достаточной степени отражающую суть ВКР. Одна-

ко были допущены незначительные неточности при изложении материала, не 

искажающие основного содержания, по существу. Отзыв руководителя поло-

жительный. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется за выпускную квалификаци-

онную работу, которая базируется на практическом материале, но анализ вы-

полнен поверхностно, в ней просматривается непоследовательность изложения 

материала. Представлены необоснованные предложения. При её защите обуча-

ющийся проявляет неуверенность, показывает слабое знание вопросов темы, не 

дает полного аргументированного ответа на заданные вопросы. В отзыве руко-

водителя имеются замечания по содержанию работы и методике анализа. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за выпускную квалифика-

ционную работу, которая не отвечает требованиям, изложенным в методиче-

ских рекомендациях кафедры. В работе нет выводов, либо они носят деклара-

тивный характер. При защите работы обучающийся затрудняется отвечать на 

поставленные вопросы, при ответе допускает существенные ошибки. В отзывах 

руководителя имеются серьезные критические замечания. 

При неудовлетворительной оценке выпускной квалификационной работы 

обучающийся-выпускник имеет право повторно ее защищать после доработки и 

внесения исправлений, но не более одного раза и не раньше следующего учеб-

ного года.  

Обучающиеся, сдавшие курсовые экзамены с оценкой «отлично» не ме-

нее чем по 75 % всех дисциплин учебного плана, а по остальным дисциплинам 

– с оценкой «хорошо», защитившим выпускную квалификационную работу с 

оценкой «отлично», выдается диплом с отличием.  

Фонд оценочных средств отражен в приложениях. 
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8. Порядок рассмотрения апелляционных заявлений, обучающихся 

по результатам итоговой государственной аттестации 

Обучающийся имеет право подать в апелляционную комиссию письмен-

ное апелляционное заявление о нарушении, по его мнению, установленной 

процедуры проведения государственного аттестационного испытания.  

Апелляционные комиссии созываются по мере необходимости в период 

проведения государственной аттестации. В состав апелляционной комиссии 

включаются не менее 4 человек из числа лиц, относящихся к профессорско-

преподавательскому составу университета и не входящих в состав государ-

ственных экзаменационных комиссий.  

Апелляция подается в апелляционную комиссию не позднее следующего 

рабочего дня после объявления результатов государственного аттестационного 

испытания. Для рассмотрения апелляции секретарь государственной экзамена-

ционной комиссии направляет в апелляционную комиссию протокол заседания 

государственной экзаменационной комиссии, заключение председателя госу-

дарственной экзаменационной комиссии о соблюдении процедурных вопросов 

при проведении государственного междисциплинарного экзамена, а также 

письменные ответы обучающегося (при их наличии).  

Апелляция рассматривается не позднее двух рабочих дней со дня подачи 

апелляции на заседании апелляционной комиссии, на которое приглашаются 

председатель государственной экзаменационной комиссии и обучающийся, по-

давший апелляцию.  

Ведение заседания апелляционной комиссии осуществляется председате-

лем комиссии. Решение апелляционной комиссии принимается простым боль-

шинством голосов членов соответствующей комиссии, участвующих в заседа-

нии. При равном числе голосов, поданных «за» и «против», председатель ко-

миссии обладает правом решающего голоса.  

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения обучающегося, 

подавшего апелляцию, в течение 3 рабочих дней со дня заседания апелляцион-

ной комиссии. Факт ознакомления обучающегося, подавшего апелляцию, с ре-

шением апелляционной комиссии удостоверяется подписью обучающегося.  

Апелляционная комиссия принимает одно из следующих решений:  

- об обоснованности мнения обучающегося, подавшего апелляцию, о 

нарушении установленной процедуры проведения государственного аттестаци-

онного испытания и о повышении оценки за государственное аттестационное 

испытание (с указанием оценки);  

- об обоснованности мнения обучающегося, подавшего апелляцию, о 

нарушении установленной процедуры проведения государственного аттестаци-
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онного испытания и о повторном проведении государственного аттестационно-

го испытания для обучающегося;  

- о необоснованности мнения обучающегося, подавшего апелляцию, о 

нарушении установленной процедуры проведения государственного аттестаци-

онного испытания.  

Проведение заседания государственной экзаменационной комиссии или 

апелляционной комиссии и решения, принятые соответствующей комиссией, 

оформляются протоколом.  

Повторное проведение государственного аттестационного испытания 

осуществляется в присутствии одного из членов апелляционной комиссии не 

позднее даты завершения обучения в образовательной организации обучающе-

гося, подавшего апелляцию, в соответствии с государственным образователь-

ным стандартом. Апелляция на повторное проведение государственного атте-

стационного испытания не принимается. 
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вой промышленности [Электронный ресурс]: учебное пособие для студентов 
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http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=1703440052079119&Image_file_name=Only_in_EC%5CZhavoronkoN%2EA%2ESovremennoe_tehnologicheskoe_oborudovanie%2Epdf&mfn=52746&FT_REQUEST=%D0%96%D0%90%D0%92%D0%9E%D0%A0%D0%9E%D0%9D%D0%9A%D0%9E%2C&CODE=199&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=1703440052079119&Image_file_name=Only_in_EC%5CZhavoronkoN%2EA%2ESovremennoe_tehnologicheskoe_oborudovanie%2Epdf&mfn=52746&FT_REQUEST=%D0%96%D0%90%D0%92%D0%9E%D0%A0%D0%9E%D0%9D%D0%9A%D0%9E%2C&CODE=199&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=1703440052079119&Image_file_name=Only_in_EC%5CZhavoronkoN%2EA%2ESovremennoe_tehnologicheskoe_oborudovanie%2Epdf&mfn=52746&FT_REQUEST=%D0%96%D0%90%D0%92%D0%9E%D0%A0%D0%9E%D0%9D%D0%9A%D0%9E%2C&CODE=199&PAGE=1
https://new.znanium.com/catalog/product/983557
http://znanium.com/bookread2.php?book=767830


26 
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А.С. Коломейченко. - М.: ИНФРА-М, 2018. - 181 с. – Режим доступа: 
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28. Царьков И.Н. Математические модели управления проектами: учебник 

/ И.Н. Царьков; предисловие В.М. Аньшина. - М.: ИНФРА-М, 2018. – 

514 с. - Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=872356. 

29. Бессонов Б. Н. История и философия науки: учебное пособие для маги-

стров / Б. Н. Бессонов. - М. : Юрайт, 2012. -394 с. 

30. Лученкова Е.С. Лученкова, Е.С. История науки и техники [Электрон-
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школа, 2014. – 175 с.– Режим доступа: 
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В.М. Бугаков, В.Н. Гончаров; Под ред. В.П. Бычкова. - М.: НИЦ Инфра-М, 
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https://do.belgau.edu.ru/pluginfile.php/81441/mod_resource/content/1/%D0%9F%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%B8%20%D0%BE%D1%86%D0%B5%D0%BD%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B5%D0%BA%D1%82%D0%BE%D0%B2.pdf
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39. Резник С. Д. Студент вуза: технологии и организация обучения в вузе: 

Учебник / С.Д. Резник. - 4-e изд., перераб. и доп. - М.: НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 
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и доп. - Москва : Издательский Центр РИОР ; Москва : ООО "Научно-

издательский центр ИНФРА-М", 2015. - 76 с. - ISBN 978-5-369-01095-2 : Б. ц. 

Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=480767  

42. Лачуга Ю.Ф. Инновационное творчество - основа научно-технического 

прогресса : учебное пособие / Ю. Ф. Лачуга, В. А. Шаршунов. - М. : Колосс, 

2011. - 455 с. 

43. Борискова Л.А. Управление разработкой и внедрением нового продук-

та: учебное пособие / Л.А. Борискова, О.В. Глебова, И.Б. Гусева. – М.: НИЦ 

ИНФРА-М, 2016. – 272 с. http://znanium.com/bookread2.php?book=522742 

44. Технология продуктов лечебно-профилактического назначения на мо-

лочной основе / Тихомирова Н. А.: Учебное пособие. – СПб.: Троицкий мост, 

2010. – 448 с. 

45. Органолептика пищевых продуктов: Учебное пособие / Сычева О.В., 

Скорбина Е.А., Трубина И.А. - М.:СтГАУ - "Агрус", 2016. - 128 с. Режим до-

ступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=975904 

46. Голубева, Л. В. Методы исследования сырья и продуктов животного 

происхождения: экспертиза молока и молочных продуктов : учебное пособие / 

Л. В. Голубева, О. И. Долматова. — Воронеж : ВГУИТ, 2016. — 64 с. — ISBN 

978-5-00032-210-9. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/92224 

47. Китаев Ю. А. Практикум для проведения практических занятий и вы-

полнения самостоятельной работы по дисциплине "Экономические аспекты 

производства новых видов продуктов питания" направления подготовки -

19.04.03 - Продукты питания животного происхождения, квалификация - ма-

гистр [Электронный ресурс]: практикум / Белгородский ГАУ; сост. Ю. А. Кита-

ёв. - Майский: Белгородский ГАУ, 2017. - 33 с.- Режим доступа: 
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http://znanium.com/bookread2.php?book=247976
http://znanium.com/bookread2.php?book=411608
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57. Методология проектирования продуктов питания с заданными со-

ставом и свойствами [Электронный ресурс]: учебное пособие (практикум) для 
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http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=152311825850952013&Image_file_name=Only_in_EC%5CKaledinaM%2EV%2EOrganizatsiya_planirovanie_nauchnyih_issledovaniy%2Epdf&mfn=52642&FT_REQUEST=%D0%BE%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B7%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D0%BD%D0%B0%D1%83%D1%87%D0%BD%D1%8B%D1%85%20%D0%B8%D1%81%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B4%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D0%BD%D0%B8%D0%B9&CODE=151&PAGE=1
http://znanium.com/bookread2.php?book=809982%20
http://znanium.com/bookread2.php?book=851130%20
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— 2-е изд., стер. – М: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2019. 

— 284 с. - Режим доступа: http://znanium.com/read?id=358432. 

 

9.2. Периодические издания: «Мясная индустрия», «Пищевая промыш-

ленность», «Хранение и переработка сельхозсырья», «Молочная промышлен-

ность», «Достижения науки и техники АПК». 

 

9.3. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», со-

временные профессиональные базы данных, информационные справоч-

ные системы 
1. Международная информационная система по сельскому хозяйству и смеж-

ным с ним отраслям «AGRIS (Agricultural Research Information System)»  – 

Режим доступа: http://agris.fao.org  

2. Сельское хозяйство: всё о земле, растениеводство в сельском хозяйстве – 

Режим доступа: https://selhozyajstvo.ru/ 

3. Всероссийский институт научной и технической информации – Режим до-

ступа: http://elibrary.ru/defaultx.asp 

4. Научная электронная библиотека – Режим доступа: http://www2.viniti.ru 

5. Министерство сельского хозяйства РФ – Режим доступа: http://www.mcx.ru/ 

6. Научные поисковые системы: каталог научных ресурсов, ссылки на специа-

лизированные научные поисковые системы, электронные архивы, средства 

поиска статей и ссылок – Режим доступа: http://www.scintific.narod.ru/ 

7. Российская Академия наук: структура РАН; инновационная и научная дея-

тельность; новости, объявления, пресса – Режим доступа: http://www.ras.ru/ 

8. Российская Научная Сеть: информационная система, нацеленная на доступ 

к научной, научно-популярной и образовательной информации – Режим до-

ступа: http://nature.web.ru/  

9. Научно-технический портал: «Независимый научно-технический портал» - 

публикации в Интернет научно-технических, инновационных идей и проек-

тов (изобретений, технологий, научных открытий), особенно относящихся к 

энергетике (электроэнергетика, теплоэнергетика), переработке отходов и 

очистке воды – Режим доступа: http://ntpo.com/ 

10. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека  – Режим доступа: 
http://www.cnshb.ru/ 

11. Российская государственная библиотека  – Режим доступа: http://www.rsl.ru   

12. Российское образование. Федеральный портал – Режим доступа: 
http://www.edu.ru  

13. Электронная библиотека «Наука и техника»: книги, статьи из журналов, 

биографии – Режим доступа: – Режим доступа: http://n-t.ru/ 

14. Электронно-библиотечная система (ЭБС) "AgriLib"– Режим доступа: 
http://ebs.rgazu.ru 

15. ЭБС «ZNANIUM.COM» – Режим доступа: – Режим доступа: http://znanium.com 

16. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» – Режим доступа: 
http://e.lanbook.com/books 

17. Информационное правовое обеспечение «Гарант» (для учебного процесса) – 

http://znanium.com/read?id=358432
http://agris.fao.org/
https://selhozyajstvo.ru/
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://www2.viniti.ru/
http://www.mcx.ru/
http://www.scintific.narod.ru/
http://www.ras.ru/
http://nature.web.ru/
http://ntpo.com/
http://www.cnshb.ru/
http://www.rsl.ru/
http://www.edu.ru/
http://n-t.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://znanium.com/
http://e.lanbook.com/books
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Режим доступа:  http://www.garant.ru 

18. СПС Консультант Плюс: Версия Проф – Режим доступа: 
http://www.consultant.ru 

 

9.4.  Электронные библиотечные системы 

и электронная информационно-образовательная среда 

 ЭБС «ZNANIUM.COM», договор на оказание услуг № 

0326100001919000019 с Обществом с ограниченной ответственностью 

«ЗНАНИУМ» от 11.12.2019  

 ЭБС «AgriLib», лицензионный договор №ПДД 3/15 на предоставление 

доступа к электронно-библиотечной системе ФГБОУ ВПО РГАЗУ от 

15.01.2015  

 ЭБС «Лань», договор №27 с Обществом с ограниченной ответственно-

стью «Издательство Лань» от 03.09.2019  

 ЭБС «Руконт», договор №ДС-284 от 15.01.2016 с открытым акционерным 

обществом «ЦКБ» БИБКОМ», с обществом с ограниченной ответствен-

ностью «Агентство «Книга-Сервис».  

 

 

9.5. Перечень программного обеспечения, информационных технологий 

 

Операционные системы: 

 

 MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization RUS OPL NL. Договор №180 от  

12.02.2011.  Срок действия лицензии – бессрочно. 

  MS Windows Pro 7 RUS Upgrd OPL NL Acdmc. Договор №180 от  

12.02.2011.   Срок действия лицензии – бессрочно 

  Microsoft Imagine Premium Electronic Software Delivery. Сублицензионный 

договор на передачу неисключительных прав №26 от 26.12.2019 . Срок 

действия- бессрочно  

 Отечественное системное ПО «Базальт СПО». Договор о сотрудничестве 

№ДС 015-2019 от 07.10.2019. Срок действия лицензии – бессрочно. (отече-

ственное ПО) 

 

Офисные программы: 

 

 MS Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Договор №180 от  12.02.2011.   

Срок действия лицензии – бессрочно. 

 Office 2016 Russian OLPNL Academic Edition сублицензионный договор № 

31705082005 от 05.05.2017. Срок действия лицензии – бессрочно. 

- Office 2016 Russian OLPNL Academic Edition сублицензионный  кон-

тракт № 5 от 04.05.2017. Срок действия лицензии – бессрочно. 

 Отечественное офисное программное обеспечение "Р7-офис Десктоп». Суб-

лицензионный договор на российское офисное программное обеспечение 

http://www.garant.ru/
http://www.consultant.ru/
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для учебных целей №4 от 11.06.2020. Срок действия лицензии – бессрочно. 

(отечественное ПО) 

 

Другие программы: 

 

 Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для бизнеса  (Сублицензионный дого-

вор №42 от 06.12.2019) -    522 лицензия.. Срок действия лицензии по 

01.01.2021 (отечественное ПО) 

 Мой Офис Образование free. Бссрочная для СПО (отечественное ПО) 

 3ds Max 2019 03 сентября 2018 г. free Multi-user (многопользовательская). 

Срок действия лицензии до 03.09.2021 года 

 AutoCAD 2019 03 сентября 2018 г. free install on network server. Срок 

действия лицензии до 03.10.2021 года 

  Photoshop CC ALL Multiple Platforms Multi European Languages Licensing 

Renewal (сублицензионный договор на передачу неисключительных прав № 

ПО-1658Л_14575_4420 от 16_06_20).  . Срок действия лицензии до 

16.07.2021 года 

 CorelDRAW Graphics Suite X7. Академическая версия.  Договор 

№0326100001915000009-0010667-02 от 09.06.2015. Срок действия лицензии- 

бессрочно. 

 АРМ WinMachine 17 «Прочностной расчет и проектирование конструкций, 

деталей машин и механизмов», (лицензионный договор № ФПО-

20/680/2019-33-19 от 24.09.2018 г.)  - учебный класс на  30 сетевых учебных 

и 2 локальные преподавательские лицензию. Срок действия лицензии – бес-

срочно. (отечественное ПО) 

 Учебный комплект программного обеспечения: Пакет обновления КОМ-

ПАС-3D до версий V16 и V17. (сублицензионный договор № МЦ-15-00330-

0641 от 14 сентября 2015 г.) -   50 мест. Срок действия лицензии – бессрочно. 

(отечественное ПО) 

 Линко v 6.5 (договор  №5008-461 от 07.08.2014) -    2 класса – 14 шт. Срок 

действия лицензии – бессрочно. 

 Sanako Study 1200 (государственный контракт №390/Д от 12.12.2008 на по-

ставку программного мультимедийного комплекса для изучения языков 

Sanako Study 1200.   Срок действия лицензии – бессрочно. 

 Информационно правовое обеспечение "Гарант" (для учебного процесса). 

Договор №ЭПС-12-119 от 01.09.2012. Срок действия  - бессрочно. (отече-

ственное ПО) 

 СПС КонсультантПлюс: Версия Проф. Консультант Финансист.  Консуль-

тантПлюс: Консультации для бюджетных организаций. Договор  от 

01.01.2017. Срок действия  - бессрочно (отечественное ПО) 

 «Альт-Инвест 8 Сумм». Лицензионный договор на передачу пакета «Умный 

класс» в кол-ве 25 рабочих мест № 6-20-011 от 06.03.2020. Срок действия 

лицензии – бессрочно. (отечественное ПО) 

 «Альт-Финансы 3». Лицензионный договор на передачу пакета «Умный 
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класс» в кол-ве 25 рабочих мест № 6-20-011 от 06.03.2020. Срок действия 

лицензии – бессрочно. (отечественное ПО) 

 «Бизнес-курс». Сублицензионный договор № 200601\1. Срок действия ли-

цензии – бессрочно. (отечественное ПО) 

 Экология.1С-КСУ: Охрана окружающей среды. Академическая версия. Суб-

лицензионный договор №0018-943/18 от 21.10.2018. Срок действия лицен-

зии –бессрочно. (отечественное ПО) 

  ГИС «Панорама х64» (версия 12) с учетом Профессиональная ГИС «Карта 

2011» (версия 11). Геоинформационная система «Панорама х64» (ГИС «Па-

норама х64» версия 12, для платформы «х64»).Лицензионный договор №Л-

56/18/3 от 20.07.2018. Срок действия лицензии – бессрочно. (отечественное 

ПО) 

 программный продукт «Ваш финансовый аналитик. Сетевой». Договор 

№409-676 от  09.06.2017. Срок действия лицензии – бессрочно. (отече-

ственное ПО) 

 МИАС «СПЕКТР» Лицензионный договор №ЭК/300/-0/27/16 от 10.02.2016. 

Срок действия лицензии – бессрочно. 

 1С:Предприятие 8. Комплект для обучения в высших учебных заведениях. 

Договор №27 от 10.04.2012. Срок действия лицензии – бессрочно. (отече-

ственное ПО) 

 Защищенный программный комплекс 1С предприятие 8.3z (х86-64). Договор 

№362/17 от 04.05.2017 г. Срок действия –  бессрочно. (отечественное ПО) 

 ИАС "СЕЛЭКС" -Молочный скот. Племенной учет в хозяйствах. Учебная 

версия. Модуль "Оборот стада" к ИАС  "СЕЛЭКС"-Молочный скот. Пле-

менной учет в хозяйствах. Учебная версия. ИАС  "СЕЛЭКС"-Мясной скот. 

Племенной учет в хозяйствах. Учебная версия.ИАС "Рационы". Расчет кор-

мовых рационов. Учебная версия. Договор о предоставлении неисключи-

тельной (простой) лицензии №287 от 15 мая 2012 г. Срок действия лицензии 

– бессрочно. 
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1.Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной  

Программы 

 

Код и  форму-

лировка 

контро-

лируемой 

компетенции 

Индикаторы дости-

жения компетенции 

Этап (уро-

вень) осво-

ения ком-

петенции 

Планируемые результаты обучения 

Наиме-

нова-

ние   

разде-

лов 

(эта-

пов) 

прак-

тики и 

(или) 

видов 

работ 

Наименование оце-

ночного средства 

Текущий 

контроль 

Проме-

жуточ-

ная ат-

теста-

ция 

УК-1 Спосо-

бен осуществ-

лять критиче-

ский анализ 

проблемных 

ситуаций на 

основе систем-

ного подхода, 

вырабатывать 

стратегию дей-

ствий 

УК-1.1 Анализирует 

проблемную ситуа-

цию как систему, вы-

являя ее составляю-

щие и связи между 

ними, определяя во-

просы (задачи), под-

лежащие дальнейшей 

разработке 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: методологию анализа проблемной ситуации 

как системы, позволяющую выявлять ее составля-

ющие и связи между ними, определять вопросы (за-

дачи), подлежащие дальнейшей разработке 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: анализировать проблемную ситуацию как 

систему, выявляя ее составляющие и связи между 

ними, определяя вопросы (задачи), подлежащие 

дальнейшей разработке 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками анализа проблемной ситуации 

как системы, выявления ее составляющих и связей 

между ними, определения вопросов (задач), подле-

жащих дальнейшей разработке 

УК-1.2 Предлагает 

способы решения 

проблемной ситуации, 

исходя из осуществ-

ленного поиска вари-

антов решения на ос-

нове доступных ис-

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: способы решения проблемной ситуации, ис-

ходя из осуществленного поиска вариантов реше-

ния на основе доступных источников информации 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: находить способы решения проблемной си-

туации, исходя из осуществленного поиска вариан-

тов решения на основе доступных источников ин-

формации 
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точников информации Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками решения проблемной ситуации, 

исходя из осуществленного поиска вариантов реше-

ния на основе доступных источников информации 

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

УК-1.3 Разрабатывает 

стратегию достиже-

ния поставленной це-

ли как последователь-

ность шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение планируе-

мой деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой дея-

тельности 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: стратегию достижения поставленной цели 

как последовательность шагов, предвидя результат 

каждого из них и оценивая их влияние на внешнее 

окружение планируемой деятельности и на взаимо-

отношения участников этой деятельности 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: разрабатывать стратегию достижения по-

ставленной цели как последовательность шагов, 

предвидя результат каждого из них и оценивая их 

влияние на внешнее окружение планируемой дея-

тельности и на взаимоотношения участников этой 

деятельности 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками разработки стратегии достиже-

ния поставленной цели как последовательности ша-

гов, предвидя результат каждого из них и оценивая 

их влияние на внешнее окружение планируемой де-

ятельности и на взаимоотношения участников этой 

деятельности 

УК-2. Спосо-

бен управлять 

проектом на 

всех этапах его 

жизненного 

цикла 

УК-2.1 Разрабатывает 

концепцию проекта в 

рамках обозначенной 

проблемы, формули-

руя цель, задачи, ак-

туальность, значи-

мость (научную, 

практическую, мето-

дическую и иную за-

висимости от типа 

проекта) ожидаемые 

результаты и возмож-

ные сферы их приме-

нения  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: стандарты определяющие жизненный цикл 

проектов. процессы и функции управления проек-

тами 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: формулировать цель, задачи, актуальность, 

значимость (научную, практическую, методическую 

и иную зависимости от типа проекта)   

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

 

владеть: методами оценки проектов 
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УК-2.2 Формирует 

план-график реализа-

ции проекта и план 

контроля его выпол-

нения предвидя ко-

нечный результат и 

последовательность 

шагов для его дости-

жения. 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основы планирования в рамках обозначен-

ной проблемы 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: формировать план-график реализации про-

екта и план контроля его выполнения предвидя ко-

нечный результат и последовательность шагов для 

его достижения 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: основными экономическими инструмен-

тами, механизмом анализа, диагностики и прогноза 

развития проектов 

УК-2.3 Организует и 

координирует работу 

участников проекта, 

способствует кон-

структивному преодо-

лению возникающих 

разногласий и кон-

фликтов, обеспечива-

ет работу команды 

необходимыми ресур-

сами 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

 

знать: методы управления персоналом 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

 

уметь: уметь организовать и координировать рабо-

ту участников проекта. определять жизненный цикл 

команды, практики выявления лидерских качеств. 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: инструментами развития сотрудников, 

способами преодоления возникающих разногласий 

и конфликтов 

УК-2.4 Представляет 

публично результаты 

проекта (или отдель-

ных его этапов) в раз-

личных формах (отче-

тов, статей, выступле-

ний на научно-

практических семина-

рах и конференциях) 

и предлагает пути его 

внедрения в практику)  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основы научных исследований в проектной 

деятельности 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

 

уметь: представлять публично результаты проекта 

(или отдельных его этапов) в различных формах 

(отчетов, статей, выступлений на научно-

практических семинарах и конференциях) и предла-

гать пути его внедрения в практику) 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: управлением проекта на всех этапах его 

жизненного цикла 
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УК-3 Спосо-

бен организо-

вывать и руко-

водить работой 

команды, вы-

рабатывая ко-

мандную стра-

тегию для до-

стижения по-

ставленной це-

ли 

УК-3.1 Разрабатывает 

командную стратегию 

по работе коллектива 

учитывая интересы, 

особенности поведе-

ния и мнения (вклю-

чая критические) лю-

дей с которыми рабо-

тает / взаимодейству-

ет, в т.ч. посредством 

корректировки своих 

действий 

Первый этап 

(пороговой 

уровень)  

знать: способы и методы управления персоналом  Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: разрабатывать командную стратегию по ра-

боте коллектива учитывая интересы, особенности 

поведения и мнения (включая критические) людей с 

которыми работает / взаимодействует, в т.ч. посред-

ством корректировки своих действий 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть:  способами  разработки командной страте-

гии 

УК-3.2 Применяет 

эффективные стили 

руководства командой 

для достижения по-

ставленной цели в т.ч. 

разрабатывая меро-

приятия по личност-

ному, образователь-

ному и профессио-

нальному росту 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень)  

знать: стили руководства командой 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: решать ситуационные задачи различного 

типа 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методам планирования количественной  и 

качественной потребности в персонале  

   

УК -3.3 Предвидит 

результаты (послед-

ствия) как личных, так 

и коллективных дей-

ствий обладая навы-

ками преодоления 

возникающих в ко-

манде разногласий, 

споров и конфликтов 

Первый этап 

(пороговой 

уровень)  

знать: виды  конфликтов и стрессов 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: нейтрализовать стрессы и урегулировать 

конфликты 



40 
 

на основе учета инте-

ресов всех сторон 

 

видуального 

задания  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методами нейтрализации стрессов и урегу-

лирования конфликтов 

   

УК- 3.4 Планирует 

командную работу, 

распределяет поруче-

ния, делегирует пол-

номочия и управляет 

членами команды 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: способы делегирования полномочий 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: делегировать полномочия 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: видами построения структуры управления 

персоналом 

УК-4 Спосо-

бен применять 

современные 

коммуника-

тивные техно-

логии, в том 

числе на ино-

странном  (ых) 

языке (ах), для 

академическо-

го и професси-

онального вза-

имодействия 

УК-4.1 Демонстриру-

ет интегративные 

умения, необходимые 

для написания, вы-

полнения письменно-

го перевода и редак-

тирования различных 

академических тек-

стов (рефератов, эссе, 

обзоров, статей и т.д.). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

 

знать: 

- современные технологии обучения, выработанные 

отечественной и зарубежной педагогикой высшей 

школы; 

- структуру педагогической деятельности препода-

вателя, ее содержание и технологии обучения в ву-

зе; 

- основы и модели межличностного и межкультур-

ного взаимодействия;  

- языковые средства (лексические, грамматические, 

фонетические), на основе которых формируются и 

совершенствуются базовые умения говорения, 

аудирования, чтения и письма; 

- структурные и  

содержательные особенности различных жанров 

публичной и научной речи: доклада, статьи, презен-

тации, реферата. 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-
уметь: 

- осуществлять и организовывать преподаватель-
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тый уро-

вень) 

скую деятельность по основным образовательным 

программам высшего образования, с учётом обос-

нованного выбора и эффективного использования 

образовательных технологий, методов и средств 

обучения с целью обеспечения планируемого уров-

ня личностного и профессионального развития. 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: 

- технологиями организации процесса обучения, 

приемами и техниками профессионального само-

развития; 

-навыками публичной речи; навыками построения 

лекционных и практических занятий, определения 

их целей, задач, этапов, методологической основы 

УК-4.2 Представляет 

результаты академи-

ческой и профессио-

нальной деятельности 

на различных науч-

ных мероприятиях, 

включая международ-

ные 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: 

- использовать формы речевого общения для выра-

жения различных коммуникативных намерений, а 

также для формулирования своей точки зрения; 

- получить информацию на иностранном языке; 

- работать с электронными специальными словаря-

ми и энциклопедиями. 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: 

- состоятельно изучать и критически анализировать 

научную литературу. 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: 

- методикой объективности оценивания собствен-

ной деятельности и результатов обучения; 

- способностью соотносить языковые средства с 

конкретными ситуациями, условиями и задачами 

межкультурного речевого общения 

УК-4.3 Демонстриру-

ет интегративные 

умения, необходимые 

для эффективного 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

 

знать: 

- активно участвовать в дискуссиях на различную 

тематику, выражать свое мнение, четко высказывать 

свою точку зрения, приводить аргументы  

Вы-

пускная 

квали-

фика-

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-
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участия в академиче-

ских и профессио-

нальных дискуссиях. 

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

 

уметь: 

- сообщать информацию на основе прочитанного 

текста в форме четко организованного и аргументи-

рованного монологического высказывания 

ционная 

работа 

 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

онная 

работа  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: 

- навыками аннотирования и реферирования на ино-

странном языке 

УК-5 Спосо-

бен анализиро-

вать и учиты-

вать разнооб-

разие культур 

в процессе 

межкультурно-

го взаимодей-

ствия 

 

УК-5.1 

Адекватно объясняет 

особенности поведе-

ния и мотивации лю-

дей различного соци-

ального и культурного 

происхождения в 

процессе взаимодей-

ствия с ними, опира-

ясь на знания причин 

появления социаль-

ных обычаев и разли-

чий в поведении лю-

дей 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: причины появления социальных обычаев и 

различий в поведении людей 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: объяснять особенности поведения и мотива-

ции людей различного социального и 

культурного происхождения в процессе взаимодей-

ствия с ними 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

 

владеть: навыками объяснения особенностей 

поведения и мотивации людей различного социаль-

ного и культурного 

происхождения в процессе взаимодействия с ними, 

опираясь на знания причин появления социальных 

обычаев и различий в поведении людей 

УК-5.2  

Владеет навыками со-

здания недискрими-

национной среды вза-

имодействия при вы-

полнении профессио-

нальных задач    

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: механизмы создания недискриминационной 

среды взаимодействия при выполнении профессио-

нальных задач 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: создавать недискриминационную среду вза-

имодействия при выполнении профессиональных 

задач 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: умениями теоретического анализа литера-

туры и практическими навыками создания недис-

криминационной среды 

взаимодействия при выполнении 

профессиональных задач 
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УК-6. Спосо-

бен определять 

и реализовы-

вать приорите-

ты собствен-

ной деятельно-

сти и способы 

ее совершен-

ствования на 

основе само-

оценки 

 

УК-6.1. Владеет ме-

тодиками самооценки, 

самоконтроля и само-

развития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов ка-

рьерного роста и тре-

бований рынка труда. 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: методику самооценки, самоконтроля и само-

развития с учетом имеющихся ресурсов, професси-

онального и личностного развития, исходя из этапов 

карьерного роста и требований рынка труда 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: применять на практике методику самооцен-

ки, самоконтроля и саморазвития с учетом имею-

щихся ресурсов, профессионального и личностного 

развития, исходя из этапов карьерного роста и тре-

бований рынка труда 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методиками самооценки, самоконтроля и 

саморазвития с учетом имеющихся ресурсов, про-

фессионального и личностного развития, исходя из 

этапов карьерного роста и требований рынка труда 

УК-6.2 Владеет тех-

нологиями и навыка-

ми управления своей 

познавательной дея-

тельностью и ее со-

вершенствования на 

основе самооценки и 

принципов образова-

ния в течение всей 

жизни 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: технологии и навыки управления своей по-

знавательной деятельностью и ее совершенствова-

ния на основе самооценки и принципов образования 

в течение всей жизни 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: применять на практике технологии и навыки 

управления своей познавательной деятельностью на 

основе самооценки и принципов образования в те-

чение всей жизни 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: технологиями и навыками управления 

своей познавательной деятельностью и ее совер-

шенствования на основе самооценки и принципов 

образования в течение всей жизни 

УК-6.3 Планирует 

профессиональную 

траекторию с учетом 

особенностей как 

профессиональной, 

так и других видов 

деятельности 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: принцип действия и область применения ин-

струментальных физико-химических методов ис-

следования аналитические методы исследования 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции и об-

ласть их применения 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционнойра-

боты, инди-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: 

 применять теоретические знания инструмен-

тальных и аналитических методов исследований для 

решения  конкретных производственных задач и в 
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научных исследованиях. 

 профессионально эксплуатировать современное 

оборудование и приборы в соответствии с постав-

ленными целями. 

видуального 

задания  

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками работы на современном обору-

довании и приборах при решении конкретных задач 

при достижении   поставленной цели 

ОПК-1 Спосо-

бен разрабаты-

вать эффек-

тивную страте-

гию, иннова-

ционную по-

литику и кон-

курентоспо-

собные кон-

цепции пред-

приятия 

 

ОПК-1.1 Разрабаты-

вает эффективную 

стратегию по управ-

лению проектными 

задачами при реали-

зации целей предпри-

ятия 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: методы оценки проектов 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: разрабатывать эффективную стратегию по 

управлению проектами при реализации целей пред-

приятия 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методами экономического анализа и учета 

показателей проекта в профессиональной деятель-

ности 

ОПК-1.2 Формирует 

инновационную поли-

тику и конкуренто-

способные концепции 

предприятия 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основные производственно-экономические 

показатели проекта 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: анализировать основные производственно-

экономические показатели проекта для формирова-

ния инновационной политики 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методами анализа основных производ-

ственно-экономических показателей проекта, на ос-

нове которых формируется конкурентоспособная 

концепция предприятия 

ОПК–2 Спо-

собен разраба-

тывать меро-

приятия по со-

вершенствова-

ОПК-2.1 Использует 

инновационные тех-

нологии производства 

продуктов питания 

животного происхож-

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: принципы, подходы и методы управления 

программами освоения новых технологий, 

координации работ персонала для комплексного 

решения инновационных проблем от идеи до 

серийного производства продуктов питания 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 
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нию техноло-

гических про-

цессов произ-

водства про-

дукции раз-

личного назна-

чения 

дения различного 

назначения 

 

 

животного происхождения 

 

работа 

 

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: осваивать новые технологии, 

координировать работу персонала для комплексного 

решения инновационных проблем от идеи до 

серийного производства продуктов питания 

животного происхождения 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: приемами системного анализа качества сы-

рья и продукции с целью прогнозирования измене-

ний комплекса свойств в процессе переработки, хра-

нения и создания продуктов с заданными свойства-

ми; методами исследования и самостоятельно прове-

сти оценку качества сырья, полуфабрикатов и гото-

вой продукции. 

ОПК-2.2 Осуществ-

ляет поиск и выбор 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: новейшие достижения техники и технологии 

в области производства продуктов питания животно-

го происхождения 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: искать и выбирать новейшие достижения 

техники и технологии в области производства про-

дуктов питания животного происхождения 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками самостоятельного применения 

новейших достижений техники и технологии в об-

ласти производства продуктов питания животного 

происхождения  

ОПК-3  Спо-

собен оцени-

вать риски и 

управлять ка-

чеством про-

цесса и про-

дукции путем 

использования 

и разработки 

ОПК-3.1 Использует 

современные системы 

управления качеством 

в конкретных услови-

ях предприятий 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: системы управлением качеством 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: использовать системы управления каче-

ством для получения конкурентоспособной продук-

цией 

 

Третий этап 

(высокий 

владеть: методологией разработки, внедрения и 

сертификации систем управлением качества на 
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новых высоко-

технологиче-

ских решений 

 

уровень) предприятиях видуального 

задания  

ОПК-3.2 Осуществ-

ляет поиск и прини-

мает оптимальные 

решения при создании 

высокотехнологиче-

ской продукции 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: сущность и задачи управления качества 

при создании высокотехнологической продукции 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: использовать инструменты контроля ка-

чества на практике при создании высокотехноло-

гической продукции 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть:  способами и методами поиска и принятия 

оптимальных решений при создании продукции с 

учетом требований качества и стоимости, а также 

сроков исполнения, безопасности жизнедеятельно-

сти и экологической чистоты 

ОПК-3.3 Контроли-

рует технологические 

риски при разработке 

технологии продуктов 

питания животного 

происхождения 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: виды технологических рисков 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: осуществлять контроль технологических 

рисков 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методами оценки технологических рисков 

ОПК -4  Спо-

собен исполь-

зовать методы 

моделирования 

продуктов и 

проектирова-

ния техноло-

гических про-

цессов произ-

ОПК-4.1 Использует 

методы моделирова-

ния при производстве 

продуктов питания 

животного происхож-

дения 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: методы моделирования при производстве 

продуктов питания животного происхождения 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: использовать методы моделирования при 

производстве продуктов питания животного проис-

хождения 

 

Третий этап 

(высокий 

владеть: навыками самостоятельного применения 

методов моделирования при производстве продук-
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водства про-

дукции из сы-

рья животного 

происхожде-

ния 

уровень) тов питания животного происхождения видуального 

задания  

ОПК-4.2 Проектирует 

технологические про-

цессы производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: технологические процессы производства 

продуктов питания животного происхождения 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: пооперационно планировать технологиче-

ские процессы производства новых видов продук-

тов питания животного происхождения 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками самостоятельного проектирова-

ния технологических процессов производства про-

дуктов питания животного происхождения 

ОПК-5 Спосо-

бен организо-

вывать научно-

исследователь-

ские и научно-

производ-

ственные рабо-

ты для ком-

плексного ре-

шения профес-

сиональных 

задач 

ОПК-5.1 Применяет 

современные дости-

жения науки и техни-

ки, а также доказан-

ный практический 

опыт для комплексно-

го решения професси-

ональных задач 

 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать:  основы и  принципы современных 

достижений науки и техники, методики проведения 

опытов для решения задач в области переработки 

мясной и молочной продукции 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: применять современные достижения науки и 

техники, а также доказанный практический опыт  

для комплексного решения инновационных проблем 

от идеи до серийного производства продуктов 

питания животного происхождения 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методиками современных и передовых 

достижений науки и техники, а также  методами ис-

следования и самостоятельного проведения  прак-

тических опытов по  комплексной  оценке качества 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции жи-

вотного происхождения. 

ОПК-5.2 Самостоя-

тельно выполняет 

исследования для 

решения научно-

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: 

 роль современных методов и приборов для 

исследования основного сырья, вспомогательных 

материалов и готовых пищевых продуктов; 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-
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исследовательских и 

научно-

производственных 

задач с использова-

нием современной 

аппаратуры и мето-

дов исследования 

 диапазон содержания исследуемого компо-

нента, точность селективность метода, чувствитель-

ность прибора, трудоемкость подготовки проб для 

выбранного метода и прибора;  

ционная 

работа 

 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: применять знания современных методов и 

приборов для решения конкретных задач или по-

ставленной цели исследования. 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: способностью и готовностью применять 

знания современных методов и приборов исследо-

ваний для решения конкретных задач или постав-

ленной цели исследования. 

правилами профессиональной эксплуатации совре-

менного оборудования и приборов. 

ОПК-6  Спо-

собен проекти-

ровать образо-

вательные про-

граммы в сфе-

ре своей про-

фессиональной 

деятельности, 

разрабатывать 

научно-

методическое 

обеспечение 

для их реали-

зации 

ОПК-6.1. Проектиру-

ет образовательные 

программы, выбирает 

методы научно-

методической работы, 

интерпретирует и 

представляет резуль-

таты работы 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: образовательные программы, методы науч-

но-методической работы в профессиональном обра-

зовании 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: проектировать образовательные программы, 

методы научно-методической работы, интерпрети-

ровать и представлять результаты своей работы 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

 владеть: технологией проектирования образова-

тельных программ, методикой организации научно-

методической работы 

 ОПК-6.2 

Формирует требова-

ния к научно-

методическому обес-

печению учебных 

курсов, дисциплин 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: требования к научно-методическому обеспе-

чению учебных курсов, дисциплин (модулей) про-

грамм профессионального обучения 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

уметь: проектировать требования к научно-

методическому обеспечению учебных курсов, дис-

циплин (модулей) программ профессионального 
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(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

вень) обучения  квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: теорией и методикой обеспечения учеб-

ных курсов, дисциплин (модулей) программ про-

фессионального обучения 

ПК-1 Спосо-

бен организо-

вывать научно-

исследователь-

скую и произ-

водственно-

технологиче-

скую работы в 

области про-

грессивных 

технологий 

ПК-1.1 Исследует 

свойства продоволь-

ственного сырья, пи-

щевых макро- и мик-

роингредиентов, тех-

нологических добавок 

с целью придания 

продуктам питания 

животного происхож-

дения заданных 

свойств 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: свойства продовольственного сырья, пище-

вых макро- и микроингредиентов, технологических 

добавок с целью придания продуктам питания жи-

вотного происхождения заданных свойств 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: исследовать свойства продовольственного 

сырья, пищевых макро- и микроингредиентов, тех-

нологических добавок с целью придания продуктам 

питания животного происхождения заданных 

свойств 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками самостоятельного применения 

свойств продовольственного сырья, пищевых мак-

ро- и микроингредиентов, технологических добавок 

с целью придания продуктам питания животного 

происхождения заданных свойств 

ПК-1.2  Выполняет 

исследовательские и 

экспериментальные 

работы с целью мо-

дификации или разра-

ботки новой продук-

ции животного проис-

хождения с основами 

патентования  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: современные проблемы отрасли, научно-

исследовательские и производственно-

технологические работы в области прогрессивных 

технологий продукции животного происхождения с 

основами патентования 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: ставить цели и задачи научно-исследова-

тельской деятельности, разрабатывать методики, 

выполнять научно-исследовательскую работу, 

определять состав инструментальной и материаль-

но-технической базы для выполнения исследования  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками выполнения исследовательских 

и производственных работ в области прогрессивных 

технологий с целью модификации или разработки 

новой продукции животного происхождения с ос-

новами патентования 
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ПК-2 Спосо-

бен совершен-

ствовать тех-

нологические 

решения в це-

лях оптимиза-

ции техноло-

гии новых ви-

дов производ-

ства продуктов 

питания жи-

вотного проис-

хождения  

ПК-2.1 Разрабатывает 

рецептуры и техноло-

гии с учетом совре-

менных подходов в 

области производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения с учетом техно-

логического нормиро-

вания 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: рецептуры и технологии с учетом современ-

ных подходов в области производства продуктов 

питания животного происхождения с учетом техно-

логического нормирования 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: разрабатывать новые рецептуры и техноло-

гии с учетом современных подходов в области про-

изводства продуктов питания животного происхож-

дения с учетом технологического нормирования 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками самостоятельного проектирова-

ния рецептур и технологий новых видов продуктов 

питания с учетом современных подходов в области 

производства продуктов питания животного проис-

хождения с учетом технологического нормирования 

ПК-2.2  Разрабатыва-

ет техническую доку-

ментацию на произ-

водимые модифици-

рованные и новые 

продукты питания 

животного происхож-

дения 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: правовые и нормативные документы в обла-

сти технического регулирования в пищевой про-

мышленности; проводить оценку соответствия пи-

щевых продуктов заявленным требованиям  

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь:  

адаптировать современные версии систем управле-

ния качеством к конкретным условиям производ-

ства на основе международных стандартов 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: 

современными версиями систем управления каче-

ством к конкретным условиям производства на ос-

нове международных стандартов 

ПК-3 Спосо-

бен оптимизи-

ровать и внед-

рять техниче-

ские и органи-

зационные ре-

шения по вы-

пуску конку-

рентоспособ-

ПК-3.1 Разрабатывает 

мероприятия по по-

вышению конкурен-

тоспособности про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: пути повышения конкурентоспособности 

продукции 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: применять технологические приемы по по-

вышению качества продукции и эффективности 

производства 

Третий этап 

(высокий 

владеть: технологическими схемами производства 

инновационных продуктов 
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ной продукции 

животного 

происхожде-

ния  

уровень) видуального 

задания  

ПК-3.2 Применяет 

способы организации 

производством про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основные способы организации производства 

продуктов питания животного происхождения. 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: анализировать, обосновывать и находить 

способы организации производством продуктов пи-

тания животного происхождения. 

 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками эффективного применения спо-

собов организации производства продуктов питания 

животного происхождения. 

ПК-3.3 Применяет 

основные принципы 

ресурсосбережения и 

защиты окружающей 

среды 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: способы оптимизации и внедрения техниче-

ских и организационных решений в мясомолочной 

отрасли; способы и технологии выпуска конкурен-

тоспособной продукции животного происхождения; 

принципы ресурсосбережения и защиты окружаю-

щей среды в мясомолочной отрасли; 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: проводить исследования, анализ и разработ-

ку процессов для оптимизации и внедрения техни-

ческих и организационных решений по выпуску 

конкурентоспособной продукции животного проис-

хождения; применять основные принципы ресурсо-

сбережения и защиты окружающей среды в мясо-

молочной отрасли;  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками оптимизации и внедрения 

технических и организационных решений в 

мясомолочной отрасли на основе принципов 

ресурсосбережения и защиты окружающей среды. 

ПК-4 Спосо-

бен осуществ-

лять стратеги-

ческое управ-

ПК-4.1 Участвует в 

проведении испыта-

ний по освоению но-

вых технологических 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основные понятия, виды, формы и функции 

стратегического управления развитием производства 

продуктов питания животного происхождения. 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-Второй этап уметь: анализировать, обосновывать и проводить 
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ление развити-

ем производ-

ства продуктов 

питания жи-

вотного проис-

хождения   

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

(продвину-

тый уро-

вень) 

испытания по освоению новых технологических 

процессов производства продуктов питания живот-

ного происхождения. 

ционная 

работа 

 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

онная 

работа  

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками проведения испытаний по освое-

нию новых технологических процессов производства 

продуктов питания животного происхождения. 

 

ПК-4.2 Координирует 

производственную 

деятельность в орга-

низации в соответ-

ствии со стратегиче-

ским планом развития 

производства новых 

продуктов питания 

животного происхож-

дения  

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: основные формы координации производ-

ственной деятельности в организации в соответствии 

со стратегическим планом развития производства но-

вых продуктов питания животного происхождения. 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  
Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: анализировать, обосновывать и координиро-

вать производственную деятельность в организации в 

соответствии со стратегическим планом развития 

производства новых продуктов питания животного 

происхождения 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: навыками координации производственной 

деятельности в организации в соответствии со страте-

гическим планом развития производства новых про-

дуктов питания животного происхождения. 

ПК-5  Спосо-

бен осуществ-

лять деятель-

ность по про-

ектированию в 

области произ-

водства про-

дуктов питания 

животного 

происхожде-

ния 

ПК-5.1 Разрабатывает 

предложения по ре-

конструкции и модер-

низации действующих 

предприятий и орга-

низовывает новые це-

ха и участки 

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: методики расчета производственной ̆мощно-

сти предприятия питания 

 

Вы-

пускная 

квали-

фика-

ционная 

работа 

 

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

Вы-

пускная 

квали-

фикаци-

онная 

работа  

Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: оценивать эффективность работы техноло-

гического оборудования 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: знаниями в области планирования и внед-

рения инноваций в производство 

ПК-5.2 Внедряет но-

вую технику и техно-

логическое оборудо-

Первый этап 

(пороговой 

уровень) 

знать: технологический процесс производства про-

дукции, технические характеристики оборудования 

и технологических линий, методики расчета техно-

Вы-

пускная 

квали-

Выполнение 

работ со-

гласно ка-

Вы-

пускная 

квали-
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вание с учетом их 

производственной 

мощности, коэффици-

ентов загрузки и 

сменности работы на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях 

логических параметров при производстве продук-

ции 

фика-

ционная 

работа 

 

лендарного 

графика вы-

пускной  

квалифика-

ционной ра-

боты, инди-

видуального 

задания  

 

фикаци-

онная 

работа  Второй этап 

(продвину-

тый уро-

вень) 

уметь: формулировать свои пользовательские тре-

бования к компьютерной технологии для получения 

сведений об устройствах и соответствую-щей аппа-

ратуре и исполни-тельных механизмах 

Третий этап 

(высокий 

уровень) 

владеть: методами внедрения новой техники и тех-

нологического оборудования,  автоматизированных 

систем управления технологическими процессами 

при производстве продукции питания 

 

2. Описание показателей и критериев оценки компетенций, описание шкал оценивания 

Компетенция 

Планируемые 

результаты обу-

чения, соотне-

сенные с инди-

каторами до-

стижения ком-

петенции (пока-

затели достиже-

ния заданного 

уровня компе-

тенции) 

Этапы (уровни) и критерии оценивания результатов обучения, шкалы оценивания 

Компетентность 

не сформирована 

 

Пороговый уровень 

компетентности 

 

Продвинутый уровень 

компетентности 

Высокий уровень 

 

«неудовлетвори-

тельно» 
«удовлетворительно» «хорошо» «отлично» 

УК-1 Способен 

осуществлять 

критический 

анализ 

проблемных 

ситуаций на 

основе 

системного 

подхода, 

УК-1.1 

Анализирует 

проблемную 

ситуацию как 

систему, 

выявляя ее 

составляющие и 

связи между 

ними, определяя 

Не способен 

анализировать 

проблемную 

ситуацию как 

систему, выявляя ее 

составляющие и 

связи между ними, 

определяя вопросы 

(задачи), 

Частично способен 

анализировать 

проблемную 

ситуацию как 

систему, выявляя ее 

составляющие и 

связи между ними, 

определяя вопросы 

(задачи), подлежащие 

Способен анализировать 

проблемную ситуацию 

как систему, выявляя ее 

составляющие и связи 

между ними, определяя 

вопросы (задачи), 

подлежащие дальнейшей 

разработке 

Способен в полной мере 

анализировать 

проблемную ситуацию 

как систему, выявляя ее 

составляющие и связи 

между ними, определяя 

вопросы (задачи), 

подлежащие 

дальнейшей разработке 
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вырабатывать 

стратегию 

действий 

вопросы 

(задачи), 

подлежащие 

дальнейшей 

разработке 

подлежащие 

дальнейшей 

разработке 

дальнейшей 

разработке 

Знать:  
методологию 

анализа про-

блемной ситуа-

ции как системы, 

позволяющую 

выявлять ее со-

ставляющие и 

связи между ни-

ми, определять 

вопросы (задачи), 

подлежащие 

дальнейшей раз-

работке 

Демонстрирует от-

сутствие знания ме-

тодологии анализа 

проблемной ситуации 

как системы, позво-

ляющей выявлять ее 

составляющие и свя-

зи между ними, 

определять вопросы 

(задачи), подлежащие 

дальнейшей разра-

ботке 

Демонстрирует не си-

стематические знания 

методологии анализа 

проблемной ситуации 

как системы, позволя-

ющей выявлять ее со-

ставляющие и связи 

между ними, опреде-

лять вопросы (задачи), 

подлежащие дальней-

шей разработке 

Демонстрирует знания ме-

тодологии анализа про-

блемной ситуации как си-

стемы, позволяющей вы-

являть ее составляющие и 

связи между ними, опреде-

лять вопросы (задачи), 

подлежащие дальнейшей 

разработке 

Демонстрирует система-

тические знания методо-

логии анализа проблем-

ной ситуации как систе-

мы, позволяющей выяв-

лять ее составляющие и 

связи между ними, опре-

делять вопросы (задачи), 

подлежащие дальнейшей 

разработке 

Уметь: 

анализировать 

проблемную си-

туацию как си-

стему, выявляя ее 

составляющие и 

связи между ни-

ми, определяя 

вопросы (задачи), 

подлежащие 

дальнейшей раз-

работке 

Не умеет анализиро-

вать проблемную си-

туацию как систему, 

выявляя ее составля-

ющие и связи между 

ними, определяя во-

просы (задачи), под-

лежащие дальнейшей 

разработке 

Частично умеет анали-

зировать проблемную 

ситуацию как систему, 

выявляя ее составля-

ющие и связи между 

ними, определяя во-

просы (задачи), под-

лежащие дальнейшей 

разработке 

Умеет применять анализи-

ровать проблемную ситуа-

цию как систему, выявляя 

ее составляющие и связи 

между ними, определяя 

вопросы (задачи), подле-

жащие дальнейшей разра-

ботке 

Умеет самостоятельно 

применять анализировать 

проблемную ситуацию 

как систему, выявляя ее 

составляющие и связи 

между ними, определяя 

вопросы (задачи), подле-

жащие дальнейшей раз-

работке 

Владеть: 
навыками анали-

за проблемной 

ситуации как си-

Не владеет навыками 

анализа проблемной 

ситуации как систе-

мы, выявления ее со-

Частично владеет 

навыками анализа 

проблемной ситуации 

как системы, выявле-

Владеет навыками анализа 

проблемной ситуации как 

системы, выявления ее со-

ставляющих и связей меж-

Свободно владеет навы-

ками анализа проблемной 

ситуации как системы, 

выявления ее составляю-
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стемы, выявле-

ния ее составля-

ющих и связей 

между ними, 

определения во-

просов (задач), 

подлежащих 

дальнейшей раз-

работке 

ставляющих и связей 

между ними, опреде-

ления вопросов (за-

дач), подлежащих 

дальнейшей разра-

ботке 

ния ее составляющих и 

связей между ними, 

определения вопросов 

(задач), подлежащих 

дальнейшей разработ-

ке 

ду ними, определения во-

просов (задач), подлежа-

щих дальнейшей разработ-

ке 

щих и связей между ни-

ми, определения вопро-

сов (задач), подлежащих 

дальнейшей разработке 

УК-1.2 Предла-

гает способы 

решения про-

блемной ситуа-

ции, исходя из 

осуществленно-

го поиска вари-

антов решения 

на основе до-

ступных источ-

ников инфор-

мации 

Не способен 

предложить 

способы решения 

проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных 

источников 

информации 

Способен предложить 

не оптимальные 

способы решения 

проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных 

источников 

информации 

Способен предложить 

способы решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

Способен предложить 

оптимальные способы 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных источников 

информации 

Знать:  

способы решения 

проблемной си-

туации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на осно-

ве доступных ис-

точников инфор-

мации 

Не знает способы 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных 

источников 

информации 

Частично знает 

способы решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных источников 

информации 

Знает способы решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

Знает в полной мере 

способы решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

Уметь:  

находить спосо-

бы решения про-

блемной ситуа-

Не умеет находить 

способы решения 

проблемной 

ситуации, исходя из 

Частично умеет 

находить способы 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

Умеет находить способы 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного поиска 

Умеет самостоятельно 

находить способы 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 
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ции, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на осно-

ве доступных ис-

точников инфор-

мации 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных 

источников 

информации 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных источников 

информации 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

Владеть:  

навыками реше-

ния проблемной 

ситуации, исходя 

из осуществлен-

ного поиска ва-

риантов решения 

на основе до-

ступных источ-

ников информа-

ции 

Не владеет навыками 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных 

источников 

информации 

Частично владеет 

навыками решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного 

поиска вариантов 

решения на основе 

доступных источников 

информации 

Владеет навыками 

решения проблемной 

ситуации, исходя из 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

Свободно владеет 

навыками решения 

проблемной ситуации, 

исходя из 

осуществленного поиска 

вариантов решения на 

основе доступных 

источников информации 

УК-1.3 Разраба-

тывает страте-

гию достижения 

поставленной 

цели как после-

довательность 

шагов, предвидя 

результат каж-

дого из них и 

оценивая их 

влияние на 

внешнее окру-

жение планиру-

емой деятельно-

сти и на взаимо-

отношения 

участников этой 

Не способен 

разработать 

стратегию 

достижения 

поставленной цели 

как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого 

из них и оценивая 

их влияние на 

внешнее окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Разрабатывает 

стратегию 

достижения 

поставленной цели 

как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности, но 

допускает при этом 

Способен разработать 

стратегию достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из них 

и оценивая их влияние 

на внешнее окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Способен 

самостоятельно 

разработать стратегию 

достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 
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деятельности определенные 

ошибки 

Знать: 

стратегию до-

стижения по-

ставленной цели 

как последова-

тельность шагов, 

предвидя резуль-

тат каждого из 

них и оценивая 

их влияние на 

внешнее окруже-

ние планируемой 

деятельности и 

на взаимоотно-

шения участни-

ков этой дея-

тельности 

Не знает стратегию 

достижения 

поставленной цели 

как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Частично знает 

стратегию достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Знает стратегию 

достижения поставленной 

цели как 

последовательность шагов, 

предвидя результат 

каждого из них и оценивая 

их влияние на внешнее 

окружение планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Демонстрирует 

систематические знания 

стратегии достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из них 

и оценивая их влияние на 

внешнее окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Уметь: 

разрабатывать 

стратегию до-

стижения по-

ставленной цели 

как последова-

тельность шагов, 

предвидя резуль-

тат каждого из 

них и оценивая 

их влияние на 

внешнее окруже-

ние планируемой 

деятельности и 

на взаимоотно-

шения участни-

Не умеет 

разрабатывать 

стратегию 

достижения 

поставленной цели 

как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

Частично умеет 

разрабатывать 

стратегию достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Умеет разрабатывать 

стратегию достижения 

поставленной цели как 

последовательность шагов, 

предвидя результат 

каждого из них и оценивая 

их влияние на внешнее 

окружение планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Умеет самостоятельно 

разрабатывать стратегию 

достижения 

поставленной цели как 

последовательность 

шагов, предвидя 

результат каждого из них 

и оценивая их влияние на 

внешнее окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 
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ков этой дея-

тельности 

деятельности 

Владеть:  

навыками разра-

ботки стратегии 

достижения по-

ставленной цели 

как последова-

тельности шагов, 

предвидя резуль-

тат каждого из 

них и оценивая 

их влияние на 

внешнее окруже-

ние планируемой 

деятельности и 

на взаимоотно-

шения участни-

ков этой дея-

тельности 

Не владеет навыками 

разработки стратегии 

достижения 

поставленной цели 

как 

последовательности 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Частично владеет 

навыками разработки 

стратегии достижения 

поставленной цели как 

последовательности 

шагов, предвидя 

результат каждого из 

них и оценивая их 

влияние на внешнее 

окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

Владеет навыками 

разработки стратегии 

достижения поставленной 

цели как 

последовательности шагов, 

предвидя результат 

каждого из них и оценивая 

их влияние на внешнее 

окружение планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

В полной мере владеет 

навыками разработки 

стратегии достижения 

поставленной цели как 

последовательности 

шагов, предвидя 

результат каждого из них 

и оценивая их влияние на 

внешнее окружение 

планируемой 

деятельности и на 

взаимоотношения 

участников этой 

деятельности 

УК-2 Способен 

управлять проек-

том на всех эта-

пах его жизнен-

ного цикла 

УК-2.1 Разраба-

тывает концеп-

цию проекта в 

рамках обозна-

ченной пробле-

мы, формулируя 

цель, задачи, 

актуальность, 

значимость 

(научную, прак-

тическую, мето-

дическую и 

иную зависимо-

сти от типа про-

екта) ожидае-

Не способен разра-

батывать концеп-

цию проекта в рам-

ках обозначенной 

проблемы, форму-

лируя цель, задачи, 

актуальность, зна-

чимость (научную, 

практическую, ме-

тодическую и иную 

зависимости от типа 

проекта) ожидаемые 

результаты и воз-

можные сферы их 

применения 

Частично способен 

разрабатывать кон-

цепцию проекта в 

рамках обозначенной 

проблемы, формули-

руя цель, задачи, ак-

туальность, значи-

мость (научную, 

практическую, мето-

дическую и иную за-

висимости от типа 

проекта) ожидаемые 

результаты и воз-

можные сферы их 

применения  

Владеет знаниями по 

разработке концепции 

проекта в рамках обо-

значенной проблемы, 

формулируя цель, зада-

чи, актуальность, значи-

мость (научную, практи-

ческую, методическую и 

иную зависимости от ти-

па проекта) ожидаемые 

результаты и возможные 

сферы их применения 

Свободно владеет зна-

ниями по разработке 

концепции проекта в 

рамках обозначенной 

проблемы, формулируя 

цель, задачи, актуаль-

ность, значимость 

(научную, практиче-

скую, методическую и 

иную зависимости от 

типа проекта) ожидае-

мые результаты и воз-

можные сферы их при-

менения 
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мые результаты 

и возможные 

сферы их при-

менения 

Знать: стандарты 

определяющие 

жизненный цикл 

проектов. Про-

цессы и функции 

управления про-

ектами 

 

Допускает грубые 

ошибки в знании  

стандартов опреде-

ляющих жизненный 

цикл проектов. Не 

знает процессы и 

функции управления 

проектами 

Может изложить стан-

дарты определяющие 

жизненный цикл про-

ектов. Процессы и 

функции управления 

проектами 

Знает стандарты опреде-

ляющие жизненный цикл 

проектов. Процессы и 

функции управления про-

ектами 

 

 

Аргументировано знает 

стандарты определяющие 

жизненный цикл проек-

тов. Процессы и функции 

управления проектами 

Уметь: форму-

лировать цель, 

задачи, актуаль-

ность, значи-

мость (научную, 

практическую, 

методическую и 

иную зависимо-

сти от типа про-

екта)   

Не умеет формули-

ровать цель, задачи, 

актуальность, значи-

мость (научную, 

практическую, мето-

дическую и иную за-

висимости от типа 

проекта)   

 

Частично умеет фор-

мулировать цель, зада-

чи, актуальность, зна-

чимость (научную, 

практическую, мето-

дическую и иную за-

висимости от типа 

проекта)   

 

Способен формулировать 

цель, задачи, актуальность, 

значимость (научную, 

практическую, методиче-

скую и иную зависимости 

от типа проекта)   

Способен самостоятельно 

формулировать цель, за-

дачи, актуальность, зна-

чимость (научную, прак-

тическую, методическую 

и иную зависимости от 

типа проекта)   

Владеть:  мето-

дами оценки 

проектов 

Не владеет методами 

оценки проектов 

 

Частично владеет ме-

тодами оценки проек-

тов 

Владеет методами оценки 

проектов  

Свободно владеет мето-

дами оценки проектов 

УК-2.2 Форми-

рует план-

график реали-

зации проекта и 

план контроля 

его выполнения 

предвидя ко-

нечный резуль-

тат и последова-

тельность ша-

Не умеет формиро-

вать план-график 

реализации проекта 

и план контроля его 

выполнения пред-

видя конечный ре-

зультат и последо-

вательность шагов 

для его достижения 

Частично умеет фор-

мировать план-

график реализации 

проекта и план кон-

троля его выполне-

ния предвидя конеч-

ный результат и по-

следовательность 

шагов для его дости-

жения 

Умеет формировать 

план-график реализации 

проекта и план контроля 

его выполнения предви-

дя конечный результат и 

последовательность ша-

гов для его достижения 

Свободно умеет форми-

ровать план-график ре-

ализации проекта и 

план контроля его вы-

полнения предвидя ко-

нечный результат и по-

следовательность шагов 

для его достижения 
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гов для его до-

стижения 

Знать: основы 

планирования в 

рамках обозна-

ченной проблемы 

Не знает основы пла-

нирования в рамках 

обозначенной про-

блемы 

Может изложить осно-

вы планирования в 

рамках обозначенной 

проблемы 

Знает основы планирова-

ния в рамках обозначенной 

проблемы 

Аргументировано знает 

основы планирования в 

рамках обозначенной 

проблемы 

Уметь: Форми-

рует план-график 

реализации про-

екта и план кон-

троля его выпол-

нения предвидя 

конечный ре-

зультат и после-

довательность 

шагов для его до-

стижения. 

Не умеет формиро-

вать  план-график ре-

ализации проекта и 

план контроля его 

выполнения предвидя 

конечный результат и 

последовательность 

шагов для его дости-

жения. 

Частично умеет фор-

мировать  план-график 

реализации проекта и 

план контроля его вы-

полнения предвидя 

конечный результат и 

последовательность 

шагов для его дости-

жения. 

Способен формировать  

план-график реализации 

проекта и план контроля 

его выполнения предвидя 

конечный результат и по-

следовательность шагов 

для его достижения. 

Способен самостоятельно 

формировать  план-

график реализации про-

екта и план контроля его 

выполнения предвидя ко-

нечный результат и по-

следовательность шагов 

для его достижения. 

Владеть:  основ-

ными экономиче-

скими инструмен-

тами, механизмом 

анализа, диагно-

стики и прогноза 

развития проектов 

Не владеет основны-

ми экономическими 

инструментами, ме-

ханизмом анализа, 

диагностики и про-

гноза развития про-

ектов 

Частично владеет ос-

новными экономиче-

скими инструментами, 

механизмом анализа, 

диагностики и прогно-

за развития проектов 

Владеет основными эко-

номическими инструмен-

тами, механизмом анализа, 

диагностики и прогноза 

развития проектов 

Свободно владеет основ-

ными экономическими 

инструментами, меха-

низмом анализа, диагно-

стики и прогноза разви-

тия проектов 

УК-2.3 Органи-

зует и коорди-

нирует работу 

участников про-

екта, способ-

ствует кон-

структивному 

преодолению 

возникающих 

разногласий и 

конфликтов, 

Не умеет организо-

вать и координиро-

вать работу участ-

ников проекта, спо-

собствует конструк-

тивному преодоле-

нию возникающих 

разногласий и кон-

фликтов, обеспечи-

вает работу коман-

ды необходимыми 

Частично умеет ор-

ганизовать и коорди-

нировать работу 

участников проекта, 

способствует кон-

структивному пре-

одолению возникаю-

щих разногласий и 

конфликтов, обеспе-

чивает работу ко-

манды необходимы-

Умеет организовать и 

координировать работу 

участников проекта, спо-

собствует конструктив-

ному преодолению воз-

никающих разногласий и 

конфликтов, обеспечива-

ет работу команды необ-

ходимыми ресурсами 

Свободно умеет органи-

зовать и координиро-

вать работу участников 

проекта, способствует 

конструктивному пре-

одолению возникающих 

разногласий и кон-

фликтов, обеспечивает 

работу команды необ-

ходимыми ресурсами 
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обеспечивает 

работу команды 

необходимыми 

ресурсами 

ресурсами ми ресурсами 

Знать: методы 

управления пер-

соналом 

Не знает методы 

управления персона-

лом 

Может изложить ме-

тоды управления пер-

соналом 

Знает методы управления 

персоналом 

 

Аргументировано знает 

методы управления пер-

соналом 

Уметь: Уметь 

организовать и 

координировать 

работу участни-

ков проекта. 

Определять жиз-

ненный цикл ко-

манды, практики 

выявления ли-

дерских качеств. 

Не умеет организо-

вать и координиро-

вать работу участни-

ков проекта. Опреде-

лять жизненный цикл 

команды, практики 

выявления лидерских 

качеств. 

 

Частично умеет Уметь 

организовать и коор-

динировать работу 

участников проекта. 

Определять жизнен-

ный цикл команды, 

практики выявления 

лидерских качеств. 

Способен организовать и 

координировать работу 

участников проекта. Опре-

делять жизненный цикл 

команды, практики выяв-

ления лидерских качеств. 

 

Способен самостоятельно 

организовать и коорди-

нировать работу участни-

ков проекта. Определять 

жизненный цикл коман-

ды, практики выявления 

лидерских качеств. 

Владеть:  ин-

струментами раз-

вития сотрудни-

ков, способами 

преодоления воз-

никающих разно-

гласий и конфлик-

тов 

Не владеет инстру-

ментами развития со-

трудников, способа-

ми преодоления воз-

никающих разногла-

сий и конфликтов 

Частично владеет ин-

струментами развития 

сотрудников, способа-

ми преодоления воз-

никающих разногла-

сий и конфликтов 

Владеет инструментами 

развития сотрудников, 

способами преодоления 

возникающих разногласий 

и конфликтов 

Свободно владеет ин-

струментами развития 

сотрудников, способами 

преодоления возникаю-

щих разногласий и кон-

фликтов 

УК-2.4 Пред-

ставляет пуб-

лично результа-

ты проекта (или 

отдельных его 

этапов) в раз-

личных формах 

(отчетов, статей, 

выступлений на 

научно-

Не умеет представ-

лять публично ре-

зультаты проекта 

(или отдельных его 

этапов) в различ-

ных формах (отче-

тов, статей, выступ-

лений на научно-

практических семи-

нарах и конферен-

Частично умеет пред-

ставлять публично 

результаты проекта 

(или отдельных его 

этапов) в различных 

формах (отчетов, ста-

тей, выступлений на 

научно-практических 

семинарах и конфе-

ренциях) и предлага-

Умеет представлять пуб-

лично результаты проек-

та (или отдельных его 

этапов) в различных 

формах (отчетов, статей, 

выступлений на научно-

практических семинарах 

и конференциях) и пред-

лагает пути его внедре-

ния в практику) 

Свободно умеет пред-

ставлять публично ре-

зультаты проекта (или 

отдельных его этапов) в 

различных формах (от-

четов, статей, выступ-

лений на научно-

практических семина-

рах и конференциях) и 

предлагает пути его 
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практических 

семинарах и 

конференциях) 

и предлагает 

пути его внед-

рения в практи-

ку) 

циях) и предлагает 

пути его внедрения 

в практику) 

ет пути его внедрения 

в практику) 

внедрения в практику) 

Знать: основы 

научных иссле-

дований в про-

ектной деятель-

ности 

Не знает основы 

научных исследова-

ний в проектной дея-

тельности 

 

Может изложить осно-

вы научных исследо-

ваний в проектной де-

ятельности 

 

основы научных исследо-

ваний в проектной дея-

тельности 

 

Аргументировано основы 

научных исследований в 

проектной деятельности 

Уметь: пред-

ставлять публич-

но результаты 

проекта (или от-

дельных его эта-

пов) в различных 

формах (отчетов, 

статей, выступ-

лений на научно-

практических се-

минарах и кон-

ференциях) и 

предлагать пути 

его внедрения в 

практику) 

Не представляет пуб-

лично результаты 

проекта (или отдель-

ных его этапов) в 

различных формах 

(отчетов, статей, вы-

ступлений на научно-

практических семи-

нарах и конференци-

ях) и предлагать пути 

его внедрения в 

практику) 

Частично умеет пред-

ставлять публично ре-

зультаты проекта (или 

отдельных его этапов) 

в различных формах 

(отчетов, статей, вы-

ступлений на научно-

практических семина-

рах и конференциях) и 

предлагать пути его 

внедрения в практику) 

Способен представлять 

публично результаты про-

екта (или отдельных его 

этапов) в различных фор-

мах (отчетов, статей, вы-

ступлений на научно-

практических семинарах и 

конференциях) и предла-

гать пути его внедрения в 

практику) 

Способен самостоятельно 

представлять публично 

результаты проекта (или 

отдельных его этапов) в 

различных формах (отче-

тов, статей, выступлений 

на научно-практических 

семинарах и конференци-

ях) и предлагать пути его 

внедрения в практику) 

Владеть:  управ-

лением проекта на 

всех этапах его 

жизненного цикла 

Не владеет управле-

нием проекта на всех 

этапах его жизненно-

го цикла 

Частично владеет 

управлением проекта 

на всех этапах его 

жизненного цикла 

Владеет управлением про-

екта на всех этапах его 

жизненного цикла 

Свободно владеет управ-

лением проекта на всех 

этапах его жизненного 

цикла 

УК-3 Способен 

организовывать 

и руководить ра-

ботой команды, 

УК-3.1 Разраба-

тывает команд-

ную стратегию 

по работе кол-

Не способен разра-

батывать команд-

ную стратегию по 

работе коллектива 

Частично способен 

разрабатывать  ко-

мандную стратегию 

по работе коллектива 

Владеет способностью 

разрабатывать  команд-

ную стратегию по работе 

коллектива учитывая 

Свободно владеет спо-

собностью разрабаты-

вать командную страте-

гию по работе коллек-
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вырабатывая 

командную стра-

тегию для дости-

жения постав-

ленной цели 

 

лектива учиты-

вая интересы, 

особенности по-

ведения и мне-

ния (включая 

критические) 

людей с кото-

рыми работает / 

взаимодейству-

ет, в т.ч. посред-

ством коррек-

тировки своих 

действий 

учитывая интересы, 

особенности поведе-

ния и мнения 

(включая критиче-

ские) людей с кото-

рыми работает / 

взаимодействует, в 

т.ч. посредством 

корректировки сво-

их действий 

 

учитывая интересы, 

особенности поведе-

ния и мнения (вклю-

чая критические) 

людей с которыми 

работает / взаимодей-

ствует, в т.ч. посред-

ством корректировки 

своих действий 

интересы, особенности 

поведения и мнения 

(включая критические) 

людей с которыми рабо-

тает / взаимодействует, в 

т.ч. посредством коррек-

тировки своих действий 

 

тива учитывая интере-

сы, особенности поведе-

ния и мнения (включая 

критические) людей с 

которыми работает / 

взаимодействует, в т.ч. 

посредством корректи-

ровки своих действий 

 Знать: способы 

и методы управ-

ления персона-

лом  

Допускает грубые 

ошибки при изложе-

нии методов управ-

ления персоналом 

Может изложить ос-

новные способы и ме-

тоды управления пер-

соналом 

Знает способы и методы 

управления персоналом 

Знает и аргументирует 

способы и методы управ-

ления персоналом 

Уметь:  решать 

ситуационные 

задачи различно-

го типа; 

 

Не умеет разрабаты-

вать командную 

стратегию по работе 

коллектива учитывая 

интересы, особенно-

сти поведения и мне-

ния (включая крити-

ческие) людей с ко-

торыми работает / 

взаимодействует, в 

т.ч. посредством кор-

ректировки своих 

действий 

Частично умеет  раз-

рабатывать командную 

стратегию по работе 

коллектива учитывая 

интересы, особенности 

поведения и мнения 

(включая критические) 

людей с которыми ра-

ботает / взаимодей-

ствует, в т.ч. посред-

ством корректировки 

своих действий 

Способен разрабатывать 

командную стратегию по 

работе коллектива учиты-

вая интересы, особенности 

поведения и мнения 

(включая критические) 

людей с которыми работа-

ет / взаимодействует, в т.ч. 

посредством корректиров-

ки своих действий 

 

Способен самостоятельно 

анализировать и  разраба-

тывать командную стра-

тегию по работе коллек-

тива учитывая интересы, 

особенности поведения и 

мнения (включая крити-

ческие) людей с которы-

ми работает / взаимодей-

ствует, в т.ч. посредством 

корректировки своих 

действий 

Владеть: спосо-

бами  разработки 

командной стра-

тегии 

Не владеет  способа-

ми  разработки ко-

мандной стратегии 

Частично владеет спо-

собами  разработки 

командной стратегии 

Владеет методами и спо-

собами  разработки ко-

мандной стратегии 

Свободно владеет спосо-

бами  разработки ко-

мандной стратегии 

УК-3.2 Приме- Не знает эффектив- Частично знает эф- Знает разрабатывать ме- Знает и аргументирует 
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няет эффектив-

ные стили руко-

водства коман-

дой для дости-

жения постав-

ленной цели в 

т.ч. разрабаты-

вая мероприя-

тия по личност-

ному, образова-

тельному и 

профессиональ-

ному росту 

ные стили руковод-

ства командой для 

достижения постав-

ленной цели и не 

способен  разраба-

тывать мероприя-

тия по личностному, 

образовательному и 

профессиональному 

росту 

фективные стили ру-

ководства командой 

для достижения по-

ставленной цели и 

частично способен 

разрабатывать меро-

приятия по личност-

ному, образователь-

ному и профессио-

нальному росту  

роприятия по личност-

ному, образовательному 

и профессиональному ро-

сту и владеет способно-

стью разрабатывать ме-

роприятия по личност-

ному, образовательному 

и профессиональному ро-

сту  

разрабатывать меро-

приятия по личностно-

му, образовательному и 

профессиональному ро-

сту и способен свободно 

разрабатывать меро-

приятия по личностно-

му, образовательному и 

профессиональному ро-

сту  

Знать: Стили ру-

ководства коман-

дой, разрабаты-

вая мероприятия 

по личностному, 

образовательно-

му и профессио-

нальному росту 

 

 

Допускает грубые 

ошибки при приме-

нении эффективных 

стилей руководства 

командой для дости-

жения поставленной 

цели в т.ч. разраба-

тывая мероприятия 

по личностному, об-

разовательному и 

профессиональному 

росту 

Может применять эф-

фективные стили ру-

ководства командой 

для достижения по-

ставленной цели в т.ч. 

разрабатывая меро-

приятия по личност-

ному, образовательно-

му и профессиональ-

ному росту 

 

Знает  эффективные стили 

руководства командой для 

достижения поставленной 

цели в т.ч. разрабатывая 

мероприятия по личност-

ному, образовательному и 

профессиональному росту 

 

Знает и может аргумен-

тировать эффективные 

стили руководства ко-

мандой для достижения 

поставленной цели в т.ч. 

разрабатывая мероприя-

тия по личностному, об-

разовательному и про-

фессиональному росту 

Уметь: решать 

ситуационные 

задачи различно-

го типа; 

Не умеет 

решать ситуацион-

ные задачи различно-

го типа;  

Частично умеет ре-

шать ситуационные 

задачи различного ти-

па;  

 

Способен в целом 

решать ситуационные за-

дачи различного типа; да-

вать характеристику типо-

вых нарушений  

Способен самостоятельно 

решать ситуационные за-

дачи различного типа; 

давать характеристику 

типовых нарушений  

Владеть: мето-

дам планирова-

ния количествен-

ной  и качествен-

ной потребности 

Не владеет методами 

методам планирова-

ния количественной  

и качественной по-

требности в персона-

Частично владеет ме-

тодами планирования 

количественной  и ка-

чественной потребно-

сти в персонале 

В целом владеет методами 

планирования количе-

ственной  и качественной 

потребности в персонале 

Свободно владеет мето-

дами планирования коли-

чественной  и качествен-

ной потребности в персо-

нале 
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в персонале ле 

УК-3.3 Предви-

дит результаты 

(последствия) 

как личных, так 

и коллективных 

действий обла-

дая навыками 

преодоления 

возникающих в 

команде разно-

гласий, споров и 

конфликтов на 

основе учета 

интересов всех 

сторон 

Не знает послед-

ствий как личных, 

так и коллективных 

действий и не спо-

собен  обладать  

навыками преодо-

ления возникающих 

в команде разногла-

сий, споров и кон-

фликтов на основе 

учета интересов 

всех сторон 

Частично знает по-

следствия как лич-

ных, так и коллек-

тивных действий и 

частично способен 

обладать  навыками 

преодоления возни-

кающих в команде 

разногласий, споров 

и конфликтов на ос-

нове учета интересов 

всех сторон 

Знает последствия как 

личных, так и коллек-

тивных действий и вла-

деет способностью обла-

дать  навыками преодо-

ления возникающих в 

команде разногласий, 

споров и конфликтов на 

основе учета интересов 

всех сторон  

Знает и аргументирует 

последствия как лич-

ных, так и коллектив-

ных действий и спосо-

бен свободно обладать  

навыками преодоления 

возникающих в команде 

разногласий, споров и 

конфликтов на основе 

учета интересов всех 

сторон 

Знать: виды  

конфликтов и 

стрессов 

 

Допускает грубые 

ошибки  

Может применять на 

практике виды кон-

фликтов и стрессов 

Знает  виды  конфликтов и 

стрессов 

 

Знает и может аргумен-

тированно сравнивать 

виды  конфликтов и 

стрессов 

Уметь: нейтра-

лизовать стрессы 

и урегулировать 

конфликты 

Не умеет нейтрали-

зовать стрессы и уре-

гулировать конфлик-

ты 

Частично умеет 

нейтрализовать стрес-

сы и урегулировать 

конфликты  

Способен в целом 

нейтрализовать стрессы и 

урегулировать конфликты 

Способен самостоятельно 

нейтрализовать стрессы и 

урегулировать конфлик-

ты 

Владеть: мето-

дами нейтрали-

зации конфлик-

тов и стрессов 

Не владеет методами 

нейтрализации кон-

фликтов и стрессов 

Частично владеет ме-

тодами  нейтрализации 

конфликтов и стрессов 

В целом владеет методами 

нейтрализации конфликтов 

и стрессов 

Свободно владеет мето-

дами нейтрализации кон-

фликтов и стрессов 

УК-3.4 Плани-

рует командную 

работу, распре-

деляет поруче-

ния, делегирует 

полномочия и 

Не знает виды пла-

нирования команд-

ной работы не спо-

собен  распределять 

поручения, делеги-

ровать  полномочия 

Частично знает виды 

планирования ко-

мандной работы и 

частично способен 

распределять пору-

чения, делегировать  

Знает виды планирова-

ния командной работы и 

владеет способностью 

распределять поручения, 

делегировать  полномо-

чия и управлять членами 

Знает и аргументирует 

виды планирования 

командной работы и 

способен свободно рас-

пределять поручения, 

делегировать  полномо-
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управляет чле-

нами команды 

 

и управлять члена-

ми команды 

 

полномочия и управ-

лять членами коман-

ды 

команды 

 

чия и управлять члена-

ми команды 

Знать: способы 

делегирования 

полномочий 

 

Допускает грубые 

ошибки при опреде-

лении делегирования 

полномочий 

Может применять на 

практике способы де-

легирования полномо-

чий 

Знает  способы делегиро-

вания полномочий 

 

Знает и может аргумен-

тированно сравнивать 

способы делегирования 

полномочий 

Умеет: делеги-

ровать полномо-

чия 

Не умеет делегиро-

вать полномочия 

 

Частично умеет деле-

гировать полномочия 

Способен в целом 

делегировать полномочия 

Способен самостоятельно 

делегировать полномочия 

Владеть: видами 

построения 

структуры 

управления пер-

соналом 

Не владеет методами 

построения структу-

ры управления пер-

соналом 

Частично владеет ме-

тодами построения 

структуры управления 

персоналом 

В целом владеет методами 

построения структуры 

управления персоналом 

Свободно владеет мето-

дами построения струк-

туры управления персо-

налом 

УК 4 Способен 

применять со-

временные ком-

муникативные 

технологии, в том 

числе на ино-

странном(ых) 

языке(ах), для 

академического и 

профессиональ-

ного взаимодей-

ствия 

УК-4.1 

Демонстрирует 

интегративные 

умения, необхо-

димые для 

написания, 

письменного 

перевода и ре-

дактирования 

различных ака-

демических тек-

стов (рефератов, 

эссе, обзоров, 

статей и т.д.) 

Не способен 

демонстрировать 

интегративные 

умения, необходи-

мые для написания, 

письменного пере-

вода и редактиро-

вания различных 

академических тек-

стов (рефератов, эс-

се, обзоров, статей и 

т.д.). 

 

Частично способен 

демонстрировать ин-

тегративные умения, 

необходимые для 

написания, письмен-

ного перевода и ре-

дактирования раз-

личных академиче-

ских текстов (рефе-

ратов, эссе, обзоров, 

статей и т.д.). 

 

Владеет способностью 

демонстрировать инте-

гративные умения, необ-

ходимые для написания, 

письменного перевода и 

редактирования различ-

ных академических тек-

стов (рефератов, эссе, об-

зоров, статей и т.д.). 

Свободно владеет 

способностью 

демонстрировать инте-

гративные умения, не-

обходимые для написа-

ния, письменного пере-

вода и редактирования 

различных академиче-

ских текстов (рефера-

тов, эссе, обзоров, ста-

тей и т.д.). 

Знать: совре-

менные техноло-

гии обучения, 

выработанные 

отечественной и 

Не знает современ-

ные технологии обу-

чения, выработанные 

отечественной и за-

рубежной педагоги-

Частично знает 

современные техноло-

гии обучения, вырабо-

танные отечественной 

и зарубежной педаго-

Хорошо знает 

современные технологии 

обучения, выработанные 

отечественной и зарубеж-

ной педагогикой высшей 

Отлично знает 

современные технологии 

обучения, выработанные 

отечественной и зару-

бежной педагогикой 
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зарубежной пе-

дагогикой выс-

шей школы; 

структуру педа-

гогической дея-

тельности препо-

давателя, ее со-

держание и тех-

нологии обуче-

ния в вузе; осно-

вы и модели 

межличностного 

и межкультурно-

го взаимодей-

ствия; языковые 

средства (лекси-

ческие, грамма-

тические, фоне-

тические), на ос-

нове которых 

формируются и 

совершенствуют-

ся базовые уме-

ния говорения, 

аудирования, 

чтения и письма; 

структурные и 

содержательные 

особенности раз-

личных жанров 

публичной и 

научной речи: 

доклада, статьи, 

презентации, ре-

ферата. 

кой высшей школы; 

структуру педагоги-

ческой деятельности 

преподавателя, ее со-

держание и техноло-

гии обучения в вузе; 

основы и модели 

межличностного и 

межкультурного вза-

имодействия; языко-

вые средства (лекси-

ческие, грамматиче-

ские, фонетические), 

на основе которых 

формируются и со-

вершенствуются ба-

зовые умения гово-

рения, аудирования, 

чтения и письма; 

структурные и со-

держательные осо-

бенности различных 

жанров публичной и 

научной речи: докла-

да, статьи, презента-

ции, реферата. 

 

гикой высшей школы; 

структуру педагогиче-

ской деятельности 

преподавателя, ее со-

держание и техноло-

гии обучения в вузе; 

основы и модели меж-

личностного и меж-

культурного взаимо-

действия; языковые 

средства (лексические, 

грамматические, фоне-

тические), на основе 

которых формируются 

и совершенствуются 

базовые умения гово-

рения, аудирования, 

чтения и письма; 

структурные и содер-

жательные особенно-

сти различных жанров 

публичной и научной 

речи: доклада, статьи, 

презентации, реферата. 

 

школы; структуру педаго-

гической деятельности 

преподавателя, ее содер-

жание и технологии обу-

чения в вузе; основы и мо-

дели межличностного и 

межкультурного взаимо-

действия; языковые сред-

ства (лексические, грамма-

тические, фонетические), 

на основе которых форми-

руются и совершенствуют-

ся базовые умения говоре-

ния, аудирования, чтения и 

письма; структурные и со-

держательные особенности 

различных жанров пуб-

личной и научной речи: 

доклада, статьи, презента-

ции, реферата. 

высшей школы; структу-

ру педагогической дея-

тельности преподавателя, 

ее содержание и техноло-

гии обучения в вузе; ос-

новы и модели межлич-

ностного и межкультур-

ного взаимодействия; 

языковые средства (лек-

сические, грамматиче-

ские, фонетические), на 

основе которых форми-

руются и совершенству-

ются базовые умения го-

ворения, аудирования, 

чтения и письма; струк-

турные и содержательные 

особенности различных 

жанров публичной и 

научной речи: доклада, 

статьи, презентации, ре-

ферата. 
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Уметь: осу-

ществлять и ор-

ганизовывать 

преподаватель-

скую деятель-

ность по основ-

ным образова-

тельным про-

граммам высше-

го образования, с 

учетом обосно-

ванного выбора и 

эффективного 

использования 

образовательных 

технологий, ме-

тодов и средств 

обучения с целью 

обеспечения пла-

нируемого уров-

ня личностного и 

профессиональ-

ного развития. 

Не умеет осуществ-

лять и организовы-

вать преподаватель-

скую деятельность по 

основным образова-

тельным программам 

высшего образова-

ния, с учетом обос-

нованного выбора и 

эффективного ис-

пользования образо-

вательных техноло-

гий, методов и 

средств обучения с 

целью обеспечения 

планируемого уровня 

личностного и про-

фессионального раз-

вития. 

 

Частично умеет осу-

ществлять и организо-

вывать преподаватель-

скую деятельность по 

основным образова-

тельным программам 

высшего образования, 

с учетом обоснованно-

го выбора и эффектив-

ного использования 

образовательных тех-

нологий, методов и 

средств обучения с це-

лью обеспечения пла-

нируемого уровня 

личностного и профес-

сионального развития. 

 

Хорошо умеет осуществ-

лять и организовывать 

преподавательскую дея-

тельность по основным 

образовательным про-

граммам высшего образо-

вания, с учетом обосно-

ванного выбора и эффек-

тивного использования об-

разовательных технологий, 

методов и средств обуче-

ния с целью обеспечения 

планируемого уровня лич-

ностного и профессио-

нального развития. 

Отлично умеет осу-

ществлять и организовы-

вать преподавательскую 

деятельность по основ-

ным образовательным 

программам высшего об-

разования, с учетом 

обоснованного выбора и 

эффективного использо-

вания образовательных 

технологий, методов и 

средств обучения с целью 

обеспечения планируемо-

го уровня личностного и 

профессионального раз-

вития. 

Владеть: техно-

логиями органи-

зации процесса 

обучения, прие-

мами и техника-

ми профессио-

нального само-

развития; навы-

ками публичной 

речи; навыками 

построения лек-

ционных и прак-

Не владеет техноло-

гиями организации 

процесса обучения, 

приемами и техника-

ми профессионально-

го саморазвития; 

навыками публичной 

речи; навыками по-

строения лекционных 

и практических заня-

тий, определения их 

целей, задач, этапов, 

Частично владеет тех-

нологиями организа-

ции процесса обуче-

ния, приемами и тех-

никами профессио-

нального саморазви-

тия; навыками пуб-

личной речи; навыка-

ми построения лекци-

онных и практических 

занятий, определения 

их целей, задач, эта-

Хорошо владеет техноло-

гиями организации про-

цесса обучения, приемами 

и техниками профессио-

нального саморазвития; 

навыками публичной речи; 

навыками построения лек-

ционных и практических 

занятий, определения их 

целей, задач, этапов, мето-

дологической основы. 

Свободно владеет 

технологиями организа-

ции процесса обучения, 

приемами и техниками 

профессионального са-

моразвития; навыками 

публичной речи; навыка-

ми построения лекцион-

ных и практических заня-

тий, определения их це-

лей, задач, этапов, мето-

дологической основы. 
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тических заня-

тий, определения 

их целей, задач, 

этапов, методо-

логической осно-

вы. 

методологической 

основы. 

пов, методологической 

основы. 

УК-4.2 Пред-

ставляет ре-

зультаты ака-

демической и 

профессиональ-

ной деятельно-

сти на различ-

ных научных 

мероприятиях, 

включая меж-

дународные 

Не способен 

представлять ре-

зультаты академи-

ческой и професси-

ональной деятель-

ности на различных 

научных мероприя-

тиях, включая меж-

дународные. 

 

Частично способен 

представлять резуль-

таты академической 

и профессиональной 

деятельности на раз-

личных научных ме-

роприятиях, включая 

международные. 

 

Владеет способностью 

представлять результаты 

академической и профес-

сиональной деятельности 

на различных научных 

мероприятиях, включая 

международные. 

 

Свободно владеет спо-

собностью представлять 

результаты академиче-

ской и профессиональ-

ной деятельности на 

различных научных 

мероприятиях, включая 

международные. 

Знать: использо-

вание форм рече-

вого общения для 

выражения раз-

личных комму-

никативных 

намерений, а 

также для фор-

мулирования 

своей точки зре-

ния; как полу-

чить информа-

цию на ино-

странном языке; 

как работать с 

электронными 

специальными 

словарями и эн-

Не способен исполь-

зовать формы рече-

вого общения для 

выражения различ-

ных коммуникатив-

ных намерений, а 

также для формули-

рования своей точки 

зрения; не способен 

получить информа-

цию на иностранном 

языке; не способен 

работать с электрон-

ными специальными 

словарями и энцик-

лопедиями. 

 

Частично способен ис-

пользовать формы ре-

чевого общения для 

выражения различных 

коммуникативных 

намерений, а также 

для формулирования 

своей точки зрения; 

частично способен по-

лучить информацию 

на иностранном языке, 

работать с электрон-

ными специальными 

словарями и энцикло-

педиями. 

 

Хорошо способен исполь-

зовать формы речевого 

общения для выражения 

различных коммуникатив-

ных намерений, а также 

для формулирования своей 

точки зрения; способен 

получить информацию на 

иностранном языке, рабо-

тать с электронными спе-

циальными словарями и 

энциклопедиями. 

Свободно использует 

формы речевого общения 

для выражения различ-

ных коммуникативных 

намерений, а также для 

формулирования своей 

точки зрения; получает 

информацию на ино-

странном языке; отлично 

работает с электронными 

специальными словарями 

и энциклопедиями. 
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циклопедиями. 

Уметь: состоя-

тельно изучать и 

критически ана-

лизировать науч-

ную литературу. 

Не умеет состоятель-

но изучать и крити-

чески анализировать 

научную литературу. 

 

Частично умеет состо-

ятельно изучать и кри-

тически анализировать 

научную литературу. 

 

Хорошо умеет состоятель-

но изучать и критически 

анализировать научную 

литературу. 

Свободно состоятельно 

изучает и критически 

анализирует научную ли-

тературу. 

Владеть: мето-

дикой объектив-

ности оценива-

ния собственной 

деятельности и 

результатов обу-

чения; способно-

стью соотносить 

языковые сред-

ства с конкрет-

ными ситуация-

ми, условиями и 

задачами меж-

культурного ре-

чевого общения. 

Не владеет методи-

кой объективности 

оценивания соб-

ственной деятельно-

сти и результатов 

обучения; способно-

стью соотносить язы-

ковые средства с 

конкретными ситуа-

циями, условиями и 

задачами межкуль-

турного речевого 

общения. 

 

Частично владеет ме-

тодикой объективно-

сти оценивания соб-

ственной деятельности 

и результатов обуче-

ния; способностью со-

относить языковые 

средства с конкретны-

ми ситуациями, усло-

виями и задачами 

межкультурного рече-

вого общения. 

 

Хорошо владеет методи-

кой объективности оцени-

вания собственной дея-

тельности и результатов 

обучения; способностью 

соотносить языковые сред-

ства с конкретными ситуа-

циями, условиями и зада-

чами межкультурного ре-

чевого общения. 

В совершенстве владеет 

методикой объективно-

сти оценивания соб-

ственной деятельности и 

результатов обучения; 

способностью соотносить 

языковые средства с кон-

кретными ситуациями, 

условиями и задачами 

межкультурного речевого 

общения. 

УК-4.3 Демон-

стрирует инте-

гративные уме-

ния, необходи-

мые для эффек-

тивного участия 

в академических 

и профессио-

нальных дискус-

сиях. 

Не способен демон-

стрировать интегра-

тивные умения, не-

обходимые для эф-

фективного участия в 

академических и 

профессиональных 

дискуссиях. 

 

Частично способен 

демонстрировать инте-

гративные умения, не-

обходимые для эффек-

тивного участия в ака-

демических и профес-

сиональных дискусси-

ях. 

 

Владеет способностью 

демонстрировать интегра-

тивные умения, необходи-

мые для эффективного 

участия в академических и 

профессиональных дис-

куссиях. 

Свободно владеет спо-

собностью демонстриро-

вать интегративные уме-

ния, необходимые для 

эффективного участия в 

академических и профес-

сиональных дискуссиях. 

УК-5 

Способен анали-

зировать и учи-

тывать разнооб-

УК-5.1  

Адекватно объ-

ясняет особен-

ности поведения 

Не способен  

адекватно объяс-

нять особенности 

поведения и моти-

Частично способен  

адекватно объяснять 

особенности поведе-

ния и мотивации лю-

Владеет способностью  

адекватно объяснять 

особенности поведения и 

мотивации людей раз-

Свободно владеет 

способностью  

адекватно объяснять 

особенности поведения 
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разие культур в 

процессе меж-

культурного вза-

имодействия 

 

и мотивации 

людей различ-

ного социально-

го и культурно-

го происхожде-

ния в процессе 

взаимодействия 

с ними, опира-

ясь на знания 

причин появле-

ния социальных 

обычаев и раз-

личий в поведе-

нии людей 

вации людей раз-

личного социально-

го и культурного 

происхождения в 

процессе взаимодей-

ствия с ними, опи-

раясь на знания 

причин появления 

социальных обыча-

ев и различий в по-

ведении людей 

 

дей различного соци-

ального и культурно-

го происхождения в 

процессе взаимодей-

ствия с ними, опира-

ясь на знания причин 

появления социаль-

ных обычаев и раз-

личий в поведении 

людей 

личного социального и 

культурного происхож-

дения в процессе взаимо-

действия с ними, опира-

ясь на знания причин 

появления социальных 

обычаев и различий в 

поведении людей 

и мотивации людей 

различного социального 

и культурного проис-

хождения в процессе 

взаимодействия с ними, 

опираясь на знания 

причин появления со-

циальных обычаев и 

различий в поведении 

людей 

 

Знать:  

причины 

появления соци-

альных обычаев 

и различий в по-

ведении людей 

Не знает  

причин 

появления социаль-

ных обычаев и раз-

личий в поведении 

людей 

Частично знает  

причины 

появления социальных 

обычаев и различий в 

поведении людей 

 

Знает в целом 

причины 

появления социальных 

обычаев и различий в по-

ведении людей 

 

Свободно владеет 

знаниями о причинах 

появления социальных 

обычаев и различий в по-

ведении людей 

Уметь: 

объяснять осо-

бенности поведе-

ния и мотивации 

людей различно-

го социального и 

культурного 

происхождения в 

процессе взаимо-

действия с ними 

 

Не умеет объяснять 

особенности поведе-

ния и мотивации 

людей различного 

социального и 

культурного проис-

хождения в процессе 

взаимодействия с 

ними 

Частично умеет  

объяснять особенности 

поведения и мотива-

ции 

людей различного со-

циального и 

культурного проис-

хождения в процессе 

взаимодействия с ними 

Способен в целом объяс-

нять особенности поведе-

ния и мотивации 

людей различного соци-

ального и 

культурного происхожде-

ния в процессе взаимодей-

ствия с ними 

Свободно умеет  

объяснять особенности 

поведения и мотивации 

людей различного соци-

ального и 

культурного происхож-

дения в процессе взаимо-

действия с ними 

Владеть:  
навыками объяс-

нения особенно-

стей 

Не владеет  

навыками объясне-

ния особенностей 

поведения и мотива-

Частично владеет 

навыками объяснения 

особенностей 

поведения и мотива-

Владеет в целом 

навыками объяснения осо-

бенностей 

поведения и мотивации 

Свободно владеет  

навыками объяснения 

особенностей 

поведения и мотивации 
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поведения и мо-

тивации людей 

различного соци-

ального и куль-

турного 

происхождения в 

процессе взаимо-

действия с ними, 

опираясь на зна-

ния причин по-

явления социаль-

ных 

обычаев и разли-

чий в поведении 

людей 

ции людей различно-

го социального и 

культурного 

происхождения в 

процессе 

взаимодействия с 

ними, опираясь на 

знания причин 

 

 

ции людей различного 

социального и куль-

турного 

происхождения в 

процессе 

взаимодействия с 

ними, опираясь на 

знания причин  

людей различного соци-

ального и культурного 

происхождения в процессе 

взаимодействия с ними, 

опираясь на знания причин 

людей различного соци-

ального и культурного 

происхождения в 

процессе взаимодействия 

с ними, опираясь на 

знания причин 

УК-5.2 

Владеет навы-

ками создания 

недискримина-

ционной среды 

взаимодействия 

при выполне-

нии профессио-

нальных задач 

Не способен  

владеть навыками 

создания 

недискриминационн

ой среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

Частично способен  

владеть навыками 

создания 

недискриминационно

й среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

Владеет способностью  

создания 

недискриминацион 

ной среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных задач 

Свободно владеет 

способностью  

создания 

недискриминацион 

ной среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

Знать: 

механизмы со-

здания недис-

криминационной 

среды взаимо-

действия при вы-

полнении про-

фессиональных 

задач 

Не знает  

механизмы создания 

недискриминационно

й среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

Частично знает  

механизмы создания 

недискриминационной 

среды взаимодействия 

при выполнении 

профессиональных 

задач 

Знает в целом 

механизмы создания 

недискриминационной 

среды взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных задач 

Знает и 

аргументированно 

излагает  

механизмы создания 

недискриминационной 

среды взаимодействия 

при выполнении 

профессиональных задач 

Уметь: 

создавать недис-

Не умеет  

создавать 

Частично умеет 

создавать 

Способен в целом 

создавать 

Свободно умеет 

создавать 
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криминационную 

среду взаимодей-

ствия при выпол-

нении професси-

ональных задач 

недискриминационну

ю среду 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

недискриминационну

ю среду 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач  

недискриминацион 

ную среду взаимодействия 

при выполнении 

профессиональных задач 

недискриминацион 

ную среду 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных задач 

Владеть: 

умениями теоре-

тического анали-

за литературы и 

практическими 

навыками созда-

ния недискрими-

национной среды 

взаимодействия 

при выполнении 

профессиональ-

ных задач 

Не владеет  

умениями теоретиче-

ского анализа лите-

ратуры и практиче-

скими навыками со-

здания недискрими-

национной среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных 

задач 

 

Частично владеет 

 умениями теоретиче-

ского анализа литера-

туры и практическими 

навыками создания 

недискриминационной 

среды 

взаимодействия при 

выполнении 

профессиональных за-

дач 

 

Владеет в целом 

умениями теоретического 

анализа литературы и 

практическими навыками 

создания недискримина-

ционной среды 

взаимодействия при вы-

полнении 

профессиональных задач 

Свободно владеет  

умениями теоретического 

анализа литературы и 

практическими навыками 

создания недискримина-

ционной среды 

взаимодействия при вы-

полнении 

профессиональных задач 

 

УК-6. Способен 

определять и ре-

ализовывать 

приоритеты соб-

ственной дея-

тельности и спо-

собы ее совер-

шенствования на 

основе самооцен-

ки 

УК-6.1 Владеет 

методиками са-

мооценки, само-

контроля и са-

моразвития с 

учетом имею-

щихся ресурсов, 

профессиональ-

ного и личност-

ного развития, 

исходя из этапов 

карьерного ро-

ста и требова-

ний рынка тру-

да 

Не владеет методи-

ками самооценки, 

самоконтроля и са-

моразвития с уче-

том имеющихся ре-

сурсов, профессио-

нального и лич-

ностного развития, 

исходя из этапов 

карьерного роста и 

требований рынка 

труда. 

Частично владеет ме-

тодиками самооцен-

ки, самоконтроля и 

саморазвития с уче-

том имеющихся ре-

сурсов, профессио-

нального и личност-

ного развития, исхо-

дя из этапов карьер-

ного роста и требова-

ний рынка труда. 

Владеет методиками са-

мооценки, самоконтроля 

и саморазвития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов карьер-

ного роста и требований 

рынка труда. 

Владеет и самостоя-

тельно может приме-

нять методики само-

оценки, самоконтроля и 

саморазвития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов карь-

ерного роста и требова-

ний рынка труда. 

Знать: методику 

самооценки, са-

Не знает методику 

самооценки, само-

Частично знает мето-

дику самооценки, са-

Знает методику самооцен-

ки, самоконтроля и само-

Знает и может применять 

методику самооценки, 
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моконтроля и са-

моразвития с 

учетом имею-

щихся ресурсов, 

профессиональ-

ного и личност-

ного развития, 

исходя из этапов 

карьерного роста 

и требований 

рынка труда 

контроля и самораз-

вития с учетом име-

ющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного разви-

тия, исходя из этапов 

карьерного роста и 

требований рынка 

труда 

моконтроля и самораз-

вития с учетом имею-

щихся ресурсов, про-

фессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов карь-

ерного роста и требо-

ваний рынка труда 

развития с учетом имею-

щихся ресурсов, профес-

сионального и личностно-

го развития, исходя из эта-

пов карьерного роста и 

требований рынка труда 

самоконтроля и самораз-

вития с учетом имею-

щихся ресурсов, профес-

сионального и личност-

ного развития, исходя из 

этапов карьерного роста 

и требований рынка тру-

да 

Уметь: приме-

нять на практике 

методику само-

оценки, само-

контроля и само-

развития с уче-

том имеющихся 

ресурсов, про-

фессионального 

и личностного 

развития, исходя 

из этапов карьер-

ного роста и тре-

бований рынка 

труда 

Не умеет применять 

на практике методику 

самооценки, само-

контроля и самораз-

вития с учетом име-

ющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного разви-

тия, исходя из этапов 

карьерного роста и 

требований рынка 

труда 

Частично умеет при-

менять на практике 

методику самооценки, 

самоконтроля и само-

развития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов карь-

ерного роста и требо-

ваний рынка труда 

Умеет применять на прак-

тике методику самооценки, 

самоконтроля и самораз-

вития с учетом имеющихся 

ресурсов, профессиональ-

ного и личностного разви-

тия, исходя из этапов карь-

ерного роста и требований 

рынка труда 

Умеет самостоятельно 

применять на практике 

методику самооценки, 

самоконтроля и самораз-

вития с учетом имею-

щихся ресурсов, профес-

сионального и личност-

ного развития, исходя из 

этапов карьерного роста 

и требований рынка тру-

да 

Владеть: мето-

диками само-

оценки, само-

контроля и само-

развития с уче-

том имеющихся 

ресурсов, про-

фессионального 

и личностного 

Не владеет методи-

ками самооценки, 

самоконтроля и са-

моразвития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного разви-

тия, исходя из этапов 

карьерного роста и 

Частично владеет ме-

тодиками самооценки, 

самоконтроля и само-

развития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и 

личностного развития, 

исходя из этапов карь-

ерного роста и требо-

Владеет методиками само-

оценки, самоконтроля и 

саморазвития с учетом 

имеющихся ресурсов, 

профессионального и лич-

ностного развития, исходя 

из этапов карьерного роста 

и требований рынка труда. 

Владеет и самостоятель-

но применяет методики 

самооценки, само-

контроля и саморазвития 

с учетом имеющихся ре-

сурсов, профессиональ-

ного и личностного раз-

вития, исходя из этапов 

карьерного роста и тре-
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развития, исходя 

из этапов карьер-

ного роста и тре-

бований рынка 

труда. 

требований рынка 

труда. 

ваний рынка труда. бований рынка труда. 

УК-6.2 Владеет 

технологиями и 

навыками 

управления сво-

ей познаватель-

ной деятельно-

стью и ее со-

вершенствова-

ния на основе 

самооценки и 

принципов об-

разования в те-

чение всей жиз-

ни 

 Не владеет техно-

логиями и навыка-

ми управления сво-

ей познавательной 

деятельностью и ее 

совершенствования 

на основе самооцен-

ки и принципов об-

разования в течение 

всей жизни 

Частично владеет 

технологиями и 

навыками управле-

ния своей познава-

тельной деятельно-

стью и ее совершен-

ствования на основе 

самооценки и прин-

ципов образования в 

течение всей жизни 

Владеет технологиями и 

навыками управления 

своей познавательной де-

ятельностью и ее совер-

шенствования на основе 

самооценки и принципов 

образования в течение 

всей жизни 

Владеет и применяет на 

практике технологии и 

навыки управления 

своей познавательной 

деятельностью и ее со-

вершенствования на 

основе самооценки и 

принципов образования 

в течение всей жизни 

Знать: техноло-

гии и навыки 

управления своей 

познавательной 

деятельностью и 

ее совершенство-

вания на основе 

самооценки и 

принципов обра-

зования в тече-

ние всей жизни 

 

Не знает технологии 

и навыки управления 

своей познавательной 

деятельностью и ее 

совершенствования 

на основе самооцен-

ки и принципов обра-

зования в течение 

всей жизни 

Частично знает техно-

логии и навыки управ-

ления своей познава-

тельной деятельно-

стью и ее совершен-

ствования на основе 

самооценки и принци-

пов образования в те-

чение всей жизни 

Знает технологии и навыки 

управления своей познава-

тельной деятельностью и 

ее совершенствования на 

основе самооценки и 

принципов образования в 

течение всей жизни 

Знает и может применять 

технологии и навыки 

управления своей позна-

вательной деятельностью 

и ее совершенствования 

на основе самооценки и 

принципов образования в 

течение всей жизни 

Уметь: приме-

нять на практике 

технологии и 

навыки управле-

Не умеет применять 

на практике техноло-

гии и навыки управ-

ления своей познава-

Частично умеет при-

менять на практике 

технологии и навыки 

управления своей по-

Умеет применять на прак-

тике технологии и навыки 

управления своей познава-

тельной деятельностью на 

Умеет самостоятельно 

применять на практике 

технологии и навыки 

управления своей позна-
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ния своей позна-

вательной дея-

тельностью на 

основе само-

оценки и прин-

ципов образова-

ния в течение 

всей жизни 

тельной деятельно-

стью на основе само-

оценки и принципов 

образования в тече-

ние всей жизни 

знавательной деятель-

ностью на основе са-

мооценки и принципов 

образования в течение 

всей жизни 

основе самооценки и 

принципов образования в 

течение всей жизни 

вательной деятельностью 

на основе самооценки и 

принципов образования в 

течение всей жизни 

Владеть: техно-

логиями и навы-

ками управления 

своей познава-

тельной деятель-

ностью и ее со-

вершенствования 

на основе само-

оценки и прин-

ципов образова-

ния в течение 

всей жизни 

Не владеет техноло-

гиями и навыками 

управления своей по-

знавательной дея-

тельностью и ее со-

вершенствования на 

основе самооценки и 

принципов образова-

ния в течение всей 

жизни 

Частично владеет тех-

нологиями и навыками 

управления своей по-

знавательной деятель-

ностью и ее совершен-

ствования на основе 

самооценки и принци-

пов образования в те-

чение всей жизни 

Владеет технологиями и 

навыками управления сво-

ей познавательной дея-

тельностью и ее совершен-

ствования на основе само-

оценки и принципов обра-

зования в течение всей 

жизни 

Владеет и может приме-

нять на практике техно-

логии и навыки управле-

ния своей познавательной 

деятельностью и ее со-

вершенствования на ос-

нове самооценки и прин-

ципов образования в те-

чение всей жизни 

УК-6.3 Плани-

рует профессио-

нальную траек-

торию с учетом 

особенностей 

как профессио-

нальной, так и 

других видов 

деятельности 

Обучающийся не 

может планировать 

профессиональную 

траекторию с уче-

том особенностей 

как профессиональ-

ной, так и других 

видов деятельности 

Обучающийся ча-

стично обладает спо-

собностью  планиро-

вать профессиональ-

ную траекторию с 

учетом особенностей 

как профессиональ-

ной, так и других ви-

дов деятельности 

Обучающийся обладает 

способностью  планиро-

вать профессиональную 

траекторию с учетом 

особенностей как про-

фессиональной, так и 

других видов деятельно-

сти 

Обучающийся в полной 

мере и самостоятельно 

обладает способностью  

устанавливать плани-

ровать профессиональ-

ную траекторию с уче-

том особенностей как 

профессиональной, так 

и других видов деятель-

ности 

Знать:  способы 

совершенствова-

ния и планирова-

ния деятельности 

Допускает грубые 

ошибки при знании  

способов совершен-

ствования и планиро-

вания деятельности 

Частично знает спосо-

бы совершенствования 

и планирования дея-

тельности 

Знает и может применять 

способы совершенствова-

ния и планирования дея-

тельности 

Аргументировано прово-

дит сравнение способов 

совершенствования и 

планирования деятельно-

сти 
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Уметь: планиро-

вать  профессио-

нальную траек-

торию с учетом 

особенностей как 

профессиональ-

ной, так и других 

видов деятельно-

сти 

Допускает грубые 

ошибки при плани-

ровании  профессио-

нальной траектории с 

учетом особенностей 

как профессиональ-

ной, так и других ви-

дов деятельности 

Частично умеет разра-

батывать планировать  

профессиональную 

траекторию с учетом 

особенностей как про-

фессиональной, так и 

других видов деятель-

ности 

Умеет планировать  про-

фессиональную траекто-

рию с учетом особенно-

стей как профессиональ-

ной, так и других видов 

деятельности 

В полной мере и само-

стоятельно умеет плани-

ровать  профессиональ-

ную траекторию с учетом 

особенностей как про-

фессиональной, так и 

других видов деятельно-

сти 

Владеть: навы-

ками действия  в 

условиях неопре-

деленности, кор-

ректируя планы и 

шаги по их реа-

лизации с уче-

том, имеющихся 

ресурсов 

Не владеет навыками 

действия  в условиях 

неопределенности, 

корректируя планы и 

шаги по их реализа-

ции с учетом, имею-

щихся ресурсов 

Частично владеет 

навыками действия  в 

условиях неопреде-

ленности, корректируя 

планы и шаги по их 

реализации с учетом, 

имеющихся ресурсов 

Владеет навыками дей-

ствия  в условиях неопре-

деленности, корректируя 

планы и шаги по их реали-

зации с учетом, имеющих-

ся ресурсов 

Полностью и самостоя-

тельно владеет навыками 

действия  в условиях не-

определенности, коррек-

тируя планы и шаги по их 

реализации с учетом, 

имеющихся ресурсов 

ОПК-1 

Способен разра-

батывать эффек-

тивную страте-

гию, инноваци-

онную политику 

и конкурентоспо-

собные концеп-

ции предприятия                

ОПК-1.1 Разра-

батывает эф-

фективную 

стратегию по 

управлению 

проектными за-

дачами при реа-

лизации целей 

предприятия 

Не умеет разраба-

тывать эффектив-

ную стратегию по 

управлению про-

ектными задачами 

при реализации це-

лей предприятия 

Частично умеет раз-

рабатывать эффек-

тивную стратегию по 

управлению проект-

ными задачами при 

реализации целей 

предприятия 

Умеет разрабатывать 

эффективную стратегию 

по управлению проект-

ными задачами при реа-

лизации целей предприя-

тия 

Свободно умеет разра-

батывать эффективную 

стратегию по управле-

нию проектными зада-

чами при реализации 

целей предприятия 

Знать: методы 

оценки проектов 

  

Не знает методы 

оценки проектов 

 

Может изложить ме-

тоды оценки проектов 

Знает методы оценки про-

ектов 

 

Аргументировано излага-

ет методы оценки проек-

тов 

Уметь: разраба-

тывать эффек-

тивную страте-

гию по управле-

нию проектами 

Не  умеет разрабаты-

вать эффективную 

стратегию по управ-

лению проектами при 

реализации целей 

Частично умеет разра-

батывать эффектив-

ную стратегию по 

управлению проектами 

при реализации целей 

Способен  разрабатывать 

эффективную стратегию 

по управлению проектами 

при реализации целей 

предприятия 

Способен самостоятельно 

разрабатывать эффектив-

ную стратегию по управ-

лению проектами при ре-

ализации целей предпри-
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при реализации 

целей предприя-

тия 

предприятия 

 

предприятия 

 

 ятия 

Владеть:  мето-

дами экономиче-

ского анализа и 

учета показателей 

проекта в профес-

сиональной дея-

тельности 

Не владеет методами 

экономического ана-

лиза и учета показа-

телей проекта в про-

фессиональной дея-

тельности 

Частично владеет ме-

тодами экономическо-

го анализа и учета по-

казателей проекта в 

профессиональной де-

ятельности 

Владеет методами эконо-

мического анализа и учета 

показателей проекта в 

профессиональной дея-

тельности 

Свободно владеет мето-

дами экономического 

анализа и учета показате-

лей проекта в профессио-

нальной деятельности 

ОПК-1.2 Фор-

мирует иннова-

ционную поли-

тику и конку-

рентоспособные 

концепции 

предприятия 

Не умеет формиро-

вать инновацион-

ную политику и 

конкурентоспособ-

ные концепции 

предприятия 

Частично умеет фор-

мировать инноваци-

онную политику и 

конкурентоспособ-

ные концепции пред-

приятия 

Умеет формировать ин-

новационную политику и 

конкурентоспособные 

концепции предприятия 

Свободно умеет форми-

ровать инновационную 

политику и конкуренто-

способные концепции 

предприятия 

Знать: основные 

производствен-

но-

экономические 

показатели про-

екта 

Не знает основные 

производственно-

экономические пока-

затели проекта 

Может изложить ос-

новные производ-

ственно-

экономические показа-

тели проекта 

Знает основные производ-

ственно-экономические 

показатели проекта 

Аргументировано излага-

ет основные производ-

ственно-экономические 

показатели проекта 

Уметь: анализи-

ровать основные 

производствен-

но-

экономические 

показатели про-

екта для форми-

рования иннова-

ционной полити-

ки  

Не умеет анализиро-

вать основные произ-

водственно-

экономические пока-

затели проекта для 

формирования инно-

вационной политики  

Частично анализирует 

анализировать основ-

ные производственно-

экономические показа-

тели проекта для фор-

мирования инноваци-

онной политики 

Способен  анализировать 

основные производствен-

но-экономические показа-

тели проекта для формиро-

вания инновационной по-

литики 

Способен самостоятельно 

анализировать основные 

производственно-

экономические показате-

ли проекта для формиро-

вания инновационной по-

литики 

Владеть:  мето- Не владеет методами Частично владеет ме- Владеет методами анализа Свободно владеет мето-
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дами анализа ос-

новных производ-

ственно-

экономических 

показателей про-

екта, на основе 

которых форми-

руется конкурен-

тоспособная кон-

цепция предприя-

тия 

анализа основных 

производственно-

экономических пока-

зателей проекта, на 

основе которых фор-

мируется конкурен-

тоспособная концеп-

ция предприятия 

тодами анализа основ-

ных производственно-

экономических пока-

зателей проекта, на 

основе которых фор-

мируется конкуренто-

способная концепция 

предприятия 

основных производствен-

но-экономических показа-

телей проекта, на основе 

которых формируется кон-

курентоспособная концеп-

ция предприятия 

дами анализа основных 

производственно-

экономических показате-

лей проекта, на основе 

которых формируется 

конкурентоспособная 

концепция предприятия 

ОПК-2 Использу-

ет инновацион-

ные технологии 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

различного 

назначения 

ОПК-2.1 Ис-

пользует инно-

вационные тех-

нологии произ-

водства продук-

тов питания 

животного про-

исхождения 

различного 

назначения 

Не готов использо-

вать инновацион-

ные технологии 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения различного 

назначения 

Частично готов ин-

новационные техно-

логии производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения различного 

назначения 

Использует инновацион-

ные технологии произ-

водства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения различного 

назначения 

 

Использует в полном 

объеме  инновационные 

технологии производ-

ства продуктов питания 

животного происхожде-

ния различного назна-

чения 

Знать: 
принципы, 

подходы и 

методы 

управления 

программами 

освоения новых 

технологий, 

координации 

работ персонала 

для комплексного 

решения 

инновационных 

проблем от идеи 

Не знает принципы, 

подходы и методы 

управления програм-

мами освоения новых 

технологий, коорди-

нации работ персона-

ла для комплексного 

решения инноваци-

онных проблем от 

идеи до серийного 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Может изложить 

принципы, подходы и 

методы управления 

программами освоения 

новых технологий, ко-

ординации работ пер-

сонала для комплекс-

ного решения иннова-

ционных проблем от 

идеи до серийного 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

Знает принципы, подходы 

и методы управления про-

граммами освоения новых 

технологий, координации 

работ персонала для ком-

плексного решения инно-

вационных проблем от 

идеи до серийного произ-

водства продуктов питания 

животного происхождения 

Свободно владеет ин-

формацией о  принципах, 

подходах и методах 

управления программами 

освоения новых техноло-

гий, координации работ 

персонала для комплекс-

ного решения инноваци-

онных проблем от идеи 

до серийного производ-

ства продуктов питания 

животного происхожде-

ния 
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до серийного 

производства 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения 

Уметь: осваи-

вать новые тех-

нологии, коорди-

нировать работу 

персонала для 

комплексного 

решения иннова-

ционных про-

блем от идеи до 

серийного произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

Не умеет осваивать 

новые технологии, 

координировать ра-

боту персонала для 

комплексного реше-

ния инновационных 

проблем от идеи до 

серийного производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения 

 Частично умеет осва-

ивать новые техноло-

гии, координировать 

работу персонала для 

комплексного решения 

инновационных про-

блем от идеи до се-

рийного производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения 

 Способен осваивать новые 

технологии, координиро-

вать работу персонала для 

комплексного решения ин-

новационных проблем от 

идеи до серийного произ-

водства продуктов питания 

животного происхождения 

 Способен самостоятель-

но осваивать новые тех-

нологии, координировать 

работу персонала для 

комплексного решения 

инновационных проблем 

от идеи до серийного 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения 

Владеть: прие-

мами системного 

анализа качества 

сырья и продук-

ции с целью про-

гнозирования 

изменений ком-

плекса свойств в 

процессе перера-

ботки, хранения 

и создания про-

дуктов с задан-

ными свойства-

ми; методами ис-

следования и са-

 Не владеет приема-

ми системного анали-

за качества сырья и 

продукции с целью 

прогнозирования из-

менений комплекса 

свойств в процессе 

переработки, хране-

ния и создания про-

дуктов с заданными 

свойствами; метода-

ми исследования и 

самостоятельно про-

вести оценку каче-

ства сырья, полуфаб-

Частично владеет при-

емами системного ана-

лиза качества сырья и 

продукции с целью 

прогнозирования из-

менений комплекса 

свойств в процессе пе-

реработки, хранения и 

создания продуктов с 

заданными свойства-

ми; методами исследо-

вания и самостоятель-

но провести оценку 

качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

Владеет приемами систем-

ного анализа качества сы-

рья и продукции с целью 

прогнозирования измене-

ний комплекса свойств в 

процессе переработки, 

хранения и создания про-

дуктов с заданными свой-

ствами; методами исследо-

вания и самостоятельно 

провести оценку качества 

сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции 

 Свободно владеет прие-

мами системного анализа 

качества сырья и продук-

ции с целью прогнозиро-

вания изменений ком-

плекса свойств в процес-

се переработки, хранения 

и создания продуктов с 

заданными свойствами; 

методами исследования и 

самостоятельно провести 

оценку качества сырья, 

полуфабрикатов и гото-

вой продукции 
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мостоятельно 

провести оценку 

качества сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой про-

дукции. 

рикатов и готовой 

продукции 

продукции 

ОПК-2.2  Осу-

ществляет по-

иск и выбор но-

вейших дости-

жений техники 

и технологии в 

области произ-

водства продук-

тов питания 

животного про-

исхождения 

Обучающийся не  

способен осуществ-

лять поиск и выбор 

новейших достиже-

ний техники и тех-

нологии в области 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения 

Обучающийся ча-

стично  обладает спо-

собностью  осу-

ществлять поиск и 

выбор новейших до-

стижений техники и 

технологии в области 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Обучающийся  может 

осуществлять поиск и 

выбор новейших дости-

жений техники и техно-

логии в области произ-

водства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

Обучающийся  в полной 

мере и самостоятельно 

осуществляет поиск и 

выбор новейших дости-

жений техники и техно-

логии в области произ-

водства продуктов пи-

тания животного про-

исхождения 

Знать:  новей-

шие достижения 

техники и техно-

логии в области 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Допускает грубые 

ошибки при знании  

новейших достиже-

ний техники и техно-

логии в области про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично знает но-

вейшие достижения 

техники и технологии 

в области производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

Знает и может применять 

новейшие достижения тех-

ники и технологии в обла-

сти производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

Аргументировано прово-

дит сравнение новейших 

достижений техники и 

технологии в области 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения 

Уметь: искать и 

выбирать новей-

шие достижения 

техники и техно-

логии в области 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Допускает грубые 

ошибки при поиске и 

выбору новейших до-

стижений техники и 

технологии в области 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Частично умеет искать 

и выбирать новейшие 

достижения техники и 

технологии в области 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

Умеет планировать  про-

фессиональную траекто-

рию в при поиске и выбору 

новейших достижений 

техники и технологии в 

области производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

В полной мере и само-

стоятельно умеет искать 

и выбирать новейшие до-

стижения техники и тех-

нологии в области произ-

водства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

Владеть: навы- Не владеет навыками Частично владеет Владеет навыками дей- Полностью и самостоя-
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ками самостоя-

тельного приме-

нения новейших 

достижений тех-

ники и техноло-

гии в области 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

самостоятельного 

применения новей-

ших достижений тех-

ники и технологии в 

области производства 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

навыками самостоя-

тельного применения 

новейших достижений 

техники и технологии 

в области производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

ствия  навыками самостоя-

тельного применения но-

вейших достижений тех-

ники и технологии в обла-

сти производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

тельно владеет навыками 

самостоятельного приме-

нения новейших дости-

жений техники и техно-

логии в области произ-

водства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

ОПК-3 Способен 

оценивать риски 

и управлять ка-

чеством процесса 

и продукции пу-

тем использова-

ния и разработки 

новых высоко-

технологических 

решений 

 

ОПК-3.1 Ис-

пользует совре-

менные системы 

управления ка-

чеством в кон-

кретных усло-

виях предприя-

тий 

Не способен исполь-

зовать современные 

системы управле-

ния качеством в 

конкретных усло-

виях предприятий 

Частично способен 

использовать совре-

менные системы 

управления каче-

ством в конкретных 

условиях предприя-

тий 

Владеет способностью  

использовать современ-

ные системы управления 

качеством в конкретных 

условиях предприятий 

Свободно владеет спо-

собностью использовать 

современные системы 

управления качеством в 

конкретных условиях 

предприятий 

Знать: системы 

управлением ка-

чеством 

 

Допускает грубые 

ошибки в системах 

управлением 

качеством 

Может изложить 

системы управлением 

качеством 

Знает системы 

управлением качеством 

Знает и аргументирует 

системы управлением 

качеством 

Уметь: приме-

нять инноваци-

онные подходы  

для внедрения 

или модифика-

ции технологии с 

целью получения 

конкурентоспо-

собной продук-

ции 

Не умеет применять 

инновационные 

подходы  для 

внедрения или 

модификации 

технологии с целью 

получения 

конкурентоспособно

й продукции 

Частично умеет 

применять 

инновационные 

подходы  для 

внедрения или 

модификации 

технологии с целью 

получения 

конкурентоспособной 

продукции 

 Умеет в типовой ситуации 

применять инновационные 

подходы  для внедрения 

или модификации 

технологии с целью 

получения 

конкурентоспособной 

продукции 

Способен самостоятельно 

анализировать и 

применять 

инновационные подходы  

для внедрения или 

модификации технологии 

с целью получения 

конкурентоспособной 

продукции 

Владеть: мето-

дологией разра-

ботки, внедрения 

Не владеет 

методологией 

разработки, 

Частично владеет 

методологией 

разработки, внедрения 

Владеет методологией 

разработки, внедрения и 

сертификации систем 

Свободно владеет 

методологией 

разработки, внедрения и 
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и сертификации 

систем управле-

нием качества на 

предприятиях 

внедрения и 

сертификации систем 

управлением 

качества на 

предприятиях 

и сертификации 

систем управлением 

качества на 

предприятиях 

управлением качества на 

предприятиях 

сертификации систем 

управлением качества на 

предприятиях 

ОПК 3.2 Осу-

ществляет по-

иск и принима-

ет оптимальные 

решения при со-

здании высоко-

технологиче-

ской продукции 

Не способен осу-

ществлять поиск и 

принимает опти-

мальные решения 

при создании высо-

котехнологической 

продукции 

Частично способен 

осуществлять поиск 

и принимает опти-

мальные решения 

при создании высо-

котехнологической 

продукции 

Владеет способностью  

осуществлять поиск и 

принимает оптимальные 

решения при создании 

высокотехнологической 

продукции 

Свободно владеет спо-

собностью осуществ-

лять поиск и принимает 

оптимальные решения 

при создании высоко-

технологической про-

дукции 

Знать: сущ-

ность и задачи 

управления 

качества при 

создании вы-

сокотехноло-

гической про-

дукции 

Не знает сущность и 

задачи управления 

качества при 

создании 

высокотехнологическ

ой продукции 

Может изложить 

сущность и задачи 

управления качества 

при создании 

высокотехнологическо

й продукции 

Знает сущность и задачи 

управления качества при 

создании 

высокотехнологической 

продукции 

Знает и аргументирует 

сущность и задачи 

управления качества при 

создании 

высокотехнологической 

продукции 

Уметь: ис-

пользовать ин-

струменты 

контроля каче-

ства на прак-

тике при со-

здании высо-

котехнологи-

ческой про-

дукции 

Не умеет 

использовать 

инструменты 

контроля качества на 

практике при 

создании 

высокотехнологическ

ой продукции 

Частично умеет 

использовать 

инструменты контроля 

качества на практике 

при создании 

высокотехнологическо

й продукции 

 Умеет в типовой ситуации 

использовать инструменты 

контроля качества на 

практике при создании 

высокотехнологической 

продукции 

Способен самостоятельно 

анализировать и 

использовать 

инструменты контроля 

качества на практике при 

создании 

высокотехнологической 

продукции 

Владеть:  спосо-

бами и методами 

поиска и приня-

тия оптимальных 

Не владеет 

способами и 

методами поиска и 

принятия 

Частично владеет 

способами и методами 

поиска и принятия 

оптимальных решений 

Владеет способами и 

методами поиска и 

принятия оптимальных 

решений при создании 

Свободно владеет 

способами и методами 

поиска и принятия 

оптимальных решений 
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решений при со-

здании продук-

ции с учетом 

требований каче-

ства и стоимости, 

а также сроков 

исполнения, без-

опасности жиз-

недеятельности и 

экологической 

чистоты 

оптимальных 

решений при 

создании продукции 

с учетом требований 

качества и 

стоимости, а также 

сроков исполнения, 

безопасности 

жизнедеятельности и 

экологической 

чистоты 

при создании 

продукции с учетом 

требований качества и 

стоимости, а также 

сроков исполнения, 

безопасности 

жизнедеятельности и 

экологической 

чистоты 

продукции с учетом 

требований качества и 

стоимости, а также сроков 

исполнения, безопасности 

жизнедеятельности и 

экологической чистоты 

при создании продукции 

с учетом требований 

качества и стоимости, а 

также сроков исполнения, 

безопасности 

жизнедеятельности и 

экологической чистоты 

ОПК-3.3 Кон-

тролирует тех-

нологические 

риски при раз-

работке техно-

логии продук-

тов питания 

животного про-

исхождения 

Не способен кон-

тролировать техно-

логические риски 

при разработке тех-

нологии продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично способен 

контролировать тех-

нологические риски 

при разработке тех-

нологии продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеет способностью  

контролировать техноло-

гические риски при раз-

работке технологии про-

дуктов питания живот-

ного происхождения 

Свободно владеет спо-

собностью контролиро-

вать технологические 

риски при разработке 

технологии продуктов 

питания животного 

происхождения 

Знать: виды тех-

нологических 

рисков 

Не знает виды 

технологических 

рисков 

Может изложить виды 

технологических 

рисков 

Знает виды 

технологических рисков 

Знает и аргументирует 

виды технологических 

рисков 

Уметь: осу-

ществлять кон-

троль технологи-

ческих рисков 

 

Не умеет 

осуществлять 

контроль 

технологических 

рисков 

Частично умеет 

осуществлять 

контроль 

технологических 

рисков 

 Умеет осуществлять 

контроль технологических 

рисков 

Способен самостоятельно 

анализировать и 

осуществлять контроль 

технологических рисков 

 Владеть: мето-

дами оценки тех-

нологических 

рисков 

Не владеет методами 

оценки техно-

логических рисков 

Частично владеет 

методами оценки 

технологических 

рисков 

Владеет методами оценки 

технологических рисков 

Свободно владеет 

методами оценки 

технологических рисков 

ОПК-4 Способен 

использовать ме-

ОПК-4.1  Ис-

пользует мето-

Обучающийся не 

использует методы 

Обучающийся ча-

стично использует 

Обучающийся использу-

ет методы моделирова-

Обучающийся полно-

стью и самостоятельно 



85 
 

тоды моделиро-

вания продуктов 

и проектирова-

ния технологиче-

ских процессов 

производства 

продукции из сы-

рья животного 

происхождения 

 

ды моделирова-

ния при произ-

водстве продук-

тов питания 

животного про-

исхождения 

моделирования при 

производстве про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения 

методы моделирова-

ния при производстве 

продуктов питания 

животного происхож-

дения 

ния при производстве 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

использует методы мо-

делирования при про-

изводстве продуктов 

питания животного 

происхождения 

Знать: методы 

моделирования 

при производстве 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Не знает методы мо-

делирования при 

производстве про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Частично знает методы 

моделирования при 

производстве продук-

тов питания животного 

происхождения 

Знает методы моделирова-

ния при производстве про-

дуктов питания животного 

происхождения 

Знает и может применять 

методы моделирования 

при производстве про-

дуктов питания животно-

го происхождения 

Уметь: исполь-

зовать методы 

моделирования 

при производстве 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Не умеет использо-

вать методы модели-

рования при произ-

водстве продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично умеет ис-

пользовать методы 

моделирования при 

производстве продук-

тов питания животного 

происхождения 

Умеет использовать мето-

ды моделирования при 

производстве продуктов 

питания животного проис-

хождения 

В полной мере и само-

стоятельно использует 

методы моделирования 

при производстве про-

дуктов питания животно-

го происхождения 

Владеть: навы-

ками самостоя-

тельного приме-

нения методов 

моделирования 

при производстве 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Не владеет навыками 

самостоятельного 

применения методов 

моделирования при 

производстве про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Частично владеет 

навыками самостоя-

тельного применения 

методов моделирова-

ния при производстве 

продуктов питания 

животного происхож-

дения 

Владеет  навыками само-

стоятельного применения 

методов моделирования 

при производстве продук-

тов питания животного 

происхождения 

Владеет и самостоятель-

но применяет навыки са-

мостоятельного примене-

ния методов моделирова-

ния при производстве 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

ОПК-4.2  Про-

ектирует техно-

логические про-

цессы производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхож-

Обучающийся не 

проектирует техно-

логические процес-

сы производства 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

Обучающийся ча-

стично проектирует 

технологические 

процессы производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения 

Обучающийся проекти-

рует технологические 

процессы производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

Обучающийся полно-

стью и самостоятельно 

проектирует технологи-

ческие процессы произ-

водства продуктов пи-

тания животного про-

исхождения 
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дения 

Знать: техноло-

гические процес-

сы производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Не знает технологи-

ческие процессы 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Частично знает техно-

логические процессы 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

Знает технологические 

процессы производства 

продуктов питания живот-

ного происхождения 

Знает и может применять 

технологические процес-

сы производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

Уметь: поопера-

ционно планиро-

вать технологи-

ческие процессы 

производства но-

вых видов про-

дуктов питания 

животного про-

исхождения 

Не умеет поопераци-

онно планировать 

технологические 

процессы производ-

ства новых видов 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

Частично умеет по-

операционно планиро-

вать технологические 

процессы производ-

ства новых видов про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния 

Умеет пооперационно 

планировать технологиче-

ские процессы производ-

ства новых видов продук-

тов питания животного 

происхождения 

В полной мере и само-

стоятельно умеет поопе-

рационно планировать 

технологические процес-

сы производства новых 

видов продуктов питания 

животного происхожде-

ния 

Владеть: навы-

ками самостоя-

тельного проек-

тирования техно-

логических про-

цессов производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения 

Не владеет навыками 

самостоятельного 

проектирования тех-

нологических про-

цессов производства 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

Частично владеет 

навыками самостоя-

тельного проектирова-

ния технологических 

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

Владеет  навыками само-

стоятельного проектирова-

ния технологических про-

цессов производства про-

дуктов питания животного 

происхождения 

Владеет и самостоятель-

но применяет навыки са-

мостоятельного проекти-

рования технологических 

процессов производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

ОПК-5 Способен 

организовывать 

научно-

исследователь-

ские и научно-

производствен-

ные работы для 

комплексного 

решения профес-

ОПК-5.1 

Применяет со-

временные до-

стижения науки 

и техники, а 

также доказан-

ный практиче-

ский опыт для 

комплексного 

Не демонстрирует 

способности к при-

менению современ-

ных достижений 

науки и техники, а 

также доказанного 

практического опы-

та для комплексно-

го решения профес-

Частично демонстри-

рует способность к 

применению современ-

ных достижений науки 

и техники, а также до-

казанного практиче-

ского опыта для ком-

плексного решения 

профессиональных за-

Демонстрирует способ-

ность к применению со-

временных достижений 

науки и техники, а также 

доказанного практиче-

ского опыта для ком-

плексного решения про-

фессиональных задач 

Свободно демонстриру-

ет  

способность к примене-

нию современных до-

стижений науки и тех-

ники, а также доказан-

ного практического 

опыта для комплексно-

го решения профессио-
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сиональных за-

дач 

решения про-

фессиональных 

задач 

сиональных задач дач нальных задач 

Знать: совре-

менные достиже-

ния науки и тех-

ники, а также до-

казанный прак-

тический опыт 

для комплексно-

го решения про-

фессиональных 

задач. 

Не знает современ-

ныхдостижений 

науки и техники, а 

также доказанного 

практического опыта 

для комплексного 

решения профессио-

нальных задач. 

Частично знает совре-

менные достижения 

науки и техники, а 

также доказанный 

практический опыт для 

комплексного решения 

профессиональных за-

дач. 

Знает современные дости-

жения науки и техники, а 

также доказанный практи-

ческий опыт для ком-

плексного решения про-

фессиональных задач. 

Свободно демострирует  

современные достижения 

науки и техники, а также 

доказанный практиче-

ский опыт для комплекс-

ного решения професси-

ональных задач. 

Уметь: приме-

нять современ-

ные достижения 

науки и техники, 

а также доказан-

ный практиче-

ский опыт для 

комплексного 

решения профес-

сиональных за-

дач при  выпол-

нении научно-

иссле-

довательских или  

научно-

производст-

венных работ. 

Не умеет применять 

современные дости-

жения науки и техни-

ки, а также доказан-

ный практический 

опыт для комплекс-

ного решения про-

фессиональных задач 

при  выполнении 

научно-

исследователь-ских 

или  научно-про-

изводственных работ. 

Частично умеет при-

менять современные 

достижения науки и 

техники, а также дока-

занный практический 

опыт для комплексного 

решения профессио-

нальных задач при  вы-

полнении научно-

исследовательских или  

научно-произ-

водственных работ. 

Умеет применять совре-

менные достижения науки 

и техники, а также дока-

занный практический опыт 

для комплексного решения 

профессиональных задач 

при  выполнении научно-

исследователь-ских или  

научно-производственных 

работ. 

Свободно применяет со-

временные достижения 

науки и техники, а также 

доказанный практиче-

ский опыт для комплекс-

ного решения професси-

ональных задач при  вы-

полнении научно-иссле-

довательских или  науч-

но-производственных ра-

бот. 

Владеть: спо-

собностью орга-

низовывать 

научно-иссле-

довательские и 

Способностью орга-

низовывать научно-

ис-следовательские и 

научно-

производствен-ные 

Частично владеет  

способностью органи-

зовывать научно-ис-

следовательские и 

научно-производ-

Владеет способ-ностью ор-

ганизовывать научно-иссле-

довательские и научно-

производственные работы на 

основе современных дости-

Свободно владеет спо-

собностью организовы-

вать научно-исследова-

тельские и научно-про-

изводственные работы на 
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на-учно-

производствен-

ные работы на 

основе совре-

менных дости-

жений науки и 

техники, а также 

доказанного 

практического 

опыта 

работы на основе со-

временных достиже-

ний науки и техники, 

а также доказанного 

практического опыта 

не сформирована 

ственные работы на 

основе современных 

достижений науки и 

техники, а также дока-

занного практического 

опыта  

жений науки и техники, а 

также доказанного практи-

ческого опыта 

основе современных до-

стижений науки и техни-

ки, а также доказанного 

практического опыта 

ОПК-5.2 Само-

стоятельно вы-

полняет иссле-

дования для 

решения науч-

но-

исследователь-

ских и научно-

производствен-

ных задач с ис-

пользованием 

современной 

аппаратуры и 

методов иссле-

дования 

Не способен само-

стоятельно выпол-

няет исследования 

для решения науч-

но-

исследовательских 

и научно-

производственных 

задач с использова-

нием современной 

аппаратуры и мето-

дов исследования 

Частично способен 

самостоятельно вы-

полняет исследова-

ния для решения 

научно-

исследовательских и 

научно-

производственных 

задач с использова-

нием современной 

аппаратуры и мето-

дов исследования 

Владеет способностью  

самостоятельно выпол-

няет исследования для 

решения научно-

исследовательских и 

научно-

производственных задач 

с использованием совре-

менной аппаратуры и 

методов исследования 

Свободно владеет спо-

собностью самостоя-

тельно выполняет ис-

следования для реше-

ния научно-

исследовательских и 

научно-

производственных за-

дач с использованием 

современной аппарату-

ры и методов исследо-

вания 

Знать: роль со-

временных мето-

дов и приборов 

для исследования 

основного сырья, 

вспомогательных 

материалов и го-

товых пищевых 

продуктов; диа-

пазон содержа-

Не знает роль совре-

менных методов и 

приборов для иссле-

дования основного 

сырья, вспомогатель-

ных материалов и го-

товых пищевых про-

дуктов; 

Не знает диапазон 

содержания исследу-

Может изложить роль 

современных методов 

и приборов для иссле-

дования основного сы-

рья, вспомогательных 

материалов и готовых 

пищевых продуктов; 

диапазон содержания 

исследуемого компо-

нента, точность селек-

Знает роль современных 

методов и приборов для 

исследования основного 

сырья, вспомогательных 

материалов и готовых 

пищевых продуктов; 

диапазон содержания 

исследуемого компонента, 

точность селективность 

метода, чувствительность 

Знает и аргументирует 

роль современных 

методов и приборов для 

исследования основного 

сырья, вспомогательных 

материалов и готовых 

пищевых продуктов; 

диапазон содержания 

исследуемого 

компонента, точность 
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ния исследуемо-

го компонента, 

точность селек-

тивность метода, 

чувствительность 

прибора, трудо-

емкость подго-

товки проб для 

выбранного ме-

тода и прибора 

емого компонента, 

точность селектив-

ность метода, чув-

ствительность при-

бора, трудоемкость 

подготовки проб для 

выбранного метода и 

прибора;  

 

тивность метода, чув-

ствительность прибо-

ра, трудоемкость под-

готовки проб для вы-

бранного метода и 

прибора;  

 

 

прибора, трудоемкость 

подготовки проб для 

выбранного метода и 

прибора; 

селективность метода, 

чувствительность 

прибора, трудоемкость 

подготовки проб для 

выбранного метода и 

прибора; 

Уметь: приме-

нять знания со-

временных мето-

дов и приборов 

для решения 

конкретных за-

дач или постав-

ленной цели ис-

следования. 

Не умеет применять 

знания современных 

методов и приборов 

для решения кон-

кретных задач или 

поставленной цели 

исследования. 

 

Частично умеет при-

менять знания совре-

менных методов и 

приборов для решения 

конкретных задач или 

поставленной цели ис-

следования. 

 

 Умеет в типовой ситуации 

применять знания совре-

менных методов и прибо-

ров для решения конкрет-

ных задач или поставлен-

ной цели исследования. 

Способен самостоятельно 

анализировать и приме-

нять знания современных 

методов и приборов для 

решения конкретных за-

дач или поставленной це-

ли исследования. 

Владеть: спо-

собностью и го-

товностью при-

менять знания 

современных ме-

тодов и приборов 

исследований для 

решения кон-

кретных задач 

или поставлен-

ной цели иссле-

дования. 

правилами про-

фессиональной 

эксплуатации со-

временного обо-

Не владеет способно-

стью и готовностью 

применять знания со-

временных методов и 

приборов исследова-

ний для решения 

конкретных задач 

или поставленной 

цели исследования. 

правилами 

профессиональной 

эксплуатации 

современного 

оборудования и 

приборов. 

Частично владеет спо-

собностью и готовно-

стью применять зна-

ния современных ме-

тодов и приборов ис-

следований для реше-

ния конкретных задач 

или поставленной цели 

исследования. 

правилами 

профессиональной 

эксплуатации 

современного 

оборудования и 

приборов. 

Владеет способностью и 

готовностью применять 

знания современных мето-

дов и приборов исследова-

ний для решения конкрет-

ных задач или поставлен-

ной цели исследования. 

правилами 

профессиональной 

эксплуатации 

современного 

оборудования и приборов. 

Свободно владеет спо-

собностью и готовностью 

применять знания совре-

менных методов и прибо-

ров исследований для 

решения конкретных за-

дач или поставленной це-

ли исследования. 

правилами 

профессиональной 

эксплуатации 

современного 

оборудования и 

приборов. 
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рудования и при-

боров. 

ОПК-6 Способен 

проектировать 

образовательные 

программы в 

сфере своей про-

фессиональной 

деятельности, 

разрабатывать 

научно-

методическое 

обеспечение для 

их реализации 

ОПК-6.1 Проек-

тирует образо-

вательные про-

граммы, выби-

рает методы 

научно-

методической 

работы, интер-

претирует и 

представляет 

результаты ра-

боты 

Не способен проек-

тировать образова-

тельные програм-

мы, выбирать мето-

ды научно-

методической рабо-

ты, интерпретиро-

вать и представлять 

результаты работы 

Частично способен 

проектировать обра-

зовательные про-

граммы, выбирать 

методы научно-

методической рабо-

ты, интерпретиро-

вать и представлять 

результаты работы 

Способен проектировать 

образовательные про-

граммы, выбирать мето-

ды научно-методической 

работы, интерпретиро-

вать и представлять ре-

зультаты работы 

Способен самостоя-

тельно проектировать 

образовательные про-

граммы, выбирать ме-

тоды научно-

методической работы, 

интерпретировать и 

представлять результа-

ты работы 

Знать: образова-

тельные про-

граммы, методы 

научно-

методической 

работы в профес-

сиональном об-

разовании 

Не знает образова-

тельные программы, 

методы научно-

методической работы 

в профессиональном 

образовании 

Частично знает обра-

зовательные програм-

мы, методы научно-

методической работы 

в профессиональном 

образовании 

Знает образовательные 

программы, методы науч-

но-методической работы в 

профессиональном образо-

вании 

Знает и способен разра-

батывать образователь-

ные программы, методы 

научно-методической ра-

боты в профессиональ-

ном образовании 

Ууметь: проек-

тировать образо-

вательные про-

граммы, методы 

научно-

методической 

работы, интер-

претировать и 

представлять ре-

зультаты своей 

работы 

Не умеет проектиро-

вать образовательные 

программы, методы 

научно-методической 

работы, интерпрети-

ровать и представ-

лять результаты сво-

ей работы 

Частично умеет проек-

тировать образова-

тельные программы, 

методы научно-

методической работы, 

интерпретировать и 

представлять результа-

ты своей работы 

Умеет проектировать обра-

зовательные программы, 

методы научно-

методической работы, ин-

терпретировать и пред-

ставлять результаты своей 

работы 

Свободно проектирует  

образовательные про-

граммы, методы научно-

методической работы, 

интерпретирует и пред-

ставляет результаты сво-

ей работы 

Владеть: техно-

логией проекти-

Не владеет техноло-

гией проектирования 

Частично владеет тех-

нологией проектиро-

Владеет технологией про-

ектирования образователь-

Свободно владеет техно-

логией проектирования 
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рования образо-

вательных про-

грамм, методи-

кой организации 

научно-

методической 

работы 

образовательных 

программ, методикой 

организации научно-

методической работы 

вания образователь-

ных программ, мето-

дикой организации 

научно-методической 

работы 

ных программ, методикой 

организации научно-

методической работы 

образовательных про-

грамм, методикой орга-

низации научно-

методической работы 

ОПК-6.2 Фор-

мирует требова-

ния к научно-

методическому 

обеспечению 

учебных курсов, 

дисциплин (мо-

дулей) про-

грамм профес-

сионального 

обучения 

Не способен форми-

ровать  требования 

к научно-

методическому 

обеспечению учеб-

ных курсов, дисци-

плин (модулей) про-

грамм профессио-

нального обучения 

Частично способен 

формировать  требо-

вания к научно-

методическому обес-

печению учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

Способен формировать  

требования к научно-

методическому обеспече-

нию учебных курсов, 

дисциплин (модулей) 

программ профессио-

нального обучения 

Самостоятельно спосо-

бен формировать  тре-

бования к научно-

методическому обеспе-

чению учебных курсов, 

дисциплин (модулей) 

программ профессио-

нального обучения 

Знать: требова-

ния к научно-

методическому 

обеспечению 

учебных курсов, 

дисциплин (мо-

дулей) программ 

профессиональ-

ного обучения 

Не знает требования 

к научно-

методическому обес-

печению учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

Частично знает требо-

вания к научно-

методическому обес-

печению учебных кур-

сов, дисциплин (моду-

лей) программ профес-

сионального обучения 

Знает требования к науч-

но-методическому обеспе-

чению учебных курсов, 

дисциплин (модулей) про-

грамм профессионального 

обучения 

Знает требования к науч-

но-методическому обес-

печению учебных курсов, 

дисциплин (модулей) 

программ профессио-

нального обучения 

Уметь: проекти-

ровать требования 

к научно-

методическому 

обеспечению 

учебных курсов, 

дисциплин (моду-

лей) программ 

Не умеет проектиро-

вать требования к 

научно-

методическому обес-

печению учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

Частично умеет проек-

тировать требования к 

научно-методическому 

обеспечению учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

Умеет проектировать тре-

бования к научно-

методическому обеспече-

нию учебных курсов, дис-

циплин (модулей) про-

грамм профессионального 

обучения 

Умеет самостоятельно 

проектировать требова-

ния к научно-

методическому обеспече-

нию учебных курсов, 

дисциплин (модулей) 

программ профессио-

нального обучения 
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профессионально-

го обучения 

обучения 

Владеть: теорией 

и методикой 

обеспечения 

учебных курсов, 

дисциплин (мо-

дулей) программ 

профессиональ-

ного обучения 

теорией и методикой 

обеспечения учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

теорией и методикой 

обеспечения учебных 

курсов, дисциплин 

(модулей) программ 

профессионального 

обучения 

теорией и методикой обес-

печения учебных курсов, 

дисциплин (модулей) про-

грамм профессионального 

обучения 

теорией и методикой 

обеспечения учебных 

курсов, дисциплин (мо-

дулей) программ профес-

сионального обучения 

ПК-1 Способен 

организовывать 

научно-

исследователь-

скую и производ-

ственно-

технологическую 

работы в области 

прогрессивных 

технологий 

ПК-1.1 Исследу-

ет свойства про-

довольственно-

го сырья, пище-

вых макро- и 

микроингреди-

ентов, техноло-

гических доба-

вок с целью 

придания про-

дуктам питания 

животного про-

исхождения за-

данных свойств 

Обучающийся не 

способен исследо-

вать свойства про-

довольственного 

сырья, пищевых 

макро- и микроин-

гредиентов, техно-

логических добавок 

с целью придания 

продуктам питания 

животного проис-

хождения заданных 

свойств 

Обучающийся ча-

стично способен ис-

следовать свойства 

продовольственного 

сырья, пищевых 

макро- и микроин-

гредиентов, техноло-

гических добавок с 

целью придания про-

дуктам питания жи-

вотного происхожде-

ния заданных 

свойств 

Обучающийся способен 

исследовать свойства 

продовольственного сы-

рья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, тех-

нологических добавок с 

целью придания продук-

там питания животного 

происхождения заданных 

свойств 

Обучающийся полно-

стью и самостоятельно 

способен исследовать 

свойства продоволь-

ственного сырья, пище-

вых макро- и микроин-

гредиентов, технологи-

ческих добавок с целью 

придания продуктам 

питания животного 

происхождения задан-

ных свойств 

Знать: свойства 

продовольствен-

ного сырья, пи-

щевых макро- и 

микроингредиен-

тов, технологи-

ческих добавок с 

целью придания 

продуктам пита-

ния животного 

происхождения 

Не знает свойства 

продовольственного 

сырья, пищевых мак-

ро- и микроингреди-

ентов, технологиче-

ских добавок с целью 

придания продуктам 

питания животного 

происхождения за-

данных свойств 

Частично знает свой-

ства продовольствен-

ного сырья, пищевых 

макро- и микроингре-

диентов, технологиче-

ских добавок с целью 

придания продуктам 

питания животного 

происхождения задан-

ных свойств 

Знает свойства продоволь-

ственного сырья, пищевых 

макро- и микроингредиен-

тов, технологических до-

бавок с целью придания 

продуктам питания живот-

ного происхождения за-

данных свойств 

Знает и может использо-

вать свойства продоволь-

ственного сырья, пище-

вых макро- и микроин-

гредиентов, технологиче-

ских добавок с целью 

придания продуктам пи-

тания животного проис-

хождения заданных 

свойств 
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заданных свойств 

Уметь: исследо-

вать свойства 

продовольствен-

ного сырья, пи-

щевых макро- и 

микроингредиен-

тов, технологи-

ческих добавок с 

целью придания 

продуктам пита-

ния животного 

происхождения 

заданных свойств 

Не умеет исследовать 

свойства продоволь-

ственного сырья, пи-

щевых макро- и мик-

роингредиентов, тех-

нологических доба-

вок с целью придания 

продуктам питания 

животного проис-

хождения заданных 

свойств 

Частично умеет иссле-

довать свойства про-

довольственного сы-

рья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, 

технологических доба-

вок с целью придания 

продуктам питания 

животного происхож-

дения заданных 

свойств 

Умеет исследовать свой-

ства продовольственного 

сырья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, тех-

нологических добавок с 

целью придания продук-

там питания животного 

происхождения заданных 

свойств 

В полной мере и само-

стоятельно исследует 

свойства продоволь-

ственного сырья, пище-

вых макро- и микроин-

гредиентов, технологиче-

ских добавок с целью 

придания продуктам пи-

тания животного проис-

хождения заданных 

свойств 

Владеть: навы-

ками самостоя-

тельного приме-

нения свойств 

продовольствен-

ного сырья, пи-

щевых макро- и 

микроингредиен-

тов, технологи-

ческих добавок с 

целью придания 

продуктам пита-

ния животного 

происхождения 

заданных свойств 

Не владеет навыками 

самостоятельного 

применения свойств 

продовольственного 

сырья, пищевых мак-

ро- и микроингреди-

ентов, технологиче-

ских добавок с целью 

придания продуктам 

питания животного 

происхождения за-

данных свойств 

Частично владеет 

навыками самостоя-

тельного применения 

свойств продоволь-

ственного сырья, пи-

щевых макро- и мик-

роингредиентов, тех-

нологических добавок 

с целью придания про-

дуктам питания жи-

вотного происхожде-

ния заданных свойств 

Владеет  навыками само-

стоятельного применения 

навыками самостоятельно-

го применения свойств 

продовольственного сы-

рья, пищевых макро- и 

микроингредиентов, тех-

нологических добавок с 

целью придания продук-

там питания животного 

происхождения заданных 

свойств 

Полностью владеет и са-

мостоятельно применяет 

навыки самостоятельного 

применения свойств про-

довольственного сырья, 

пищевых макро- и мик-

роингредиентов, техно-

логических добавок с це-

лью придания продуктам 

питания животного про-

исхождения заданных 

свойств 

ПК-1.2 

Выполняет ис-

следовательские 

и эксперимен-

тальные работы 

с целью модифи-

Не демонстрирует 

способности к вы-

полнению  

исследовательской 

и эксперименталь-

ной работы с целью 

Частично демонстри-

рует  способность к 

выполнению  

исследовательской и 

экспериментальной 

работы с целью моди-

Демонстрирует способ-

ность к выполнению ис-

следователь-ской и экс-

периментальной работы 

с целью модификации 

или разработки новой 

Свободно владеет спо-

собностью к выполне-

нию исследовательской 

и экспериментальной 

работы с целью моди-

фикации или разработ-
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кации или разра-

ботки новой про-

дукции животно-

го происхожде-

ния с основами 

патентования 

модификации или 

разработки новой 

продукции живот-

ного происхождения 

с основами патенто-

вания 

фикации или разра-

ботки новой продукции 

животного происхож-

дения с основами па-

тентования   

продукции животного 

происхождения с основа-

ми патентования   

ки новой продукции 

животного происхожде-

ния с основами патен-

тования   

Знать: совре-

менные пробле-

мы отрасли, 

научно-

исследова-

тельские и про-

изводственно-

технологические 

работы в области 

прогрессивных 

технологий про-

дукции животно-

го происхожде-

ния с основами 

патентования 

Знания современных 

проблем отрасли, 

научно-исследова-

тельских и производ-

ственно-технологи-

ческие работ в обла-

сти прогрессивных 

технологий продук-

ции животного про-

исхождения с осно-

вами патентования не 

сформированы 

Частично знает совре-

менные проблемы от-

расли, научно-иссле-

довательские и произ-

водственно-техноло-

гические работы в обла-

сти прогрессивных тех-

нологий продукции жи-

вотного происхождения 

с основами патентования 

Знает современные про-

блемы отрасли, научно-

исследова-тельские и про-

изводственно-техно-

логические работы в обла-

сти прогрессивных техно-

логий продукции животно-

го происхождения с осно-

вами патентования 

Свободно демонстрирует 

знания овременных про-

блем отрасли, научно-

исследовательских и 

производственно-техно-

логические работ в обла-

сти прогрессивных тех-

нологий продукции жи-

вотного происхождения с 

основами патентования  

Уметь: ставить 

цели и задачи 

научно-

исследователь-

ской деятельно-

сти, разрабаты-

вать методики 

выполнять науч-

но-исследо-

вательскую рабо-

ту, определять 

состав инстру-

ментальной и ма-

териально-

Не умеет ставить це-

ли и задачи научно-

иссле-довательской 

деятельности, разра-

батывать методики 

выполнять научно-

исследова-тельскую 

работу, определять 

состав инструмен-

тальной и материаль-

но-технической базы 

для выполнения ис-

следования 

Частично умеет ставить 

цели и задачи научно-

исследова-тельской дея-

тельности, разрабаты-

вать методики выпол-

нять научно-

исследовательскую ра-

боту, определять состав 

инструментальной и ма-

териально-технической 

базы для выполнения 

исследования 

Умеет ставить цели и зада-

чи научно-

исследовательской дея-

тельности, разрабатывать 

методики выполнять науч-

но-исследователь-скую ра-

боту, определять состав 

инструментальной и мате-

риально-техни-ческой ба-

зы для выполнения иссле-

дования 

Свободно демонстрирует  

цели и задачи научно-

исследовательской дея-

тельности, способен раз-

рабатывать методики вы-

полнять научно-иссле-

довательскую работу, 

определять состав ин-

струментальной и мате-

риально-технической ба-

зы для выполнения ис-

следования 
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технической базы 

для выполнения 

исследования  

Владеть: навы-

ками выполнения 

исследователь-

ских и производ-

ственно-

технологических 

работ в области 

прогрессивных 

технологий с це-

лью модифика-

ции или разра-

ботки новой про-

дукции животно-

го происхожде-

ния с основами 

патентования 

Навыки выполнения 

исследовательских и 

производственно-

технологических ра-

бот в области про-

грессивных техноло-

гий с целью модифи-

кации или разработки 

новой продукции жи-

вотного происхожде-

ния с основами па-

тентования  

не сформированы 

Частично владеет навы-

ками выполнения иссле-

довательских и произ-

водственно-

технологических работ в 

области прогрессивных 

технологий с целью мо-

дификации или разра-

ботки новой продукции 

животного происхожде-

ния с основами патенто-

вания 

Владеет навыками выпол-

нения исследовательских и 

производственно-

технологических работ в 

области прогрессивных 

технологий с целью моди-

фикации или разработки 

новой продукции животно-

го происхождения с осно-

вами патентования 

Свободно владеет навы-

ками выполнения иссле-

довательских и производ-

ственно-технологи-

ческих работ в области 

прогрессивных техноло-

гий с целью модифика-

ции или разработки но-

вой продукции животно-

го происхождения с ос-

новами патентования 

ПК-2 Способен 

совершенство-

вать технологи-

ческие решения в 

целях оптимиза-

ции технологии 

новых видов 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

ПК-2.1 Разраба-

тывает рецеп-

туры и техноло-

гии с учетом со-

временных под-

ходов в области 

производства 

продуктов пи-

тания животно-

го происхожде-

ния с учетом 

технологическо-

го нормирова-

ния 

Обучающийся не 

разрабатывает ре-

цептуры и техноло-

гии с учетом совре-

менных подходов в 

области производ-

ства продуктов пи-

тания животного 

происхождения с 

учетом технологи-

ческого нормирова-

ния 

Обучающийся ча-

стично Разрабатыва-

ет рецептуры и тех-

нологии с учетом со-

временных подходов 

в области производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения с учетом 

технологического 

нормирования 

Обучающийся разраба-

тывает рецептуры и тех-

нологии с учетом совре-

менных подходов в обла-

сти производства про-

дуктов питания живот-

ного происхождения с 

учетом технологического 

нормирования 

Обучающийся полно-

стью и самостоятельно 

разрабатывает рецепту-

ры и технологии с уче-

том современных под-

ходов в области произ-

водства продуктов пи-

тания животного про-

исхождения с учетом 

технологического нор-

мирования 

Знать: рецепту-

ры и технологии 

Не знает рецептуры и 

технологии с учетом 

Частично знает рецеп-

туры и технологии с 

Знает рецептуры и техно-

логии с учетом современ-

Знает и может разрабаты-

вать рецептуры и техно-
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с учетом совре-

менных подходов 

в области произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения с уче-

том технологиче-

ского нормиро-

вания 

современных подхо-

дов в области произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения с 

учетом технологиче-

ского нормирования 

учетом современных 

подходов в области 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения с уче-

том технологического 

нормирования 

ных подходов в области 

производства продуктов 

питания животного проис-

хождения с учетом техно-

логического нормирования 

логии с учетом совре-

менных подходов в обла-

сти производства продук-

тов питания животного 

происхождения с учетом 

технологического норми-

рования 

Уметь: разраба-

тывать новые ре-

цептуры и техно-

логии с учетом 

современных 

подходов в обла-

сти производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения с 

учетом техноло-

гического нор-

мирования 

Не умеет разрабаты-

вать новые рецепту-

ры и технологии с 

учетом современных 

подходов в области 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния с учетом техно-

логического норми-

рования 

Частично разрабаты-

вать новые рецептуры 

и технологии с учетом 

современных подходов 

в области производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения с учетом 

технологического 

нормирования 

Умеет разрабатывать но-

вые рецептуры и техноло-

гии с учетом современных 

подходов в области произ-

водства продуктов питания 

животного происхождения 

с учетом технологического 

нормирования 

В полной мере и само-

стоятельно умеет разра-

батывать новые рецепту-

ры и технологии с учетом 

современных подходов в 

области производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения с 

учетом технологического 

нормирования 

Владеть: навы-

ками самостоя-

тельного проек-

тирования рецеп-

тур и технологий 

новых видов 

продуктов пита-

ния с учетом со-

временных под-

ходов в области 

производства 

продуктов пита-

Не владеет навыками 

самостоятельного 

проектирования ре-

цептур и технологий 

новых видов продук-

тов питания с учетом 

современных подхо-

дов в области произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения с 

учетом технологиче-

Частично владеет 

навыками самостоя-

тельного проектирова-

ния рецептур и техно-

логий новых видов 

продуктов питания с 

учетом современных 

подходов в области 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения с уче-

том технологического 

Владеет  навыками само-

стоятельного проектирова-

ния рецептур и технологий 

новых видов продуктов 

питания с учетом совре-

менных подходов в обла-

сти производства продук-

тов питания животного 

происхождения с учетом 

технологического норми-

рования 

Владеет и самостоятель-

но применяет навыки 

проектирования рецептур 

и технологий новых ви-

дов продуктов питания с 

учетом современных 

подходов в области про-

изводства продуктов пи-

тания животного проис-

хождения с учетом тех-

нологического нормиро-

вания 
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ния животного 

происхождения с 

учетом техноло-

гического нор-

мирования 

ского нормирования нормирования 

ПК-2.2 Разраба-

тывает техниче-

скую докумен-

тацию на про-

изводимые мо-

дифицирован-

ные и новые 

продукты пита-

ния животного 

происхождения  

Обучающийся не 

обладает готовно-

стью разрабатывать 

техническую доку-

ментацию на произ-

водимые модифи-

цированные и но-

вые продукты пи-

тания животного 

происхождения  

Обучающийся ча-

стично обладает го-

товностью  

разрабатывать тех-

ническую докумен-

тацию на производи-

мые модифициро-

ванные и новые про-

дукты питания жи-

вотного происхожде-

ния  

Обучающийся обладает 

готовностью  

разрабатывать техниче-

скую документацию на 

производимые модифи-

цированные и новые 

продукты питания жи-

вотного происхождения  

Обучающийся полно-

стью и самостоятельно 

обладает готовностью 

разрабатывать техниче-

скую документацию на 

производимые модифи-

цированные и новые 

продукты питания жи-

вотного происхождения 

Знать: правовые 

и нормативные 

документы в об-

ласти техниче-

ского регулиро-

вания в пищевой 

промышленно-

сти; проводить 

оценку соответ-

ствия пищевых 

продуктов заяв-

ленным требова-

ниям 

Не знает правовые и 

нормативные доку-

менты в области тех-

нического регулиро-

вания в пищевой 

промышленности; 

проводить оценку со-

ответствия пищевых 

продуктов заявлен-

ным требованиям 

Частично знает право-

вые и нормативные 

документы в области 

технического регули-

рования в пищевой 

промышленности; 

проводить оценку со-

ответствия пищевых 

продуктов заявленным 

требованиям 

Знает правовые и норма-

тивные документы в обла-

сти технического регули-

рования в пищевой про-

мышленности; проводить 

оценку соответствия пи-

щевых продуктов заявлен-

ным требованиям 

Знает и может применять 

правовые и нормативные 

документы в области 

технического регулиро-

вания в пищевой про-

мышленности; проводить 

оценку соответствия пи-

щевых продуктов заяв-

ленным требованиям 

Уметь: разраба-

тывать и исполь-

зовать норматив-

ную базу данных 

документов при 

производстве 

Не умеет разрабаты-

вать и использовать 

нормативную базу 

данных документов 

при производстве 

продуктов питания; 

Частично умеет разра-

батывать и использо-

вать нормативную базу 

данных документов 

при производстве про-

дуктов питания; под-

Умеет разрабатывать и ис-

пользовать нормативную 

базу данных документов 

при производстве продук-

тов питания; подтверждать 

соответствия пищевых 

В полной мере и само-

стоятельно умеет разра-

батывать и использовать 

нормативную базу дан-

ных документов при про-

изводстве продуктов пи-
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продуктов пита-

ния; подтвер-

ждать соответ-

ствия пищевых 

продуктов заяв-

ленным требова-

ниям 

подтверждать соот-

ветствия пищевых 

продуктов заявлен-

ным требованиям  

тверждать соответ-

ствия пищевых про-

дуктов заявленным 

требованиям  

продуктов заявленным 

требованиям 

тания; подтверждать со-

ответствия пищевых про-

дуктов заявленным тре-

бованиям 

Владеть: навы-

ками в разработ-

ке проектов тех-

нической доку-

ментации на но-

вые виды про-

дуктов питания 

животного про-

исхождения  

Не владеет навыками 

в разработке проек-

тов технической до-

кументации на новые 

виды продуктов пи-

тания животного 

происхождения 

Частично владеет 

навыками в разработке 

проектов технической 

документации на но-

вые виды продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеет навыками в разра-

ботке проектов техниче-

ской документации на но-

вые виды продуктов пита-

ния животного происхож-

дения 

Владеет и самостоятель-

но применяет навыки в 

разработке проектов тех-

нической документации 

на новые виды продуктов 

питания животного про-

исхождения 

ПК-3 Способен 

оптимизировать 

и внедрять тех-

нические и орга-

низационные ре-

шения по выпус-

ку конкуренто-

способной про-

дукции животно-

го происхождения 

ПК-3.1 Разраба-

тывает меро-

приятия по по-

вышению кон-

курентоспособ-

ности продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения 

Не способен  разра-

батывать меропри-

ятия по повышению 

конкурентоспособ-

ности продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично способен 

разрабатывать меро-

приятия по повыше-

нию конкурентоспо-

собности продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеет способностью 

разрабатывать меропри-

ятия по повышению 

конкурентоспособности 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

Свободно владеет спо-

собностью разрабаты-

вать мероприятия по 

повышению конкурен-

тоспособности продук-

тов питания животного 

происхождения 

Знать: основные 

виды и формы 

мероприятий по 

повышению кон-

курентоспособно-

сти продуктов пи-

тания животного 

происхождения  

Допускает грубые 

ошибки при характе-

ристике основных ви-

дов и форм мероприя-

тий по повышению 

конкурентоспособно-

сти продуктов пита-

ния животного проис-

хождения  

Может дать общую 

характеристику основ-

ных видов и форм ме-

роприятий по повыше-

нию конкурентоспо-

собности продуктов пи-

тания животного про-

исхождения  

 

Знает основные виды и 

формы мероприятий по по-

вышению конкурентоспо-

собности продуктов пита-

ния животного происхож-

дения  

 

 

Аргументировано анали-

зирует основные виды и 

формы мероприятий по 

повышению конкуренто-

способности продуктов 

питания животного проис-

хождения  

Уметь: анализи- Не умеет анализиро- Частично умеет анали- Умеет анализировать, обос- Аргументировано анали-
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ровать, обосновы-

вать и разрабаты-

вать мероприятия 

по повышению 

конкурентоспо-

собности продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

вать, обосновывать и 

разрабатывать меро-

приятия по повыше-

нию конкурентоспо-

собности продуктов 

питания животного 

происхождения 

 

зировать, обосновывать 

и разрабатывать меро-

приятия по повышению 

конкурентоспособности 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

 

новывать и разрабатывать 

мероприятия по повыше-

нию конкурентоспособно-

сти продуктов питания жи-

вотного происхождения 

 

зирует, обосновывает и 

разрабатывает мероприя-

тия по повышению конку-

рентоспособности продук-

тов питания животного 

происхождения 

 

 

Владеть: навы-

ками оптимизи-

ровать и внед-

рять технические 

и организацион-

ные решения по 

выпуску конку-

рентоспособной 

продукции жи-

вотного проис-

хождения. 

Не владеет навыками 

оптимизировать и 

внедрять технические 

и организационные 

решения по выпуску 

конкурентоспособ-

ной продукции жи-

вотного происхожде-

ния.. 

Частично владеет 

навыками оптимизи-

ровать и внедрять тех-

нические и организа-

ционные решения по 

выпуску конкуренто-

способной продукции 

животного происхож-

дения. 

Владеет практическими 

навыками оптимизировать 

и внедрять технические и 

организационные решения 

по выпуску конкуренто-

способной продукции жи-

вотного происхождения. 

Свободно владеет прак-

тическими навыками оп-

тимизировать и внедрять 

технические и организа-

ционные решения по вы-

пуску конкурентоспособ-

ной продукции животно-

го происхождения. 

ПК-3.2 Приме-

няет способы 

организации 

производством 

продуктов пи-

тания животно-

го происхожде-

ния 

Не способен  приме-

нять способы орга-

низации производ-

ством продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично способен 

применять способы 

организации произ-

водством продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеет способностью 

применять способы ор-

ганизации производ-

ством продуктов питания 

животного происхожде-

ния 

Свободно владеет спо-

собностью применять 

способы организации 

производством продук-

тов питания животного 

происхождения 

Знать: основные 

способы органи-

зации производ-

ства продуктов 

питания животно-

го происхожде-

ния. 

Допускает грубые 

ошибки при характе-

ристике основных 

способов организации 

производства продук-

тов питания животно-

го происхождения. 

Может дать общую 

характеристику основ-

ных способов органи-

зации производства 

продуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния. 

Знает основные способы 

организации производства 

продуктов питания живот-

ного происхождения. 

 

 

Аргументировано анали-

зирует основные способы 

организации производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения. 
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Уметь: анализи-

ровать, обосно-

вывать и нахо-

дить способы ор-

ганизации произ-

водством про-

дуктов питания 

животного про-

исхождения. 

Не умеет анализиро-

вать, обосновывать и 

находить способы 

организации произ-

водством продуктов 

питания животного 

происхождения. 

 

Частично умеет анали-

зировать, обосновы-

вать и находить спосо-

бы организации произ-

водством продуктов 

питания животного 

происхождения. 

 

 

Умеет анализировать, 

обосновывать и находить 

способы организации про-

изводством продуктов пи-

тания животного проис-

хождения. 

 

Аргументировано анали-

зирует, обосновывает и 

находит способы органи-

зации производством 

продуктов питания жи-

вотного происхождения. 

 

Владеть: навы-

ками эффектив-

ного применения 

способов органи-

зации производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхож-

дения. 

Не владеет навыками 

эффективного при-

менения способов ор-

ганизации производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения. 

Частично владеет 

навыками эффектив-

ного применения спо-

собов организации 

производства продук-

тов питания животного 

происхождения. 

Владеет навыками эффек-

тивного применения спо-

собов организации произ-

водства продуктов питания 

животного происхожде-

ния. 

Свободно владеет прак-

тическими навыками эф-

фективного применения 

способов организации 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения.. 

ПК-4 

Способен осу-

ществлять стра-

тегическое 

управление раз-

витием производ-

ства продуктов 

питания живот-

ного происхожде-

ния   

ПК-4.1 

Участвует в 

проведении ис-

пытаний по 

освоению новых 

технологиче-

ских процессов 

производства 

продуктов пи-

тания животно-

го происхожде-

ния 

Не способен  участ-

вовать в проведе-

нии испытаний по 

освоению новых 

технологических 

процессов произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Частично способен 

участвовать в прове-

дении испытаний по 

освоению новых тех-

нологических про-

цессов производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения  

Владеет способностью 

участвовать в проведе-

нии испытаний по освое-

нию новых технологиче-

ских процессов произ-

водств продуктов пита-

ния животного проис-

хождения а  

Свободно владеет спо-

собностью участвовать 

в проведении испыта-

ний по освоению новых 

технологических про-

цессов производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

Знать: основные 

понятия, виды, 

формы и функции 

стратегического 

управления раз-

Допускает грубые 

ошибки при характе-

ристике основных 

понятий, видов, форм 

и функций стратеги-

Может дать общую 

характеристику основ-

ных понятий, видов, 

форм и функций стра-

тегического управления 

Знает основные понятия, 

виды, формы и функции 

стратегического управления 

развитием производства 

продуктов питания живот-

Аргументировано анали-

зирует основные понятия, 

виды, формы и функции 

стратегического управле-

ния развитием производ-
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витием производ-

ства продуктов 

питания животно-

го происхожде-

ния. 

ческого управления 

развитием производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения. 

развитием производ-

ства продуктов питания 

животного происхож-

дения. 

ного происхождения. ства продуктов питания 

животного происхожде-

ния. 

 

Уметь: анализи-

ровать, обосно-

вывать и прово-

дить испытания 

по освоению но-

вых технологи-

ческих процессов 

производства 

продуктов пита-

ния животного 

происхождения 

Не умеет анализиро-

вать, обосновывать и 

проводить испытания 

по освоению новых 

технологических 

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения  

Частично умеет анали-

зировать, обосновы-

вать и проводить ис-

пытания по освоению 

новых технологиче-

ских процессов произ-

водства продуктов пи-

тания животного про-

исхождения  

Умеет анализировать, 

обосновывать и проводить 

испытания по освоению 

новых технологических 

процессов производства 

продуктов питания живот-

ного происхождения  

Аргументировано анали-

зирует, обосновывает и  

проводит испытания по 

освоению новых техно-

логических процессов 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения  

Владеть: навы-

ками проведения 

испытаний по 

освоению новых 

технологических 

процессов произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

Не владеет навыками 

проведения испыта-

ний по освоению но-

вых технологических 

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения 

Частично владеет 

навыками проведения 

испытаний по освое-

нию новых технологи-

ческих процессов про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения 

Владеет навыками прове-

дения испытаний по освое-

нию новых технологиче-

ских процессов производ-

ства продуктов питания жи-

вотного происхождения 

Свободно владеет навы-

ками проведения испыта-

ний по освоению новых 

технологических процес-

сов производства продук-

тов питания животного 

происхождения 

ПК-4.2 Коорди-

нирует произ-

водственную де-

ятельность в 

организации в 

соответствии со 

стратегическим 

планом разви-

тия производ-

Не способен  коор-

динировать произ-

водственную дея-

тельность в органи-

зации в соответ-

ствии со стратеги-

ческим планом раз-

вития производства 

новых продуктов 

Частично способен 

координировать про-

изводственную дея-

тельность в органи-

зации в соответствии 

со стратегическим 

планом развития 

производства новых 

продуктов питания 

Владеет способностью 

координировать произ-

водственную деятель-

ность в организации в 

соответствии со страте-

гическим планом разви-

тия производства новых 

продуктов питания жи-

вотного происхождения 

Свободно владеет спо-

собностью координиро-

вать производственную 

деятельность в органи-

зации в соответствии со 

стратегическим планом 

развития производства 

новых продуктов пита-

ния животного проис-
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ства новых про-

дуктов питания 

животного про-

исхождения 

питания животного 

происхождения 

животного происхож-

дения 

хождения 

Знать: основные 

формы координа-

ции производ-

ственной дея-

тельности в орга-

низации в соот-

ветствии со стра-

тегическим пла-

ном развития 

производства но-

вых продуктов 

питания животно-

го происхожде-

ния. 

Допускает грубые 

ошибки при характе-

ристике основных 

форм координации 

производственной де-

ятельности в органи-

зации в соответствии 

со стратегическим 

планом развития про-

изводства новых про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния  

Может дать общую 

характеристику основ-

ных форм координации 

производственной дея-

тельности в организа-

ции в соответствии со 

стратегическим планом 

развития производства 

новых продуктов пита-

ния животного проис-

хождения  

Знает основные формы ко-

ординации производствен-

ной деятельности в органи-

зации в соответствии со 

стратегическим планом раз-

вития производства новых 

продуктов питания живот-

ного происхождения. 

Аргументировано анали-

зирует основные формы 

координации производ-

ственной деятельности в 

организации в соответ-

ствии со стратегическим 

планом развития произ-

водства новых продуктов 

питания животного проис-

хождения. 

 

Уметь : анализи-

ровать, обосновы-

вать и координи-

ровать производ-

ственную дея-

тельность в орга-

низации в соот-

ветствии со стра-

тегическим пла-

ном развития 

производства но-

вых продуктов 

питания животно-

го происхождения  

Не умеет анализиро-

вать, обосновывать и 

координировать про-

изводственную дея-

тельность в организа-

ции в соответствии со 

стратегическим пла-

ном развития произ-

водства новых про-

дуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния  

 

Частично умеет анали-

зировать, обосновывать 

и координировать про-

изводственную дея-

тельность в организа-

ции в соответствии со 

стратегическим планом 

развития производства 

новых продуктов пита-

ния животного проис-

хождения  

 

 

Умеет анализировать, обос-

новывать и координировать 

производственную деятель-

ность в организации в соот-

ветствии со стратегическим 

планом развития производ-

ства новых продуктов пита-

ния животного происхож-

дения  

 

 

Аргументировано анали-

зирует, обосновывает и 

координирует производ-

ственную деятельность в 

организации в соответ-

ствии со стратегическим 

планом развития произ-

водства новых продуктов 

питания животного проис-

хождения  

 

Владеть: навы-

ками координа-

ции производ-

Не владеет навыками 

координации произ-

водственной деятель-

Частично владеет 

навыками координации 

производственной дея-

Владеет практическими 

навыками координации 

производственной деятель-

Свободно владеет прак-

тическими навыками ко-

ординации производ-
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ственной дея-

тельности в орга-

низации в соот-

ветствии со стра-

тегическим пла-

ном развития 

производства но-

вых продуктов 

питания животно-

го происхожде-

ния. 

ности в организации в 

соответствии со стра-

тегическим планом 

развития производ-

ства новых продуктов 

питания животного 

происхождения. 

тельности в организа-

ции в соответствии со 

стратегическим планом 

развития производства 

новых продуктов пита-

ния животного проис-

хождения. 

ности в организации в соот-

ветствии со стратегическим 

планом развития производ-

ства новых продуктов пита-

ния животного происхож-

дения. 

ственной деятельности в 

организации в соответ-

ствии со стратегическим 

планом развития произ-

водства новых продуктов 

питания животного проис-

хождения.. 

ПК-5 Способен 

осуществлять де-

ятельность по 

проектированию 

в области произ-

водства продук-

тов питания жи-

вотного проис-

хождения 

 

 

Разрабатывает 

предложения по 

реконструкции 

и модернизации 

действующих 

предприятий и 

организовывает 

новые цеха и 

участки 

Не владеет предло-

жениями по рекон-

струкции и модер-

низации действую-

щих предприятий. 

 

Частично владеет 

предложениями по 

реконструкции и мо-

дернизации действу-

ющих предприятий. 

 

 

Владеет предложениями 

по реконструкции и мо-

дернизации действующих 

предприятий. 

 

 

Свободно владеет пред-

ложениями по рекон-

струкции и модерниза-

ции действующих пред-

приятий. 

Знать: методики 
расчета производ-
ственной мощно-
сти предприятия 
питания 

 

Допускает грубые 

ошибки при разра-

ботке методики рас-

чета производствен-

ной мощности пред-

приятия питания. 

Может изложить 

термины и основные 

понятия при разработ-

ки методики расчета 

производственной 

мощности предприя-

тия питания. 

Знает основные термины и 

основные понятия при ос-

новы разработки методики 

расчета производственной 

мощности предприятия 

питания. 

Знает основные термины 

и основные понятия в об-

ласти животноводства 

при разработки методики 

расчета производствен-

ной мощности предприя-

тия питания. 

Уметь: оцени-

вать эффектив-

ность работы 

технологическо-

го оборудования 

Не умеет оценивать 

эффективность рабо-

ты технологического 

оборудования. 

Частично умеет оце-

нивать эффективность 

работы технологиче-

ского оборудования. 

 

Способен оценивать эф-

фективность работы тех-

нологического оборудова-

ния. 

 

Способен самостоятельно  

оценивать эффективность 

работы технологического 

оборудования. 

Владеть: знани-

ями в области 

планирования и 

Не владеет знаниями 

в области планирова-

ния и внедрения ин-

Частично владеет зна-

ниями в области пла-

нирования и внедрения 

Владеет знаниями в обла-

сти планирования и внед-

рения инноваций в произ-

Свободно владеет знани-

ями в области планиро-

вания и внедрения инно-
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внедрения инно-

ваций в произ-

водство. 

новаций в производ-

ство. 

инноваций в производ-

ство. 

водство. ваций в производство. 

ПК-5.2 Внедряет 

новую технику и 

технологическое 

оборудование с 

учетом их про-

изводственной 

мощности, ко-

эффициентов 

загрузки и 

сменности рабо-

ты на автомати-

зированных 

технологиче-

ских линиях 

Не способен Внед-

рять новую технику 

и технологическое 

оборудование с уче-

том их производ-

ственной мощности, 

коэффициентов за-

грузки и сменности 

работы на автома-

тизированных тех-

нологических лини-

ях 

Частично способен 

Внедрять новую тех-

нику и технологиче-

ское оборудование с 

учетом их производ-

ственной мощности, 

коэффициентов за-

грузки и сменности 

работы на автомати-

зированных техноло-

гических линиях 

Владеет способностью  

Внедрять новую технику 

и технологическое обору-

дование с учетом их про-

изводственной мощно-

сти, коэффициентов за-

грузки и сменности рабо-

ты на автоматизирован-

ных технологических 

линиях 

Свободно владеет спо-

собностью Внедрять но-

вую технику и техноло-

гическое оборудование с 

учетом их производ-

ственной мощности, ко-

эффициентов загрузки и 

сменности работы на 

автоматизированных 

технологических лини-

ях 

Знать: техноло-

гический процесс 

производства 

продукции, тех-

нические харак-

теристики обору-

дования и техно-

логических ли-

ний, методики 

расчета техноло-

гических пара-

метров при про-

изводстве про-

дукции 

Не знает 

технологический 

процесс производства 

продукции, 

технические 

характеристики 

оборудования и 

технологических 

линий, методики 

расчета 

технологических 

параметров при 

производстве 

продукции 

Может изложить 

основные элементы 

технологического 

процесса производства 

продукции, 

технические 

характеристики 

оборудования и 

технологических 

линий, методики 

расчета 

технологических 

параметров при 

производстве 

продукции 

Знает технологический 

процесс производства 

продукции, технические 

характеристики 

оборудования и 

технологических линий, 

методики расчета 

технологических 

параметров при 

производстве продукции 

Знает и аргументирует 

технологический процесс 

производства продукции, 

технические 

характеристики 

оборудования и 

технологических линий, 

методики расчета 

технологических 

параметров при 

производстве продукции 

Уметь: форму-

лировать свои 

пользовательские 

Не умеет 

формулировать свои 

пользовательские 

Частично умеет 

формулировать свои 

пользовательские 

 Умеет в типовой ситуации 

формулировать свои 

пользовательские 

Способен самостоятельно 

анализировать и 

формулировать свои 
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требования к 

компьютерной 

технологии для 

получения сведе-

ний об устрой-

ствах и соответ-

ствую-щей аппа-

ратуре и испол-

ни-тельных ме-

ханизмах 

требования к 

компьютерной 

технологии для 

получения сведений 

об устройствах и 

соответствую-щей 

аппаратуре и 

исполни-тельных 

механизмах 

требования к 

компьютерной 

технологии для 

получения сведений об 

устройствах и 

соответствую-щей 

аппаратуре и исполни-

тельных механизмах 

требования к 

компьютерной технологии 

для получения сведений об 

устройствах и 

соответствую-щей 

аппаратуре и исполни-

тельных механизмах 

пользовательские 

требования к 

компьютерной 

технологии для 

получения сведений об 

устройствах и 

соответствую-щей 

аппаратуре и 

исполнительных 

механизмах 

Владеть: мето-

дами внедрения 

новой техники и 

технологическо-

го оборудования,  

автоматизиро-

ванных систем 

управления тех-

нологическими 

процессами при 

производстве 

продукции пита-

ния 

Не владеет методами 

внедрения новой 

техники и 

технологического 

оборудования,  

автоматизированных 

систем управления 

технологическими 

процессами при 

производстве 

продукции питания 

Частично владеет 

методами внедрения 

новой техники и 

технологического 

оборудования,  

автоматизированных 

систем управления 

технологическими 

процессами при 

производстве 

продукции питания 

Владеет методами 

внедрения новой техники и 

технологического 

оборудования,  

автоматизированных 

систем управления 

технологическими 

процессами при 

производстве продукции 

питания 

Свободно владеет 

методами внедрения 

новой техники и 

технологического 

оборудования,  

автоматизированных 

систем управления 

технологическими 

процессами при 

производстве продукции 

питания 

 



106 
 

Шкала оценивания освоения компетенций в ходе ГИА: 

1. Неудовлетворительный уровень подготовки: обучающийся имеет 

фрагментарные теоретические знания по конкретному фактическому материа-

лу, не способен выбрать правильный метод решения проблемы и ответить на 

поставленный вопрос. 

2. Удовлетворительный уровень подготовки: обучающийся имеет непол-

ные представления о предмете, допускает ошибки в определении достоверно-

сти источников информации, способен правильно решать только типичные, 

наиболее часто встречающиеся проблемы в конкретной области (обрабатывать 

информацию, выбирать метод решения проблемы и решать ее). 

3. Хороший уровень подготовки: обучающийся имеет сформированные, 

но содержащие отдельные пробелы представления о предмете. Допускает еди-

ничные серьезные ошибки в решении проблем, испытывает сложности в редко 

встречающихся или сложных случаях решения проблем, не знает типичных 

ошибок и возможных сложностей при решении той или иной проблемы. 

4. Отличный уровень подготовки: обучающийся имеет сформированные 

систематические представления о предмете, свободно и уверенно находит до-

стоверные источники информации, оперирует предоставленной информацией, 

отлично владеет навыками анализа и синтеза информации, знает все основные 

методы решения проблем, предусмотренные учебной программой, знает ти-

пичные ошибки и возможные сложности при решении той или иной проблемы 

и способен выбрать и эффективно применить адекватный метод решения кон-

кретной проблемы. 
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Приложение 2 

Тематики выпускных квалификационных работ (примерные) 

1. Пути повышения качества продуктов питания животного происхождения 

в условиях перерабатывающих производств. 

- анализ органолептических показателей сырья и продукции и разработка 

мероприятий по их улучшению и стабильности; 

- анализ структурно-механических показателей сырья и продукции и разра-

ботка мероприятий по их улучшению и стабильности; 

- анализ физико-химических (оценка используемого сырья, состав продукта 

(содержание белка, жира и др.), содержание остаточных веществ (нитрит 

натрия) и т.д.)  показателей сырья и продукции и разработка мероприятий по их 

улучшению и стабильности; 

- анализ брака на предприятии и разработка мероприятий по его исключе-

нию. 

2. Разработка мероприятий по удлинению сроков годности продуктов пита-

ния животного происхождения в условиях перерабатывающих производств. 

3. Разработка мероприятий по выпуску безопасных продуктов питания жи-

вотного происхождения в условиях перерабатывающих производств. 

- анализ микробиологических показателей сырья и продукции и разработка 

мероприятий по их улучшению и стабильности; 

- анализ опасностей, возникающих при производстве продукции, и разра-

ботка плана ХАССП. 

4. Проектирование технологического процесса производства нового вида 

продукта животного происхождения, разработанного в условиях перерабаты-

вающих производств. 

- анализ действующей технологии и предложения по реализации вновь со-

здаваемой при постановке продукции на производство. 

5. Проектирование рецептуры продукта питания животного происхождения 

с заданными свойствами и составами. 

- разработка (теоретическая) рецептур продуктов функционального, лечеб-

но-профилактического и диетического направления и мероприятия по реализа-

ции технологии в условиях предприятия. 

6. Научно-исследовательская разработка нового вида мясного или молочно-

го продукта. 

- на основе собственных исследований; 

- актуальная научно-исследовательская проблема, решенная в условиях кон-

кретного предприятия. 

При выборе темы выпускной квалификационной работы обучающийся дол-

жен руководствоваться: 

– актуальностью для конкретного хозяйствующего субъекта; 

– научными интересами кафедры технологии производства и переработки 

сельскохозяйственной продукии; 

– возможностью доступа и получения фактических данных о результатах 

деятельности объекта исследования и готовностью руководства предприятия к 
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сотрудничеству с магистрантом; 

– собственными приоритетами и интересами, связанными с последующей 

профессиональной деятельностью; 

– наличием необходимого объема информации для выполнения ВКР. 

Тематика выпускных квалификационных работ должна быть актуальной в 

научном и практическом отношении. Примерная тематика выпускной квалифи-

кационной работы разрабатывается выпускающей кафедрой технологии произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции, систематически об-

новляется с учетом индивидуальных научных интересов выпускников и по-

требностей предприятий мясной и молочной отраслей Белгородской области. 

При выборе темы обучающийся должен учитывать свои научные и практи-

ческие интересы в определенной области теории и практики. Тема должна быть 

сформулирована таким образом, чтобы в ней максимально конкретно отража-

лась основная идея работы. Тематика ВКР должна отражать практическую 

направленность исследования, которая должна демонстрировать способности 

магистранта решать реальные практические задачи. 

Выбор тем выпускных квалификационных работ магистров и их утвержде-

ние производится по регламенту, действующему в университете. После выбора 

темы ее название указывается в заявлении магистранта на утверждение темы и 

научного руководителя выпускной квалификационной работы, которое с под-

писью, подтверждающей согласие научного руководителя, передается выпус-

кающей кафедре. После этого студенту выдается задание на выполнение вы-

пускной квалификационной работы. 

Магистранту следует помнить, что формулировка темы выпускной квали-

фикационной работы, Ф.И.О. научного руководителя и консультантов по гла-

вам, утвержденные приказом ректора, подлежат изменению в исключительных 

случаях. 
 

Содержание типовой ВКР, выполненной по заказу предприятия (дипломной 

работы (проекта)) 

Основная часть пояснительной записки ВКР, посвященной производству 

пищевых продуктов животного происхождения, содержит следующие разделы:  

Введение  

Раздел 1. Литературный обзор  

Раздел 2. Характеристика предприятия  

Раздел 3. Анализ технологии и пути совершенствования технологического 

процесса 

Раздел 4. Обеспечение качества (и) (или) (безопасности) сырья и (или) гото-

вой продукции (редактируется согласно наполняемости раздела)   

Выводы 

Предложения производству 

Список литературы  

Приложения 

Разделы пояснительной записки типовых ВКР отражаются в задании.  
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Содержание типовой ВКР, выполненной на основании научно-

исследовательских разработок (дипломной работы (проекта)) 

Основная часть пояснительной записки ВКР, посвященной производству 

пищевых продуктов животного происхождения, содержит следующие разделы:  

Введение  

Раздел 1. Литературный обзор  

Раздел 2. Организация эксперимента 

2.1 Цели и задачи исследования 

2.2 Объекты и методы исследования  

Раздел 3. Обсуждение результатов эксперимента 

Раздел 4. Обеспечение качества (и) (или) (безопасности) сырья и (или) гото-

вой продукции (редактируется согласно наполняемости раздела)   

Выводы 

Список литературы  

Приложения 

Разделы пояснительной записки типовых ВКР отражаются в задании.  
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Утверждаю: 

Декан ____________________ факультета  

«______» __________________ 20____ г.   

Декану ____________________ факультета 

____________________________________ 
(ФИО декана) 

 

от обучающегося _______________ группы 

_________________________________ 

_________________________________ 

 

 

ЗАЯВЛЕНИЕ 

Прошу утвердить мне тему выпускной квалификационной работы: 

____________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________ 

по кафедре ________________________________________________________________ 

и назначить руководителя ВКР ____________________________________________ 
      (ученая степень и звание)  

_____________________________________________________________________________ 

     (должность, место работы, ФИО) 

 

«_______» _____________________ 20___ г.   ________________________

         (подпись обучающегося) 

 

_____________________________________________________________________________ 

 

Согласовано 

«_______» _____________________20___ г.   ________________________ 

(подпись руководителя) 

 

_____________________________________________________________________________ 

 

 

Ходатайствую об утверждении темы и руководителя ВКР. 

Предлагаю из отведенных на консультации и руководство ВКР 26 час.  

выделить на руководство: __ час., на консультации: __час.: 

по кафедре  технологии производства и переработки сельскохозяйственной  

продукции  ____________________________________________________________ 
(наименование кафедры, ученая степень и звание, Ф.И.О, должность преподавателя) 

 

Наименование организации (предприятия, учреждения) для прохождения преддипломной 

практики ____________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________ 

 

«_____» _______________20___ г.    Зав. кафедрой __________  __________________ 
 (подпись)                    (Ф.И.О.) 
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оборотная сторона заявления 

 

С программой государственной итоговой аттестации, требованиями к выпускным 

квалификационным работам, порядкам их выполнения, критериями оценки защиты выпуск-

ной квалификационной работы, порядком подачи и рассмотрения апелляций ознакомлен. 

 

 

______________________                                                               ______________________ 
(подпись обучающегося)

  
(Ф.И.О.) 

 

«______»___________________20___ г.    
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Министерство сельского хозяйства Российской Федерации  

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования  

«Белгородский государственный аграрный университет  

имени В.Я. Горина» 

 

Факультет ____________________________ 

Кафедра   _____________________________ 

 

  Допустить к защите  
Заведующий кафедрой                                 
________________    ___________________ 

(подпись) (Ф.И.О.) 

 

 
ВЫПУСКНАЯ КВАЛИФИКАЦИОННАЯ РАБОТА 

 
____________________________________________________________________

____________________________________________________________________

______________________________________________________________ 

 

Вид выпускной квалификационной работы: дипломная работа 

Направление подготовки: 19.04.03 Продукты питания животного происхож-

дения 

Направленность (профиль): технология мясных и молочных продуктов 

Квалификация: магистр 

 

 

 

 

 

Обучающийся 

_____________       _____________________ 

 

Руководитель ВКР 

_____________       _____________________ 

 

 

 

 

п. Майский, 20__ 
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оборотная сторона титульного листа 

 

Работа написана мной самостоятельно и не содержит неправомерных 

заимствований 

 

________________                                                        __________________ 

 
дата подпись 

 

 

 

 

Текст ВКР размещен в электронно-библиотечной системе университета 

 

Руководитель отдела комплектования библиотеки 

___________                 ________________              ________________________ 
         дата                                                              подпись                                                                   Ф.И.О. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Коэффициент оригинальности  ВКР __________ % 

 

Проверил: 

__________________________________________________________________ 

 

_____________________                                       ________________________ 
дата                                                                                                                                 подпись 
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Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Белгородский государственный аграрный университет имени В.Я. Горина» 

 
Факультет ______________________________________________________ 

Кафедра ________________________________________________________ 

Направление подготовки: 19.04.03 Продукты питания животного происхожде-

ния 

 

Утверждаю: 

Зав. кафедрой 

_____________ ______________ 
(подпись)                                (Ф.И.О.) 

«______»______________201__    г. 

   

ЗАДАНИЕ 

на выполнение выпускной квалификационной работы (ВКР) 

1. Обучающийся__________________________________________  _____ 
      (фамилия, имя, отчество)                                         (группа) 

2.Руководитель __________________________________________________ 
 (фамилия, имя, отчество, должность, уч. степень и уч.звание) 

3.Квалификация: магистр 

4. Вид работы: дипломная работа (проект) 

5. Тема ВКР____________________________________________________ 

_______________________________________________________________ 

утверждена приказом ректора университета от «____» ______________20__ г.  

№  _____ 
 

6. Исходные данные (технические требования):___________________________ 

____________________________________________________________________ 

7. Содержание работы (анализ состояния проблемы, проведение исследова-

ний, разработка, расчеты параметров, экономическое обоснование и др.): 

____________________________________________________________________

____________________________________________________________________ 

Дата выдачи задания                        «______» ___________________201_     г. 

 

Дата представления ВКР к защите «______» ___________________201_    г. 

 

РуководительВКР__________________________________________________ 

 
подпись 

Обучающийся         

______________________________________________________ 
                                                         подпись 
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оборотная сторона задания 

 

КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН
 

 

№ 

п/п 

Наименование этапов 

выпускной квалификационной работы  

Срок 

выполнения 

этапов ВКР 

Примечание 

 

 

 

 

 

 

Обучающийся                 _____________________________________________ 
(подпись) 

Руководитель ВКР  ____________________________________________ 
                                                                                (подпись)
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Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение 

высшего образования 

«Белгородский  государственный аграрный  университет имени В.Я. Горина» 

 
О Т З Ы В  Р У К О В О Д И Т Е Л Я  

О РАБОТЕ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ В ПЕРИОД ПОДГОТОВКИ 

  ВЫПУСКНОЙ  КВАЛИФИКАЦИОННОЙ  РАБОТЫ 

 

Обучающийся___________________________________________ 
(Ф.И.О.) 

Группа ___________Кафедра __________________Факультет____________________ 

Квалификация: магистр 

Направление подготовки: 19.04.03 Продукты питания животного происхождения 

Направленность (профиль): Технология мясных и молочных продуктов 

Наименование темы ВКР:_____________________________________________________ 

Руководитель ВКР___________________________________________________________ 

(Фамилия, И.О., место работы, должность, ученое звание, степень) 

 

 

ПОКАЗАТЕЛИ ОЦЕНКИ ВЫПУСКНОЙ КВАЛИФИКАЦИОННОЙ РАБОТЫ  

 

 
№ 

Показатели Оценка 

5 4 3 0* 

П
р
о
ф

ес
си

о
н

ал
ь
н

ая
 с

о
-

ст
ав

л
я
ю

щ
ая

 

1 Оригинальность и новизна полученных результатов, научных, конструк-

торских и технологических решений 
    

2 Соответствие содержания ВКР теме и целевой установке     

3 Степень полноты обзора, обобщения, анализа, систематизации     

4 Уровень и корректность использования в работе современных методов 

исследований, математического моделирования, инженерных расчетов 
    

5 Степень самостоятельного и творческого участия обучающегося в работе     

6 Коэффициент оригинальности работы (значение, %)  

С
п

р
ав

о
ч

н
о
- 

и
н

ф
о

р
м

ац
и

о
н

н
ая

 

7 Степень комплексности работы. Применение в ней знаний естественно-

научных, социально-гуманитарных и экономических, общепрофессио-

нальных и специальных дисциплин 

    

8 Использование современных пакетов компьютерных программ и техно-

логий 
    

9 Наличие публикаций, участие в конференциях, награды за участие в кон-

курсах 
    

О
ф

о
р

м
и

те
л
ь-

ск
ая

 

10 Ясность, четкость, последовательность и обоснованность изложения     

11 Качество оформления ВКР: общий уровень грамотности, стиль изложе-

ния, качество иллюстраций, соответствие требованиям стандарта 
    

12 Объем и качество выполнения графического материала, его соответствие 

тексту и стандартам 
    

ИТОГОВАЯ ОЦЕНКА  

* - не оценивается (трудно оценить) 
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оборотная сторона отзыва 

 

Отмеченные достоинства: 
________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________ 

 

Отмеченные недостатки: 
________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________

________________________________________________________________________________ 

 

 

Заключение:  

Считаю, что выполненная обучающий-

сяом(кой)____________________________________ 
(Ф.И.О.) 

ВКР на тему «__________________________________________________________________» 
(тема выпускной квалификационной работы) 

показывает_________________________________уровень сформированности компетенций, 
(минимальный/базовый/продвинутый) 

соответствует требованиям Белгородского ГАУ, предъявляемым к ВКР. 

ВКР может быть представлена к защите и заслуживает оценки ___________________, 

а ее авторприсуждения квалификации магистра по направлению подготовки 19.04.03 Про-

дукты питания животного происхождения. 

 

 

 

 

 

Руководитель ВКР 

ученая степень, звание, кафедра  ________________________________________________ 
  (подпись)                                     (Ф.И.О.) 

«_______» _________________20___ г. 

 

 

 


