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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
ПМ.02 Производство и первичная переработка продукции

животноводства
1.1. Область применения программы

Программа профессионального модуля ПМ.02 «Производство и первич
ная переработка продукции животноводства» является частью ППССЗ в соот
ветствии с ФГОС по специальности 36.02.02 «Зоотехния» в части освоения ос
новного вида профессиональной деятельности (ВПД): Производство и первич
ная переработка продукции животноводства и соответствующих профессио
нальных компетенций (ПК):
ПК 2.1 - Выбирать и использовать эффективные способы производства и пер
вичной переработки продукции животноводства.
ПК 2.2 - Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, при
весов и др. производственных показателей животноводства.
ПК 2.3 - Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко
личества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, готовой продукции 
животноводства.

Программа профессионального модуля может быть использована в до
полнительном профессиональном образовании по программам повышения 
квалификации и переподготовки по специальности-36.02.02 «Зоотехния».

1.2. Цели и задачи профессионального модуля -  требования к ре
зультатам освоения профессионального модуля

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 
соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе 
освоения профессионального модуля должен иметь практический опыт:

• по производству, первичной переработке и реализации продукции жи
вотноводства: молока и молочных продуктов, продуктов убоя животных, 
продуктов птицеводства и другой продукции;

• оценки качества продукции животноводства;
уметь:

• выбирать и использовать технологии производства продукции животно
водства;

• составлять технологические схемы и проводить расчеты по первичной 
переработке продуктов животноводства;

• выполнять отдельные технологические операции по производству и пе
реработке продукции животноводства;

• осуществлять на предприятии контроль за соблюдением установленных 
требований и действующих норм, правил и стандартов;

• оценивать качество и определять градации качества продукции живот
новодства;

знать:
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• виды, технологические процессы производства продукции животновод
ства;

• методику расчета основных технологических параметров производства;
• технологии первичной переработки продукции животноводства (по ви

дам);
• действующие стандарты и технические условия на продукцию животно

водства;
• основные методы оценки качества продукции животноводства.

1.3. Количество часов на освоение программы профессионального мо
дуля:
Всего -  1340 часов, в том числе:
максимальной учебной нагрузки обучающегося -  944 часов, включая: 
самостоятельную работу -  298 ч.;
Обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося -  646 часов, в т.ч.:

- лекции - 278 ч.,
- практические занятия - 348 ч.,
- курсовая работа - 20 ч.
Учебная практика -  216 ч.;

Производственная практика - 180 ч.

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
Результатом освоения программы профессионального модуля является

овладение обучающимися видом профессиональной деятельности (ВПД): про

изводство и первичная переработка продукции животноводства, в том числе 

профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

Код Наименование результатов обучения

ПК
2.1

Выбирать и использовать эффективные способы производства и 
первичной переработки продукции животноводства.

ПК
2.2

Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, 
привесов и др. производственных показателей животноводства.

ПК
2.3

Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 
количества и качества сырья, материалов, полуфабрикатов, 
готовой продукции животноводства.

ОК 1 Понимать сущность и социальную значимость своей будущей про
фессии, проявлять к ней устойчивый интерес

ОК 2 Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые ме
тоды и способы выполнения профессиональных задач, оценивать 
их эффективность и качество.
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ОК 3 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и 
нести за них ответственность.

ОК 4 Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 
для эффективного выполнения профессиональных задач, профес
сионального и личностного развития.

ОК 5 Использовать информационно-коммуникационные технологии в 
профессиональной деятельности.

ОК 6 Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с колле
гами, руководством, потребителями.

ОК 7 Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинен
ных), за результат выполнения заданий.

ОК 8 Самостоятельно определять задачи профессионального и личност
ного развития, заниматься самообразованием, осознанно планиро
вать повышение квалификации.

ОК 9 Ориентироваться в условиях частой смены технологий в професси
ональной деятельности.
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
3.1. Тематический план профессионального модуля___________________________________

Объем времени, отведенный на освоение 
междисциплинарного курса (курсов) Практика

Коды професси
ональных ком

петенций

Всего ча
сов

Обязательная аудиторная учебная 
нагрузка обучающегося

Самостоятельная
работа

обучающегося Производственная 
(по профилю спе

циальности), 
часов

(если предусмот
рена рассредото
ченная практика)

Наименования разделов профессиональ
ного модуля*

(макс. 
учебная 

нагрузка и 
практики) Всего,

часов

в т.ч.
лабораторные 

работы и 
практические 

занятия, 
часов

в т.ч., 
курсовая 

работа 
(проект), 

часов

Всего,
часов

в т.ч., 
курсо
вая ра

бота 
(про
ект), 
часов

Учебная,
часов

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

П К  2.1 
П К  2.2 
П К  2.3

М ДК. 02.01 Технологии производ
ства продукции ж ивотноводства 413 240 132 20 101 - 72

М ДК. 02.02 О ценка и контроль каче
ства продукции ж ивотноводства

369 202 114
- 95 - 72

М ДК. 02.03 Технологии первичной 
переработки продукции ж ивотновод
ства

378 204 102
-

102
- 72

П К  2.1 
П К  2.2 
П К  2.3

П роизводственная практика (по про
филю специальности), часов 180 180

Всего 1340 646 298 216 180



3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ)

Наименование разделов 
профессионального модуля 

(ПМ), междисциплинар
ных курсов (МДК) и тем

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 
самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмот

рены)
Объем,
часов

Уровень
освоения

ПМ. 02 Производство и 
первичная переработка 
продукции животновод

ства

944

МДК. 02.01 Технологии 
производства продукции 

животноводства
341

Тема 1. Технология произ
водства молока и говя

дины

Содержание: 18
1. Состояние и значение скотоводства в народном  хозяйстве страны. Х озяйственно -  
биологические особенности крупного рогатого скота

2 1

2. О сновные породы  скота молочного и мясного направления. 2 1
3. О сновные виды продуктивности крупного рогатого скота и факторы на нее влияю 
щие.

2 1

4. Воспроизводство стада и технология вы ращ ивания ремонтного молодняка. 2 1
5. Технология кормления и содерж ания скота. 2 1
6. Технология поточно-цеховой системы  производства молока. О рганизации доения 
коров на современны х комплексах.

4 1

7. Технология и организация производства говядины  на откормочных площ адках и 
комплексах. 4 1
Практические занятия: 28

2,3
1. О пределение пород скота молочного, молочно-мясного, мясного направления

2 2,3
2. О собенности экстерьера и конституции крупного рогатого скота различны х направ
лений продуктивности. 2
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3. Рост и развитие крупного рогатого скота.
4 2,3

4. У чет и оценка м олочной продуктивности крупного рогатого скота. 6
2,3

5. У чет и оценка мясной продуктивности крупного рогатого скота.
4 2,3

6. О пределение и изучение категорий упитанности убойны х животных. П орядок сдачи 
и приема скота на м ясоперерабаты ваю щ ие предприятия. 4 2,3
7. С оставление рационов кормления крупного рогатого скота.

4 2,3
8. И тоговое занятие по темам  модуля №1.

2 2,3
Тема 2. Технология произ

водства свинины
Содержание:

18 1
1. Н ароднохозяйственное значение и биологические особенности свиней. 2

1
2. О сновные породы свиней и их характеристика. 2

1
3. Технология воспроизводства стада свиней. 2

1
4. О рганизация и технология производства свинины. К орм ление свиней. 2

1
5. Технология содерж ание свиней. Содерж ание свином аток с учетом  их ф изиологиче
ского состояния.

4
1

6. Технология откорма свиней. В иды  откорма, факторы, определяю щ ие результаты  от
корма.

4
1

7. Технология поточной системы  производства свинины. П ринципы  работы  свиновод
ческих комплексов.

2
1

Практические занятия: 28
2,3
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1. П ороды  свиней и связь их экстерьера с направлением  продуктивности. 4
2,3

2. П родуктивность свиней и методы ее учета. 2
2,3

3. Расчет разной эфф ективности использования свиноматок. 6
2,3

4. П ланирование воспроизводства стада и откорма свиней.
Расчет вы хода поросят и маточного поголовья с определением  зоотехнических пара
метров по заданном у вы ходу производства свинины

6
2,3

5. О собенности содерж ания различны х технологических групп свиней. О борудование 
свиноводческого предприятия.

4
2,3

6. Составление рационов для различны х половозрастны х групп и разны х видов от
корма. 4 2,3
7. И тоговое занятие по темам  модуля №  2 2

2,3
Тема 3. Технология произ

водства шерсти и мяса
Содержание: 16

1
1. Х озяйственно-биологические и экстерьерны е особенности овец. 2

1
2. О сновные породы  овец и коз.

2 1
3. Технология и организация воспроизводства стада.

2 1
4. Технология производства ш ерсти, пуха и других видов продукции.

4 1
5. Технология производства молока овец и коз.

2 1
6. П роизводство баранины. П ороды  овец для производства баранины. О ткорм и нагул 
овец, и его эф ф ективность 4 1

Практические занятия: 28
2,3
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1. Ш ерстная продуктивность овец. К лассиф икация шерсти.
О пределение строения кож и и типа ш ерсти, волокон различны х видов шерсти. 6 2,3

2. Д еф екты  ш ерсти и меры борьбы  с ними. 4
2,3

3. О рганизация и проведение стрижки овец. 2
2,3

4. О пределение процента вы хода м ытого волокна.
4 2,3

5. И зучение приемов обработки и вы делки шкур и овчин.
4 2,3

6. У чет м ясной и молочной продуктивности овец.
2 2,3

7. Расчет потребности в кормах, составление рациона, составление кормового плана.
4 2,3

8. И тоговое занятие по темам  модуля 3. 2
2,3

Тема 4.Технология произ
водства продукции коне-

Содержание:
12 1

водства 1. Состояние и значение коневодства, перспективы  развития отрасли.
2 1

2. Х арактеристика основны х пород лош адей и особенности пород лош адей разного 
направления продуктивности и использования. 2 1
3. Технология содерж ания и кормления лош адей.

2 1

4. Технология мясного и молочного коневодства. Кумысоделие.
2 1

5. К онны й спорт. История, состояние и перспективы  развития конного спорта.
2 1

6. Технология использования рабочей лошади.
2 1

11



Практические занятия:
16 2,3

1. О пределение основны х пород лош адей разны х направлений.
4 2,3

2. О ценка типов конституций и экстерьера лош адей, взятие промеров.
2 2,3

3. И зучение технологии производства кумыса.
2 2,3

4. Расчет относительного и абсолю тного прироста ж ивой массы ж еребенка в разном  

возрасте.
2 2,3

5. Рабочепользовательное коневодство. Расчет показателей рабочей продуктивности ло

шадей.
4 2,3

6. И тоговое занятие по темам  модуля №  4.
2 2,3

Тема 5. Технология произ
водства продукции птице-

Содержание:
16 1

водства 1. Значение птицеводства, как отрасли сельского хозяйства. 2
1

2. П роисхож дение, биологические особенности, экстерьер, интерьер и конституция 
птиц. О сновные виды, породы  и кроссы  сельскохозяйственной птицы. 4 1
3. П ром ы ш ленная технология производства мяса птицы. 2

1
4. Технология и организация производства яиц. 2

1
5. Технология инкубации яиц.

2 1
6. П лем енная работа и воспроизводство стада птиц.

2 1
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7. Технология производства продукции других объектов птицеводства. 2
1

Практические занятия:
18 2,3

1. И зучение анатомии, физиологии с/х птицы, определение пола и возраста. 4
2,3

2. О ценка мясной продуктивности птиц. О собенности вы ращ ивания бройлеров.
4 2,3

3. Я йценоскость птиц, методы учета яйценоскости.
4 2,3

4. О ценка и отбор инкубационны х яиц птицы разны х видов.
4 2,3

5. И тоговое занятие по темам  модуля №5.
2 2,3

Тема 6. Технология произ
водства других видов жи-

Содержание:
8 1

вотноводческой продукции 1. Значение продукции кролиководства. Состояние и перспективы  развития.
2 1

2. П ром ы ш ленное рыбоводство. С тандартное разведение ры бы  в прудах (прудовое 
рыбоводство).

2
1

3. П человодство. Значение, состояние и задачи дальнейш его развития. 4
1

Практические занятия: 14
2,3

1. О сновные породы  кроликов. Технология разведения кроликов.
4 2,3

2. В иды  прудовы х рыб. В ы ращ ивание товарной рыбы. 4
2,3

3. О сновные породы  пчел. И скусственное размнож ение пчел.
2 2,3
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4. П родукты  пчеловодства. О пределение качества меда.
2 2,3

5. П человодческий инвентарь, пасечное оборудование и постройки.
2

Самостоятельная работа при изучении М ДК 02.01 С истем атическая проработка конспектов занятий, учебной и спе
циальной литературы  (по вопросам к параграфам, главам  учебны х пособий, составленны м преподавателем). П одго
товка к практическим  занятиям  с использованием  м етодических рекомендаций преподавателя, оф ормление практиче
ских работ, отчетов и подготовка к их защ ите, подготовка курсовой работы. Н аписание докладов, сообщ ений, реф ера
тов, эссе.

101 2,3

1. Значение скотоводства в народном  хозяйстве, его состояние в мире, РФ , Белгородской области и задач на перспек
тиву

2. М етоды  разведения скота составление родословны х с.-х. ж ивотных
3. О ценка производителей по качеству потом ства
4. О ценка вымени, м олочной продуктивности и молокоотдачи коров
5. О ценка м ясной продуктивности животных.
6. П одготовка к лабораторно-практическим  занятиям, их усвоение и сдача работы  преподавателю .
7. С ам остоятельная работа под руководством  преподавателя.

8. О вцеводство и технология производства
9. П одготовка к лабораторно-практическим  занятиям , их усвоение и сдача работы  преподавателю .

10. С ам остоятельная работа под руководством  преподавателя.
11. П одготовка к аттестации.
12. П одготовка итогового занятия по тем ам  модуля №  3.
13. О сновные породы  свиней.
14. Х арактеристика пород свиней, разводим ы х в России.
15. Воспроизводство стада свиней.
16. П ланирование воспроизводства стада и откорма свиней.
17. О сновы  кормления свиней
18. С оставление рационов кормления свиней
19. О сновы  содерж ания свиней
20. О собенности содерж ания различны х технологических групп свиней. О борудование свиноводческого предприя

тия.
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21. Технология пром ы ш ленного производства свинины  и охрана окруж аю щ ей среды
22. Расчет поточно-цеховой технологии производства свинины
23. П лем енная работа в свиноводстве и её особенности
24. Зоотехнический и племенной учет в свиноводстве
25. Отбор и подбор родительских пар в племенном и товарном  свиноводстве
26. Значение птицеводства в народном  хозяйстве, его состояние и задачи на перспективу. Я йценоскость птиц, м е

тоды  учета яйценоскости. О ценка мясной продуктивности птиц.
27. П ороды  и кроссы кур, уток, гусей, индеек.
28. П лем енная работа и воспроизводство стада птиц. И нкубация яиц с.-х. птиц.
29. Б онитировка птиц.
30. Технология производства яиц.
31. Биологический контроль в инкубации.
32. Технология производства мяса птицы
33. О ценка качества суточного молодняка птиц. О пределение пола
34. С оставление рационов кормления сельскохозяйственной птицы
35. П одготовка итогового занятия по темам  модуля №  5, 6.
36. Х им ический состав молока кобыл.
37. Кумыс, как продукт питания.
38. П олучение конского мяса. И зделия из конины.
39. С портивное коневодство.
40. Э коном ическая эф ф ективность использования лош адей на транспортны х и сельскохозяйственны х работах.
41. Разновидности рыб, разводим ы х в водоёмах, их биологическая характеристика.
42. С остояние пчеловодства и задачи по его дальнейш ем у развитию .
43. Биология пчелиной семьи.
44. П ороды  пчёл.
45. К орм овая база пчеловодства.
46. О собенности кормления кроликов в различны е возрастны е и ф изиологические периоды.
47. О сновны е направления кролиководческих ферм.

Тематика курсовых работ:

Темы по разделу скотоводство:
1. Технология производства молока в России.
2. Технология производства молока в зарубеж ны х странах.
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3. О сновные пороки молока и меры борьбы  с ними.
4. П ищ евая и биологическая ценность молока и молочных продуктов.
5. В лияние технологических факторов на молочную  продуктивность и качество молока коров.
6. Технология откорма и нагула крупного рогатого скота.
7. С равнительная характеристика пород крупного рогатого скота молочного направления продуктивности.
8. С равнительная характеристика пород крупного рогатого скота мясного направления продуктивности.
9. С равнительная характеристика пород крупного рогатого скота ком бинированного направления продуктивности.
10. У чет и оценка молочной продуктивности коров.
11. У чет и оценка мясной продуктивности крупного рогатого скота.
12. П ервичная обработка молока.
Темы по разделу свиноводство:
13. Технология воспроизводства свиней, оптимальные сроки осеменения свиноматок.
14. И скусственное осеменение свиней, его значение и эффективность.
15. И нтенсивная технология откорма м олодняка свиней. В иды  откорма.
16. Технология содерж ания супоросных свиноматок. П роведение опоросов.
17. И нтенсивность использования свиноматок, ранний отъем поросят.
18. Технология опороса и вы ращ ивания подсосны х поросят.
19. В лияние кормов на качество м ясосальной продукции.
20. К лассиф икация и основны е породы свиней Ц ентрально-Ч ернозем ной зоны  России.
21. П одготовка и проведение опоросов свиноматок. Технология кормления и содерж ания подсосны х свиноматок.
22. Биотехнологическая оценка различны х пород свиней.
Темы по разделу коневодство:
23. О сновные направления коневодства. Различны е подходы  в классиф икации конских пород.
24. О сновные направления продуктивности в коневодстве.
25. И стория развития коневодства в России.
26. Рабочая производительность и рациональное использование лошади.
27. Технология производства кумыса.
28. Технология производства конины.
29. О рловская ры систая порода. И стория выведения, современны е типы  и характеристика линий.
30. Х арактеристика тяж еловозны х пород, разводимы х в России.
31. М олочная продуктивность кобыл разных пород. Способы  доения кобыл.
Темы по разделу овцеводство:
32. П роисхож дение и биологические особенности овец._____________________________________________________________
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33. М ясная продуктивность овец и пути ее улучш ения.
34. О вчинно - ш убная продукция овцеводства. Стандарты  на овчины и их классификация.
35. Смуш ковая продукция овцеводства. О сновные свойства смуш ек, методы их оценки.
36. М олочная продуктивность овец и методы ее оценки.
37. Технология использования овечьего молока для производства молочных продуктов.
Темы по разделу птицеводство:
38. Технологический процесс инкубации яиц.
39. Технология вы ращ ивания кур яичны х кроссов.
40. Технология вы ращ ивания кур мясны х кроссов.
41. Современное состояние отрасли птицеводства Белгородской области.
42. Технология производства пищ евы х яиц.
43. П ороды  и кроссы кур, используемы е для получения пищ евы х яиц.
44. Я йценоскость птиц. Ф акторы, влияю щ ие на яйценоскость.
45. Технология откорма гусей на жирную  печень.
46. Технология вы ращ ивания индю ш ат на мясо.
47. Технология вы ращ ивания гусят на мясо.
48. Технология вы ращ ивания утят на мясо.
49. Технология убоя и переработки птицы  на специализированны х линиях.
50. Технология содерж ания перепелов на пром ы ш ленной основе.
Темы по другим отраслям животноводства:
51. П человодство -  неотъемлемая составная часть аграрно-пром ы ш ленного комплекса России.
52. О сновные виды пчелиного меда. Состав и свойства меда.
53. Биологические особенности пуш ных зверей.
54. П ерспективы  развития отрасли кролиководства.
55. П уш ное звероводство -  одна из молоды х отраслей сельского хозяйства.

Обязательная аудиторная учебная нагрузка по курсовой работе
20

Учебная практика 
Виды работ:

В ы бирать и реализовы вать технологии производства продукции ж ивотноводства.
В ы бирать способы  содерж ания с/х животных.
О ценивать санитарно-гигиеническая оценка условий содержания, кормления и ухода за  ж ивотными.

72
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О пределять питательность разны х видов кормов по результатам  анализа и справочны м материалам.
С оставлять технологические схемы и проведение расчетов по первичной переработке продуктов животноводства. 
П роводить учет продуктивности с/х животных.
И зучить методы контроля качества ж ивотноводческого сырья и продуктов его переработки.
О ценивать качество и определять градации качества продукции ж ивотноводства.
Давать органолептическую  оценку мяса и мясны х продуктов.
К онтроль молока на санитарно-гигиеническое состояние.

Производственная практика по профилю специальности 
Виды работ:
Составление технологических схем и проведение расчетов по производству продуктов ж ивотноводства 
В ы полнение технологических операций по производству и первичной переработке продукции животноводства. 
О сущ ествление на предприятии контроль за  соблю дением  установленны х требований и действую щ их норм, правил и 
стандартов;
О ценка качества и определения градации качества продукции животноводства.
О своение действую щ их стандартов и технических условий на продукцию  животноводства, основны е методы оценки 
качества продукции ж ивотноводства.

72

МДК. 02.02
Оценка и контроль каче- 297
ства продукции животно

водства
Содержание:

Тема 1.
Современные аспекты и 
значение животноводче
ской продукции в совре

менном производстве

1. И стория развития науки о технологии производства продукции животноводства.
2. О бщ ие сведения о способах и методах получения ж ивотноводческой продукции. 6 1

3. В иды  потерь и борьба с ними при хранении продуктов.

4. Н аучны е основы  технологии хранения продукции животноводства.
5. Ф акторы, влияю щ ие на сохранность продуктов.

Практические занятия:
6
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1. П равила безопасной работы  в лаборатории. Отбор проб ж ивотноводческой продук
ции. К онсервирование образцов. 6 2,3

Тема 2.
Основы стандартизации

Содержание:

1. Сущ ность стандартизации.
6 12. М етоды  и средства стандартизации

3. О рганы  и службы по стандартизации

Практические занятия:
6

1. Н орм ативны е документы  по стандартизации. В иды  стандартов
6 2,3

Тема 3.
Биологические, химиче

ские, физические и функ
циональные свойства мо

лока

Содержание:

1. П ищ евая ценность и роль молока в питании человека
8 12. Х им ический состав молока, влияние различны х факторов на хим ический состав мо

лока

3. Состав и свойства молока разны х сельскохозяйственны х животных

4. Составны е части молока

5. Ф изико-химические свойства молока

Практические занятия:
10

1. Отбор проб, изучение требований к качеству молока
4 2,3

2.О рганолептические свойства молока. О пределение кислотности
2

3.О пределение плотности молока.
2

4.О пределение терм оустойчивости молока.
2
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Тема 4.
Условия получения высо
кокачественного молока

Содержание:

1.И сточники загрязнения молока микроорганизмами
4 12.К онтроль состояния здоровья коров

З.В етеринарно-санитарная оценка молока больных ж ивотных

Практические занятия:
4

1.Санитарно-гигиенические правила получения молока
4 2,3

Тема 5.
Режимы и способы хране
ния молока и молочного 

сырья

Содержание:

1.Первичная обработка молока: очистка, охлаждение, хранение.
8 12.И зм енение составны х частей молока в процессе его переработки.

3.И зменения происходящ ие в молоке при хранении.
4. П ороки молока, возникаю щ ие при хранении.
5. Транспортировка молока

Практические занятия:
8

1.О пределение чистоты  молока. О пределение м икробной обсем ененности молока
4 2,3

2.О пределение в молоке нейтрализую щ их веществ, ингибиторов и ф альсиф ицирую 
щ их добавок 4

Тема 6.
Молоко как сырье для мо
лочной промышленности

Содержание:

1.Требования, предъявляемы е к качеству молока и молочного сырья
6 12.О чистка молока

3.С епарирование и нормализация
4.Гомогенизация молока
5.П астеризация
6.С терилизация молока
7.Влияние тепловой обработки на свойства молока
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8.М ембранные методы разделения и концентрирования молока
Практические занятия:

12
1.О пределение содерж ания ж ира в молоке кислотны м способом

4 2,3
2.О пределение степени пастеризации молока

2

3. Н орм ализация молока
2

4.С тандартизация молока. ГО С Т Р 52090-2003 М олоко натуральное коровье сырье. 
Технические условия 2

5.Коллоквиум
2 2,3

Тема 7.
Морфологический и хими

ческий состав мяса

Содержание:

1.М орфологический состав мяса
4 12.Х им ический состав мяса

3. П ищ евая ценность различны х видов убойны х ж ивотных
4. П оказатели, определяю щ ие качество мяса.
Практические занятия:

8
1.Отбор образцов. О рганолептическая оценка свежести мяса. О пределение свежести 
мяса лабораторны ми методами 4 2,3
2.Х арактеристика мяса отдельны х видов убойны х ж ивотны х (говядина, свинина, 
птица) 4

Тема 8.
Приемка и содержание 

скота, птицы на предприя
тиях мясной промышлен

ности

Содержание:

1.Требования к транспортировке скота, птицы
6 12.П рием ка и условия предубойного содержания.

3. С истема сдачи-прием ки
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Практические занятия:
6

1.О пределение упитанности крупного рогатого скота и свиней
4 2,3

2. Требования к качеству убойны х животных
2

Тема 9.
Первичная переработка 
скота, птицы, кроликов

Содержание:

1.П одготовка ж ивотны х к убою
6 12.У бой и первичная переработка К РС

3.У бой первичная переработка свиней
4.У бой первичная переработка птицы
5.У бой первичная переработка кроликов
6.О бработка пищ евы х субпродуктов
Практические занятия:

8
1.Продукты убоя. И зм енения в мясе после убоя животных. 
П ороки мяса. 4 2,3
2.С ортовой разруб туш

2

3. П оказатели мясной продуктивности их учет
2

Тема 10.
Стандартизация мяса

Содержание:

1.Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса
4 12.Товарная оценка разных видов мяса

3.Клеймение и маркировка мяса
4.Требования к качеству субпродуктов
Практические занятия:

8
1.М ясо крупного рогатого скота . ГО С Т Р 54315-2011 «Крупны й рогаты й скот для убоя. 
Говядина и телятина в туш ах, полутуш ах и четвертинах. Технические условия» 2 2,3
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2.Х арактеристика мяса свинины. ГО С Т Р 53221-2008 «Свиньи для убоя. Свинина в ту
ш ах и полутуш ах. Технические условия» 2

3.ГО СТ Р 52837-2007 - П тица сельскохозяйственная для убоя. Технические условия. 2

Коллоквиум
2

Тема 11.
Яйцо. Требования к каче

ству пищевых яиц

Содержание:

1.Строение яйца
6 12.Х им ический состав и питательная ценность яиц

3.С ортировка и санитарная оценка яиц. Требования к качеству пищ евы х яиц
4.Закупка яиц
5.Х ранение яиц и изменения в них при хранении
Практические занятия:

8
1.М етоды исследования качества яиц.

4 2,3
2.ГО СТ Р 52121-2003. Государственны й стандарт Я йца курины е пищевые. Техниче
ские условия. 4

Тема 12.
Шерсть. Требования 

предъявляемые к качеству 
шерсти

Содержание:

1.Виды шерсти. С троение ш ерстных волокон. Типы  волокон.
6 12.Руно и его строение

3.Ж иропот и выход мытой ш ерсти
4.Ф изико-механические свойства шерсти. 
Х им ический состав ш ерсти
5.Требования, предъявляемы е к качеству шерсти. П ороки ш ерсти и меры их предот
вращ ения
6.К лассировка ш ерсти по заготовительны м  стандартам. Техника классировки ш ерсти
7.П одготовка ш ерсти к сдаче. У паковка ш ерсти
8.О сновные виды кож евенного сырья
9.Строение ш куры ж ивотны х
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Практические занятия:
8

1.Волокна, группы ш ерсти и пуха. Типы ш ерстных волокон
2 2,3

2. И звитость, длина и крепость ш ерсти
2

3. С тандартизация шерсти. ГО С Т 28491-90: Ш ерсть овечья немы тая с отделением  ча
стей руна. 2

4. О пределение качества кож евенного и ш убно-мехового сырья. П ороки шкур. 2

Тема 13.
Продукция пчеловодства

Содержание:

1.Состав и свойства меда. К лассиф икация меда
6 12.О бразование, созревание и переработка меда.

3.О сновны е правила упаковки, хранения и транспортирования меда.
4.В оск и его переработка. Ц веточная пыльца. М аточное молочко. П рополис. П челины й 
яд.
Практические занятия:

10
1.О знакомление с образцами монофлорны х медов. Требования к качеству меда ГО С Т 
19792-2001 "М ед натуральный. Технические условия" 4 2,3
2.С тандартизация продукции пчеловодства

4

3. Коллоквиум
2 2,3

Тема 14.
Основное сырье рыбной 

промышленности

Содержание:

1.Классификация ры бного сырья
4 12.Х арактеристика основны х промы словы х групп рыб

3.Х имический состав ры бного сырья
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4.П орядок приемки рыбы. П ервичная обработка рыбы.

5.К лассификация способов холодильной обработки рыбы. Х ранение морож еной рыбы.
Практические занятия:

6
1.Классификация рыб

2 2,3
2.О рганолептические показатели качества рыбы

4

Тема 15.
Стандартизация рыбы

Содержание:

1.Ж ивая ры ба
4 12.О хлаж денная рыба

3.М орож еная рыба

4.Соленая, пряная, маринованная рыба

5.Вяленая, суш еная, копченая рыба

6.Требования к качеству продуктов из нерыбных объектов водного промысла (море
продуктов)
Практические занятия:

4
1.Экспертиза рыбы, рыбны х продуктов и неры бны х объектов водного промысла

4 2,3

Тема 16.
Основы подтверждения со

ответствия

Содержание:

1.Оценка и подтверж дение соответствия.
4 12.И дентиф икация и оценка соответствия товаров как начальны й этап подтверж дения 

соответствия.

3.П равила проведения сертификации.
4 .С истем а сертиф икации продовольственны х продуктов.
5.О сновы метрологии.
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Практические занятия:
2

Коллоквиум
2 2,3

Самостоятельная работа при изучении раздела МДК. 02.02 С истем атическая проработка конспектов занятий, учеб
ной и специальной литературы (по вопросам к параграфам, главам  учебны х пособий, составленны м преподавателем). 
П одготовка к лабораторно-практическим  работам  с использованием  методических реком ендаций преподавателя, 
оф ормление лабораторно-практических работ, отчетов и подготовка к их защите.

95

И стория развития науки о технологии производства продукции животноводства. 
О тличительны е особенности технологических процессов переработки с.-х. ж ивотны х и птицы. 
П человодство - неотъемлемая составная часть аграрно-пром ы ш ленного комплекса России.

Учебная практика 
Виды работ:
В ы полнять работы  по контролю  качества продукции ж ивотноводства
О знаком ится с действую щ ей норм ативно-технической документацией и стандартизацией на продукцию  ж ивотновод

ства.
В ы полнять работы  по сертификации продукции животноводства.
И зучить методы контроля качества ж ивотноводческого сырья и продуктов его переработки.
П ровести оценку качества сырья.

72

Производственная практика 
Виды работ:
Разработка и внедрение в производство современной технологии производства продукции ж ивотноводства; 
О беспечение сохранение и поддерж ание необходимого уровня качества сырья и продукции ж ивотного происхож де
ния на всех стадиях производства;
И спользование учебны х ресурсов в том  числе и электронны х материалов университета для реш ения проф ессиональ
ных задач, спланировать и организовать оценку и контроль качества продуктов ж ивотноводства согласно заданию .

72

МДК. 02.03
306
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Технологии первичной пе
реработки продукции жи

вотноводства
Тема 1. Характеристика 
сырья для мясной про

мышленности

Содержание:

1.Сельскохозяйственные ж ивотны е и птица как сырье для пищ евой перерабаты ваю щ ей 
промыш ленности. 14 1
2.С овременное состояние и перспективы  развития м ясной пром ы ш ленности в России.
3.П ерспективы  использования продукции коневодства, кролиководства и нутриевод
ства в м ясной промыш ленности.
4.Роль зооинж енера в организации и развитии сырьевой базы  для мясной и легкой про
мыш ленности.
Практические занятия:

14
1.Сельскохозяйственные ж ивотны е и птица как сырье для пищ евой перерабаты ваю щ ей 
промыш ленности. 12 2,3
2.Коллоквиум.

2

Тема 2. Порядок приема и 
сдачи с.-х. животных

Содержание:

1.Транспортировка убойны х ж ивотны х на перерабаты ваю щ ие предприятия.
14 1

2.П орядок сдачи и приемки скота и птицы на перерабаты ваю щ ие предприятия.

3.О пределение категории упитанности живых ж ивотны х и птицы.

4.Типы  предприятий по переработке ж ивотны х и птицы.
Практические занятия:

14
1.Транспортировка убойны х ж ивотны х на перерабаты ваю щ ие предприятия.

4 2,3
2.П орядок сдачи и приемки скота и птицы на перерабаты ваю щ ие предприятия.

4
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З.О пределение категории упитанности живых ж ивотны х и птицы.
4

4.Типы  предприятий по переработке ж ивотны х и птицы.
2

Тема 3. Первичная перера
ботка убойных животных

Содержание:

1.Технология первичной переработки убойны х ж ивотны х и птицы.
2.Технология первичной переработки и использование сырья, полученного от пром ы с
ловы х ж ивотны х (лось, кабан, олень, косуля) и использование сырья. Транспортировка 
убойны х ж ивотны х на перерабаты ваю щ ие предприятия.

14 1

Практические занятия:
14

1.Технология первичной переработки убойны х ж ивотны х и птицы.
6 2,3

2.Технология первичной переработки и использование сырья, полученного от пром ы с
ловы х ж ивотны х (лось, кабан, олень, косуля) и использование сырья Транспортировка 
убойны х ж ивотны х на перерабаты ваю щ ие предприятия.

6

3.Коллоквиум.
2

Тема 4. Товароведение 
мяса

Содержание:

1.М орфологический, хим ический состав, свойства и товароведение мяса с.-х. ж ивот
ных и птицы. 16 1
2.О пределение вы хода продуктов убоя. О пределение категории упитанности туш.
3.Качество мяса.
4.И зм енения в мясе после убоя и при хранении. Ф акторы, влияю щ ие на качество сы 
рья.
5.О рганолептическая оценка мяса и субпродуктов.
Практические занятия:

14
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1.О пределение вы хода продуктов убоя О пределение категории упитанности туш.
6 2,3

2.О рганолептическая оценка мяса и мясопродуктов.
6

3.Коллоквиум.
2

Тема 5. Консервирование, 
хранение и переработка 

мяса

Содержание:

1.Технология консервирования и хранения мяса и мясны х продуктов.
10 1

Практические занятия:
12

1.Технология консервирования и хранения мяса и мясны х продуктов
10 2,3

2.Коллоквиум.
2

Тема 6. Технология пере
работки других продуктов 

убоя

Содержание:

1.Основы технологии производства и хранения колбасны х и ветчинны х продуктов
18 1

2.Технология первичной переработки субпродуктов, жира, крови, киш ечного и эндо
кринного сырья

3.Технология первичной переработки кож евенно-м ехового сырья.
4.Товароведческая оценка кож евенного и ш убно-м ехового сырья.
5.Технология производства ж ивотны х кормов.
6.У тилизация непищ евых отходов.
7.П ереработка ш ерсти, волосяного покрова, рогов, копыт.
Практические занятия:

20
1.О пределение качества пищ евы х ж ивотны х жиров.

6 2,3
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2.Товароведческая оценка кож евенного и ш убно-м ехового сырья.
6

3.О пределение качества кормов ж ивотного происхождения.
6

К оллоквиум
2

Тема 7. Переработка про
дукции птицеводства, 

пчеловодства и рыбовод
ства

Содержание:

1.П ереработка яиц и мяса сельскохозяйственной птицы.
16 12.О пределение сортности и доброкачественности яиц.

3.П родукты  пчеловодства.
4.П онятие о меде и других продуктов пчеловодства.
5.И спользование продукции пчеловодства в пищ евой, ф арм ацевтической и косм етиче
ской промыш ленности.
6.Технология рыбны х продуктов, полуфабрикатов и консервов.
Практические занятия:

14
1.О пределение сортности и доброкачественности яиц

6 2,3
2.О пределение доброкачественности меда.

6

3.Коллоквиум
2

Самостоятельная работа:
Тематика внеаудиторной самостоятельной работы.
Тенденции потребления мяса и м ясной продукции в мире, России 
К оличественны е и качественны е показатели мясной продуктивности и качества мяса 
Технология убоя скота в частном  ф ермерском  хозяйстве 
Н орм ы  вы хода при обвалке и ж иловке мяса ж ивотны х различны х видов 
С пециф ика автолиза в мясе.
С озревание мяса.
Способы  замораж ивания мясны х туш  убойны х ж ивотны х сроки хранения продуктов

102
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О сновные метрические единицы.
О собенности ФЗ РФ  «О техническом  регулировании»
Генетически м одиф ицированное сы рье при производстве продуктов переработки молока
Генетически м одиф ицированное сырь, при производстве мясны х изделий
Термины  в молочной промы ш ленности
Термины  в мясной промыш ленности
В иды  и классиф икация кож евенного сырья
М еж дународная организация по стандартизации
Способы  консервирования мяса
К ровь и ее переработка.
В аж нейш ие свойства кож евенного сырья и их изменчивость.
Д убильны е операции при обработке шкур.
О тделочные операции при обработке шкур.
С анитарная обработка технологического оборудования для убоя скота и разделки туш.

Учебная практика 
Виды работ:
В ы полнять работы  в м олочной лаборатории.
В ы полнять работы  по первичной переработке убойны х животных.
В ы полнять отдельные технологические операции при убое и первичной переработке животных.
С оставлять технологические схемы и проведение расчетов по первичной переработке продуктов животноводства. 
О ценивать качество и определять градации качества продукции животноводства.
Давать органолептическую  оценку мяса и мясны х продуктов.

72

Производственная практика 
Виды работ:
И зучение технологии производства продукции животноводства.
О знаком ление с первичной обработкой и переработкой сырья, санитарно-ветеринарны м и мероприятиями на ж ивотно
водческом комплексе.
А нализ технологии производства продукции ж ивотноводства в производственны х условиях

36

Всего
1340
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Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:
1 -  ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);
2 -  репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);
3 -  продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач).
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

4.1. Требования к материально-техническому обеспечению
Реализация МДК 02.01; МДК 02.02, МДК 02.03 обеспечивается:

Л аборатория шерсти, 
ауд. 713, Белгородская об
ласть, Белгородский район, 
п. М айский, ул. Вавилова, 24

приборы и оборудование комплексной лаборатории ш ер
сти;
коллекция смуш ков, овчин, рун и образцов ш ерсти раз
ных видов;
муляжи, фотографии, рисунки овец и коз; 
коллекция видеоф ильмов по технологии производства 
продуктов овцеводства и козоводства; 
стадо овец и коз разны х пород и половозрастны х групп 
учебно-ф изиологического ком плекса У Н И Ц  «А гротехно
парк» Белгородского ГА У  и базы в п. Болды ревка

учебная аудитория для про
ведения занятий лекцион
ного типа №  742, Белгород
ская область, Белгородский 
район, п. М айский, ул. В ави
лова, 24

Специализированная мебель, кафедра, доска настенная, 
мультим едийны й проектор, экран проектора, ноутбук E p 
son, ком пью терная техника с возмож ностью  подклю чения 
к сети «И нтернет» и обеспечением  доступа в электронную  
инф ормационно-образовательную  среду организации. 
Экран м оторизованны й 2х3 LU M IEN ; П роектор Epson 
EB-X -12; Ш каф настенный; К олонки M icrolab, Н оутбук 
Lenovo; Системная плата: Тип Ц П  M obile D ualC ore Intel 
Pentium  B950, 2100 M H z (21 x 100); С истемная плата 
Lenovo 20157; Ч ипсет системной платы  Intel Panther Point 
H M 76, Intel Sandy Bridge; Системная память 3941 М Б 
(D D R 3-1600 DDR3 SDRAM ); DIM M 3: SK H ynix 
H M T351S6C FR 8C -PB  4 ГБ D D R 3-1600 DDR3 SDRAM ; 
Тип BIOS Phoenix (04/26/2012); В идеоадаптер Intel(R ) HD 

Graphics (1821396 К Б;Д исковы й накопитель A TA  
ST9500325A S SCSI D isk  D evice (500 ГБ, 5400 RPM , 
SATA-II).

Л аборатория частной зоотех
нии и технологии производ
ства продукции ж ивотновод
ства, ауд. №  744, Белгород
ская область, Белгородский 
район, п. М айский, ул. В ави
лова, 24

П риборы  и оборудование для мечения скота. М уляжи, ф о
тограф ии, рисунки скота. М ерная палка, мерная лента, из
мерительны й циркуль. Таблицы, ф отографии, рисунки

У чебная аудитория для само
стоятельной работы, ауд. №  
760, Белгородская область, 
Белгородский район, п. М ай
ский, ул. Вавилова, 24

Специализированная мебель, ком пью терная техника в 
комплекте: системны й блок: D ualC ore Intel Pentium  
E6500, 2933 M H z/ ^ / N V I D I A  G eForce GT 220 (1024 
М б)/ST3320418A S (320 Гб) - 15шт., монитор -A cer P236H  
[23" LCD] -  15 шт. с возмож ностью  подклю чения к сети 
«И нтернет» и обеспечения доступа в ЭИ О С организации

учебная аудитория для про
ведения занятий семинар
ского типа, групповых и ин
дивидуальны х консульта
ций, текущ ей и пром еж уточ
ной аттестации, ауд. №  762, 
Белгородская область, Белго
родский район, п. М айский,

набор демонстрационного оборудования: м ультим едий
ное оборудование для демонстрации презентаций, ф ото
графий, фильмов и другого иллю стративного материала 
(согласно тем  дисциплины), , учебно-наглядны х посо
бий; учебны е таблицы, стенды  (экстерьер ж ивотных, он
тогенез, схемы разведения ж ивотных, схема информаци- 
онно-управляю щ ей системы «Селэкс»; фотографии и му
ляж и всех пород ж ивотны х и птицы  разного направления



ул. Вавилова, 24 продуктивности; живые ж ивотны е и птица учебно-ф изио
логического комплекса (первотелка и взрослая корова 
голш тинской породы, гиссарская порода м олодняка и 
взрослых овец, китайской породы молодняка свиней, ло
ш ади орловской, тракененской, буденовской пород, а 
такж е помеси владимирского тяж еловоза с буденовской 
породой (всего 22 головы); куры мясного(Кобб 500) и яич
ного (Таисекс брау) направления продуктивности; утки, 
гуси, павлины и страусы; кроликоф ерма (русский вели
кан) на 100 кроликом аток со ш лейфом); измерительны е 
приборы ( мерны й циркуль В илькенса, мерная палка Лид- 
тена, изм ерительная лента); приборы  для мечения ж ивот
ных (татуировочны е щ ипцы, щ ипцы для уш ны х выщ ипов, 
рукоятки с номерами для постановки номеров с исполь
зованием  ж идкого азота);карточки племенны х ж ивотных 
(бы ков-производителей, коров, тёлок, м олодняка круп
ного рогатого скота и других видов ж ивотных); норм атив
ная литература и инструкции по бонитировке крупного 
рогатого скота, свиней, овец и птицы.

У чебная коню ш ня Б елгород
ского ГА У , Белгородская об
ласть, Белгородский район, 
п. М айский, ул. Зеленая, 3 а

Л ош ади разны х пород, наборы  упряжи, седла, открыты й 
и закры ты й манеж, конны й плуг для пароконной за 
пряжки

У чебная аудитория для про
ведения занятий семинар
ского типа, групповых и ин
дивидуальны х консульта
ций, текущ его контроля и 
промеж уточной аттестации, 
а такж е для самостоятельной 
работы  ауд. № 765, Белгород
ская область, Белгородский 
район, п. М айский, ул. В ави
лова, 24

Специализированная мебель, овоскоп, изм ерительны е ин
струменты (для всех видов ж ивотных), микроскопы, му
ляж и всех видов животных, модели генетических объек
тов.

Л аборатория технологии 
первичной переработки про
дукции ж ивотноводства 
№ 734, Белгородская область, 
Белгородский район, п. М ай
ский, ул. Вавилова, 24

Специализированная мебель, доска настенная, лабора
торная посуда, бытовая посуда, хим. реактивы, лабора
торное оборудование: 
плита электрическая, 
аквадистиллятор, 
анализатор влаж ности 
Эвлас -2 м, 
весы ВК-600.1, 
весы мк-15.2-тв-22, 
аквадистиллятор АДЭ-5 
м икроволновая печь, 
иономер И -500

П ом ещ ение для сам остоя
тельной работы  
(библиотека, читальны й зал 
с вы ходом в И нтернет), Б ел
городская область, Белгород
ский район, п. М айский, ул. 
Студенческая, 1

Специализированная мебель; комплект компью терной 
техники в сборе (системны й блок: A sus P4B G L-M X \Intel 
Celeron, 1715 M H z\256 М б PC 2700 D D R  
SD RA M \ST320014A  (20 Гб, 5400 RPM , U ltra-A TA /100)\ 
N EC C D -R O M  CD -3002A \Intel(R ) 82845G /G L/G E/PE/G V  
Graphics Controller, монитор: Proview  777(N) / 786(N) [17" 
CRT], клавиатура, мыш ь.); Foxconn 
G 31M V P/G 31M X P\D ualC ore Intel Pentium  E2200\1 ГБ

34



D D R 2-800 D D R 2 SD R A M \M A X TO R  STM 3160215A  (160 
ГБ, 7200 RPM , U ltra-A TA /100)\O ptiarc D V D  R W  AD- 
7243S\Intel G M A  3100 монитор: acer v193w  [19"], клавиа
тура, мыш ь.) с возмож ностью  подклю чения к сети И нтер
нет и обеспечения доступа в электронную  инф орм аци
онно-образовательную  среду Белгородского ГАУ; 
настенный плазменный телевизор SA M SU N G  
PS50C450B1 B lack H D  (диагональ 127 см); аудио-видео 
кабель H D M I

1.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основная литература:
1. Асминкина, Т. Н. Оценка и контроль качества продукции животновод

ства: учебное пособие для СПО / Т. Н. Асминкина. - Саратов: Профобразова
ние, 2020. - 266 с. - (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5
4488-0731-2.

2. Асминкина, Т. Н. Основные технологии первичной переработки жи
вотных : учебное пособие / Т. Н. Асминкина. - Саратов: Профобразование, 
2019. - 174 с. - (Среднее профессиональное образование).

3. Мурусидзе, Д. Н. Технологии производства продукции животновод
ства: учебное пособие для СПО / Д. Н. Мурусидзе, В. Н. Легеза, Р. Ф. Филонов. 
- 2-е изд., испр. и доп. - М.: Юрайт, 2019. - 417 с. - (Профессиональное образо
вание). - ISBN 978-5-534-11097-5.

Дополнительная литература:
1. Родионов, Г. В. Частная зоотехния и технология производства продук

ции животноводства: учебник / Г. В. Родионов, Л. П. Табакова, В. И. Остро- 
ухова. - 3-е изд., стер. - [Б. м.]: Лань, 2018. - 336 с.
https://e.lanbook.com/book/99524

Периодические издания:
1. Журнал «Зоотехния»;
2. Журнал «Животноводство России»;
3. Журнал «Молочная промышленность»;
4. Журнал «Свиноводство»;
5. Журнал «Птицеводство»;
6. Журнал «Овцы, коза, шерстяное дело»;
7. Журнал «Коневодство и конный спорт».
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4.3. Перечень программного обеспечения, информационных технологий

В качестве программного обеспечения, необходимого для доступа к 
электронным ресурсам используются программы:

Операционные системы:
-  MS Windows WinStrtr 7 Acdmc Legalization RUS OPL NL. Договор №180 
от 12.02.2011. Срок действия лицензии -  бессрочно.
-  MS Windows Pro 7 RUS Upgrd OPL NL Acdmc. Договор .№180 от 12.02.2011. 

Срок действия лицензии -  бессрочно.
-  Отечественное системное ПО «Базальт СПО». Договор о сотрудничестве 

№ДС 015-2019 от 07.10.2019. Срок действия лицензии -  бессрочно. (отече
ственное ПО).

Офисные программы:
-  MS Office Std 2010 RUS OPL NL Acdmc. Договор №180 от 12.02.2011. 

Срок действия лицензии -  бессрочно.
-  Office 2016 Russian OLPNL Academic Edition сублицензионный договор № 

31705082005 от 05.05.2017. Срок действия лицензии -  бессрочно.

Другие программы:
-  Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для бизнеса (Сублицензионный

договор №42 от 06.12.2019) - 522 лицензия. Срок действия лицензии по
01.01.2021 (о т ечест вен н о е  П О )

-  Мой Офис Образование free. Бессрочная для СПО (отечественное ПО).

4.4. Общие требования к организации образовательного процесса
Занятия планируются в соответствии с учебным планом, расписанием. 

Учебная практика для получения первичных профессиональных навыков в 
рамках преподаваемого модуля проводится в соответствии с графиком уч 
ного процесса. Условием допуска к учебной практике профессионального мо
дуля является освоение теоретического и практического материала изучае
мого модуля.
Дисциплинами, предшествующими изучению данного модуля являются: «Ос
новы зоотехнии», «Биология», «Химия», «Анатомия и физиология живот
ных», «Охрана труда», «Основы экономики, менеджмента и маркетинга».

4.5. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогиче

ских) кадров, обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу (кур
сам): наличие высшего профессионального образования, соответствующего 
профилю модуля.

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих 
руководство практикой.
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Высшее образование, соответствующее профилю преподаваемого мо
дуля. Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной 
сферы.

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИ
ОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

(ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ)
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществ

ляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабо
раторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивиду
альных заданий.

Результаты 
(освоенные профессио
нальные компетенции)

Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные зна

ния)

Формы и методы 
контроля и 

оценки результа
тов обучения

П К  2.1.В ы бирать и ис
пользовать эфф ективны е 
способы  производства и 
первичной переработки 
продукции ж ивотновод
ства.

-знает технологии производства про
дукции ж ивотноводства сельскохозяй
ственной продукции;
- ум еет вы бирать технологии производ
ства продукции ж ивотноводства в соот
ветствии с конкретны ми условиями;
- им еет практический опыт в реализа
ции технологии производства продук
ции ж ивотноводства в соответствии с 
норм ативны ми требованиями, прави
лами и конкретны ми условиями.

Д еловая игра, 
кейс-задача, тести
рование, рабочая 
тетрадь, реферат, 
курсовая работа по 
м еж дисциплинар
ному курсу, ком 
плексны й диф ф е
ренцированны й за 
чет по м еж дисци
плинарному 

*
курсу , ком плекс
ный зачет по учеб-

 ̂ ** 
ной практике ,
ком плексны й за 
чет по производ
ственной практике
(по профилю  спе-

. ***
циальности) , эк 
зам ен (квалиф ика
ционны й) по про
ф ессиональному 
модулю.

П К  2.2.Разрабаты вать и 
проводить мероприятия 
по увеличению  удоев, 
приростов и др. произ
водственны х показате
лей животноводства.

- ум еет вы полнять отдельные техноло
гические операции по производству и 
переработке продукции ж ивотновод
ства;
- знает технологии первичной обра
ботки продукции животноводства.

П К  2.3.В ы бирать и ис
пользовать различны е 
методы оценки и кон
троля количества и каче
ства сырья, материалов, 
полуфабрикатов, гото
вой продукции ж ивотно
водства.

- ум еет осущ ествлять на предприятии 
контроль за  соблю дением  установлен
ных требований и действую щ их норм, 
правил и стандартов;
- им еет практический опыт в реализа
ции различны х методов оценки и кон
троля количества и качества сельскохо
зяйственного сырья и продукции ж и
вотноводства, в соответствии с норм а
тивной документацией и конкретными 
условиями.

Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны поз
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волять проверять у обучающихся не только сформированность профессио
нальных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих 
их умений.

Результаты
(освоенные общие компетен

ции)

Основные показатели 
оценки результата

Формы и методы 
контроля и оценки

ОК 1 - П оним ать сущ ность и 
социальную  значим ость своей 
будущ ей профессии, проявлять 
к ней устойчивы й интерес

- проявляет интерес к будущ ей 
профессии.

Деловая игра, кейс
задача, тестирование, 
рабочая тетрадь, ре
ферат, курсовая ра
бота по м еж дисци
плинарному курсу, 
ком плексны й диф ф е
ренцированны й зачет
по меж дисциплинар-

*
ному курсу , ком 
плексны й зачет по 
учебной практике , 
ком плексны й зачет 
по производственной 
практике (по про
филю специально

. *** х

сти) , экзамен (ква
лификационны й) по 
проф ессиональному 
модулю.

ОК 2 - О рганизовы вать соб
ственную  деятельность, вы би
рать типовы е методы и спо
собы вы полнения проф ессио
нальных задач, оценивать их 
эф ф ективность и качество.

- организовы вает собственную  
деятельности, самостоятельно 
вы бирает методы и способы 
вы полнения проф ессиональ
ных задач, оценивает эф ф ек
тивность и качество вы бран
ных методов.

ОК 3- П ринимать реш ения в 
стандартны х и нестандартных 
ситуациях и нести за  них от
ветственность.

- приним ает реш ения в стан
дартны х и нестандартных си
туациях, несет за  них ответ
ственность.

ОК 4 - О сущ ествлять поиск и 
использование информации, 
необходимой для эф ф ектив
ного вы полнения проф ессио
нальных задач, проф ессио
нального и личностного разви
тия.

- находит и использует инф ор
мацию , необходимую  для эф 
ф ективного реш ения проф ес
сиональны х задач, для проф ес
сионального и личностного 
развития

ОК 5 - И спользовать инф орма
ционно-комм уникационны е 
технологии в проф ессиональ
ной деятельности.

- использует инф ормационно - 
ком муникационны е техноло
гии в проф ессиональной дея
тельности

ОК 6- Работать в коллективе и 
команде, эф ф ективно об
щ аться с коллегами, руковод
ством, потребителями.

- работает в коллективе и ко
манде, эф ф ективно общ ается с 
коллегами, руководством, по
требителями

ОК 7- Брать на себя ответ
ственность за  работу членов 
команды (подчиненных), за  ре
зультат вы полнения заданий.

- берет на себя ответствен
ность за  работу членов ко
манды и за  результат вы полне
ния заданий.

ОК 8- С ам остоятельно опреде
лять задачи проф ессиональ
ного и личностного развития, 
заниматься самообразованием,

-ставит задачи для проф ессио
нального и личностного роста, 
занимается самообразованием,
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осознанно планировать повы- планирует дальнейш ее повы-
ш ение квалификации. ш ение квалиф икации

ОК 9- О риентироваться в усло- - ориентируется в сущ ествую -
виях частой смены технологий щ их проф ессиональны х техно-
в проф ессиональной деятель- логиях, отслеж ивает иннова-
ности. ции в профессии.

*В соответствии с учебным планом, по итогам прохождения междисци
плинарных курсов, входящих в состав профессионального модуля, промежу
точная аттестация проводится в форме комплексного дифференцированного 
зачета.

**В соответствии с учебным планом, по итогам прохождения учебных 
практик (по профилю специальности), входящих в состав профессионального 
модуля, промежуточная аттестация проводится в форме комплексного зачета.

В соответствии с учебным планом, по итогам прохождения производ
ственных практик (по профилю специальности), входящих в состав професси
онального модуля, промежуточная аттестация проводится в форме комплекс
ного зачета.
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