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1. ЦЕЛЬ ПРАКТИКИ
Целью производственной (технологической) практики являются форми

рование профессиональных компетенций путем обобщения, систематизации, 
закрепления и углубления знаний и навыков по технологии производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции, их применения при решении 
производственных задач.

2. ВИД, ФОРМА И СПОСОБЫ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

Вид практики: производственная.
Тип практики: технологическая.
Форма проведения практики - проводится дискретно по периодам про

ведения - путем чередования в календарном учебном графике периодов учебно
го времени для проведения практик с периодами учебного времени для прове
дения теоретических знаний.

Способы проведения практики -  стационарная, выездная.

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПРИ ПРОХОЖДЕНИИ
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 
Требования к результатам освоения

________ ____________ производственной практики_____________________
Индекс

(код)
компе
тенции

Формулировка компе
тенции

Планируемые результаты обучения при 
прохождении практики

ПК-4

Готовность реализовы
вать технологии произ
водства продукции рас
тениеводства и живот
новодства

Знать:
1. основные этапы технологических 
процессов производства и переработки 
продукции растениеводства и животновод
ства;
современные методы и средства планиро
вания и организации исследований и разра
боток, проведения экспериментов и наблю
дений, обобщения и обработки информа
ций, в том числе с применением электрон
но-вычислительной техники, компьютер
ных программ
Уметь:
оценивать кондиционность продукции рас
тениеводства и животноводства и рассчи
тывать ее стоимость на основании требова
ний современных нормативно-технических 
документов; рассчитывать себестоимость и
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возможную прибыль; проводить оценку, 
отбор, подбор племенного скота для совер
шенствования стада;
иметь навыки анализа селекционной ситуа
ции в стаде, организовать племенной учет, 
грамотно использовать необходимые се
лекционные мероприятия для сохранения и 
совершенствования генетического потенци
ала
Владеть:
методиками определения качества продук
ции растениеводства и животноводства; 
методами селекции, технологиями воспро
изводства стада, выращивания молодняка, 
основными методами компьютерной техно
логии в животноводстве

ПК - 5

Готовность реализовы
вать технологии хране
ния и переработки про
дукции растениевод
ства и животноводства

Знать:
1. режимы, методы и способы хранения, 
основные этапы технологических процес
сов хранения и переработки продукции рас
тениеводства и животноводства; 
технологические процессы, оборудование и 
аппараты, режимы их использования при 
переработке растительного и животного 
сырья 
Уметь:
1. осуществлять контроль за соблюде
нием режимных параметров при переработ
ке продукции растениеводства и животно
водства;
2. устанавливать оптимальные режимы 
хранения и переработки сельскохозяй
ственной продукции;
учитывать микробиологические процессы 
при хранении и переработке продукции 
растениеводства и животноводства
Владеть:
методиками проведения технохимического 
контроля и оценки качества сельскохозяй
ственной продукции;
технологическими процессами производ
ства и методами контроля качества продук
тов растениеводства и животноводства; 
техникой обработки технологического обо
рудования
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ПК - 7

Готовность реализовы
вать качество и без
опасность сельскохо
зяйственного сырья и 
продуктов его перера
ботки в соответствии с 
требованиями норма
тивной и законодатель
ной базы

Знать:
требования к качеству и безопасности 
сельскохозяйственного сырья и продуктов 
его переработки в соответствии с требова
ниями нормативной и законодательной ба
зы
Уметь:
определять качество и безопасность сель
скохозяйственной сырья и готовой продук
ции на основе нормативной документации 
Владеть:
методиками определения качества и без
опасности сельскохозяйственной сырья

ПК-8 - готовность эксплуати
ровать технологическое 
оборудование для пере
работки сельскохозяй
ственного сырья

Знать:
сущность явлений, происходящих в усло
виях эксплуатации оборудования 
Уметь:
оценивать и прогнозировать состояние ма
териалов и причин отказов деталей техно
логического оборудования для переработки 
сельскохозяйственного сырья под воздей
ствием различных эксплуатационных фак
торов
Владеть:
методикой выбора конструкционных мате
риалов для изготовления элементов машин 
и механизмов перерабатывающих произ
водств

ПК- 10 готовность использо
вать механические и 
автоматические устрой
ства при производстве 
и переработке продук
ции растениеводства и 
животноводства

Знать:
устройство и принцип действия технологи
ческого оборудования, технические харак
теристики и экономические показатели; 
системы и методы расчетов машин и аппа
ратов зерноперерабатывающей, масложи
ровой, комбикормовой, молочной, мясопе
рерабатывающей отраслей промышленно
сти; технологию производственных про
цессов зерноперерабатывающей, масложи
ровой, комбикормовой, молочной, мясопе
рерабатывающей отраслей промышленно
сти;
основные направления развития и совер-
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шенствования оборудования отраслей пе
рерабатывающей промышленности 
Уметь:
решать ситуационные задачи различного 
типа; решать вопросы эффективной эксплу
атации, управления и ремонта технологиче
ского оборудования предприятий зернопе
рерабатывающей, масложировой, комби
кормовой, молочной, мясоперерабатываю
щей отраслей промышленности; выбирать 
современное экономически выгодное обо
рудование, отвечающее особенностям про
изводства; выполнять основные инженер
ные расчеты, и составлять техническую до
кументацию оборудования соответствую
щей отрасли промышленности; предлагать 
решения по созданию технологий на основе 
интенсификации производственных про
цессов и новых физических методов обра
ботки пищевого сырья;
Владеть:
методами оценки технического состояния 
технологического оборудования; 
методами контроля технологических режи
мов работы оборудования отрасли.

ПК-11 Г отовность принять 
участие в разработке 
схемы севооборотов 
технологии обработки 
почвы и защиты расте
ний от вредных микро
организмов и опреде
лять дозы удобрений 
под сельскохозяйствен
ные культуры с учетом 
почвенного плодородия

Знать:
основы технологии обработки почвы и за
щиты растений от вредных микроорганиз
мов
Уметь:
разрабатывать схемы севооборотов 
Владеть:
методами определения доз удобрений под 
сельскохозяйственные культуры с учетом 
почвенного плодородия

ПК -  13

готовность применять 
технологии производ
ства и заготовки кормов 
на пашне и природных

Знать:
особенности биологии и технология возде
лывания кормовых культур, понятие зеле
ного конвейера, приемы поверхностного и
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кормовых угодьях коренного улучшения кормовых угодий 
Уметь:
планировать мероприятия рациональному 
использованию природных кормовых уго
дий и полевому кормопроизводству. 
Владеть:
методами расчета посевных площадей под 
кормовыми культурами.

ПК-14

способность использо
вать основные методы 
защиты производствен
ного персонала, насе
ления и производствен
ных объектов от воз
можных последствий 
аварий, катастроф, сти
хийных бедствий

Знать:
основную нормативную базу дисциплины; 
причины, основные показатели травматиз
ма, профессиональных заболеваний, пожа
ров, чрезвычайных ситуаций в стране и пу
ти их предупреждения; обязанности и права 
государства, работодателя и работников по 
этим вопросам, содержание и порядок ве
дения соответствующей документации; 
требования производственной санитарии, 
предъявляемые к устройству и содержанию 
производственных помещений и рабочих 
мест; требования техники безопасности к 
производственным помещениям, техноло
гическим процессам, оборудованию, элект
роустановкам, машинам, инструментам, 
сырью, готовой продукции, а также к тех
нологии выполнения отдельных видов ра
бот; требования пожарной безопасности 
при проектировании, строительстве и экс
плуатации производственных объектов, к 
территориям организаций, содержанию по
мещений, а также к производству пожаро
опасных работ; мероприятия по защите лю
дей, производств, окружающей среды и 
условиях чрезвычайных ситуаций мирного 
и военного времени
Уметь:
пользоваться нормативными документами 
по охране труда или поиска соответствую
щей информации; оценивать опасность и 
вредность производственных процессов; 
принимать самостоятельные решения но 
предупреждению травм, заболеваний и по
жаров на производстве; пользоваться тех
ническими средствами для тушения пожа
ров, эвакуации людей из зоны пожара; оце-
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нивать уровень опасностей, возникающих в 
результате чрезвычайных ситуаций различ
ного происхождения, и находить оптималь
ные решения по защите себя, окружающих 
людей, техники, среды от их негативного 
воздействия; пользоваться средствами кол
лективной и индивидуальной защиты в 
условиях чрезвычайных ситуаций 
Владеть:
основными методами защиты производ
ственного персонала и населения от воз
можных последствий аварий, катастроф, 
стихийных бедствий; основной терминоло
гией по охране труда; методикой измерения 
на рабочих местах параметров вредных и 
опасных производственных факторов; ме
тодикой оценки травмоопасности произ
водственного оборудования, машин, ин
струментов; методикой оценки электробез
опасности производственного оборудова
ния, помещений; методикой выбора, оценки 
состояния и пригодности к работе средств 
коллективной и индивидуальной защиты 
работников; методикой подготовки локаль
ных документов по охране труда и пожар
ной безопасности, которые разрабатывают 
на предприятиях; методикой расследования 
несчастных случаев на производстве и 
оформления соответствующих документов; 
методиками разработки инструкций, прове
дения обучения и инструктажей по охране 
труда на рабочем месте и пожарной без
опасности; методикой проведения аттеста
ции рабочих мест по условиям труда; мето
дикой оценки уровней опасных и вредных 
факторов, возникающих в различных чрез
вычайных ситуациях; методикой оказания 
доврачебной помощи пострадавшим при 
несчастных случаях, включая основы ре
анимации организма

ПК - 15

Способность к анализу 
и планированию техно
логических процессов в 
растениеводстве, жи
вотноводстве, перера-

Знать:
закономерности и принципы организации 
сельскохозяйственного производства, фор
мы организации производства и системы 
ведения хозяйства,
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ботке и хранении про
дукции как к объекту 
управления

Уметь: творчески использовать имеющиеся 
знания в разработке проектов развития 
производства и в процессе самообразова- 
ния;обосновать выбор рациональной струк
туры производства с учетом новейших и 
эффективных технологических способов и 
финансовых затрат;
планировать предпринимательскую дея
тельность 
Владеть:
навыками обоснования сочетания отраслей 
на сельскохозяйственных предприятиях и 
организации обслуживающих производств

ПК-18

Г отовность управлять 
персоналом структур
ного подразделения ор
ганизации, качеством 
труда и продукции

Знать:
закономерности и принципы организации 
сельскохозяйственного производства, 
формы организации производства и систе
мы ведения хозяйства, передовые приемы 
разработки и принятия управленческих ре
шений, технологию управления по видам 
деятельности.
Уметь:
принимать решения по выбору эффек
тивных способов организации производ
ственных и рабочих процессов; 
творчески использовать имеющиеся зна
ния в разработке проектов развития про
изводства и в процессе самообразования; 
обосновать выбор рациональной структу
ры производства с учетом новейших и 
эффективных технологических способов 
и финансовых затрат;
планировать предпринимательскую дея- 
тельность;вырабатывать и оценивать стра
тегию деятельности.
Владеть:
навыками расчета эффективности приме
нения прогрессивных форм организации и 
материального стимулирования труда; 
навыками обоснования сочетания отрас

лей на сельскохозяйственных предприяти
ях и организации обслуживающих произ
водств.
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4. МЕСТО ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ (ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ) ПРАКТИКИ
В СТРУКТУРЕ ОПОП

Распределение объема учебной работы по формам обучения

Н аим енование практики Ц икл (раздел) Ф орм а обучения
очная заочная

Т ехнологическая практика Б2.В .03(П )
П рактики.
В ариативная
часть.

4 курс 4 курс

5. ОБЪЕМ ПРАКТИКИ И ЕЕ ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ
Объем производственной (технологической) практики составляет 18 за

четных единиц продолжительностью 648 часов. Для студентов заочной формы 
обучения производственная (технологическая) практика проводится в полном 
объеме на 4 курсе. Для студентов очной формы обучения производственная 
(технологическая) практика проводится в 7 семестре (12 зачетных единиц про
должительностью 432 часа) и в 8 семестре (6 зачетных единиц продолжитель
ностью 216 часов).

Технологическая практика основывается на ранее полученных знаниях, 
умениях и навыках, сформированных при изучении дисциплин (модулей), и ра
нее пройденных видов практики согласно учебному плану.

6. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 
6.1 Содержание разделов, тем, этапов, видов работ

№
п/п

Этап

Разделы

Трудоемкость, часов
Очная 

форма обу
чения, 7 
семестр

Очная 
форма обу
чения , 8 
семестр

Заочная 
форма обу

чения,

1. Подготовитель
ный этап

- установочное со
брание;

1 1 1

- получение инди
видуального задания 
от руководителя

1 1 1
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- вводный инструк
таж по технике без
опасности на рабо
чем месте;

2 2 2

2. Практический
этап

- общее ознакомле
ние с предприятием, 
организационной 
структурой пред
приятия;
- ознакомление с 
документацией 
предприятия за по
следние 3 года;
- выполнение про-

388 190 586

5. Заключитель
ный этап

- систематизация и 
углубление теорети
ческих знаний, не
обходимые для ка
чественной и эффек
тивной реализации

36 18 54

6. Защита отчета 4 4 4
7. Итого 432 216 648

6.2. Примерная тематика индивидуальных заданий

1. Технология возделывания и хранения зерновых культур.
2. Технология возделывания и хманения масличных культур.
3. Технология возделышания и хранения технических культур.
4. Технология возделышания и хрднения кораовых культур.
5. Технология произвкдства и контроль качества муки.
6. Технология производства и контроль качества крупы.
7. Технология производртва и контроль качества растительных аасел.
8. Технология переработки и хртнения к орнеплодов сахарной свеклы.
9. Технология прои;з^од '̂^^  ̂и контроль качества макаронных изделий.
10. Технология производства и контроль качества хлебобулочный изделий.
11. Технология производства и контроль качества комбикормов.
12. Технология выфащивания сельскохозяйственных животных.
13. Технология выфащивания свльсаохозяйственной птицы.
14. Технология выращивания кролико в.
15. Технология производства и хранения молока.
16. Технология убоя и первичной обработки КРС.
17. Технология убоя и первичной обработки свиней.
18. Технология убоя и первйчной обpаеотаи сельскохозяйственной птицы.
19. Технология перерабоеки молока.
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20. Технология
21. Технология
22. Технология
23. Технология
продуктов.
24. Технология
25. Технология
26. Технология
27. Технология
28. Технология
29. Технология
30. Технология
31. Технология
32. Технология
33. Технология
34. Технология
35. Технология
36. Технология
37. Технология
38. Технология
39. Технология
40. Технология
41. Технология
42. Технология
43. Технология
44. Технология
45. Технология
46. Технология
47. Технология
48. Технология
49. Технология

переработки говядины. 
переработки свинины. 
переработки мяса птицы.
производства и контроль качества кисломолочных

производства и контроль качества сливочного масла. 
производства и контроль качества сыров. 
производства и контроль качества мороженого. 
производства и контроль качества мясных полуфабрикатов. 
глубокой переработки мяса.
производства и контроль качества колбасных изделий.
производства и контроль качества пищевых яиц.
выращивания кроликов.
производства и хранения молока.
выращивания кроликов.
производства и хранения молока.
убоя и первичной обработки КРС.
убоя и первичной обработки свиней.
убоя и первичной обработки сельскохозяйственной птицы.
переработки молока.
переработки говядины.
переработки свинины.
переработки мяса птицы.
производства и контроль качества кисломолочных продуктов. 
производства и контроль качества сливочного масла. 
производства и контроль качества сыров. 
производства и контроль качества мороженого. 
производства и контроль качества мясных полуфабрикатов. 
глубокой переработки мяса.
производства и контроль качества колбасных изделий. 
производства и контроль качества пищевых яиц.

7. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ
Формами отчетности являются: дневник и отчет по практике.

Дневник по практике
По результатам прохождения производственной (технологической) прак

тики студенты заполняют дневник, в котором содержатся следующие разделы:
- указание рабочего места студента;
- ежедневные записи с кратким описанием содержания выполненной 

работы.
Титульный лист дневника и его структура приведены в приложениях 3 и 

4.
Отчет по практике имеет следующую структуру:
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Введение - в котором указываются:
цели и задачи производственной (технологической) практики
сроки и место ее прохождения.
Основная часть - в которой отдельными разделами описывается содержа

ние выполненной работы в соответствии с выданным индивидуальным задани
ем:

- характеристика хозяйства, основные направления деятельности, ассор
тимент выпускаемой продукции;

- требования к качеству сырья при производстве и переработке сельско
хозяйственной продукции;

- технология производства и переработки сельскохозяйственной продук
ции;

- анализ основного технологического оборудования, его режимные пара
метры;

- контроль качества сельскохозяйственной продукции;
- охрана труда и экологическая безопасность при производстве и перера

ботке сельскохозяйственной продукции.
Заключение - где подводятся краткие итоги практики, формулируются 

предложения по повышению ее эффективности.
Список использованных источников - содержащий перечень печатных и 

электронных изданий, востребованных студентом в ходе прохождения практи
ки.

Титульный лист отчета по производственной практике, форма индивиду
ального задания и характеристики студента приведены в приложениях 5,6,7.

Отчет подписывает руководитель практики от хозяйства и преподаватель 
университета.

Требования к оформлению отчета
Отчет оформляется в соответствии с ГОСТ Р 7.0.5-2008 (Библиографи

ческая ссылка); ГОСТ 7.32-2001 в ред. Изменения № 1 от 01.12.2005, ИУС № 
12, 2005) (Отчет о научно-исследовательской работе); ГОСТ 7.1-2003 (Библио
графическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и прави
ла составления).

Отчет по практике оформляется в виде текста, подготовленного на пер
сональном компьютере с помощью текстового редактора и отпечатанного на 
принтере на листах формата А4 с одной стороны. Текст на листе должен иметь 
книжную ориентацию, альбомная ориентация допускается только для таблиц и 
схем Приложений. Основной цвет шрифта - черный.

Параметры страницы:
- поля: верхнее и нижнее поля по 2 мм, правое поле - 15 мм, левое поле 

(где сшивается работа) - 30 мм;
- шрифт - Times New Roman;
- кегль (размер шрифта) - 14 пт;
- межстрочный интервал - 1,5;
- абзац (красная строка) - 1,25;
-табуляция (если используется) - 1,25;
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Каждый раздел отчета, и список литературы начинают с новой страни
цы. Номер страницы проставляется внизу по центру страницы.

Нумерация таблиц сквозная (например, Таблица 1, Таблица 2 и т.д. ). 
Таблицы не разрываются (за исключением случаев, когда таблица не помеща
ется на одной странице), список литературы включаются в сквозную нумера
цию страниц. Приложения в сквозную нумерацию страниц не включаются. При 
переносе части таблицы на другую страницу название следует помещать толь
ко над первой частью таблицы. Над другими частями пишут слова «Продолже
ние таблицы» с указанием номера. При отсутствии отдельных данных в табли
це следует ставить прочерк (тире). Таблица оформляется следующим образом:

Таблица 1 - Основные показатели деятельности предприятия.
При аттестации итогов практики, следует учитывать и оценивать:
- дневник и отчет о прохождении практики и его защита;
- должным образом оформленную характеристику от организации прак

тики студентом, подписанную руководителем практики от организации;
- уровень сформированности у обучающегося компетенций;
- степень подготовки обучающегося к самостоятельной работе;
- уровень теоретических знаний и практической подготовки студента;
- инициатива студента, проявленная в период прохождения практики.
Результаты прохождения практики оцениваются посредством проведения

промежуточной аттестации. В процессе прохождения аттестации студент дол
жен в виде доклада (5-7 мин.) кратко изложить выполнение программы практи
ки и индивидуального задания.

По результатам защиты студентом отчета по практике выставляется 
оценка («зачтено» / «не зачтено»), в которой отражается качество представлен
ного отчета, уровень теоретической и практической подготовки студента. Оце
ночные материалы (фонд оценочных средств) для проведения промежуточной 
аттестации обучающихся представлены в приложении 2.

Обучающиеся, не выполнившие программу практики или получившие 
неудовлетворительную оценку по результатам ее защиты, могут быть направ
лены на практику повторно в свободное от учебы время.

8. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ 
ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО 

ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ (ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ) ПРАКТИКЕ

Оценочные материалы (фонд оценочных средств) для проведения промежуточ
ной аттестации представлены в приложении 2.
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9. УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА И РЕСУРСЫ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ», 
НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

9.1. Учебно-методическое обеспечение практики

1. Маслова В.М. Безопасность жизнедеятельности [Текст] : Учебное посо
бие / В. М. Маслова, И. В. Кохова, В. Г. Лятттко. - 3, перераб. и доп. - Москва: 
Вузовский учебник; Москва: ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 
2015. - 240 с.
2. Никифоров, Л Л. Безопасность жизнедеятельности [Текст]: Учебное по
собие / Л Л Никифоров, Валерий Владимирович Персиянов. - Москва : ООО 
"Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2014. - 297 с. (Режим доступа: 
http://znanium.com/bookread2.php?book=392577)
3. Родионов, Г.В. Животноводство. [Электронный ресурс] / Г.В. Родионов, 
А.Н. Арилов, Ю.Н. Арылов, Ц.Б. Тюрбеев. — Электрон.дан. — СПб. : Лань, 
2014. — 640 с (Режим доступа: http://elanbook.com/book/44762)
4. Чикалёв, А.И. Основы животноводства. [Электронный ресурс] / А.И. Чи- 
калёв, Ю.А. Юлдашбаев. — Электрон. дан. — СПб. : Лань, 2015. — 208 с. (Ре
жим доступа: http://elanbook.com/book/56175)
5. Технология хранения, переработки и стандартизация растениеводческой 
продукции: учебник / под ред. В.И. Манжесова. - СПб.: Троицкий мост, 2010. - 
704 с.
6. Медведева З. М. Технология хранения и переработки продукции растени
еводства: учеб. пособие / Медведева З.М., Шипилин Н.Н., Бабарыкина С.А. - 
Новосиб.:Золотой колос, 2015. - 340 с. (Режим доступа:
http: //znanium.com/bookread2 .php?book=61490)
7. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции живот
новодства: учебное пособие [квалификация (степень) -  бакалавр] / Г.С. Шара
футдинов [и др.]. -  3-е изд., стер. -  СПб.: Издательство «Лань», 2016. -  624 с. 
(Режим доступа: https://elanbook.com/reader/book/71771/)
8. Чикалев А.И. Производство и переработка продукции животноводства: 
учебник [обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 "Технология про
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции" (квалификация 
(степень) "бакалавр"] / А. И. Чикалев, Ю. А. Юлдашбаев. - М.: Инфра-М, 2016. 
- 188 с. (Режим доступа: http://znanium.com/bookread2.php?book=536126)
9. Общая зоотехния [Электронный ресурс]: учебное пособие для студентов 
направления подготовки 35.03.07 - Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции / Н. С. Трубчанинова [и др.]; Белгородский 
ГАУ. - Майский :Белгородский ГАУ, 2016. - 239 с.- (Режим доступа: 
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-
bin/irbis64r 15/cgiirbis 64.exe?LNG=&C21 COM=F&I21 DBN=BOOKS READER 
&P21DBN=BOOKS&Z21ID=18951931206152211&Image file name=OnIy%5Fin 
%5FEC%5CObschaya%5Fzootehniya%2Epdf&mfn=52677&FT REQUEST=&CO 
DE=239&PAGE=1)
10. Чикалёв А.И. — Основы животноводства / А.И. Чикалёв, 
Ю.А.Юлдашбаев. -  СПб: Лань, 2015. -  208 с. (Режим доступа:
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В.Я. Горина. - Белгород: Изд-во БелГСХА им. В.Я. Горина, 2013. - 96 с.
35. Технология мяса и мясных продуктов. Кн. 1. Общая технология мяса: 
учебник / И. А. Рогов, А. Г. Забашта, Г. П. Казюлин. - М.: КолосС, 2009. - 565 с.

18

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=142114690024372311&Image_file_name=Only_in_EC%5CMekhanizaciya_ehlektrifikaciya_i_avtomatizaciya_sel%27skohozyajstv%2Eproizvodstva_CH1%2Epdf&mfn=50314&FT_REQUEST=&CODE=308&PAGE=1
http://znanium.com/bookread2.php?book=424613
http://znanium.com/bookread2.php?book=478435
http://znanium.com/catalog.php?bookinfo=310107
http://e.lanbook.com/book/3739
https://e.lanbook.com/book/579


36. Технология мяса и мясных продуктов. Кн. 2. Технология мясных продук
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ресурс]: учебник / Е. М. Вобликов. - Москва: Лань, 2010. - 378 c. (Режим досту
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https://e.lanbook.com/reader/book/71724/#3)
54. Карташов Л.П., Чугунов А.И., Аверкиев А.А. Механизация, электрифика
ция и автоматизация животноводства. -  М.: Колос, 1997. -  368 с.
55. Метрология, стандартизация, сертификация: Учебник / В.И. Колчков. -
М.: Форум: НИЦ ИНФРА-М, 2013. - 432 с.(Режим доступа:
http: //znanium.com/bookread2 .php?book=418765)
56. Бушманов Н.С. Метрология, стандартизация и сертификация. Лаборатор
ный практикум/ Учебное пособие - Белгород, Изд. БГСХА, 2011., 112 с.

9.2. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 
современные профессиональные базы данных, информационные

справочные системы
1. База данных Информационные системы «Биоразнообразие России» - 

Режим доступа: http://www.zin.ru/BioDiv/
2. Федеральный образовательный портал «Экономика Социология Ме

неджмент» - http://ecsocman.hse.ru
3. Научные поисковые системы: каталог научных ресурсов, ссылки на 

специализированные научные поисковые системы, электронные архивы, сред
ства поиска статей и ссылок -  Режим доступа: http://www.scintific.narod.ru/
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http://lib.belgau.edu.ru/cgibin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=102712170152042011&Image_file_name=Only_in_EC%5CUchebnoe_posobie_distsipline_pererabotki_plodoovoschnoy_produktsii%2Epdf&mfn=52578&FT_REQUEST=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8&CODE=70&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgibin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=102712170152042011&Image_file_name=Only_in_EC%5CUchebnoe_posobie_distsipline_pererabotki_plodoovoschnoy_produktsii%2Epdf&mfn=52578&FT_REQUEST=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8&CODE=70&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgibin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=102712170152042011&Image_file_name=Only_in_EC%5CUchebnoe_posobie_distsipline_pererabotki_plodoovoschnoy_produktsii%2Epdf&mfn=52578&FT_REQUEST=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8&CODE=70&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgibin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=102712170152042011&Image_file_name=Only_in_EC%5CUchebnoe_posobie_distsipline_pererabotki_plodoovoschnoy_produktsii%2Epdf&mfn=52578&FT_REQUEST=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8&CODE=70&PAGE=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgibin/irbis64r_15/cgiirbis_64.exe?LNG=&C21COM=F&I21DBN=BOOKS_READER&P21DBN=BOOKS&Z21ID=102712170152042011&Image_file_name=Only_in_EC%5CUchebnoe_posobie_distsipline_pererabotki_plodoovoschnoy_produktsii%2Epdf&mfn=52578&FT_REQUEST=%D0%9F%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B0%20%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%BE%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D1%89%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8&CODE=70&PAGE=1
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https://e.lanbook.com/reader/book/71724/%233
http://znanium.com/bookread2.php?book=418765
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http://ecsocman.hse.ru/
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4. Российская Научная Сеть: информационная система, нацеленная на 
доступ к научной, научно-популярной и образовательной информации -  Режим 
доступа: http: //nature.web.ru/

5. Базы данных по сельскому хозяйству и пищевой промышленности 
«АГРОС»- www.cnshb.ru/cataloga.shtm

6. Всероссийский институт научной и технической информации -  Режим 
доступа: http: //elibrary.ru/defaultx.asp

7. Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Раздел Образова
ние в области техники и технологий -
http: //window.edu.ru/catalog/?p rubr=2.2.75

8. Электронная библиотека «Наука и техника»: книги, статьи из журна
лов, биографии -  Режим доступа: -  Режим доступа: http://n-t.ru/

9. База данных «Стандарты и регламенты» Росстандарта - Режим досту
па: https://www.gost.ru/portal/gost//home/standarts

10. Информационные ресурсы Госстандарта в области технического нор
мирования, стандартизации и оценки соответствия - Режим доступа: 
http://docplayer.ru/45280161 -Informacionnye-resursy-gosstandarta-v-oblasti- 
tehnicheskogo-normirovaniva-standartizacii-i-ocenki-sootvetstviva.html

11. База данных Федеральное агентство по техническому регулированию 
и метрологии «РОССТАНДАРТ» - Режим доступа: 
https://www■gost■ru/portal/gost/home/activitv/metrologv

12. База данных «Открытая база ГОСТов» - Режим доступа: 
https://standartgost.ru/

13. Базы данных и аналитические публикации на портале «Университет
ская информационная система Россия» - Режим доступа: https://uisrussia.msu.ru/

14. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека -  Режим до
ступа: http: //www.cnshb.ru/

15. Российская государственная библиотека -  Режим доступа: 
http://www.rsl.ru

16. Научная электронная библиотека -  Режим доступа:
http://www2.viniti.ru

17. ЭБС «ZNANIUM.COM» -  Режим доступа: http: //znanium.com
18. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» -  Режим до

ступа: http://e.lanbook.com/books
19. Электронная библиотека «Руконт» -  Режим доступа:

http://www.rucont.ru
20. Полнотекстовая база данных «Сельскохозяйственная библиотека зна

ний» - Режим доступа: http://natlib.ru/.../643-fond-polnotekstovykh-
elektronnykhdokumentov-tsentralnoj-nauch/

21. Информационное правовое обеспечение «Г арант» (для учебного про
цесса) -  Режим доступа: http://www.garant.ru

22. СПС Консультант Плюс: Версия Проф -  Режим доступа: 
http://www.consultant.ru
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10.ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ, ИСПОЛЬЗУЕМЫЕ ПРИ
ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ

1. Office 2016 Russian OLP NL AcademicEdition -  офисный пакет при
ложений;

2. ПО Anti-virus Kaspersry Endpoint Security для бизнеса.
3. Программное обеспечение «Антиплагиат»
4. Mozilla Firefox;
5. 7-Zip;
6. Система автоматизации библиотек «Ирбис 64»;
7. 1С:Предприятие 8. Комплект для обучения в высших учебных заведе

ниях
8. ИАС «СЕЛЭКС» -Молочный скот. Племенной учет в хозяйствах. 

Учебная версия.
9. Модуль «Оборот стада» к ИАС «СЕЛЭКС»-Молочный скот. Племен

ной учет в хозяйствах. Учебная версия.
10. ИАС «СЕЛЭКС»-Мясной скот. Племенной учет в хозяйствах. Учебная 

версия.
11. ИАС «Рационы». Расчет кормовых рационов. Учебная версия.

11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

В период проведения практики используются:
Наименование специаль
ных* помещений и поме
щений для самостоятель

ной работы

Оснащенность специальных помещений и по
мещений для самостоятельной работы

Учебная аудитория для 
проведения занятий лекци

онного типа № 714

Специализированная мебель, экран моторизо
ванный 3х3 ScrennMedia; Шкаф настенный; Ко

лонки SVEN; Кабели коммутации; Ноутбук 
ASUS: Системная плата: Тип ЦП Mobile Intel 

Celeron, 2200 MHz; Системная плата Asus P50IJ 
Series Notebook; Чипсет системной платы Intel 

CantigaGL40/GM45/GM47/GS45; Системная па
мять 2016 МБ; Дисковый накопитель 

ST9320325AS (320 ГБ, 5400 RPM, SATA-II); Ви
деоадаптер Mobile Intel(R) 4 Series Express 

Chipset Family; доска настенная, кафедра, набор 
демонстрационного оборудования

Лаборатория технологии 
хранения и переработки 

сельскохозяйственной про
дукции 
№ 701

Телевизор SUPRA, Шкаф настенный, Ноутбук 
ASUS: Системная плата:

Тип ЦП QuadCore Intel Pentium N3540, 2666 
MHz (32 x 83); Системная плата Asus X553MA 
Series Notebook; Чипсет системной платы Intel 

Bay Trail-M; Системная память 2960 МБ (DDR3- 
1600 DDR3 SDRAM); DIMM1: Samsung 

M471B5173QH0-YK0 4 ГБ DDR3-1600 DDR3;
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Дисковый накопитель ST750LM022 HN- 
M750MBB ATA Device (750 ГБ, 5400 RPM, 

SATA-II); Видеоадаптер Intel(R) HD Graphics 
(1318136 КБ), оборудование: сушильный шкаф 

СЭШ 3 М; тестомесилка; мельница зерновая 
ЛЗМ-1; рассев лабораторный У1-ЕРЛ-1-1; пурка 
ПХ-1; ИДК -1М; рефрактометр; фотоколориметр 
КФК; весы ВК-300.1; диафаноскоп ДСЗ; белиз
номер СКИБ-М; комплект лабораторного хле

бопекарного оборудования. Парты, стулья, дос
ка, учебные стенды.

Помещения для самостоя
тельной работы (читальные 

залы библиотеки)

Специализированная мебель; комплект компь
ютерной техники в сборе (системный блок: 

Asus P4BGL-MX\Intel Celeron, 1715 MHz\256 
Мб PC2700 DDR SDRAM\ST320014A (20 Гб, 
5400 RPM, Ultra-ATA/100)\ NEC CD-ROM CD- 
3002A\Intel(R) 82845G/GL/GE/PE/GV Graphics 
Controller, монитор: Proview 777(N) / 786(N) 

[17" CRT], клавиатура, мышь.); Foxconn 
G31MVP/G31MXP\DualCore Intel Pentium 

E2200\1 ГБ DDR2-800 DDR2 SDRAM\MAXTOR 
STM3160215A (160 ГБ, 7200 RPM, Ultra- 

ATA/100)\Optiarc DVD RW AD-7243S\Intel 
GMA 3100 монитор: acer v193w [19"], клавиа
тура, мышь.) с возможностью подключения к 
сети Интернет и обеспечения доступа в элек

тронную информационно-образовательную сре
ду Белгородского ГАУ; настенный плазменный 

телевизор SAMSUNG PS50C450B1 Black HD 
(диагональ 127 см); аудио-видео кабель HDMI

Профильные организации 
различных организацион
но-правовых форм соб

ственности, структурные 
подразделения «Агротех

нопарк» БелГАУ.

12.ОСОБЕННОСТИ ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ 
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ (ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ) ПРАКТИКИ ДЛЯ 
ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья выбор мест прохож
дения практики учитывает состояние здоровья и требования по доступности.

При определении места прохождения практики лицам с ограниченными 
особенностями здоровья учитываются рекомендации, данные по результатам 
медико-социальной экспертизы, относительно рекомендованных условий и ви
дов труда.
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ПРИЛОЖЕНИЯ

Приложение 1
СВЕДЕНИЯ О ДОПОЛНЕНИИ И ИЗМЕНЕНИИ 

РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ 
НА 20_/20__ УЧЕБНЫЙ ГОД

Производственная (технологическая) практика 
дисциплина(модуль)

35.03.07 Технология производства и переработки с.-х. продукции 
направление подготовки/ специальность

ДОПОЛНЕНО (с указанием раздела РПД)

ИЗМЕНЕНО (с указанием раздела РПД)

УДАЛЕНО (с указанием раздела РПД)

Реквизиты протоколов заседаний кафедр, на которых пересматривалась 
программа

Кафедра технологии производства и переработки сельско
хозяйственной продукции

от №
Дата

Методическая комиссия технологического факультета

«___» _____________ 201_ года, протокол № ______
Председатель методкомиссии _____________________

Декан технологического факультета_________________
« » 201 г

_Ордина Н.Б. 

Трубчанинова Н.С.



Приложение 2

ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
для проведения промежуточной аттестации обучающихся

по практике производственной (технологической)

направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки
сельскохозяйственной продукции
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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения образовательной программы

Компетен
ция

Планируемые ре
зультаты обучения 

(показатели достиже
ния заданного уровня 

компетенции)

Уровни и критерии оценивания результатов обучения, шкалы оценивания

К о м п ет ен т н о ст ь  
н е  сф о р м и р о ва н а

П о р о го вы й  ур о в ен ь  
к о м п ет ен т н о ст и

П р о д ви н ут ы й  ур о в ен ь  
к о м п ет ен т н о ст и

В ы со к и й  ур о в ен ь

н е  за ч т ен о за ч т ен о за ч т ен о за ч т ен о
П К -4 Г о т о вн о ст ь  р е а л и зо 

вы ват ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  п р о д ук 
ци и  р а ст ен и ев о д с т в а  
и ж и во т н о во д ст ва

Г о т о вн о ст ь  р е а л и зо 
вы ват ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  п р о д ук 
ци и  р а ст ен и ев о д с т в а  
и ж и во т н о во д ст ва  н е  
сф о р м и р о ва н а

Ч аст и ч н о вл а деет  
го т о вн о ст ью  р е а л и 
зо вы ва т ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  п р о дук 
ци и  р а ст ен и ево д ст ва  
и ж и во т н о во д ст ва

В л а д еет  го т о вн о 
ст ью  р еа л и зо вы ва т ь  
т ех н о л о ги и  п р о и зво д 
ст ва  п р о дук ц и и  р а с 
т ен и ево д ст ва  и ж и 
во т н о во дст ва

С во б о дн о  вл а д еет  го 
т о вн о ст ью  р е а л и зо 
вы ват ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  п р о д ук 
ци и  р а ст ен и ево д ст ва  
и ж и во т н о во д ст ва

Знать:
2. основные этапы 
технологических про
цессов производства и 
переработки продук
ции растениеводства и 
животноводства;
3. современные 
методы и средства 
планирования и орга
низации исследований 
и разработок, проведе
ния экспериментов и 
наблюдений, обобще
ния и обработки ин
формаций, в том числе 
с применением элек
тронно
вычислительной тех
ники, компьютерных

Не знает основные 
этапы технологических 
процессов производ
ства и переработки 
продукции растение
водства и животновод
ства;
современные методы и 
средства планирования 
и организации иссле
дований и разработок, 
проведения экспери
ментов и наблюдений, 
обобщения и обработ
ки информаций, в том 
числе с применением 
электронно
вычислительной тех
ники, компьютерных 
программ

Частично знает основ
ные этапы технологи
ческих процессов про
изводства и переработ
ки продукции расте
ниеводства и животно
водства;
современные методы и 
средства планирования 
и организации иссле
дований и разработок, 
проведения экспери
ментов и наблюдений, 
обобщения и обработ
ки информаций, в том 
числе с применением 
электронно
вычислительной тех
ники, компьютерных 
программ

Знает основные этапы 
технологических про
цессов производства и 
переработки продук
ции растениеводства и 
животноводства; 
современные методы и 
средства планирования 
и организации иссле
дований и разработок, 
проведения экспери
ментов и наблюдений, 
обобщения и обработ
ки информаций, в том 
числе с применением 
электронно
вычислительной тех
ники, компьютерных 
программ

Аргументированно 
владеет основными 
этапами технологиче
ских процессов произ
водства и переработки 
продукции растение
водства и животновод
ства;
современными мето
дами и средствами 
планирования и орга
низации исследований 
и разработок, проведе
ния экспериментов и 
наблюдений, обобще
ния и обработки ин
формаций, в том числе 
с применением элек
тронно
вычислительной тех-



программ ники, компьютерных 
программ

Уметь:
1. оценивать кон
диционность продук
ции растениеводства и 
животноводства и рас
считывать ее стои
мость на основании 
требований современ
ных нормативно
технических докумен
тов;
2. рассчитывать 
себестоимость и воз
можную прибыль;
3. проводить 
оценку, отбор, подбор 
племенного скота для 
совершенствования 
стада;
4. иметь навыки 
анализа селекционной 
ситуации в стаде, ор
ганизовать племенной 
учет, грамотно исполь
зовать необходимые 
селекционные меро
приятия для сохране
ния и совершенствова
ния генетического по
тенциала

Допускает грубые 
ошибки при оценке 
кондиционности про
дукции растениевод
ства и животноводства 
и расчете ее стоимости 
на основании требова
ний современных нор
мативно-технических 
документов; 
расчете себестоимости 
и возможной прибыли; 
проведении оценки, 
отбора, подбора пле
менного скота для со
вершенствования ста
да;
при анализе селекци
онной ситуации в ста
де, организации пле
менного учета, исполь
зовании необходимых 
селекционных меро
приятий для сохране
ния и совершенствова
ния генетического по
тенциала

Может ценивать кон
диционность продук
ции растениеводства и 
животноводства и рас
считывать ее стои
мость на основании 
требований современ
ных нормативно
технических докумен
тов;
рассчитывать себесто
имость и возможную 
прибыль;
проводить оценку, от
бор, подбор племенно
го скота для совершен
ствования стада; 
иметь навыки анализа 
селекционной ситуа
ции в стаде, организо
вать племенной учет, 
грамотно использовать 
необходимые селекци
онные мероприятия 
для сохранения и со
вершенствования гене
тического потенциала

Способен оценивать 
кондиционность про
дукции растениевод
ства и животноводства 
и рассчитывать ее сто
имость на основании 
требований со
временных норматив
но-технических доку
ментов;
рассчитывать себесто
имость и возможную 
прибыль;
проводить оценку, от
бор, подбор племенно
го скота для совершен
ствования стада; 
иметь навыки анализа 
селекционной ситуа
ции в стаде, организо
вать племенной учет, 
грамотно использовать 
необходимые се
лекционные мероприя
тия для сохранения и 
совершенствования 
генетического потен
циала

Способен самостоя
тельно оценивать кон
диционность продук
ции растениеводства и 
животноводства и рас
считывать ее стои
мость на основании 
требований со
временных норматив
но-технических доку
ментов;
рассчитывать себесто
имость и возможную 
прибыль;
проводить оценку, от
бор, подбор племенно
го скота для совершен
ствования стада; 
иметь навыки анализа 
селекционной ситуа
ции в стаде, организо
вать племенной учет, 
грамотно использовать 
необходимые се
лекционные мероприя
тия для сохранения и 
совершенствования 
генетического потен
циала

Владеть:
1. методиками 
определения качества

Не владеет методика
ми определения каче
ства продукции расте-

Частично владеет ме
тодиками определения 
качества продукции

Владеет методиками 
определения качества 
продукции растение-

Свободно владеет ме
тодиками определения 
качества продукции
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продукции растение
водства и животновод
ства;
2. методами се
лекции, технологиями 
воспроизводства стада, 
выращивания молод
няка, основными мето
дами компьютерной 
технологии в животно
водстве

ниеводства и животно
водства;
методами селекции, 
технологиями воспро
изводства стада, вы
ращивания молодняка, 
основными методами 
компьютерной техно
логии в животновод
стве

растениеводства и жи
вотноводства; 
методами селекции, 
технологиями воспро
изводства стада, вы
ращивания молодняка, 
основными методами 
компьютерной техно
логии в животновод
стве

водства и животновод
ства;
методами селекции, 
технологиями воспро
изводства стада, вы
ращивания молодняка, 
основными методами 
компьютерной техно
логии в животновод
стве

растениеводства и жи
вотноводства; 
методами селекции, 
технологиями воспро
изводства стада, вы
ращивания молодняка, 
основными методами 
компьютерной техно
логии в животновод
стве

П К -5 Г о т о вн о ст ь  р е а л и зо 
вы ват ь т ехн ол оги и  
х р а н ен и я  и п ер ер а 
бот ки  п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва

Г о т о вн о ст ь  р е а л и зо 
вы ват ь т ехн ол оги и  
х р а н ен и я  и п ер ер а 
бот ки  п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва  н е  
сф о р м и р о ва н а

Ч аст и ч н о вл а деет  
го т о вн о ст ью  р е а л и 
зо вы ва т ь т ехн ол оги и  
х р а н ен и я  и п ер ер а 
бот ки  п родукц и и  
р а с т ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва

В л а д еет  го т о вн о 
ст ью  р еа л и зо вы ва т ь  
т ех н о л о ги и  х р а н ен и я  
и п ер ер а б о т к и  п ро
дукц и и  р а с т ен и ев о д 
ст ва  и ж и во т н о во д 
ст ва

С во б о дн о  вл а д еет  го 
т о вн о ст ью  р е а л и зо 
вы ват ь т ехн ол оги и  
х р а н ен и я  и п ер ер а 
бот ки  п родукц и и  
р а с т ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва

Знать:
2. режимы, мето
ды и способы хране
ния, основные этапы 
технологических про
цессов хранения и пе
реработки продукции 
растениеводства и жи
вотноводства;
3. технологиче
ские процессы, обору
дование и аппараты, 
режимы их использо
вания при переработке 
растительного и жи
вотного сырья

Не знает режимы, ме
тоды и способы хране
ния, основные этапы 
технологических про
цессов хранения и пе
реработки продукции 
растениеводства и жи
вотноводства; 
технологические про
цессы, оборудование и 
аппараты, режимы их 
использования при пе
реработке раститель
ного и животного сы
рья

Частично знает режи
мы, методы и способы 
хранения, основные 
этапы технологических 
процессов хранения и 
переработки продук
ции растениеводства и 
животноводства; 
технологические про
цессы, оборудование и 
аппараты, режимы их 
использования при пе
реработке раститель
ного и животного сы
рья

Знает режимы, методы 
и способы хранения, 
основные этапы техно
логических процессов 
хранения и переработ
ки продукции растени
еводства и животно
водства;
технологические про
цессы, оборудование и 
аппараты, режимы их 
использования при пе
реработке раститель
ного и животного сы
рья

Аргументированно 
анализирует режимы, 
методы и способы 
хранения, основные 
этапы технологических 
процессов хранения и 
переработки продук
ции растениеводства и 
животноводства; 
технологические про
цессы, оборудование и 
аппараты, режимы их 
использования при пе
реработке раститель
ного и животного сы
рья

Уметь: Допускает грубые Может осуществлять Способен осуществ- Способен самостоя-
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3. осуществлять ошибки при осуществ- контроль за соблюде- лять контроль за со- тельно осуществлять
контроль за соблюде- лении контроля за со- нием режимных пара- блюдением режимных контроль за соблюде-
нием режимных пара- блюдением режимных метров при переработ- параметров при пере- нием режимных пара-
метров при переработ- параметров при пере- ке продукции растени- работке продукции метров при переработ-
ке продукции растени- работке продукции еводства и животно- растениеводства и жи- ке продукции растени-
еводства и животно- растениеводства и жи- водства; вотноводства; еводства и животно-
водства; вотноводства; устанавливать опти- устанавливать опти- водства;
4. устанавливать установлении опти- мальные режимы хра- мальные режимы хра- устанавливать опти-
оптимальные режимы мальных режимов хра- нения и переработки нения и переработки мальные режимы хра-
хранения и переработ- нения и переработки сельскохозяйственной сельскохозяйственной нения и переработки
ки сельскохозяйствен- сельскохозяйственной продукции; продукции; сельскохозяйственной
ной продукции; продукции; учитывать микробио- учитывать микробио- продукции;
5. учитывать мик- учете микробиологи- логические процессы логические процессы учитывать микробио-
робиологические про- ческих процессов при при хранении и пере- при хранении и пере- логические процессы
цессы при хранении и хранении и переработ- работке продукции работке продукции при хранении и пере-
переработке продук- ке продукции растени- растениеводства и жи- растениеводства и жи- работке продукции
ции растениеводства и еводства и животно- вотноводства вотноводства растениеводства и жи-
животноводства водства вотноводства
Владеть: Не владеет методика- Частично владеет ме- Владеет методиками Свободно владеет ме-
методиками проведе- ми проведения техно- тодиками проведения проведения технохи- тодиками проведения
ния технохимического химического контроля технохимического мического контроля и технохимического
контроля и оценки ка- и оценки качества контроля и оценки ка- оценки качества сель- контроля и оценки ка-
чества сельскохозяй- сельскохозяйственной чества сельскохозяй- скохозяйственной про- чества сельскохозяй-
ственной продукции; продукции; ственной продукции; дукции; ственной продукции;
технологическими технологическими технологическими технологическими технологическими
процессами производ- процессами производ- процессами производ- процессами производ- процессами производ-
ства и методами кон- ства и методами кон- ства и методами кон- ства и методами кон- ства и методами кон-
троля качества продук- троля качества продук- троля качества продук- троля качества продук- троля качества продук-
тов растениеводства и тов растениеводства и тов растениеводства и тов растениеводства и тов растениеводства и
животноводства; животноводства; животноводства; животноводства; животноводства;
техникой обработки техникой обработки техникой обработки техникой обработки техникой обработки
технологического обо- технологического обо- технологического обо- технологического обо- технологического обо-
рудования рудования рудования рудования рудования

П К -7 Г о т о вн о ст ь  р еа л и зо - Г о т о вн о ст ь  р еа л и зо - Ч аст и ч н о вл а деет В л а д еет  го т о вн о - С во б о дн о  вл а деет го -
вы ват ь к а ч ест во  и вы ват ь ка ч ест во  и го т о вн о ст ью  р еа л и - ст ью  р еа л и зо вы ва т ь т о вн о ст ью  р еа л и зо -
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безо п а сн о ст ь сел ь
ск о х о зя й ст вен н о го  
сы рья  и п р о дук т о в  его  
п ер ер а б о т к и  в со о т 
вет ст ви и  с т р еб о ва 
н и я м и  н о р м а т и вн о й  
и за ко н о да т ельн о й  
базы

безо п а сн о ст ь сел ь
ск о х о зя й ст вен н о го  
сы рья  и п р о дук т о в  его  
п ер ер а б о т к и  в со о т 
вет ст ви и  с т р еб о ва 
н и я м и  н орм ат и вн ой  
и за к о н о да т ел ьн о й  
базы

зо вы ва т ь к а ч ест во  и 
безо п а сн о ст ь сель
ск о х о зя й ст вен н о го  
сы рья  и п р о дук т о в его  
п ер ер а б о т к и  в со о т 
вет ст ви и  с т р еб о ва 
н и я м и  н о р м а т и вн о й  
и за к о н о да т ел ьн о й  
базы

к а ч ест во  и б езо п а с
н ост ь сел ьск о х о зя й 
ст вен н о го  сы рья  и 
п р о дук т о в  его  п ер ер а 
бот ки  в со о т вет 
ст ви и  с т р ебо ва н и я 
м и  н о р м а т и вн о й  и 
за к о н о д а т ел ьн о й  ба
зы

вы ват ь к а ч ест во  и 
безо п а сн о ст ь сел ь
ск о х о зя й ст вен н о го  
сы рья  и п р о дук т о в  его  
п ер ер а б о т к и  в со о т 
вет ст ви и  с т р еб о ва 
н и я м и  н о р м а т и вн о й  
и за к о н о да т ел ьн о й  
базы

Знать: требования к 
качеству и безопасно
сти сельскохозяй
ственного сырья и 
продуктов его перера
ботки в соответствии с 
требованиями норма
тивной и законода
тельной базы

Не знает требований к 
качеству и безопасно
сти сельскохозяй
ственного сырья и 
продуктов его перера
ботки в соответствии с 
требованиями норма
тивной и законода
тельной базы

Частично знает требо
вания к качеству и без
опасности сельскохо
зяйственного сырья и 
продуктов его перера
ботки в соответствии с 
требованиями норма
тивной и законода
тельной базы

Знает требования к ка
честву и безопасности 
сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его 
переработки в соответ
ствии с требованиями 
нормативной и законо
дательной базы

Аргументированно 
владеет знаниями о 
требованиях к каче
ству и безопасности 
сельскохозяйственного 
сырья и продуктов его 
переработки в соответ
ствии с требованиями 
нормативной и законо
дательной базы

Уметь: определять ка
чество и безопасность 
сельскохозяйственной 
сырья и готовой про
дукции на основе нор
мативной документа
ции

Допускает грубые 
ошибки при определе
нии качество и без
опасность сельскохо
зяйственной сырья и 
готовой продукции на 
основе нормативной 
документации

Может творчески ис
пользовать имеющиеся 
знания при определе
нии качества и без
опасности сельскохо
зяйственной сырья и 
готовой продукции на 
основе нормативной 
документации

Способен творчески 
использовать имеющи
еся знания при опреде
лении качества и без
опасности сельскохо
зяйственной сырья и 
готовой продукции на 
основе нормативной 
документации

Способен самостоя
тельно творчески ис
пользовать имеющиеся 
знания при определе
нии качества и без
опасности сельскохо
зяйственной сырья и 
готовой продукции на 
основе нормативной 
документации

Владеть: методиками 
определения качества 
и безопасности сель
скохозяйственной сы
рья

Не владеет навыками 
определения качества 
и безопасности сель
скохозяйственной сы
рья

Частично владеет 
навыками определения 
качества и безопасно
сти сельскохозяй
ственной сырья

Владеет навыками 
определения качества 
и безопасности сель
скохозяйственной сы
рья

Свободно владеет 
навыками определения 
качества и безопасно
сти сельскохозяй
ственной сырья

П К - 8 Г о т о вн о ст ь  эк сп л уа - Г о т о вн о ст ь  эк сп луа - Ч аст и ч н о го т о в  эк с- В л а д еет  го т о вн о - С во б о дн о  вл а д еет  го -
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т и р о ва т ь т ех н о л о ги 
ческое  о б о р уд о ва н и е  
для  п ереработ ки  
сел ьск о х о зя й ст вен н о 
го  сы рья

т и р о ва т ь т ех н о л о ги 
ческое о б о р уд о ва н и е  
для п ереработ ки  
сел ьск о х о зя й ст вен н о 
го  сы рья

п л уа т и р о ва т ь т ех 
н о л о ги ч еск о е  о б о р удо 
ва н и е  для  п ер ер а б о т 
ки  сел ьск о х о зя й 
ст вен н о го  сы рья

ст ью  эк сп л уа т и р о 
ват ь т ех н о л о ги ч еск о е  
о б о р уд о ва н и е  для п е
р ер а б о т к и  сел ьск о х о 
зя й ст вен н о го  сы рья

т о вн о ст ью  эк сп л уа 
т и р о ва т ь т ех н о л о ги 
ческое  о б о р уд о ва н и е  
для  п ереработ ки  
сел ьск о х о зя й ст вен н о 
го  сы рья

З н а т ь:  сущность яв
лений, происходящих 
в условиях эксплуата
ции оборудования

Не знает сущность яв
лений, происходящих 
в условиях эксплуата
ции оборудования

Может изложить сущ
ность явлений, проис
ходящих в материалах 
в условиях эксплуата
ции оборудования

Знает основы сущно
сти явлений, происхо
дящих в материалах в 
условиях эксплуатации 
оборудования

Аргументировано зна
ет сущность явлений, 
происходящих в мате
риалах в условиях экс
плуатации оборудова
ния

У м ет ь: оценивать и 
прогнозировать состо
яние материалов и 
причин отказов дета
лей технологического 
оборудования для пе
реработки сельскохо
зяйственного сырья 
под воздействием раз
личных эксплуатаци
онных факторов

Допускает грубые 
ошибки при оценке и 
прогнозировании со
стояния материалов и 
причин отказов дета
лей технологического 
оборудования для пе
реработки сельскохо
зяйственного сырья 
под воздействием раз
личных эксплуатаци
онных факторов

Частично умеет оцени
вать и прогнозировать 
состояние материалов 
и причин отказов дета
лей технологического 
оборудования для пе
реработки сельскохо
зяйственного сырья 
под воздействием раз
личных эксплуатаци
онных факторов

Способен оценивать и 
прогнозировать состо
яние материалов и 
причин отказов дета
лей технологического 
оборудования для пе
реработки сельскохо
зяйственного сырья 
под воздействием раз
личных эксплуатаци
онных факторов

Способен самостоя
тельно оценивать и 
прогнозировать состо
яние материалов и 
причин отказов дета
лей технологического 
оборудования для пе
реработки сельскохо
зяйственного сырья 
под воздействием раз
личных эксплуатаци
онных факторов

Владеть: методикой 
выбора конструкцион
ных материалов для 
изготовления элементов 
машин и механизмов 
перерабатывающих 
производств

Не владеет методикой 
выбора конструкцион
ных материалов для 
изготовления элемен
тов машин и механиз
мов перерабатываю
щих производств

Частично владеет ме
тодикой выбора кон
струкционных мате
риалов для изготовле
ния элементов машин 
и механизмов перера
батывающих произ
водств

Владеет методикой 
выбора конструкцион
ных материалов для 
изготовления элемен
тов машин и механиз
мов перерабатываю
щих производств

Свободно владеет ме
тодикой выбора кон
струкционных мате
риалов для изготовле
ния элементов машин 
и механизмов перера
батывающих произ
водств

П К -1 0 го т о вн о ст ь  и сп о л ьзо 
ват ь м ех а н и ч еск и е  и 
а вт ом ат и  ч ески е

го т о вн о ст ь  и сп о л ьзо 
ват ь м ех а н и ч еск и е  и 
а вт о м а т и ч еск и е

Ч аст и ч н о вл а деет  
го т о вн о ст ью  и сп о л ь
зо ва т ь м ех а н и ч еск и е

В л а д еет  го т о вн о ст ь  
и сп о л ьзо ва т ь м ех а 
н и ч еск и е  и авт о м а -

С во б о дн о  вл а д еет  го 
т о вн о ст ью  и сп о л ьзо 
ват ь м ех а н и ч еск и е  и
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у с т р о й ст в а  при  п р о 
и зво д ст ве  и п ер ер а 
б о т к е п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва

у с т р о й ст в а  при  п р о 
и зво д ст ве  и п ер ер а 
б о т к е п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва  н е  
сф о р м и р о ва н а

и а вт о м а т и ч ески е  
у с т р о й ст в а  при  п р о 
и зво д ст ве  и п ер ер а 
б о т к е  п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва )

т и ч еск и е  уст р о й ст в а  
п ри  п р о и зво д ст ве  и 
п ер ер а б о т к е  п р о дук 
ци и  р а ст ен и ев о д с т в а  
и ж и во т н о во д ст ва

а вт о м а т и ч еск и е  
у с т р о й ст в а  п ри  п р о 
и зво д ст ве  и п ер ер а 
б о т к е  п родукц и и  
р а ст ен и ев о д с т в а  и 
ж и во т н о во д ст ва

Знать:
устройство и принцип 
действия технологи
ческого оборудования, 
технические характе
ристики и экономиче
ские показатели; 
системы и методы 
расчетов машин и ап
паратов зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности;
технологию производ
ственных процессов 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперера
батывающей отраслей 
промышленности; 
основные направления 
развития и совершен
ствования оборудова
ния отраслей перера
батывающей про-

Не знает устройство и 
принцип действия 
технологического 
оборудования, техни
ческие характеристи
ки и экономические 
показатели; 
системы и методы 
расчетов машин и ап
паратов зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности;
технологию производ
ственных процессов 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперера
батывающей отраслей 
промышленности; 
основные направления 
развития и совершен
ствования оборудова
ния отраслей перера
батывающей про-

Частично знает 
устройство и принцип 
действия технологи
ческого оборудования, 
технические характе
ристики и экономиче
ские показатели; 
системы и методы 
расчетов машин и ап
паратов зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности;
технологию производ
ственных процессов 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперера
батывающей отраслей 
промышленности; 
основные направления 
развития и совершен
ствования оборудова
ния отраслей перера
батывающей про-

Знает устройство и 
принцип действия 
технологического 
оборудования, техни
ческие характеристи
ки и экономические 
показатели; 
системы и методы 
расчетов машин и ап
паратов зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности;
технологию производ
ственных процессов 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперера
батывающей отраслей 
промышленности; 
основные направления 
развития и совершен
ствования оборудова
ния отраслей перера
батывающей про-

Аргументировано вы
деляет устройство и 
принцип действия 
технологического 
оборудования, техни
ческие характеристи
ки и экономические 
показатели; 
системы и методы 
расчетов машин и ап
паратов зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности;
технологию производ
ственных процессов 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперера
батывающей отраслей 
промышленности; 
основные направления 
развития и совершен
ствования оборудова
ния отраслей перера-
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мышленности мышленности мышленности мышленности батывающей
мышленности

про-

У меть:
решать ситуационные 
задачи различного ти
па; решать вопросы 
эффективной эксплуа
тации, управления и 
ремонта технологиче
ского оборудования 
предприятий зернопе
рерабатывающей, мас
ложировой, комбикор
мовой, молочной, мя
соперерабатывающей 
отраслей промышлен
ности; выбирать со
временное экономиче
ски выгодное оборудо
вание, отвечающее 
особенностям произ
водства; выполнять 
основные инженерные 
расчеты, и составлять 
техническую докумен
тацию оборудования 
соответствующей от
расли промышленно
сти; предлагать реше
ния по созданию тех
нологий на основе ин
тенсификации произ
водственных процес
сов и новых физиче
ских методов обработ-

Допускает грубые 
ошибки при решении 
ситуационных задач 
различного типа; ре
шении вопросов эф
фективной эксплуата
ции, управления и ре
монта технологическо
го оборудования пред
приятий зерноперера
батывающей, масло
жировой, комбикормо
вой, молочной, мясо
перерабатывающей 
отраслей промышлен
ности; выбирать со
временное экономиче
ски выгодное оборудо
вание, отвечающее
особенностям произ
водства; выполнять 
основные инженерные 
расчеты, и составлять 
техническую докумен
тацию оборудования 
соответствующей от
расли промышленно
сти; предлагать реше
ния по созданию тех
нологий на основе ин
тенсификации произ
водственных процес
сов и новых физиче-

Может решать ситуа
ционные задачи раз
личного типа; решать 
вопросы эффективной 
эксплуатации, управ
ления и ремонта тех
нологического обору
дования предприятий 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперераба
тывающей отраслей 
промышленности; вы
бирать современное 
экономически выгод
ное оборудование, от
вечающее особенно
стям производства; 
выполнять основные 
инженерные расчеты, 
и составлять техниче
скую документацию 
оборудования соответ
ствующей отрасли 
промышленности; 
предлагать решения по 
созданию технологий 
на основе интенсифи
кации производствен
ных процессов и новых 
физических методов 
обработки пищевого

Способен решать ситу
ационные задачи раз
личного типа; решать 
вопросы эффективной 
эксплуатации, управ
ления и ремонта тех
нологического обору
дования предприятий 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперераба
тывающей отраслей 
промышленности; вы
бирать современное 
экономически выгод
ное оборудование, от
вечающее особенно
стям производства; 
выполнять основные 
инженерные расчеты, 
и составлять техниче
скую документацию 
оборудования соответ
ствующей отрасли 
промышленности; 
предлагать решения по 
созданию технологий 
на основе интенсифи
кации производствен
ных процессов и новых 
физических методов 
обработки пищевого

Способен самостоя
тельно решать ситуа
ционные задачи раз
личного типа; решать 
вопросы эффективной 
эксплуатации, управ
ления и ремонта тех
нологического обору
дования предприятий 
зерноперерабатываю
щей, масложировой, 
комбикормовой, мо
лочной, мясоперераба
тывающей отраслей 
промышленности; вы
бирать современное 
экономически выгод
ное оборудование, от
вечающее особенно
стям производства; 
выполнять основные 
инженерные расчеты, 
и составлять техниче
скую документацию 
оборудования соответ
ствующей отрасли 
промышленности; 
предлагать решения по 
созданию технологий 
на основе интенсифи
кации производствен
ных процессов и новых 
физических методов
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ки пищевого сырья; ских методов обработ
ки пищевого сырья

сырья сырья обработки пищевого 
сырья

Владеть:
методами оценки тех
нического состояния 
технологического обо
рудования; 
методами контроля 
технологических ре
жимов работы обору
дования отрасли.

Не владеет методами 
оценки технического 
состояния технологи
ческого оборудования; 
методами контроля 
технологических ре
жимов работы обору
дования отрасли;

Частично владеет ме
тодами оценки техни
ческого состояния тех
нологического обору
дования;
методами контроля 
технологических ре
жимов работы обору
дования отрасли

Владеет методами 
оценки технического 
состояния технологи
ческого оборудования; 
методами контроля 
технологических ре
жимов работы обору
дования отрасли;

Свободно владеет ме
тодами оценки техни
ческого состояния тех
нологического обору
дования;
методами контроля 
технологических ре
жимов работы обору
дования отрасли

П К -1 1 Г о т о вн о ст ь  п ри н ят ь  
у ч а с т и е  в р а зр а б о т к е  
схем ы  сево о б о р о т о в  
т ех н о л о ги и  о б р а б о т 
ки п очвы  и за щ и т ы  
р а с т ен и й  о т  вр едн ы х  
м и к р о о р га н и зм о в  и 
о п р едел я т ь дозы  
уд о б р ен и й  п од  сел ь
ск о х о зя й ст вен н ы е  
культ уры  с уч е т о м  
п о ч вен н о го  п л о д о р о 
дия

Г о т о вн о ст ь  п ри нят ь  
у ч а с т и е  в р а зр а б о т к е  
схем ы  сево о б о р о т о в  
т ех н о л о ги и  о б р а б о т 
ки п очвы  и за щ и т ы  
р а с т ен и й  от  вр едн ы х  
м и к р о о р га н и зм о в  и 
о п р едел я т ь дозы  
уд о б р ен и й  п о д  сел ь
ск о х о зя й ст вен н ы е  
культ уры  с уч е т о м  
п о ч вен н о го  п л о д о р о 
дия

Ч аст и ч н о вл а деет  
го т о вн о ст ью  п р и 
н ят ь у ч а с т и е  в р а з 
р а б о т к е  схем ы  сево 
о б о р о т о в  т ехн ол оги и  
о б р а б о т ки  п очвы  и 
за щ и т ы  р а с т ен и й  от  
вр ед н ы х  м и к р о о р га 
н и зм о в  и оп ределят ь  
дозы  уд о б р ен и й  п од  
сел ьск о х о зя й ст вен 
н ы е  к ульт ур ы  с у ч е 
т ом  п о ч вен н о го  п л о 
дороди я

В л а д еет  го т о вн о 
ст ью  п ри н ят ь у ч а 
ст и е в р а зр а б о т к е  
схем ы  сево о б о р о т о в  
т ех н о л о ги и  о б р а б о т 
ки п очвы  и за щ и т ы  
р а с т ен и й  от  вр едн ы х  
м и к р о о р га н и зм о в  и 
о п р едел я т ь дозы  
уд о б р ен и й  п од  сел ь
ск о х о зя й ст вен н ы е  
культ уры  с уч е т о м  
п о ч вен н о го  п л о до р о 
дия

С во б о дн о  вл а д еет  го 
т о вн о ст ью  п ри н ят ь  
у ч а с т и е  в р а зр а б о т к е  
схем ы  сево о б о р о т о в  
т ех н о л о ги и  о б р а б о т 
ки  п оч вы  и за щ и т ы  
р а с т ен и й  о т  вр едн ы х  
м и к р о о р га н и зм о в  и 
о п р едел я т ь дозы  
уд о б р ен и й  п о д  сел ь
ск о х о зя й ст вен н ы е  
к ульт ур ы  с уч е т о м  
п о ч вен н о го  п л о д о р о 
дия

Знать: основы техно
логии обработки поч
вы и защиты растений 
от вредных микроор
ганизмов

Допускает грубые 
ошибки при описании 
основных технологий 
обработки почвы и за
щиты растений от 
вредных микроорга
низмов

Может описать основ
ные технологии обра
ботки почвы и защиты 
растений от вредных 
микроорганизмов

Знает основные тех
нологии обработки 
почвы и защиты расте
ний от вредных мик
роорганизмов

Свободно владеет 
технологиями обра
ботки почвы и защиты 
растений от вредных 
микроорганизмов

Уметь: разрабатывать 
схемы севооборотов

Не умеет разрабаты
вать схемы севооборо
тов

Частично умеет разра
батывать схемы сево
оборотов

Способен разрабаты
вать схемы севооборо
тов

Способен самостоя
тельно разрабатывать 
схемы севооборотов
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Владеть: методами 
определения доз удоб
рений под сельскохо
зяйственные культуры 
с учетом почвенного 
плодородия

Не владеет методами 
определения доз удоб
рений под сельскохо
зяйственные культуры 
с учетом почвенного 
плодородия

Частично владеет ме
тодами определения 
доз удобрений под 
сельскохозяйственные 
культуры с учетом 
почвенного плодоро
дия

Владеет методами 
определения доз удоб
рений под сельскохо
зяйственные культуры 
с учетом почвенного 
плодородия

Свободно владеет ме
тодами определения 
доз удобрений под 
сельскохозяйственные 
культуры с учетом 
почвенного плодоро
дия

П К -1 3 Г о т о вн о ст ью  п р и м е
н ят ь т ехн ол оги и  

п р о и зво д ст ва  и за го 
т овки  к о р м о в  на  

п а ш н е и п р и р о дн ы х  
к о р м о вы х  у го д ь я х

Г о т о вн о ст ь  п р и м е
н ят ь т ехн ологи и  
п р о и зво д ст ва  и за го 
т овки  кор м о в на  
п а ш н е и п р и р о дн ы х  
к о р м о вы х  у го д ь я х  
н е  сф о р м и р о ва н а

Ч аст и ч н о вл а деет  
го т о вн о ст ью  п р и м е
н ят ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  и за го 
т овки  кор м о в на  
п а ш н е  и п р и р о дн ы х  
к о р м о вы х  у го д ь я х

В л а д еет  го т о вн о 
ст ью  п ри м ен ят ь  
т ех н о л о ги и  п р о и зво д 
ст ва  и за го т о вки  
к о р м о в  н а  п а ш н е и 
п р и р о д н ы х  ко р м о вы х  
у го д ь я х

С во б о дн о  вл а д еет  го 
т о вн о ст ью  п р и м е
н ят ь т ехн ол оги и  
п р о и зво д ст ва  и за го 
т овки  кор м о в на  
п а ш н е  и п р и р о дн ы х  
к о р м о вы х  у го д ь я х

З н а т ь:  особенности 
биологии и технология 
возделывания кормо
вых культур, понятие 
зеленого конвейера, 
приемы поверхностно
го и коренного улуч
шения кормовых уго
дий

Допускает грубые 
ошибки при описании 
особенностей биоло
гии и технологии воз
делывания кормовых 
культур, понятия зеле
ного конвейера, прие
мов поверхностного и 
коренного улучшения 
кормовых угодий

Может изложить осо
бенности биологии и 
технология возделыва
ния кормовых культур, 
понятие зеленого кон
вейера, приемы по
верхностного и корен
ного улучшения кор
мовых угодий

Знает особенности 
биологии и технология 
возделывания кормо
вых культур, понятие 
зеленого конвейера, 
приемы поверхностно
го и коренного улуч
шения кормовых уго
дий

Аргументировано про
водит сравнение осо
бенностей биологии и 
технологии возделы
вания кормовых куль
тур, понятий зеленого 
конвейера, приемов 
поверхностного и ко
ренного улучшения 
кормовых угодий

Уметь: планировать 
мероприятия рацио
нальному использова
нию природных кор
мовых угодий и поле
вому кормопроизвод
ству.

Не умеет планировать 
мероприятия рацио
нальному использова
нию природных кор
мовых угодий и поле
вому кормопроизвод
ству.

Частично умеет пла
нировать мероприятия 
рациональному ис
пользованию природ
ных кормовых угодий 
и полевому кормопро
изводству.

Способен планировать 
мероприятия рацио
нальному использова
нию природных кор
мовых угодий и поле
вому кормопроизвод
ству.

Способен самостоя
тельно планировать 
мероприятия рацио
нальному использова
нию природных кор
мовых угодий и поле
вому кормопроизвод
ству.

Владеть: методами 
расчета посевных пло
щадей под кормовыми

Не владеет методами 
расчета посевных 
площадей под кормо-

Частично владеет ме
тодами расчета посев
ных площадей под

Владеет методами рас
чета посевных площа
дей под кормовыми

Свободно владеет мето 
дами расчета посевных 
площадей под кормовы
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культурами. выми культурами кормовыми культурами культурами ми культурами.
П К -1 4 С п о со б н о ст ью  и с

п о л ьзо ва т ь о сн о вн ы е  
м ет о д ы  за щ и т ы  п р о 
и зво д ст вен н о го  п ер
сон ала , н а сел ен и я  и 
п р о и зво д ст вен н ы х  
о б ъ ек т о в  о т  во зм о ж 
н ы х  п о сл едст ви й  а ва 
р и й , кат аст роф , 
ст и х и й н ы х  бедст вий

Н е  м о ж ет  и сп о л ьзо 
ват ь о сн о вн ы е м ет о 
ды  за щ и т ы  п р о и зво д 
ст вен н о го  п ерсон ала , 
н асел ен и я  и п р о и зво д 
ст вен н ы х  о б ъ ект о в  
о т  во зм о ж н ы х  п о
сл едст ви й  аварий, 
кат аст роф , ст и х и й 
н ы х  бедст вий

Ч аст и ч н о м о ж ет  и с
п о л ьзо ва т ь о сн о вн ы е  
м ет о д ы  за щ и т ы  п р о 
и зво дст вен н о го  п ер
сон ала , н асел ен и я  и 
п р о и зво д ст вен н ы х  
о б ъ ек т о в  от  во зм о ж 
н ы х  п о сл едст ви й  а ва 
р и й , кат аст роф , 
ст и х и й н ы х  бедст вий

М о ж ет  и сп ользоват ь  
о сн о вн ы е м ет о д ы  за 
щ и т ы  п р о и зво д 
ст вен н о го  п ерсон ала , 
н асел ен и я  и п р о и зво д 
ст вен н ы х  о б ъ ект о в  
о т  во зм о ж н ы х  п о
сл едст ви й  аварий, 
кат аст роф , ст и х и й 
н ы х  бедст вий

С во б о дн о  м о ж ет  и с
п о л ьзо ва т ь о сн о вн ы е  
м ет о д ы  за щ и т ы  п р о 
и зво д ст вен н о го  п ер 
сон ала , н а сел ен и я  и 
п р о и зво д ст вен н ы х  
о б ъ ек т о в  от  во зм о ж 
н ы х  п о сл едст ви й  а ва 
р и й , кат аст роф , 
ст и х и й н ы х  бедст вий

Знать основную нор
мативную базу дисци
плины; причины, ос
новные показатели 
травматизма, профес
сиональных заболева
ний, пожаров, чрезвы
чайных ситуаций в 
стране и пути их пре
дупреждения; обязан
ности и права государ
ства, работодателя и 
работников по этим 
вопросам, содержание 
и порядок ведения со
ответствующей доку
ментации; требования 
производственной са
нитарии, предъявляе
мые к устройству и со
держанию производ
ственных помещений и 
рабочих мест; требо
вания техники без-

Не знает основную 
нормативную базу 
дисциплины; причины, 
основные показатели 
травматизма, профес
сиональных заболева
ний, пожаров, чрезвы
чайных ситуаций в 
стране и пути их пре
дупреждения; обязан
ности и права государ
ства, работодателя и 
работников по этим 
вопросам, содержание 
и порядок ведения со
ответствующей доку
ментации; требования 
производственной са
нитарии, предъявляе
мые к устройству и со
держанию производ
ственных помещений и 
рабочих мест; требо
вания техники без-

Знает основную нор
мативную базу дисци
плины; причины, ос
новные показатели 
травматизма, профес
сиональных заболева
ний, пожаров, чрезвы
чайных ситуаций в 
стране и пути их пре
дупреждения; обязан
ности и права государ
ства, работодателя и 
работников по этим 
вопросам, содержание 
и порядок ведения со
ответствующей доку
ментации; требования 
производственной са
нитарии, предъявляе
мые к устройству и со
держанию производ
ственных помещений и 
рабочих мест; требо
вания техники без-

Частично знает основ
ную нормативную базу 
дисциплины; причины, 
основные показатели 
травматизма, профес
сиональных заболева
ний, пожаров, чрезвы
чайных ситуаций в 
стране и пути их пре
дупреждения; обязан
ности и права государ
ства, работодателя и 
работников по этим 
вопросам, содержание 
и порядок ведения со
ответствующей доку
ментации; требования 
производственной са
нитарии, предъявляе
мые к устройству и со
держанию производ
ственных помещений и 
рабочих мест; требо
вания техники без-

На высоком уровне 
знает основную норма
тивную базу дисци
плины; причины, ос
новные показатели 
травматизма, профес
сиональных заболева
ний, пожаров, чрезвы
чайных ситуаций в 
стране и пути их пре
дупреждения; обязан
ности и права государ
ства, работодателя и 
работников по этим 
вопросам, содержание 
и порядок ведения со
ответствующей доку
ментации; требования 
производственной са
нитарии, предъявляе
мые к устройству и со
держанию производ
ственных помещений и 
рабочих мест; требо-
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опасности к производ
ственным помещени
ям, технологическим 
процессам, оборудова
нию, электроустанов
кам, машинам, ин
струментам, сырью, 
готовой продукции, а 
также к технологии 
выполнения отдельных 
видов работ; требова
ния пожарной без
опасности при проек
тировании, строитель
стве и эксплуатации 
производственных 
объектов, к территори
ям организаций, со
держанию помещений, 
а также к производству 
пожароопасных работ; 
мероприятия по защи
те людей, производств, 
окружающей среды и 
условиях чрезвычай
ных ситуаций мирного 
и военного времени

опасности к производ
ственным помещени
ям, технологическим 
процессам, оборудова
нию, электроустанов
кам, машинам, ин
струментам, сырью, 
готовой продукции, а 
также к технологии 
выполнения отдельных 
видов работ; требова
ния пожарной без
опасности при проек
тировании, строитель
стве и эксплуатации 
производственных 
объектов, к территори
ям организаций, со
держанию помещений, 
а также к производству 
пожароопасных работ; 
мероприятия по защи
те людей, производств, 
окружающей среды и 
условиях чрезвычай
ных ситуаций мирного 
и военного времени

опасности к производ
ственным помещени
ям, технологическим 
процессам, оборудова
нию, электроустанов
кам, машинам, ин
струментам, сырью, 
готовой продукции, а 
также к технологии 
выполнения отдельных 
видов работ; требова
ния пожарной без
опасности при проек
тировании, строитель
стве и эксплуатации 
производственных 
объектов, к территори
ям организаций, со
держанию помещений, 
а также к производству 
пожароопасных работ; 
мероприятия по защи
те людей, производств, 
окружающей среды и 
условиях чрезвычай
ных ситуаций мирного 
и военного времени

опасности к производ
ственным помещени
ям, технологическим 
процессам, оборудова
нию, электроустанов
кам, машинам, ин
струментам, сырью, 
готовой продукции, а 
также к технологии 
выполнения отдельных 
видов работ; требова
ния пожарной без
опасности при проек
тировании, строитель
стве и эксплуатации 
производственных 
объектов, к территори
ям организаций, со
держанию помещений, 
а также к производству 
пожароопасных работ; 
мероприятия по защи
те людей, производств, 
окружающей среды и 
условиях чрезвычай
ных ситуаций мирного 
и военного времени

вания техники без
опасности к производ
ственным помещени
ям, технологическим 
процессам, оборудова
нию, электроустанов
кам, машинам, ин
струментам, сырью, 
готовой продукции, а 
также к технологии 
выполнения отдельных 
видов работ; требова
ния пожарной без
опасности при проек
тировании, строитель
стве и эксплуатации 
производственных 
объектов, к территори
ям организаций, со
держанию помещений, 
а также к производству 
пожароопасных работ; 
мероприятия по защи
те людей, производств, 
окружающей среды и 
условиях чрезвычай
ных ситуаций мирного 
и военного времени

Уметь: пользоваться 
нормативными доку
ментами по охране 
труда или поиска соот
ветствующей инфор
мации; оценивать 
опасность и вредность

Не умеет пользоваться 
нормативными доку
ментами по охране 
труда или поиска соот
ветствующей инфор
мации; оценивать 
опасность и вредность

Частично умеет поль
зоваться нормативны
ми документами по 
охране труда или по
иска соответствующей 
информации; оцени
вать опасность и вред-

Умеет пользоваться 
нормативными доку
ментами по охране 
труда или поиска соот
ветствующей инфор
мации; оценивать 
опасность и вредность

Может аргументиро
вано пользоваться 
нормативными доку
ментами по охране 
труда или поиска соот
ветствующей инфор
мации; оценивать
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производственных 
процессов; принимать 
самостоятельные ре
шения но предупре
ждению травм, заболе
ваний и пожаров на 
производстве; пользо
ваться техническими 
средствами для туше
ния пожаров, эвакуа
ции людей из зоны 
пожара; оценивать 
уровень опасностей, 
возникающих в ре
зультате чрезвычайных 
ситуаций различного 
происхождения, и 
находить оптимальные 
решения по защите се
бя, окружающих лю
дей, техники, среды от 
их негативного воз
действия; пользоваться 
средствами коллектив
ной и индивидуальной 
защиты в условиях 
чрезвычайных ситуа
ций

производственных 
процессов; не может 
принимать самостоя
тельные решения по 
предупреждению 
травм, заболеваний и 
пожаров на производ
стве; не умеет пользо
ваться техническими 
средствами для туше
ния пожаров, эвакуа
ции людей из зоны 
пожара; не способен 
оценивать уровень 
опасностей, возника
ющих в результате 
чрезвычайных ситуа
ций различного проис
хождения, и находить 
оптимальные решения 
по защите себя, окру
жающих людей, тех
ники, среды от их 
негативного воздей
ствия; не умеет поль
зоваться средствами 
коллективной и инди
видуальной защиты в 
условиях чрезвычай
ных ситуаций

ность производствен
ных процессов; ча
стично может прини
мать самостоятельные 
решения по предупре
ждению травм, заболе
ваний и пожаров на 
производстве; частич
но умеет пользоваться 
техническими сред
ствами для тушения 
пожаров, эвакуации 
людей из зоны пожара; 
частично способен 
оценивать уровень 
опасностей, возника
ющих в результате 
чрезвычайных ситуа
ций различного проис
хождения, и находить 
оптимальные решения 
по защите себя, окру
жающих людей, тех
ники, среды от их 
негативного воздей
ствия; частично умеет 
пользоваться сред
ствами коллективной и 
индивидуальной защи
ты в условиях чрезвы
чайных ситуаций

производственных 
процессов; может при
нимать самостоятель
ные решения по пре
дупреждению травм, 
заболеваний и пожаров 
на производстве; умеет 
пользоваться техниче
скими средствами для 
тушения пожаров, эва
куации людей из зоны 
пожара; способен оце
нивать уровень опас
ностей, возникающих в 
результате чрезвычай
ных ситуаций различ
ного происхождения, и 
находить оптимальные 
решения по защите се
бя, окружающих лю
дей, техники, среды от 
их негативного воз
действия; умеет поль
зоваться средствами 
коллективной и инди
видуальной защиты в 
условиях чрезвычай
ных ситуаций

опасность и вредность 
производственных 
процессов; свободно 
может принимать са
мостоятельные реше
ния по предупрежде
нию травм, заболева
ний и пожаров на про
изводстве; свободно 
умеет пользоваться 
техническими сред
ствами для тушения 
пожаров, эвакуации 
людей из зоны пожара; 
способен аргументи
ровано оценивать уро
вень опасностей, воз
никающих в результа
те чрезвычайных ситу
аций различного про
исхождения, и нахо
дить оптимальные ре
шения по защите себя, 
окружающих людей, 
техники, среды от их 
негативного воздей
ствия; свободно умеет 
пользоваться сред
ствами коллективной и 
индивидуальной защи
ты в условиях чрезвы
чайных ситуаций

Владеть: основными 
методами защиты про
изводственного персо-

Не владеет основными 
методами защиты про
изводственного персо-

Частично владеет ос
новными методами 
защиты производ-

Владеет основными 
методами защиты про
изводственного персо-

Свободно владеет ос
новными методами 
защиты производ-
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нала и населения от 
возможных послед
ствий аварий, ката
строф, стихийных бед
ствий; основной тер
минологией по охране 
труда; методикой из
мерения на рабочих 
местах параметров 
вредных и опасных 
производственных 
факторов; методикой 
оценки травмоопасно- 
сти производственного 
оборудования, машин, 
инструментов; методи
кой оценки электро
безопасности произ
водственного оборудо
вания, помещений; ме
тодикой выбора, оцен
ки состояния и при
годности к работе 
средств коллективной 
и индивидуальной за
щиты работников; ме
тодикой подготовки 
локальных документов 
по охране труда и по
жарной безопасности, 
которые разрабатыва
ют на предприятиях; 
методикой расследо
вания несчастных слу- 
чаев на производстве и

нала и населения от 
возможных послед
ствий аварий, ката
строф, стихийных бед
ствий; не владеет ос
новной терминологии 
по охране труда; не 
владеет методикой из
мерения на рабочих 
местах параметров 
вредных и опасных 
производственных 
факторов; не владеет 
методикой оценки 
травмоопасности про
изводственного обору
дования, машин, ин
струментов; методикой 
оценки электробез
опасности производ
ственного оборудова
ния, помещений; не 
владеет навыками вы
бора, оценки состоя
ния и пригодности к 
работе средств коллек
тивной и индивиду
альной защиты работ
ников; не владеет ме
тодами подготовки ло
кальных документов 
по охране труда и по
жарной безопасности, 
которые разрабатыва- 
ют на предприятиях;



ственного персонала и 
населения от возмож
ных последствий ава
рий, катастроф, сти
хийных бедствий; ча
стично владеет основ
ной терминологией по 
охране труда; частично 
владеет методикой из
мерения на рабочих 
местах параметров 
вредных и опасных 
производственных 
факторов; частично 
владеет методикой 
оценки травмоопасно- 
сти производственного 
оборудования, машин, 
инструментов; методи
кой оценки электро
безопасности произ
водственного оборудо
вания, помещений; ча
стично владеет навы
ками выбора, оценки 
состояния и пригодно
сти к работе средств 
коллективной и инди
видуальной защиты 
работников; частично 
владеет методами под
готовки локальных до
кументов по охране 
труда и пожарной без- 
опасности, которые

нала и населения от 
возможных послед
ствий аварий, ката
строф, стихийных бед
ствий; владеет основ
ной терминологией по 
охране труда; владеет 
методикой измерения 
на рабочих местах па
раметров вредных и 
опасных производ
ственных факторов; 
владеет методикой 
оценки травмоопасно- 
сти производственного 
оборудования, машин, 
инструментов; методи
кой оценки электро
безопасности произ
водственного оборудо
вания, помещений; 
владеет навыками вы
бора, оценки состоя
ния и пригодности к 
работе средств коллек
тивной и индивиду
альной защиты работ
ников; владеет мето
дами подготовки ло
кальных документов 
по охране труда и по
жарной безопасности, 
которые разрабатыва
ют на предприятиях; 
знает методику рас-

ственного персонала и 
населения от возмож
ных последствий ава
рий, катастроф, сти
хийных бедствий; сво
бодно владеет основ
ной терминологией по 
охране труда; аргумен
тировано владеет ме
тодикой измерения на 
рабочих местах пара
метров вредных и 
опасных производ
ственных факторов; 
свободно владеет ме
тодикой оценки трав
моопасное™ произ
водственного оборудо
вания, машин, инстру
ментов; методикой 
оценки электробез
опасности производ
ственного оборудова
ния, помещений; аргу
ментировано владеет 
навыками выбора, 
оценки состояния и 
пригодности к работе 
средств коллективной 
и индивидуальной за
щиты работников; сво
бодно владеет метода
ми подготовки локаль
ных документов по 
охране труда и пожар-
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оформления соответ
ствующих документов; 
методиками разработ
ки инструкций, прове
дения обучения и ин
структажей по охране 
труда на рабочем месте 
и пожарной безопасно
сти; методикой прове
дения аттестации ра
бочих мест по услови
ям труда; методикой 
оценки уровней опас
ных и вредных факто
ров, возникающих в 
различных чрезвычай
ных ситуациях; мето
дикой оказания довра
чебной помощи по
страдавшим при
несчастных случаях, 
включая основы ре
анимации организма

не знает методику рас
следования несчастных 
случаев на производ
стве и оформления со
ответствующих доку
ментов; не владеет ме
тодиками разработки 
инструкций, проведе
ния обучения и ин
структажей по охране 
труда на рабочем ме
сте и пожарной без
опасности; не владеет 
методикой проведения 
аттестации рабочих 
мест по условиям тру
да; не владеет навыка
ми оценки уровней 
опасных и вредных 
факторов, возникаю
щих в различных чрез
вычайных ситуациях; 
не владеет методикой 
оказания доврачебной 
помощи пострадавшим 
при несчастных случа
ях, включая основы 
реанимации организма



разрабатывают на 
предприятиях; частич
но знает методику рас
следования несчастных 
случаев на производ
стве и оформления со
ответствующих доку
ментов; частично вла
деет методиками раз
работки инструкций, 
проведения обучения и 
инструктажей по
охране труда на рабо
чем месте и пожарной 
безопасности; частич
но владеет методикой 
проведения аттестации 
рабочих мест по усло
виям труда; частично 
владеет навыками 
оценки уровней опас
ных и вредных факто
ров, возникающих в 
различных чрезвычай
ных ситуациях; ча
стично владеет мето
дикой оказания довра
чебной помощи по
страдавшим при
несчастных случаях, 
включая основы ре
анимации организма

следования несчастных 
случаев на производ
стве и оформления со
ответствующих доку
ментов; владеет мето
диками разработки ин
струкций, проведения 
обучения и инструкта
жей по охране труда на 
рабочем месте и по
жарной безопасности; 
владеет методикой 
проведения аттестации 
рабочих мест по усло
виям труда; владеет 
навыками оценки
уровней опасных и 
вредных факторов, 
возникающих в раз
личных чрезвычайных 
ситуациях; владеет ме
тодикой оказания
доврачебной помощи 
пострадавшим при 
несчастных случаях, 
включая основы ре
анимации организма

ной безопасности, ко
торые разрабатывают 
на предприятиях; от
лично знает методику 
расследования 
несчастных случаев на 
производстве и
оформления соответ
ствующих документов; 
свободно владеет ме
тодиками разработки 
инструкций, проведе
ния обучения и ин
структажей по охране 
труда на рабочем ме
сте и пожарной без
опасности; свободно 
владеет методикой 
проведения аттестации 
рабочих мест по усло
виям труда; аргумен
тировано владеет
навыками оценки
уровней опасных и 
вредных факторов, 
возникающих в раз
личных чрезвычайных 
ситуациях; свободно 
владеет методикой 
оказания доврачебной 
помощи пострадавшим 
при несчастных случа
ях, включая основы 
реанимации организма
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П К -1 5 С п особн ост ь к  ан а ли 
зу  и п л а н и р о ва н и ю  
т ех н о л о ги ч еск и х  п р о 
ц ессо в  в р а с т е н и е в о д 
ст ве, ж и во т н о во д 
ст ве, п ер ер а б о т к е  и 
х р а н ен и и  п родукц и и  
к а к  к  о б ъ ек т у у п р а в 
л ен и я

С п особн ост ь к  а н а л и 
зу  и п ла н и р о ва н и ю  
т ех н о л о ги ч еск и х  
п р о ц ессо в  в р а с т е н и е 
водст ве, ж и во т н о 
водст ве, п ер ер а б о т к е  
и х р а н ен и и  п родукц и и  
к а к  к  о б ъ ек т у у п р а в 
л ен и я  н е  сф о р м и р о ва 
на

Ч аст и ч н о вл а деет  
сп о со б н о ст ью  к  а н а
л и зу  и п л а н и р о ва н и ю  
т ех н о л о ги ч еск и х  
п ро ц ессо в  в р а с т е н и е 
водст ве, ж и во т н о 
водст ве, п ер ер а б о т к е  
и х р а н ен и и  п родукц и и  
к а к  к  о б ъ ек т у у п р а в 
л ен и я

В л а д еет  сп о со б н о 
ст ью  к  а н а л и зу  и 
п л а н и р о ва н и ю  т ех н о 
л о ги ч е с к и х  п р о ц ессо в  
в р а ст ен и ево д ст ве , 
ж и во т н о во д ст ве, п е
р е р а б о т к е  и х р а н ен и и  
п р о дук ц и и  к а к  к  о б ъ 
ек т у уп р а в л ен и я

С во б о дн о  вл а деет  
сп о со б н о ст ью  к  а н а 
л и зу  и п л а н и р о ва н и ю  
т ех н о л о ги ч еск и х  
п ро ц ессо в  в р а с т е н и е 
водст ве, ж и во т н о 
водст ве, п ер ер а б о т к е  
и х р а н ен и и  п родукц и и  
к а к  к  о б ъ ект у у п р а в 
л ен и я

Знать:
1. закономерности 
и принципы организа
ции сельскохозяй
ственного производ
ства, формы организа
ции производства и 
системы ведения хо
зяйства,

Не знает закономерно
сти и принципы орга
низации сельскохозяй
ственного производ
ства, формы организа
ции производства и 
системы ведения хо
зяйства

Частично знает зако
номерности и принци
пы организации сель
скохозяйственного 
производства, формы 
организации производ
ства и системы веде
ния хозяйства

Знает закономерности 
и принципы организа
ции сельскохозяй
ственного производ
ства, формы организа
ции производства и 
системы ведения хо
зяйства

Аргументировано вла
деет закономерностя
ми и принципами ор
ганизации сельскохо
зяйственного произ
водства, формами ор
ганизации производ
ства и системами веде
ния хозяйства

Уметь:
1. творчески ис
пользовать имеющиеся 
знания в разработке 
проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова
ния;
2. обосновать вы
бор рациональной 
структуры производ
ства с учетом новей
ших и эффективных 
технологических спо
собов и финансовых 
затрат;

Допускает грубые 
ошибки при использо
вании имеющихся зна
ний в разработке про
ектов развития произ
водства и в процессе 
самообразования; 
обосновании выбора 
рациональной струк
туры производства с 
учетом новейших и 
эффективных техноло
гических способов и 
финансовых затрат; 
планировании пред
принимательской дея-

Может творчески ис
пользовать имеющиеся 
знания в разработке 
проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова
ния;
обосновать выбор ра
циональной структуры 
производства с учетом 
новейших и эффектив
ных технологических 
способов и финансо
вых затрат; 
планировать предпри
нимательскую дея-

Способен творчески 
использовать имеющи
еся знания в разработ
ке проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова
ния;
обосновать выбор ра
циональной структуры 
производства с учетом 
новейших и эффектив
ных технологических 
способов и финансо
вых затрат; 
планировать предпри
нимательскую дея-

Способен самостоя
тельно творчески ис
пользовать имеющиеся 
знания в разработке 
проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова
ния;
обосновать выбор ра
циональной структуры 
производства с учетом 
новейших и эффектив
ных технологических 
способов и финансо
вых затрат;
планировать предпри-
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3. планировать
предпринимательскую
деятельность

тельности тельность тельность нимательскую дея
тельность

Владеть:
50. навыками обос
нования сочетания от
раслей на сельскохо
зяйственных предпри
ятиях и организации 
обслуживающих про
изводств

Не владеет навыками 
обоснования сочетания 
отраслей на сельскохо
зяйственных предпри
ятиях и организации 
обслуживающих про
изводств

Частично владеет 
навыками обоснования 
сочетания отраслей на 
сельскохозяйственных 
предприятиях и орга
низации обслуживаю
щих производств

Владеет навыками 
обоснования сочетания 
отраслей на сельскохо
зяйственных предпри
ятиях и организации 
обслуживающих про
изводств

Свободно владеет 
навыками обоснования 
сочетания отраслей на 
сельскохозяйственных 
предприятиях и орга
низации обслуживаю
щих производств

П К -1 8 Г о т о вн о ст ью  у п р а в 
л я т ь  п ерсон ал ом  
ст р ук т ур н о го  п о д р а з
делен и я  о рган и зац и и , 
ка ч ест во м  т р уда  и 
п родукци и .

С п особн ост ь у п р а в 
л я т ь  п ерсон ал ом  
ст р ук т ур н о го  п о др а з
делен и я  орган и зац и и , 
ка ч ест во м  т р уд а  и 
п р о дук ц и и  н е  сф о р 
м и рован а .

Ч аст и ч н о вл а деет  
сп о со б н о ст ью  у п р а в 
л я т ь  п ерсон ал ом  
ст р ук т ур н о го  п о д р а з
дел ен и я  о рган и зац и и , 
ка ч ест во м  т р уда  и 
п родукци и .

В л а д еет  сп о со б н о 
ст ью  уп р а в л я т ь  п ер 
сон алом  ст р ук т ур н о 
го  п о др а здел ен и я  ор 
га н и за ц и и , кач ест вом  
т р уда  и п родукци и .

С во б о дн о  вл а д еет  
сп о со б н о ст ью  у п р а в 
л я т ь  п ер со н а л о м  
ст р ук т ур н о го  п о д р а з
дел ен и я  орган и зац и и , 
ка ч ест во м  т р уд а  и 
п родукци и .

Знать:
1. закономерности и 
принципы организа
ции сельскохозяй
ственного производ
ства,
2. формы организации 
производства и систе
мы ведения хозяйства,
3. передовые приемы 
разработки и принятия 
управленческих реше
ний,
4. технологию управле
ния по видам деятель
ности.

Не знает закономер
ности и принципы 
организации сельско
хозяйственного про
изводства, формы ор
ганизации производ
ства и системы веде
ния хозяйства, пере
довые приемы разра
ботки и принятия 
управленческих реше
ний, технологию 
управления по видам 
деятельности.

Может изложить зако
номерности и прин
ципы организации 
сельскохозяйственно
го производства, 
формы организации 
производства и систе
мы ведения хозяйства, 
передовые приемы 
разработки и принятия 
управленческих реше
ний, технологию 
управления по видам 
деятельности.

Знает закономерности 
и принципы органи
зации сельскохозяй
ственного производ
ства, формы органи
зации производства и 
системы ведения хо
зяйства, передовые 
приемы разработки и 
принятия управленче
ских решений, техно
логию управления по 
видам деятельности.

Свободно владеет зна
ниями закономерно
стей и принципов ор
ганизации сельскохо
зяйственного произ
водства, формами ор
ганизации производ
ства и системами ве
дения хозяйства. 
Свободно применяет 
передовые приемы раз
работки и принятия 
управленческих реше
ний, технологию 
управления по видам 
деятельности.

У меть: Не умеет принимать Частично умеет при- Способен прини- Способен самостоя-
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S  принимать ре
шения по выбору 
эффективных спосо
бов организации 
производственных и 
рабочих процессов;
S  творчески ис
пользовать имеющие
ся знания в разработ
ке проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова
ния;
•S обосновать вы
бор рациональной 
структуры производ
ства с учетом новей
ших и эффективных 
технологических спо
собов и финансовых 
затрат;
S  планировать
предпринимательскую
деятельность;

•S вырабатывать и 
оценивать стратегию 
деятельности.

решения по выбору 
эффективных спосо
бов организации 
производственных и 
рабочих процессов;
Не может творчески 
использовать имею
щиеся знания в раз
работке проектов раз
вития производства и 
в процессе самообра
зования.
Не способен обосно
вать выбор рацио
нальной структуры 
производства с уче
том новейших и эф 
фективных техноло
гических способов и 
финансовых затрат; и 
планировать пред
принимательскую 
деятельность;

Не умеет выраба
тывать и оценивать 
стратегию деятельно
сти.

нимать решения по 
выбору эффективных 
способов организа
ции производствен
ных и рабочих про
цессов и творчески 
использовать имею
щиеся знания в раз
работке проектов раз
вития производства и 
в процессе самообра
зования;

В целом умеет обос
новать выбор рацио
нальной структуры 
производства с уче
том новейших и эф 
фективных техноло
гических способов и 
финансовых затрат.

Частично умеет 
планировать предпри
нимательскую дея
тельность, вырабаты
вать и оценивать 
стратегию деятельно
сти.

мать решения по вы
бору эффективных 
способов управления 
производственными 
процессами и органи
зацией в целом.

Способен использо
вать имеющиеся зна
ния в разработке про
ектов развития произ
водства и в процессе 
самообразования, 
умеет обосновать вы
бор рациональной 
структуры производ
ства с учетом новей
ших и эффективных 
технологических спо
собов и финансовых 
затрат. Умеет плани
ровать предпринима
тельскую деятель
ность, вырабатывать и 
оценивать стратегию 
деятельности.

тельно принимать 
решения по выбору 
эффективных способов 
управления производ
ственными процессами 
и организацией в це
лом.
Самостоятельно ис
пользует имеющиеся 
знания в разработке 
проектов развития 
производства и в про
цессе самообразова- 
нияю.
Самостоятельно обос
новывает выбор раци
ональной структуры 
производства с учетом 
новейших и эффек
тивных технологиче
ских способов и фи
нансовых затрат.
Умеет планировать 
предпринимательскую 
деятельность, вырабаты
вать и оценивать страте
гию деятельности.

Владеть:
S  навыками рас
чета эффективности 
применения прогрес
сивных форм органи
зации и материально
го стимулирования 
труда;

Не владеет навыка
ми расчета эффектив
ности применения 
прогрессивных форм 
организации и матери
ального стимулирова
ния труда, навыками 
обоснования сочетания

Частично владеет 
навыками расчета эф 
фективности примене
ния прогрессивных 
форм организации и 
материального стиму
лирования труда, 
навыками обоснова-

Владеет навыками 
расчета эффективности 
применения прогрес
сивных форм органи
зации и материального 
стимулирования труда, 
навыками обоснования 
сочетания отраслей на

Свободно владеет 
навыками расчета эф 
фективности приме
нения прогрессивных 
форм организации и 
материального стиму
лирования труда, 
навыками обоснова-
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У  навыками 
обоснования сочета
ния отраслей на сель
скохозяйственных 
предприятиях и орга
низации обслужива
ющих производств.

отраслей на сельскохо
зяйственных предпри
ятиях и организации 
обслуживающих про
изводств, методикой 
расчета издержек и 
эффективности орга
низации производства.

ния сочетания отрас
лей на сельскохозяй
ственных предприяти
ях и организации об
служивающих произ
водств, методикой 
расчета издержек и 
эффективности орга
низации производства.

сельскохозяйственных 
предприятиях и орга
низации обслуживаю
щих производств, ме
тодикой расчета из
держек и эффективно
сти организации про
изводства.

ния сочетания отрас
лей на сельскохозяй
ственных предприяти
ях и организации об
служивающих произ
водств, методикой 
расчета издержек и 
эффективности орга
низации производства.

2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций, шкалы оценивания

Код
контро
лируе

мой
компе
тенции

Формули
ровка кон

тролируемой 
компетенции

Этап
(ур°-
вень)

освоения
компе
тенции

Планируемые результаты обучения

Наименование 
оценочного средства

Текущий
контроль

Промежуточ
ная аттеста

ция

П К  -4 Готовность 
реализовывать 

технологии 
производства 

продукции 
растениевод
ства и живот

новодства

Первый 
этап (по
роговой 
уровень

Знать: основные этапы технологических процессов произ
водства и переработки продукции растениеводства и жи
вотноводства

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап

(продви
нутый

уровень)

Уметь: оценивать кондиционность продукции растение
водства и животноводства и рассчитывать ее стоимость на 
основании требований современных нормативно
технических документов; рассчитывать себестоимость и 
возможную прибыль; проводить оценку, отбор, подбор 
племенного скота для совершенствования стада; иметь 
навыки анализа селекционной ситуации в стаде, организо
вать племенной учет, грамотно использовать необходимые 
селекционные мероприятия для сохранения и совершен-

Устный  
опрос, от чет

Зачет
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ствования генетического потенциала.

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: методиками определения качества продукции 
растениеводства и животноводства; методами селекции, 
технологиями воспроизводства стада, выращивания молод
няка, основными методами компьютерной технологии в 
животноводстве.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -5 Готовность 
реализовывать 

технологии 
хранения и 

переработки 
продукции 

растениевод
ства и живот

новодства

Первый 
этап (по
роговой 
уровень

Знать: режимы, методы и способы хранения, основные 
этапы технологических процессов хранения и переработки 
продукции растениеводства и животноводства; технологи
ческие процессы, оборудование и аппараты, режимы их ис
пользования при переработке растительного и животного

сырья

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап
(продви
нутый
уровень)

Уметь: осуществлять контроль за соблюдением режимных 
параметров при переработке продукции растениеводства и 
животноводства; устанавливать оптимальные режимы хра
нения и переработки сельскохозяйственной продукции; 
учитывать микробиологические процессы при хранении и 
переработке продукции растениеводства и животноводства

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: методиками проведения технохимического кон
троля и оценки качества сельскохозяйственной продукции; 

технологическими процессами производства и методами 
контроля качества продуктов растениеводства и животно

водства; техникой обработки технологического оборудова
ния

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К - 7 готовность 
реализовать 
качество и 
безопасность 
сельскохозяй
ственного сы
рья и продук
тов его пере-

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: основные понятия и категории товароведения сель
скохозяйственной продукции;
-факторы, формирующие потребительную ценность сель
скохозяйственной продукции и способствующие сохране
нию их качества;
-методы анализа основополагающих характеристик сель
скохозяйственных продуктов;
-сырьевые материалы и основы производства товарных

Устный  
опрос, от чет

Зачет
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работки в со
ответствии с 
требованиями 
нормативной 
и законода
тельной базы

групп; потребительские свойства и ассортимент товарных 
групп;
- требования к качеству, особенности маркировки, упаков
ки, транспортирования и хранения товарных групп.

Второй
этап

(продви
нутый

уровень)

Уметь: - давать товароведную характеристику образцов 
различных товарных групп;
-определять качественные характеристики товара;
- проводить анализ структуры ассортимента товаров и раз
рабатывать мероприятия по ее совершенствованию; 
-принимать решения по повышению уровня качества реа
лизуемых товаров;
-определять рациональные способы и методы хранения, 
транспортирования, реализации товаров и ухода за ними;
- работать с нормативной документацией и специальной 
литературой;
-разрабатывать мероприятия по предупреждению товарных 
потерь и возникновения порчи товарной продукции.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: навыками по определению и оценки качества 
сельскохозяйственной продукции.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -8 Готовность 
эксплуатиро
вать техноло
гическое обо
рудование для 

переработки 
сельскохозяй
ственного сы

рья

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: сущность явлений, происходящих в условиях экс
плуатации оборудования

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап
(продви
нутый
уровень)

Уметь: оценивать и прогнозировать состояние материалов 
и причин отказов деталей технологического оборудования 
для переработки сельскохозяйственного сырья под воздей
ствием различных эксплуатационных факторов

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы
сокий 
уровень)

Владеть: методикой выбора конструкционных материалов 
для изготовления элементов машин и механизмов перера

батывающих производств

Устный  
опрос, от чет

Зачет
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П К -1 0 готовность 
использовать 
механические 
и автоматиче
ские устрой
ства при про
изводстве и 
переработке 
продукции 

растениевод
ства и живот

новодства

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: устройство и принцип действия технологического 
оборудования, технические характеристики и экономиче
ские показатели; системы и методы расчетов машин и ап
паратов зерноперерабатывающей, масложировой, комби
кормовой, молочной, мясоперерабатывающей отраслей 
промышленности; технологию производственных процес
сов зерноперерабатывающей, масложировой, комбикормо
вой, молочной, мясоперерабатывающей отраслей промыш
ленности; основные направления развития и совершенство
вания оборудования отраслей перерабатывающей про
мышленности

Устный  

опрос, от чет

Зачет

Второй
этап
(продви
нутый
уровень)

Уметь: решать ситуационные задачи различного типа; ре
шать вопросы эффективной эксплуатации, управления и 
ремонта технологического оборудования предприятий зер
ноперерабатывающей, масложировой, комбикормовой, мо
лочной, мясоперерабатывающей отраслей промышленно
сти; выбирать современное экономически выгодное обору
дование, отвечающее особенностям производства; выпол
нять основные инженерные расчеты, и составлять техниче
скую документацию оборудования соответствующей от
расли промышленности; предлагать решения по созданию 
технологий на основе интенсификации производственных 
процессов и новых физических методов обработки пищево
го сырья;

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: методами оценки технического состояния техно
логического оборудования;
методами контроля технологических режимов работы обо
рудования отрасли.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -1 1 Готовность 
принять уча
стие в разра
ботке схемы 
севооборотов 
технологии

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: основы технологии обработки почвы и защиты рас
тений от вредных микроорганизмов

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап

(продви-

Уметь: разрабатывать схемы севооборотов Устный  
опрос, от чет

Зачет
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обработки 
почвы и защи
ты растений 
от вредных 
микроорга
низмов и 
определять 
дозы удобре
ний под сель- 
скохозяй- 
ственные 
культуры с 
учетом поч
венного пло
дородия

нутый
уровень)

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: методами определения доз удобрений под сель
скохозяйственные культуры с учетом почвенного плодоро
дия

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -1 3 Готовностью 
применять 

технологии 
производства 
и заготовки 
кормов на 

пашне и при
родных кор
мовых угодь

ях

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: особенности биологии и технология возделывания 
кормовых культур, понятие зеленого конвейера, приемы 
поверхностного и коренного улучшения кормовых угодий

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап

(продви
нутый

уровень)

Уметь: планировать мероприятия рациональному исполь
зованию природных кормовых угодий и полевому кормо

производству

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: методами расчета посевных площадей под кор
мовыми культурами.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -1 4 Способностью 
использовать 
основные ме
тоды защиты

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: основную нормативную базу дисциплины; причи
ны, основные показатели травматизма, профессиональных 
заболеваний, пожаров, чрезвычайных ситуаций в стране и 

пути их предупреждения; обязанности и права государства,

Устный  
опрос, от чет

Зачет
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производ
ственного 
персонала, 
населения и 
производ
ственных объ
ектов от воз
можных по
следствий 
аварий, ката
строф, сти
хийных бед
ствий
пожароопас
ных работ; 
мероприятия 
по защите лю
дей, произ
водств, окру
жающей сре
ды и условиях 
чрезвычайных 
ситуаций 
мирного и во
енного време
ни

работодателя и работников по этим вопросам, содержание 
и порядок ведения соответствующей документации; требо

вания производственной санитарии, предъявляемые к 
устройству и содержанию производственных помещений и 
рабочих мест; требования техники безопасности к произ
водственным помещениям, технологическим процессам, 

оборудованию, электроустановкам, машинам, инструмен
там, сырью, готовой продукции, а также к технологии вы
полнения отдельных видов работ; требования пожарной 

безопасности при проектировании, строительстве и эксплу
атации производственных объектов, к территориям органи

заций, содержанию помещений, а также к производству
Второй

этап
(продви
нутый

уровень)

Уметь: пользоваться нормативными документами по 
охране труда или поиска соответствующей информации; 
оценивать опасность и вредность производственных про
цессов; принимать самостоятельные решения но предупре
ждению травм, заболеваний и пожаров на производстве; 
пользоваться техническими средствами для тушения пожа
ров, эвакуации людей из зоны пожара; оценивать уровень 
опасностей, возникающих в результате чрезвычайных си
туаций различного происхождения, и находить оптималь
ные решения по защите себя, окружающих людей, техники, 
среды от их негативного воздействия; пользоваться сред
ствами коллективной и индивидуальной защиты в условиях 
чрезвычайных ситуаций

Устный 
опрос, отчет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: основными методами защиты производственного 
персонала и населения от возможных последствий аварий, 
катастроф, стихийных бедствий; основной терминологией 
по охране труда; методикой измерения на рабочих местах 
параметров вредных и опасных производственных факто
ров; методикой оценки травмоопасности производственно
го оборудования, машин, инструментов; методикой оценки 
электробезопасности производственного оборудования, 
помещений; методикой выбора, оценки состояния и при
годности к работе средств коллективной и индивидуальной

Устный 
опрос, отчет

Зачет
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защиты работников; методикой подготовки локальных до
кументов по охране труда и пожарной безопасности, кото
рые разрабатывают на предприятиях; методикой расследо
вания несчастных случаев на производстве и оформления 
соответствующих документов; методиками разработки ин
струкций, проведения обучения и инструктажей по охране 
труда на рабочем месте и пожарной безопасности; методи
кой проведения аттестации рабочих мест по условиям тру
да; методикой оценки уровней опасных и вредных факто
ров, возникающих в различных чрезвычайных ситуациях; 
методикой оказания доврачебной помощи пострадавшим 
при несчастных случаях, включая основы реанимации ор
ганизма

П К -1 5 Способность к 
анализу и 

планированию 
технологиче
ских процес

сов в растени
еводстве, жи
вотноводстве, 
переработке и 
хранении про
дукции как к 

объекту 
управления

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: закономерности и принципы организации сельско
хозяйственного производства, формы организации произ

водства и системы ведения хозяйства,

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап

(продви
нутый

уровень)

Уметь: творчески использовать имеющиеся знания в раз
работке проектов развития производства и в процессе са

мообразования; обосновать выбор рациональной структуры 
производства с учетом новейших и эффективных техноло

гических способов и финансовых затрат; планировать 
предпринимательскую деятельность

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: навыками обоснования сочетания отраслей на 
сельскохозяйственных предприятиях и организации обслу

живающих производств

Устный  
опрос, от чет

Зачет

П К -1 8 Готовностью 
управлять 

персоналом 
структурного 

подразделения 
организации, 

качеством 
труда и про-

Первый 
этап (по
роговой 
уровень)

Знать: закономерности и принципы организации сельско
хозяйственного производства, формы организации произ
водства и системы ведения хозяйства, передовые приемы 
разработки и принятия управленческих решений, техноло
гию управления по видам деятельности.

Устный  
опрос, от чет

Зачет

Второй
этап

(продви-

Уметь: принимать решения по выбору эффективных спо
собов организации производственных и рабочих процессов; 

творчески использовать имеющиеся знания в разработке

Устный  
опрос, от чет

Зачет
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дукции. нутый
уровень)

проектов развития производства и в процессе самообразо
вания; обосновать выбор рациональной структуры произ
водства с учетом новейших и эффективных технологиче
ских способов и финансовых затрат; планировать пред

принимательскую деятельность; вырабатывать и оцени
вать стратегию деятельности.

Третий 
этап (вы

сокий 
уровень)

Владеть: навыками расчета эффективности применения 
прогрессивных форм организации и материального стиму
лирования труда; навыками обоснования сочетания отрас
лей на сельскохозяйственных предприятиях и организа

ции обслуживающих производств.

Устный 
опрос, отчет

Зачет
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3. Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 
для оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, ха

рактеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения
образовательной программы 

3.1. Контрольные вопросы для устного опроса 
Первый этап (пороговой уровень)
ЗНАТЬ (помнить и понимать): студент помнит, понимает и может 
продемонстрировать широкий спектр фактических, концептуальных, 
процедурных знаний.

1. Охарактеризуйте структуру предприятия.
2. Назовите перспективные направления развития предприятия.
3. Что входит в раздел «Технология производства продуктов животно

водства» Вашего отчета?
4. Приведите основные технологические схемы и параметры процессов 

производства сельскохозяйственного сырья в конкретных производственных 
условиях.

5. Основные требования, предъявляемые к качеству сельскохозяйствен
ного сырья?

6. Перечислите основные меры безопасности и охраны труда.
7. Перечислите основную нормативную документацию, используемую 

на предприятии.

Второй этап (продвинутый уровень)
ЗНАТЬ (помнить и понимать): студент помнит, понимает и может 
продемонстрировать широкий спектр фактических, концептуальных, 
процедурных знаний.
УМЕТЬ (применять, анализировать, оценивать, синтезировать): уметь ис
пользовать изученный материал в конкретных условиях и в новых ситуациях; 
осуществлять декомпозицию объекта на отдельные элементы и описывать то, 
как они соотносятся с целым, выявлять структуру объекта изучения; оцени
вать значение того или иного материала -  научно-технической информации, 
исследовательских данных и т. д.; комбинировать элементы так, чтобы полу
чить целое, обладающее новизной.

1. Как организован санитарно-гигиенический контроль на предприятии?
2. Дайте характеристику видов и пород разводимых в хозяйстве живот

ных.
3. Дайте характеристику кормопроизводства и кормления сельскохозяй

ственных животных в конкретных производственных условиях.
4. Опишите систему севооборотов, принятых в данном хозяйстве.
5. Дайте характеристику основных сельскохозяйственных культур, куль

тивируемых в хозяйстве, и укажите их урожайность.
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6. Охарактеризуйте систему землепользования, принятую в хозяйстве.
7. Как организована охрана окружающей среды на предприятии?

Третий этап (высокий уровень)
ЗНАТЬ (помнить и понимать): студент помнит, понимает и может 
продемонстрировать широкий спектр фактических, концептуальных, 
процедурных знаний.
УМЕТЬ (применять, анализировать, оценивать, синтезировать): уметь ис
пользовать изученный материал в конкретных условиях и в новых ситуациях; 
осуществлять декомпозицию объекта на отдельные элементы и описывать то, 
как они соотносятся с целым, выявлять структуру объекта изучения; оцени
вать значение того или иного материала -  научно-технической информации, 
исследовательских данных и т. д.; комбинировать элементы так, чтобы полу
чить целое, обладающее новизной.
ВЛАДЕТЬ наиболее общими, универсальными методами действий, познава
тельными, творческими, социально-личностными навыками.

1. Опишите технологическое оборудование, автоматизацию производ
ственных процессов

2. Опишите работу по специальности и основные должностные обязан
ности специалистов различных подразделений.

3. Приведите основные технологические схемы и параметры процессов 
обработки сырья на предприятии.

4. Опишите схему технохимического контроля одного из видов готовой 
продукции.

5. Как организована работа производственной лаборатории?
6. Как используются нормы расхода сырья и материалов на единицу го

товой продукции?
7. Опишите работу по специальности и основные должностные обязан

ности мастера цеха и менеджера.
Критерии оценки «зачтено» и «не зачтено»
Оценки «зачтено» заслуживает обучающийся, обнаруживший всесто

роннее, систематическое и глубокое знание учебного и нормативного мате
риала, умеющий свободно выполнять задания, предусмотренные программой 
практики, усвоивший основную и знакомый с дополнительной рекомендо
ванной литературой, способный к самостоятельному пополнению и обновле
нию знаний в ходе дальнейшей учебной работы и профессиональной дея
тельности.

Оценки «не зачтено» заслуживает обучающийся обнаруживший про
белы в знаниях основного учебного материала, допускающий принципиаль
ные ошибки в выполнении предусмотренных программой практики заданий,

53



который не может дальше продолжать обучение или приступать к професси
ональной деятельности без дополнительных занятий по соответствующим 
дисциплинам. Оценка результатов практики вносится в приложение к ди
плому.

4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания зна
ний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих

этапы формирования компетенций
Процедура оценки знаний умений и навыков и (или) опыта деятельно

сти, характеризующих этапы формирования компетенций, производится пре
подавателем в форме текущего контроля и промежуточной аттестации.

Для повышения эффективности текущего контроля и последующей 
промежуточной аттестации обучающихся осуществляется структурирование 
практики на разделы (этапы).

Основными видами текущего контроля знаний, умений и навыков в те
чение каждого раздела (этапа) практики являются: отчет, дневник.

Обучающийся должен выполнить все контрольные мероприятия, 
предусмотренные в разделе (этапе) практики.

Промежуточная аттестация обучающихся проводится в форме заче- 
та/незачета.

Аттестация практики проводится по результатам всех видов деятельно
сти и при наличии отчетной документации по практике. Итоговая оценка 
определяется как комплексная по результатам прохождения практики.

Неудовлетворительные результаты по практике признаются академиче
ской задолженностью, которая подлежит ликвидации в порядке, предусмот
ренном локальным нормативным актом университета.

Обучающиеся, не выполнившие программу практики или получившие 
неудовлетворительную оценку по результатам ее защиты, могут быть 
направлены на практику повторно в свободное от учебы время.

Критерии оценивания индивидуальных заданий
1. Индивидуальное задание на практику

Шкала оценивания Критерии оценивания
Зачтено Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, 

студент проявил высокий уровень самостоятельности и 
творческий подход к его выполнению.
Индивидуальное задание выполнено в полном объеме, 
имеются отдельные недостатки в оформлении представ
ленного материала.
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Задание в целом выполнено, однако имеются недостатки 
при выполнении в ходе практики отдельных разделов 
(частей) задания, имеются замечания по оформлению 
собранного материала

Не зачтено Задание выполнено лишь частично, имеются многочис
ленные замечания по содержанию и оформлению со
бранного материала

2.Отчет по практике
Шкала оценивания Критерии оценивания
Зачтено - соответствие содержания отчета программе прохожде

ния практики -  отчет собран в полном объеме;
- структурированность (четкость, логичность, наличие 
титульного листа, нумерации страниц, подробного 
оглавления отчета и др.);
- индивидуальное задание выполнено полностью;
- отличное оформление;
- не нарушены сроки сдачи отчета.
- соответствие содержания отчета программе прохожде
ния практики -  отчет собран в полном объеме;
- не везде прослеживается структурированность (чет
кость, логичность, наличие титульного листа, нумера
ции страниц, подробного оглавления отчета и др.);
- индивидуальное задание выполнено полностью;
- хорошее оформление;
- не нарушены сроки сдачи отчета.
- соответствие содержания отчета программе прохожде
ния практики -  отчет собран в полном объеме;
- не везде прослеживается структурированность (чет
кость, нумерация страниц, подробное оглавление отче
та);
- в оформлении отчета прослеживается небрежность;
- индивидуальное задание выполнено не полностью;
- нарушены сроки сдачи отчета.

Не зачтено - соответствие содержания отчета программе прохожде
ния практики -  отчет собран не в полном объеме;
- нарушена структурированность (четкость, нумерация 
страниц, подробное оглавление отчета);
- в оформлении отчета прослеживается небрежность;
- индивидуальное задание не выполнено;
- нарушены сроки сдачи отчета.
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3. Защита отчета по практике
Шкала оценивания Критерии оценивания
Зачтено - студент демонстрирует системность и глубину знаний, 

полученных при прохождении практики;
- владеет необходимой для ответа терминологией; гра
мотно, стилистически верно, логически правильно изла
гает ответы на вопросы;
- дает исчерпывающие ответы на дополнительные во
просы преподавателя по темам, предусмотренным про
граммой практики
- студент демонстрирует достаточную полноту знаний в 
объеме программы практики, при наличии лишь несу
щественных неточностей в изложении содержания ос
новных и дополнительных ответов;
- владеет необходимой для ответа терминологией;
- недостаточно полно раскрывает сущность вопроса;
- допускает незначительные ошибки, но исправляется 
при наводящих вопросах преподавателя.
- студент демонстрирует недостаточные знания по во
просам программы практики;
- использует специальную терминологию, но допускает 
1-2 ошибки в определении основных понятий, затрудня
ется исправить ошибки самостоятельно;
- способен самостоятельно, но поверхностно анализиро
вать материал, раскрывает сущность решаемой пробле
мы только при наводящих вопросах преподавателя.

Не зачтено - студент демонстрирует фрагментарные знания в рам
ках программы практики;
- не владеет минимально необходимой терминологией;
- допускает грубые логические ошибки, отвечая на во
просы преподавателя, которые не может исправить са
мостоятельно.
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Приложение 3
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ

ФЕДЕРАЦИИ
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 
«БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ 

УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ В.Я.ГОРИНА»

ДНЕВНИК
практики

Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки
сельскохозяйственной продукции

Курс, группа
наименование

в

______________________________ района
области

п. Майский 201
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Приложение 4 
Структура дневника

Дата Рабочее
место

Содержание
выполненных
работ

Предложения
студента

Подпись
руководителя
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Приложение 5
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРА

ЦИИ
ФГБОУ ВО «БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ 
АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ В.Я. ГОРИНА»

Факультет_________________________________________
Кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной про

дукции

ФИО

ОТЧЕТ ПО ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ (ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ)
ПРАКТИКЕ

курс__________ группа ____________________________

Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции
Место прохождения практики______________________________________

Указать полное название организации, район

Руководитель практики от профильной организации

должность

ФИО
подпись М.П.

Руководитель практики от университета____________________
должность

ФИО________________________________________  ________
подпись

Дата защиты «_______» ______________ 201_ г ._____________
сведения о защите

Майский, 201
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Приложение 6
ХАРАКТЕРИСТИКА 

на обучающегося_______курса,
Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки

сельскохозяйственной продукции

ФГБОУ ВО «Белгородский ГАУ имени В.Я. Горина»

ФИО______________________________ проходил производственную (тех
нологическую) практику в ________________________ с «____» _______по
« » 201 г.

За период прохождения практики он освоил следующие виды работ: 
Программа производственной (технологической) практики была им освоена 
полностью. В коллективе пользовался уважением. Замечаний и нареканий со 
стороны руководства предприятия не имел. Характеризуется квалифициро
ванным специалистом.

Должность___________________________________________________

ФИО___________________________________  ___________  М.П.
подпись
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Приложение 7
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ

ФЕДЕРАЦИИ
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ 

«БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ
ИМЕНИ В.Я.ГОРИНА 

ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ЗАДАНИЕ 
на производственную (технологическую) практику 

Для_______________________________________________________________
ФИО студента полностью

______курса_______________________________ группы
________________________________________________________факультета
Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции
Место прохождения практики________________________________________

наименование организации, адрес полный

Срок практики: с _______________________по________________________
Содержание (тема):________________________________________________
Цель прохождения практики:
Освоение профессиональных компетенций и приобретение опыта самостоя
тельного решения конкретных производственных задач 
Структура отчета:
- Введение
- Основная часть
- Выводы
- Список использованных источников
- Приложения
Руководители практики 
от организации

(МП.) должность подпись ФИО

от университета

должность подпись
Майский, 20____

ФИО
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