
 
АННОТАЦИЯ 

дополнительной профессиональной программы повышения квалификации 

 

 «Современные требования при работе с патогенными биологическими 

агентами II-IV групп патогенности в ветеринарных лабораториях» 

Требования к слушателям -работники предприятий и организаций любых форм 

собственности, имеющие среднее профессиональное и (или) высшее образование, (полу-

чающие среднее профессиональное и (или) высшее образование- не ниже 4 курса). 

Категория слушателей – специалисты ветеринарных лабораторий 
 

Цель обучения заключается в совершенствовании профессиональных компетен-

ций, необходимых для выполнения профессиональной деятельности в рамках имеющей-

ся квалификации по обеспечению ветеринарного благополучия животных и человека с 

целью сохранения здоровья животных и ветеринарной безопасности путем профилакти-

ки и лечения всех видов животных и осуществления ветеринарно-санитарной эксперти-

зы 

 

Виды профессиональной деятельности и трудовые функции: 

Вид профессио-

нальной деятель-

ности 

Обобщенная  

трудовая функция 

Уровень 

квалифи-

кации 

Основание 

13.012 Обеспече-

ние ветеринарного 

благополучия жи-

вотных и человека 

Проведение ветеринарно-

санитарного контроля сы-

рья и продуктов животно-

го и растительного проис-

хождения для защиты 

жизни и здоровья челове-

ка и животных 

6 Профессиональный стандарт 

«Работник в области ветери-

нарии» Утвержден приказом 

Министерства труда и соци-

альной защиты Российской 

Федерации от 12 октября 

2021 года № 712н 

 

Планируемые результаты обучения: 

 

Совершенству-

емая професси-

ональная компе-

тенция 

Трудовые действия Умения Знания 

ПК 1. Проведе-

ние ветеринар-

но-санитарной 

экспертизы мяса 

и продуктов 

убоя, пищевого 

-Отбор проб мяса и 

продуктов убоя, пище-

вого мясного сырья, 

мясной продукции для 

проведения лаборатор-

ных исследований. 

-Определять необхо-

димость и програм-

му проведения лабо-

раторных исследо-

ваний мяса, продук-

тов убоя, мясного 

-Порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы мяса, продуктов 

убоя, пищевого мяс-

ного сырья, мясной 
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мясного сырья, 

мясной продук-

ции 

-Проведение лабора-

торных исследований 

мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

для определения пока-

зателей их качества и 

безопасности. 

-Осуществление вете-

ринарно-санитарного 

анализа безопасности 

мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции 

и возможности их до-

пуска к использованию 

для пищевых целей на 

основе данных осмотра 

и лабораторных иссле-

дований. 

- Подготовка по ре-

зультатам ветеринарно-

санитарной экспертизы 

документов, подтвер-

ждающих безопасность 

мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного сы-

рья, мясной продукции. 

пищевого сырья, 

мясной продукции 

на основе характера 

патологоанатомиче-

ских изменений, 

предполагаемого ди-

агноза и факторов, 

выявленных в ходе 

ветеринарно-

санитарного осмот-

ра. 

-Пользоваться спе-

циальными лабора-

торным оборудова-

нием и средствами 

измерений при про-

ведении лаборатор-

ных исследований 

мяса, продуктов 

убоя, пищевого мяс-

ного сырья, мясной 

продукции. 

продукции, в том чис-

ле послеубойного 

осмотра, необходи-

мых лабораторных 

исследований, вете-

ринарно-санитарной 

оценки. 

-Требования к прове-

дению лабораторных 

исследований при 

проведении ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы в соответ-

ствии с законодатель-

ством Российской Фе-

дерации и Таможен-

ного союза в области 

ветеринарии и в сфере 

безопасности пище-

вой продукции. 

ПК 2. Проведе-

ние ветеринар-

но-санитарной 

экспертизы ме-

да, молока и мо-

лочных продук-

тов, раститель-

ных пищевых 

продуктов, яиц 

домашней пти-

цы 

- Отбор проб меда, мо-

лока и молочных про-

дуктов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

для проведения лабора-

торных исследований; 

- Проведение лабора-

торных исследований 

меда, молока и молоч-

ных продуктов, расти-

тельных пищевых про-

дуктов, яиц домашней 

птицы для определения 

показателей качества и 

безопасности продук-

ции 

- Осуществление вете-

ринарно-санитарного 

анализа и оценки воз-

можности допуска к 

использованию по 

назначению меда, мо-

лока и молочных про-

дуктов, растительных 

- Определять необ-

ходимость и про-

грамму проведения 

лабораторных ис-

следований меда, 

молока и молочных 

продуктов, расти-

тельных пищевых 

продуктов, яиц до-

машней птицы на 

основе результатов 

ветеринарносани-

тарного осмотра и 

порядка проведения 

ветеринарно-

санитарной экспер-

тизы каждого вида 

продукции. 

- Пользоваться спе-

циальным лабора-

торным оборудова-

нием и средствами 

измерений при про-

ведении лаборатор-

ных исследований 

- Порядок проведения 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы меда, молока и мо-

лочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

домашней птицы, в 

том числе осмотра, 

необходимых лабора-

торных исследований, 

ветеринарно-

санитарной оценки в 

соответствии с зако-

нодательством Рос-

сийской Федерации в 

области ветеринарии 

и в сфере безопасно-

сти пищевой продук-

ции 

- Требования к прове-

дению лабораторных 

исследований при 

проведении ветери-

нарно-санитарной 



пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

на основе данных 

осмотра и лаборатор-

ных исследований 

- Оформление по ре-

зультатам ветеринарно-

санитарной экспертизы 

документов, подтвер-

ждающих безопасность 

(опасность) меда, мо-

лока и молочных про-

дуктов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

меда, молока и мо-

лочных продуктов, 

растительных пище-

вых продуктов, яиц 

домашней птицы 

экспертизы в соответ-

ствии с законодатель-

ством Российской Фе-

дерации в области ве-

теринарии и в сфере 

безопасности пище-

вой продукции 

 

1.8. Срок освоения программы - 72 часа 

 


