
  

 

 

 
 

Учебный план 

 по дополнительной общеобразовательной (общеразвивающей) программе 

«Лаборант хлебоприемного предприятия» 

№ п/п 
Наименование модулей образовательной программы и тем 

 

Всего 

часов 

В том числе: 

Лекции ЛПЗ 
Самостоятельная 

работа 

Итоговая 

аттестация 

Модуль 1. Технология хранения и послеуборочной обработки зерна 46 12 12 22  

1 Технология хранения зерна 8 2 2 4  

2 Технология послеуборочной обработки зерна 14 2 2 10  

3 Показатели качества зерна и семян 12 4 4 4  

4 Оценка кондиционности и расчет стоимости партий заготовляемого зерна 12 4 4 4  

Модуль 2. Технология переработки зерна 58 14 14 30  

5 Технология крупяного производства 8 2 2 4  

6 Технология мукомольного производства 8 2 2 4  

7 Технология хлебопекарного производства 14 4 4 6  

8 Технология производства макаронных изделий 10 2 2 6  

9 Технология производства солода 10 2 2 6  

10 Требования к качеству солода 8 2 2 4  

Итоговая аттестация     4 

 Итого 108 26 26 52 4 
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