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Экспертное заключение  

на фонд оценочных средств по учебной практике ПМ.01 ОРГАНИЗАЦИЯ И ВЕДЕНИЕ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРО-ЦЕССА ПРОИЗВОДСТВА ПРОДУКЦИИ НА 

АВТОМАТИЗИРОВАН-НЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ ПРОИЗВОДСТВА 

ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ  ИЗ МЯСНОГО СЫРЬЯ 

программы подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ) по специальности СПО 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения (код, наименование 

специальности) 

 
 Представленный фонд оценочных средств (ФОС) по учебной практике ПМ.01 

ОРГАНИЗАЦИЯ И ВЕДЕНИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА ПРОИЗВОД-

СТВА ПРОДУКЦИИ НА АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИ-

ЯХ ПРОИЗВОДСТВА ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ ИЗ МЯСНОГО СЫРЬЯ соответствует 

требованиям ФГОС СПО. 

 Предлагаемые составителями формы и средства промежуточного контроля 

соответствуют целям и задачам реализации программы подготовки специалистов среднего 

звена по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения
      (код,наименование специальности) 
 
 

 Оценочные средства для промежуточной аттестации представлены в полном объеме.  

 Виды оценочных средств, включенные в представленный фонд, отвечают основным 

требованиям формирования ФОС. 

 Разработанный и представленный для экспертизы фонд оценочных средств 

рекомендуется к использованию в образовательном процессе. 
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1. ПАСПОРТ ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

1.1 Область применения  

Фонд оценочных средств (ФОС) предназначен для контроля и оценки результатов 

прохождения учебной практики ПМ.01 «Организация и ведение технологического процесса 

производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства 

пищевой продукции из мясного сырья»  программы подготовки специалистов среднего звена 

по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения  

 
1.2 Объекты оценивания – результаты практики 

В результате промежуточной аттестации по учебной практике ПМ.01 «Организация и 

ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья» 

осуществляется оценка: 

 развития общих и профессиональных компетенций, относящихся к 

профессиональному модулю, с содержанием которого связана тематика выпускной 

квалификационной работы: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья. 

ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями. 

ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам. 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности. 

ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 

контекста. 

ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках. 

 углубление практического опыта обучающихся, полученного при прохождении 

производственной (по профилю специальности) практики 

Практический опыт*: 

- ведения утвержденной учетно-отчетную документации;  

-участия в планировании основных показателей производства продукции и оказания 

услуг в области производства мяса и мясных продуктов;  

-мониторинга технологических операций производства мяса и мясных продуктов;  
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-проверки товарного оформления и хранения продукции;  

-оформления документов на отпущенную продукцию; проверки соблюдения 

нормативов и правил удаления отходов;  

-участия в разработке предложений по плану выпуска продукции;  

-расчета потребности производства в сырье, материалах и таре; определения 

потребности в рабочей силе;   

-инструктажа и обучение персонала на рабочих местах; учета рабочего времени и 

выработки работающих;  

-организации бесперебойной ритмичной работы на производственном объекте;   

-обеспечения безопасных условий труда на производстве;  

- разработки мероприятий с целью устранения рисков или снижения их до 

допустимого уровня и повышения безопасности выпускаемой продукции;  

-участия в планировании основных показателей производства;  

-участия в выработке мер по оптимизации процессов производства продукции и 

оказания услуг в области профессиональной деятельности;  

-составления отчетов по расходу сырья, вспомогательных материалов, упаковки и 

тары;  

- анализа отклонений в их расходе (перерасход, экономия) и выявление причин 

несоответствия нормам. 
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2. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

2.1 Текущий контроль и промежуточная аттестация 

Текущий контроль результатов прохождения учебной практики (по профилю 

специальности) происходит при использовании следующих обязательных форм контроля:  

-ежедневный контроль посещаемости практики; 

- наблюдением за выполнением видов работ на практике, предусмотренных 

программой практики; 

- контроль качества выполнения видов работ по практике (уровень овладения ПК и 

ОК при выполнении работ оценивается в аттестационном листе руководителя практики от 

предприятия); 

- контроль за ведением дневника практики; 

- контроль сбора материала для отчета по практике, в соответствии с заданием на 

практику. 

Форма промежуточной аттестации по учебной практике по ПМ.01 «Организация и 

ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства молочной продукции» - зачет. 

Практика завершается зачетом при условии: 

- полноты и своевременности представления дневника практики и отчета о практике в 

соответствии с заданием на практику. 

2.2 Виды работ и проверяемые результаты учебной практики (по профилю 

специальности) 

Виды работ 

Результаты (сформированные 

компетенции, приобретенные 

умения и первоначальный 

практический опыт) 

Формы и методы 

контроля для 

оценки результатов 

обучения 

Осуществлять сдачу-приемку 

сырья и расходных 

материалов для производства 

продуктов питания из 

мясного сырья. 

 

Организовывать выполнение 

технологических операций 

производства продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

Выбирать способы решения 

задач профессиональной 

деятельности применительно 

к различным контекстам. 

Использовать современные 

средства поиска, анализа и 

интерпретации информации, 

и информационные 

технологии для выполнения 

задач профессиональной 

- первоначальный практический 

опыт - ведения утвержденной 

учетно-отчетную документации;  

-участия в планировании основных 

показателей производства продукции 

и оказания услуг в области 

производства мяса и мясных 

продуктов;  

-мониторинга технологических 

операций производства мяса и 

мясных продуктов;  

-проверки товарного оформления и 

хранения продукции;  

-оформления документов на 

отпущенную продукцию; проверки 

соблюдения нормативов и правил 

удаления отходов;  

-участия в разработке предложений 

по плану выпуска продукции;  

-расчета потребности производства в 

сырье, материалах и таре; 

определения потребности в рабочей 

силе;   

-инструктажа и обучение персонала 

на рабочих местах; учета рабочего 

Полнота и 

своевременность 

представления 

дневника практики и 

отчета о практике в 

соответствии с 

заданием на 

практику. 
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деятельности. 

Эффективно 

взаимодействовать и работать 

в коллективе и команде 

Осуществлять устную и 

письменную коммуникацию 

на государственном языке 

Российской Федерации с 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста. 

Содействовать сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы бережливого 

производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных 

ситуациях. 

Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках. 

времени и выработки работающих;  

-организации бесперебойной 

ритмичной работы на 

производственном объекте;   

-обеспечения безопасных условий 

труда на производстве;  

- разработки мероприятий с целью 

устранения рисков или снижения их 

до допустимого уровня и повышения 

безопасности выпускаемой 

продукции;  

-участия в планировании основных 

показателей производства;  

-участия в выработке мер по 

оптимизации процессов 

производства продукции и оказания 

услуг в области профессиональной 

деятельности;  

-составления отчетов по расходу 

сырья, вспомогательных материалов, 

упаковки и тары;  

- анализа отклонений в их расходе 

(перерасход, экономия) и выявление 

причин несоответствия нормам. 

 - компетенции 

ПК .1 

ПК 1.2. 

ОК 1. 

ОК 2. 

ОК 4. 

ОК 5. 

ОК 7. 

ОК 9. 

 

Оценка компетенций  
Перечень 

компетенций 

Показатели оценки 

Освоены Частично освоены Не освоены 

ПК 1.1.

 Осуществлять 

сдачу-приемку сырья 

и расходных 

материалов для 

производства 

продуктов питания из 

мясного сырья. 

 

Демонстрирует  

полное умение 

осуществлять сдачу-

приемку сырья и 

расходных 

материалов для 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья. 

 

Демонстрирует  

значительное умение 

осуществлять сдачу-

приемку сырья и 

расходных 

материалов для 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья. 

Нет понимания 

осуществлять сдачу-

приемку сырья и 

расходных 

материалов для 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья. 

ПК 1.2.

 Организовыват

ь выполнение 

технологических 

Сформировано 

полное умение 

организовывать 

выполнение 

Сформировано 

значительное умение 

организовывать 

выполнение 

Нет понимания 

организовывать 

выполнение 

технологических 
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операций 

производства 

продуктов питания из 

мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в соответствии 

с технологическими 

инструкциями. 

технологических 

операций 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

технологических 

операций 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

операций 

производства 

продуктов питания 

из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

ОК 1. Выбирать 

способы решения 

задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам. 

Демонстрирует 

полное умение 

выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам. 

Демонстрирует 

значительное умение 

выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам. 

Нет понимания 

выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к 

различным 

контекстам. 

ОК 2. Использовать 

современные средства 

поиска, анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессиональной 

деятельности. 

Демонстрирует 

полное умение 

использовать 

современные 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессиональной 

деятельности. 

Демонстрирует 

значительное умение 

использовать 

современные 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессиональной 

деятельности. 

Нет понимания об 

использовании 

современные 

средства поиска, 

анализа и 

интерпретации 

информации, и 

информационные 

технологии для 

выполнения задач 

профессиональной 

деятельности. 

ОК 4. Эффективно 

взаимодействовать и 

работать в коллективе 

и команде 

Демонстрирует 

полное умение 

эффективно 

взаимодействовать и 

работать в 

коллективе и 

команде 

Демонстрирует 

значительное умение 

эффективно взаимо-

действовать и рабо-

тать в коллективе и 

команде 

Нет понимания 

эффективного 

взаимо-действия и 

работы в коллективе 

и команде 

ОК 5. Осуществлять 

устную и письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

контекста. 

Демонстрирует 

полное умение 

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

Демонстрирует 

значительное умение 

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 

Не демонстрирует 

умение 

осуществлять 

устную и 

письменную 

коммуникацию на 

государственном 

языке Российской 

Федерации с учетом 

особенностей 

социального и 

культурного 
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контекста. контекста. контекста. 

ОК 7. Содействовать 

сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

чрезвычайных 

ситуациях. 

Демонстрирует 

полное умение 

содействовать 

сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

чрезвычайных 

ситуациях.. 

Демонстрирует 

значительное умение 

содействовать 

сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

чрезвычайных 

ситуациях.. 

Не сформировано 

умение 

содействовать 

сохранению 

окружающей среды, 

ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы 

бережливого 

производства, 

эффективно 

действовать в 

чрезвычайных 

ситуациях... 

ОК 9. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках. 

Демонстрирует 

полное умение 

пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках. 

Демонстрирует 

значительное умение 

пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках. 

Не сформировано 

умение пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках. 

 

2.3 Критерии оценки результатов учебной практики (по профилю 

специальности) при проведении промежуточной аттестации 

Оценка «зачтено» ставится, если обучающийся: 

- своевременно выполнил все виды работ, предусмотренные программой практики; 

предоставил заполненный в соответствии с требованиями дневник, а также подписанный 

руководителем практики отчет, выполненный в полном объеме и в соответствии с 

требованиями.  

 

Оценка «не зачтено» ставится, если обучающийся: 

- выполнил не в полном объеме и с нарушением сроков виды работ, предусмотренные 

программой практики; предоставил заполненный с нарушением требований, дневник, а 

также подписанный руководителем практики отчет, составленный не в полном объеме и с 

нарушением требований; 
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