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I. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ  ДИ СЦ И П Л И Н Ы

1.1. Цель изучения дисциплины «Основы технологии производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции» является:

- формирование знаний и умений по биологии и технологиям 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции.

1.2. Задачи:
Задачи дисциплины:
-изучение: теоретических основ производства сельскохозяйственной 

продукции;
-биологических особенностей и технологий возделывания полевых 

культур;
- методов и режимов хранения сельскохозяйственной продукции; 
-технологии переработки сельскохозяйственной продукции

II. М ЕСТО  ДИ СЦ И П Л И Н Ы  В СТРУКТУРЕ  
О СН ОВН О Й  П РО Ф ЕССИ О Н АЛ ЬН О Й  О БРАЗО ВАТЕЛЬНО Й

П РО ГРАМ М Ы  (ОПОП)
2.1. Цикл (раздел) ОПОП, к которому относится дисциплина
Дисциплина «Основы технологии производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции» относится к дисциплинам обязательной 
части (Б1.О.22) основной профессиональной образовательной программы.

2.2. Логическая взаимосвязь с другими частями О ПОП
Наименование предшествующих дис
циплин, практик, на которых бази
руется данная дисциплина (модуль)

1. Лекарственные и ядовитые растения
2. Биология с основами экологии

Требования к предварительной 
подготовке обучающихся

знат ь:
У основны е направления производства и 

переработки продукции ж ивотного и 
растительного происхождения;

У навы ки управления информацией 
(способность извлекать и анализировать 
информацию  из различны х источников); 

ум ет ь:
У определять вид, разновидность 

сельскохозяйственны х культур;
У определять вид сельскохозяйственны х 

ж ивотны х и птицы 
владет ь:

У м етодами определения химического 
состава продукции ж ивотного и 
растительного происхож дения



III. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО 
ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ 

РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ
Коды

компе
тенций

Формулировка
компетенции

Индикаторы
достижения

компетенции

Планируемые результаты 
обучения по дисциплине

ОПК-2 С пособен интер
претировать и 
оценивать в 
проф ессиональ
ной деятельнос
ти  влияние на 
ф изиологичес
кое состояние 
организма 
ж ивотны х 
природных, 
социально
хозяйственны х, 
генетических и 
экономических 
факторов

ОПК-2.2
И нтерпретирует и 
оценивает влияние на 
состояние организма 
ж ивотны х социально
хозяйственны х 
факторов

знат ь: основны е этапы  тех
нологических процессов про
изводства и переработки эко 
логически чистой продукции 
растениеводства и ж ивотновод
ства
ум ет ь: оценивать кондицион
ность продукции растениевод
ства и ж ивотноводства и рас
считы вать ее стоимость на 
основании требований 
современны х норм ативно
технических документов 
владет ь: методиками определе
ния качества 
сельскохозяйственной в 
соответствии с требованиями 
ГО С Тов

ОПК-6 С пособен 
анализировать, 
идентиф ицирова 
ть и
осущ ествлять
оценку
опасности риска 
возникновения и 
распространения 
болезней

ОПК-6.3
А нализирует и 
осущ ествляет оценку 
опасности риска 
возникновения и 
распространения 
заболевания у лю дей

знат ь: перечень исходных 
данных, необходимы х для 
определения показателей 
качества сырья: партий зерна, 
семян и сельскохозяйственной 
продукции, методики анализа 
показателей качества продук
ции растениеводства и 
животноводства, произведен
ных в результате деятельности 
сельскохозяйственны х предпри
ятий различны х форм 
собственности
ум ет ь:  осущ ествлять контроль 
основны х параметров 
технологических процессов при 
производстве и переработке 
сырья растительного и 
ж ивотного происхож дения 
владет ь: современны ми 
методами определения качества 
сырья растительного и 
ж ивотного происхож дения



IV. ОБЪЕМ, СТРУКТУРА, СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, ВИДЫ 
УЧЕБНОЙ РАБОТЫ И ФОРМЫ КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ

4.1. Распределение объема учебной работы по формам обучения

Вид работы (в соответствии с учебным планом) Объем учебной 
работы, час

Формы обучения (вносятся данны е по реализуем ы м  формам) Очная Заочная
Семестр изучения дисциплины 4 2
О бщ ая трудоемкость, всего, час 
зачетные единицы

108
3

108
3

1.Контактная работа
1.1.Контактная аудиторная работа (всего)
В том  числе: 36,25 12,95
Л екции (Лек) 18 2
Л абораторны е занятия (Лаб)
П рактические занятия (Пр) 18 4
У становочны е занятия (УЗ) 2
П редэкзам енационны е консультации (Конс ) -
Текущ ие консультации (ТК) - 4,5
1.2.Промежуточная аттестация
Зачет (КЗ) 0,25 0,25
Э кзамен (КЭ)
В ы полнение курсовой работы  (проекта) (КНКР)
В ы полнение контрольной работы  (ККН) - 0,2
1.3.Контактная внеаудиторная работа (конт роль ) 20 4

2. Самостоятельная работа обучающихся (всего) 51,75 91,05
в том  числе:
С амостоятельная работа по проработке лекционного м атериала 10 21
С амостоятельная работа по подготовке к лабораторно-практи
ческим  занятиям

10 21

Работа над тем ам и (вопросами), вы несенны ми на сам остоятель
ное изучение

10 16

С амостоятельная работа по видам индивидуальны х заданий: 
подготовка реф ерата (контрольной работы)

10 17,05

П одготовка к зачету 11,75 16



4.2 Общая структура дисциплины и виды учебной работы
Наименование модулей и разделов 

дисциплины
Объемы видов учебной работы по формам 

обучения, час
Очная форма 

обучения
Заочная форма 

обучения
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Модуль 1. «Основы производства и 
переработки продукции 
растениеводства»

56 12 14 30 58 УЗ 2 56

1.Основы технологии производства и 
переработки зерновы х культур 24 4 6 14 20 УЗ - 20

2. О сновы  технологии производства и 
переработки масличны х культур

12 2 2 8 14 - - 14

3. О сновы  технологии производства и 
переработки плодоовощ ной 
продукции

20 6 6 8 24 - 2 22

Модуль 2. «Основы технологии 
производства и переработки 
продукции животноводства»

31,75 6 4 21,75 39,05 2 2 35,05

1. О сновы  технологии производства и 
переработки молока

10 2 2 6 14 2 12

2. О сновы  технологии производства и 
переработки мяса 10 2 2 6 12 - 2 10

3. О сновы  технологии производства и 
переработки яиц

11,75 2 - 9,75 13,05 - - 13,05

П редэкзам енационны е
консульт ации - -

Текущ ие консульт ации - 4,5
Уст ановочны е занят ия - 2
П ром еж ут очная ат т ест ация 0,25 0,45
К онт акт ная аудит орная работ а  
(всего)

36,25 18 18 - 12,95 2 4  -

К онт акт ная внеаудит орная  
работ а (всего)

20 4

Сам ост оят ельная работ а (всего) 51,75 91,05
Общ ая т рудоем кост ь 108 108



4.3 Содержание дисциплины

Наименование и содержание модулей и разделов дисциплины

1. Модуль 1. «Основы производства и переработки продукции
растениеводства»_______________________________________________
1.1. Основы технологии производства и переработки зерновых культур
1.2. Основы технологии производства и переработки масличных культур
1.3. Основы технологии производства и переработки плодоовощной
продукции_____________________________________________________
2. Модуль 2. «Основы технологии производства и переработки
продукции животноводства»_____________________________________
2.1. Основы технологии производства и переработки молока__________
2.2. Основы технологии производства и переработки мяса____________
2. 3.Основы технологии производства и переработки мяса____________

V. ОЦЕНКА ЗНАНИЙ И ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ 
ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ И 

ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО
ДИСЦИПЛИНЕ

5.1. Формы контроля знаний, рейтинговая оценка и формируемые 
компетенции (очная форма обучения)

№
п/п

Н аим енование рейтингов, 
модулей и блоков
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Всего по дисциплине ОПК-2
ОПК-6

108 18 18 51,75 Зачет 100

I. Рубеж ны й рей т и н г
Сумма баллов 

за модули 31 60

Модуль 1. «Основы технологии 
производства и переработки 
продукции растениеводства»

ОПК-2
ОПК-6 56 12 14 30 15 30

1.
Основы технологии производства и 
переработки зерновых культур

ОПК-2
ОПК-6

24 4 6
14

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи



2.
Основы технологии производства и 
переработки масличных культур ОПК-2

ОПК-6
12 2 2

8

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи

3.
Основы технологии производства и 
переработки плодоовощной 
продукции

ОПК-2
ОПК-6

20 6 6
8

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи
Модуль 2. «Основы технологии 
производства и переработки

ОПК-2
ОПК-6 31,75 6 4 21,75 16 30

1.
Основы технологии производства и 
переработки молока ОПК-2

ОПК-6 10 2 2 6

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи

2.
Основы технологии производства и 
переработки мяса ОПК-2

ОПК-6 10 2 2 6

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи

3.
Основы технологии производства и 
переработки яиц ОПК-2

ОПК-6 11,75 2 - 9,75

Устный опрос, 
тестирование, 
ситуационные 

задачи

II. Творческий рей т и н г 2 5

III. Рейт инг личност ны х  
качест в

3 10

I V . Рейт инг сф ормированност и  
прикладны х практ ических  
т ребований

+ +

V. П ром еж ут очная  
ат т ест ация

15 25

5.2. Оценка знаний студента
5.2.1. Основные принципы рейтинговой оценки знаний

Оценка знаний по дисциплине осуществляется согласно Положению о 
балльно-рейтинговой системе оценки обучения
в ФГБОУ Белгородского Г АУ.

Уровень развития компетенций оценивается с помощью рейтинговых 
баллов.

Рейтинги Характеристика рейтингов
Максиму

м
баллов

Рубеж ны й О траж ает работу студента на протяж ении всего периода 
изучения дисциплины. О пределяется суммой баллов, 
которые студент получит по результатам изучения 
каждого модуля.

60

Творческий Результат выполнения студентом тестов различных 
уровней сложности, в том  числе, участие в различны х 
конференциях и конкурсах на протяж ении всего курса

5



изучения дисциплины.

Рейтинг
личностны х
качеств

О ценка личностны х качеств обучаю щ ихся, проявленны х 
ими в процессе реализации дисциплины  (модуля) 
(дисциплинированность, посещ аемость учебны х 
занятий, сдача вовремя контрольны х мероприятий, 
ответственность, инициатива и др.)

10

Рейтинг 
сформировано- 
сти прикладных 
практических 
требований

О ценка результата сф ормированности практических 
навыков по дисциплине (модулю ), определяемы й 
преподавателем  перед началом проведения 
промеж уточной аттестации и оценивается как «зачтено» 
или «не зачтено».

+

П ромеж уточная
аттестация

Я вляется результатом аттестации на окончательном этапе 
изучения дисциплины по итогам сдачи зачета или 
экзамена. Отражает уровень освоения информационно
теоретического компонента в целом и основ практической 
деятельности в частности.

25

И тоговы й
рейтинг

О пределяется путём суммирования всех рейтингов 100

Итоговая оценка компетенций студента осуществляется путём 
автоматического перевода баллов общего рейтинга в стандартные оценки:

Н е зачтено Зачтено Зачтено Зачтено
менее 51 балла 51-67 баллов 67,1-85 баллов 85,1-100 баллов

5.2.2. Критерии оценки знаний студента на зачете
Оценка «зачтено» на зачете определяется на основании следующих 

критериев:
• студент усвоил взаимосвязь основных понятий дисциплины и их 

значение для приобретаемой профессии, при этом проявил творческие 
способности в понимании, изложении и использовании учебно-программного 
материала;

• студент демонстрирует полное знание учебно-программного 
материала, успешно выполнил предусмотренные в программе задания, 
усвоил основную литературу, рекомендованную в программе;

• студент показал систематический характер знаний по дисциплине и 
способность к их самостоятельному пополнению и обновлению в ходе 
дальнейшей учебной работы и профессиональной деятельности.

Оценка «не зачтено» на зачете определяется на основании следующих 
критериев:

• студент допускает грубые ошибки в ответе на зачете и при 
выполнении заданий, при этом не обладает необходимыми знаниями для их 
устранения под руководством преподавателя;



• студент демонстрирует проблемы в знаниях основного учебно
программного материала, допускает принципиальные ошибки в выполнении 
предусмотренных программой заданий;

• студент не может продолжать обучение или приступить к 
профессиональной деятельности по окончании вуза без дополнительных 
занятий по соответствующей дисциплине.

5.3. Фонд оценочных средств. Типовые контрольные задания или иные 
материалы, необходимые для оценки формируемых компетенций по 
дисциплине (приложение 1)

VI. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ 
ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

6.1. Основная учебная литература
1. Смирнова В.В. Основы технологии производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции. Учебное пособие для практических 
занятий / В.В.Смирнова, Н.А. Сидельникова, А.А.Рядинская: БелГАУ.- 
Белгород: Изд-во БелГАУ, 2015.-77 с. http://lib.belgau.edu.ru/cgi- 
bin/irbis64r plus/cgiirbis 64 ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID= 
GUEST&I21DBN=BOOKS FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21 STN=1& 
S21REF=10&S21FMT=briefHTML ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL 
=%3 C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A 1 %2050%2D631391294%3 C.%3E&U S 
ES21ALL=1

6.2. Дополнительная литература
1. Медведева З. М. Технология хранения и переработки продукции 

растениеводства: учеб. пособие / Медведева З.М., Шипилин Н.Н., 
Бабарыкина С.А. - Новосиб.:Золотой колос, 2015. - 340 с.
http: //znanium. com/bookread2 .php?book=614908

6.2.1. Периодические издания
1. "Пищевая и перерабатывающая промышленность": реферативный 

журнал
2. «Земледелие»: теоретический и научно-практический журнал
3. «Белгородский агромир»: журнал

6.3. Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы 
обучающихся по дисциплине

Самостоятельная работа обучающихся заключается в инициативном 
поиске информации о наиболее актуальных проблемах, которые имеют 
большое практическое значение и являются предметом научных дискуссий в 
рамках изучаемой дисциплины.

Самостоятельная работа планируется в соответствии с календарными 
планами рабочей программы по дисциплине и в методическом единстве с

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B8%2F%D0%A1%2050%2D631391294%3C.%3E&USES21ALL=1
http://znanium.com/catalog.php?item=goextsearch&title=%D0%9E%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D1%8B%20%D1%85%D1%80%D0%B0%D0%BD%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%BF%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%80%D0%B0%D0%B1%D0%BE%D1%82%D0%BA%D0%B8%20%D1%81%D0%B5%D0%BB%D1%8C%D1%81%D0%BA%D0%BE%D1%85%D0%BE%D0%B7%D1%8F%D0%B9%D1%81%D1%82%D0%B2%D0%B5%D0%BD%D0%BD%D0%BE%D0%B9%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B4%D1%83%D0%BA%D1%86%D0%B8%D0%B8%23none
http://znanium.com/bookread2.php?book=614908


тематикой учебных аудиторных занятий.

6.3.1. Методические указания по освоению дисциплины

1. Положение о единых требованиях к контролю и оценке результатов 
обучения: Методические рекомендации по практическому применению 
модульно-рейтинговой системы обучения. /Бреславец П.И., Акинчин А.В., 
Добрунова А.И., Дронов В.В., Казаков К.В., Пастухов А.Г., Стребков С.В., 
Трубчанинова Н.С., Черных А.И. -Белгород: Изд-во Белгородской ГСХА, 
2009. -19 с.

2. Смирнова В.В. Основы технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции. Методическое пособие для 
самостоятельной работы / В.В.Смирнова, Н.А.Сидельникова, А.А.Рядинская: 
БелГАУ.-Белгород: Изд-во БелГАУ, 2015.-45 с. http://lib.belgau.edu.ru/cgi- 
bin/irbis64r plus/cgiirbis 64 ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GU 
EST&I21DBN=BOOKS FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21 STN= 1&S21REF 
=10&S21FMT=briefHTML ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI 
=%D0%9B 81 %2F%D0%A 1 %2050%2D369294014%3 C. %3E&U SES21 ALL=1

3. УМК по дисциплине «Основы технологии производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции» -  Режим доступа: 
https://do.belgau.edu.ru/ - (логин, пароль)

Вид учебных 
занятий

Организация деятельности студента

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, 
последовательно фиксировать основные положения, выводы, 
формулировки, обобщения; помечать важные мысли, выделять 
ключевые слова, термины. Проверка терминов, понятий с 
помощью энциклопедий, словарей, справочников с 
выписыванием толкований в тетрадь. Обозначить вопросы, 
термины, материал, который вызывает трудности, пометить и 
попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. Если 
самостоятельно не удается разобраться в материале, 
необходимо сформулировать вопрос и задать преподавателю 
на консультации, на практическом занятии.

Лаборатор-
но-практи-

ческие
занятия

Проработка рабочей программы, уделяя особое внимание 
целям и задачам структуре и содержанию дисциплины. 
Конспектирование источников. Работа с конспектом лекций, 
подготовка ответов к контрольным вопросам, просмотр 
рекомендуемой литературы, работа с текстом (методика 
полевого опыта), решение задач по алгоритму и решение 
ситуационных задач Прослушивание аудио- и видеозаписей по 
заданной теме.

http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B81%2F%D0%A1%2050%2D369294014%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B81%2F%D0%A1%2050%2D369294014%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B81%2F%D0%A1%2050%2D369294014%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B81%2F%D0%A1%2050%2D369294014%3C.%3E&USES21ALL=1
http://lib.belgau.edu.ru/cgi-bin/irbis64r_plus/cgiirbis_64_ft.exe?S21COLORTERMS=0&LNG=&Z21ID=GUEST&I21DBN=BOOKS_FULLTEXT&P21DBN=BOOKS&S21STN=1&S21REF=10&S21FMT=briefHTML_ft&S21CNR=5&C21COM=S&S21ALL=%3C.%3EI=%D0%9B81%2F%D0%A1%2050%2D369294014%3C.%3E&USES21ALL=1
https://do.belgau.edu.ru/


Вид учебных 
занятий

Организация деятельности студента

Самостоя
тельная
работа

Знакомство с электронной базой данных кафедры, основной и 
дополнительной литературой, включая справочные издания, 
зарубежные источники, конспект основных положений, 
терминов, сведений, требующих для запоминания и 
являющихся основополагающими в этой теме. Составление 
аннотаций к прочитанным литературным источникам и др. 
Решение ситуационных задач по своему индивидуальному 
варианту, в которых обучающемуся предлагают 
осмыслить реальную профессионально-ориентированную 
ситуацию, необходимую для решения данной проблемы. 
Тестирование - система стандартизированных заданий, 

позволяющая автоматизировать процедуру измерения уровня 
знаний и умений обучающегося.
Контрольная работа - средство проверки умений применять 
полученные знания для решения задач определенного типа по 
теме или разделу.

Подготовка к 
экзамену/ 

зачету

При подготовке к зачету необходимо ориентироваться на 
конспекты лекций, рекомендуемую литературу, полученные 
навыки по решению ситуационных задач

6.3.2. Видеоматериалы
Каталог учебных видеоматериалов на официальном сайте ФГБОУ ВО 

Белгородский Г АУ -  Режим доступа:
http: //www.bsaa.edu.ru/InfResource/library/video/veterinary%20.php

6.4. Ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 
современные профессиональные базы данных, информационные 
справочные системы
1. Электронный каталог библиотеки Белгородского ГАУ 

http://lib.belgau.edu.ru
2. Издательство «Лань» -  Режим доступа: http://e.lanbook.com.
3. Электронная библиотека «Руконт» -  Режим доступа: http://www.rucont.ru
4. Электронная библиотека еlibrary -  Режим доступа: http://elibrary.ru.
5. ЭБС «Знаниум». -  Режим доступа: http: //znanium.com
6. Российское образование. Федеральный портал http://www.edu.ru
7. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека 

http://www.cnshb.ru/
8. Российская государственная библиотека http://www.rsl.ru

http://www.bsaa.edu.ru/InfResource/library/video/veterinary%20.php
http://lib.belgau.edu.ru/
http://e.lanbook.com/
http://www.rucont.ru/
http://elibrary.ru/
http://znanium.com/
http://www.edu.ru/
http://www.cnshb.ru/
http://www.rsl.ru/


VII. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ
ДИСЦИПЛИНЫ

7.1. Помещения, укомплектованные специализированной мебелью, 
оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения, 
служащими для представления учебной информации большой 
аудитории_______________ ____________________________________

Виды помещений Оборудование и технические средства 
обучения

У чебная аудитория для 
проведения занятий лекционного 
типа № 714.

Специализированная мебель для обучаю щ ихся на 92 
посадочны х места.
Рабочее место преподавателя: стол, стул, кафедра- 
трибуна напольная, доска меловая настенная.
Н абор дем онстрационного оборудования:
Н оутбук 1, проектор 1, экран для демонстрации, 2 
акустические колонки.
И нф орм ационны е стенды (планш еты  настенные)

У чебная аудитория для 
проведения занятий лекционного 
типа, семинарского типа, 
групповы х и индивидуальных 
консультаций, текущ его 
контроля и промеж уточной 
аттестации № .701

оснащ ение: специализированная мебель, доска 
настенная, ноутбук LEN O V O , Ж К  телевизор LG, 
лабораторная посуда, бытовая посуда, лабораторное 
оборудование: И ДК-3, И Д К -1М  (прибор), Пурка, 
Тестом есилка У 1-ЕТК, Ш каф суш ильны й СЭШ -3М , 
Эксикатор, Д иаф аноскоп ДСЗ-2М , К ом плект 
хлебопекарного оборудования: Ш Х Л -065 СПУ, 
М ельница лабораторная технологическая ЛМ Т-1, 
М ельница зерновая П ЧП -3 (прибор),
Рассев лабораторный, У 1-ЕРЛ-1-1 и 28 сит, У 1-М О К- 
1М устройство, Ш каф  суш ильны й Ш СС-80, прибор 
для определения влаж ности пищ евы х продуктов 
«Эвлас», реф рактометр И РФ  -  454Б2М , рН  -  
метр/иономер, мультитест И П Л -201, СВЧ-печь 
SAM SU NG , стерилизатор «В итязь ГП -40-3», 
суш ильны й ш каф ТВ-80-1, терм окам ера К ТО М И -100, 
терм остат U TU -4/84

П ом ещ ения для самостоятельной 
работы  обучаю щ ихся с 
возмож ностью  подклю чения к 
И нтернету и обеспечением 
доступа в электронную  
инф орм ационно
образовательную  среду 
Белгородского ГА У  (читальные 
залы  библиотеки)

помещ ения для самостоятельной работы  (читальные 
залы  библиотеки); оснащ ение: специализированная 
мебель; комплект компью терной техники в сборе 
(системны й блок: Asus P4B G L-M X \Intel Celeron, 1715 
M H z\256 М б PC 2700 D D R  SD R A M \ST320014A  (20 Гб, 
5400 RPM , U ltra-A TA /100)\ N EC  C D -RO M  CD- 
3002A \Intel(R ) 82845G /G L/G E/PE/G V  G raphics C ontrol
ler, монитор: P roview  777(N ) / 786(N ) [17" CRT], клави
атура, мыш ь.) в количестве 10 единиц с возможностью  
подклю чения к сети И нтернет и обеспечения доступа в 
электронную  инф ормационнообразовательную  среду 
Белгородского ГА У ; настенны й плазменны й телевизор 
SA M SU N G  PS50C450B1 B lack H D  (диагональ 127 см); 
аудиовидео кабель H D M I

П омещ ение для хранения и 
проф илактического обслуж ива
ния учебного оборудования 
№ 702

Специализированная мебель: 
Рабочее место лаборанта:



7.2. Комплект лицензионного и свободно распространяемого 
программного обеспечения, в том числе отечественного производства

Виды помещений Оборудование
У чебная аудитория для 
проведения занятий лекционного 
типа № 714 .

M S W indow s W inStrtr 7 A cdm c Legalization RU S OPL 
NL. Д оговор № 180 от 12.02.2011. С рок действия 
лицензии -  бессрочно; M S O ffice Std 2010 RUS O PL 
N L Acdm c. Д оговор № 180 от 12.02.2011. Срок 
действия лицензии -  бессрочно; A nti-virus K aspersry 
E ndpoint Security для бизнеса (С ублицензионны й 
договор № 963/2021 от 23.12.2021) - 522 лицензия. 
С рок действия лицензии -  28.12.2022

У чебная аудитория для 
проведения занятий лекционного 
типа, семинарского типа, 
групповы х и индивидуальны х 
консультаций, текущ его 
контроля и промеж уточной 
аттестации №701

M S W indow s W inStrtr 7 A cdm c Legalization RU S OPL 
NL. Д оговор № 180 от 12.02.2011. С рок действия 
лицензии -  бессрочно; M S O ffice Std 2010 RUS OPL 
N L Acdm c. Д оговор № 180 от 12.02.2011. Срок 
действия лицензии -  бессрочно; A nti-virus K aspersry 
E ndpoint Security для бизнеса (С ублицензионны й 
договор № 963/2021 от 23.12.2021) - 522 лицензия. 
С рок действия лицензии -  28.12.2022

П ом ещ ения для самостоятельной 
работы  обучаю щ ихся с 
возмож ностью  подклю чения к 
И нтернету и обеспечением 
доступа в электронную  
инф орм ационно
образовательную  среду 
Белгородского ГА У  (читальные 
залы  библиотеки)

M icrosoft Im agine Prem ium  Electronic Softw are Delivery. 
Сублицензионны й договор № 937/18 на передачу 
неисклю чительны х прав от 16.11.2018. С рок действия 
лицензии- бессрочно. M S O ffice Std 2010 RU SO PLN L 
Acdmc. Д оговор № 180 от 12.02.2011. Срок действия 
лицензии -  бессрочно. A nti-virus K aspersry E ndpoint 
Security для бизнеса (С ублицензионны й договор 
№ 963/2021 от 23.12.2021) - 522 лицензия. Срок 
действия лицензии -  28.12.2022. И нф орм ационно 
правовое обеспечение "Г арант" (для учебного 
процесса). Д оговор № Э П С -12-119 от 01.09.2012. Срок 
действия - бессрочно. СПС КонсультантП лю с: В ерсия 
Проф. К онсультант Ф инансист. КонсультантП лю с: 
К онсультации для бю дж етны х организаций. Договор 
от 01.01.2017. Срок действия - бессрочно. RH V oice- 
v0.4-a2 синтезатор речи П рограм м а B alabolka (portable) 
для чтения вслух текстовы х файлов. П рограмма 
экранного доступа N D V A

П омещ ение для хранения и 
профилактического 
обслуж ивания учебного 
оборудования №

M S W indow s W inStrtr 7 A cdm c Legalization RUS OPL 
NL. Д оговор № 180 от 12.02.2011. Срок действия 
лицензии -  бессрочно; M S O ffice Std 2010 RUS OPL 
N L Acdm c. Д оговор № 180 от 12.02.2011. Срок 
действия лицензии -  бессрочно; A nti-virus K aspersry 
E ndpoint Security для бизнеса (С ублицензионны й 
договор № 963/2021 от 23.12.2021) - 522 лицензия. 
С рок действия лицензии -  28.12.2022



7.3. Электронные библиотечные системы и электронная
информационно-образовательная среда
-  ЭБС «ZNANIUM.COM», договор на оказание услуг № 5547эбс/118 с 
Обществом с ограниченной ответственностью «ЗНАНИУМ» от 10.12.2021;
-  ЭБС «AgriLib», лицензионный договор №ПДД 3/15 на предоставление 
доступа к электронно-библиотечной системе ФГБОУ ВПО РГАЗУ от 
15.01.2015;
-  ЭБС «Лань», договор №74 с Обществом с ограниченной ответственностью 
«Издательство Лань» от 08.10.2021;
-  ЭБС «Руконт», договор №ДС-284 от 15.01.2016 с открытым акционерным 
обществом «ЦКБ»БИБКОМ», с обществом с ограниченной ответственностью 
«Агентство «Книга-Сервис».

УШ. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ) ДЛЯ 
ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ 
ЗДОРОВЬЯ

В случае обучения в университете инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями здоровья учитываются особенности психофизического 
развития, индивидуальные возможности и состояние здоровья таких 
обучающихся.

Образование обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями здоровья может быть организовано как совместно с другими 
обучающимися, так и в отдельных группах. Обучающиеся из числа лиц с 
ограниченными возможностями здоровья обеспечены печатными и (или) 
электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к 
ограничениям их здоровья. Обучение инвалидов осуществляется также в 
соответствии с индивидуальной программой реабилитации инвалида (при 
наличии).

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху возможно 
предоставление учебной информации в визуальной форме (краткий конспект 
лекций; тексты заданий). На аудиторных занятиях допускается присутствие 
ассистента, а также сурдопереводчиков и (или) тифлосурдопереводчиков. 
Текущий контроль успеваемости осуществляется в письменной форме: 
обучающийся письменно отвечает на вопросы, письменно выполняет 
практические задания. Ответ также может быть представлен в письменной 
форме, при этом требования к содержанию остаются теми же, а требования к 
качеству изложения материала (понятность, качество речи, взаимодействие с 
аудиторией и т. д.) заменяются на соответствующие требования, 
предъявляемые к письменным работам (качество оформления текста н списка 
литературы, грамотность, наличие иллюстрационных материалов и т.д.). 
Промежуточная аттестация для лиц с нарушениями слуха проводится в 
письменной форме, при этом используются общие критерии оценивания. При 
необходимости время подготовки к ответу может быть увеличено.



Для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению 
университетом обеспечивается выпуск и использование на учебных занятиях 
альтернативных форматов печатных материалов (крупный шрифт или 
аудиофайлы) а также обеспечивает обучающихся надлежащими звуковыми 
средствами воспроизведения информации (диктофонов и т.д.). Допускается 
присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходимую 
техническую помощь. Текущий контроль успеваемости осуществляется в 
устной форме. При проведении промежуточной аттестации для лиц с 
нарушением зрения тестирование может быть заменено на устное 
собеседование по вопросам.

Для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих 
нарушения опорно- двигательного аппарата материально-технические 
условия университета обеспечивают возможность беспрепятственного 
доступа обучающихся в учебные помещения, а также пребывания в них 
(наличие пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов; 
наличие специальных кресел и других приспособлений). На аудиторных 
занятиях, а также при проведении процедур текущего контроля успеваемости 
и промежуточной аттестации лицам с ограниченными возможностями 
здоровья, имеющим нарушения опорно-двигательного аппарата могут быть 
предоставлены необходимые технические средства (персональный 
компьютер, ноутбук или другой гаджет); допускается присутствие ассистента 
(ассистентов), оказывающего обучающимся необходимую техническую 
помощь (занять рабочее место, передвигаться по аудитории, прочитать 
задание, оформить ответ, общаться с преподавателем).


