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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ ПО ПРОФЕССИО-

НАЛЬНОМУ МОДУЛЮ 

«ПМ 01 ВЕДЕНИЕ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ПРОЦЕССА ПРОИЗВОДСТВА 

ХЛЕБА, ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, МАКАРОННЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕ-

ЛИЙ НА АВТОМАТИЗИРОВАННЫХ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ЛИНИЯХ» 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

   Рабочая программа учебной практики (далее - программа) является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС 

по специальности СПО 19.02.11 Технология продуктов питания из расти-

тельного сырья  в составе профессионального модуля ПМ.01 Ведение техно-

логического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях в ча-

сти освоения основного вида профессиональной деятельности (ВД) Ведение 

технологического процесса производства хлеба, хлебобулочных, макаронных 

и кондитерских изделий на автоматизированных технологических линиях (по 

выбору) и соответствующих профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 1.1. Осуществлять техническое обслуживание технологического 

оборудования для производства продуктов питания из растительного сырья в 

соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по производству хлеба, 

хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с тех-

нологическими инструкциями 

 

1.2. Цели и задачи учебной практики – требования к результатам учеб-

ной практики: 

     Учебная практика направлена на формирование у обучающихся уме-

ний: 

-визуально оценивать исправность, использовать инструмент для очистки от 

загрязнений, смазки и санитарной обработки механических деталей и узлов, 

- применять инструмент по наладке, настройке, ремонту и регулировке, до-

кументально оформлять результаты проделанной работы по обслуживанию 

технологического оборудования 

-рассчитывать необходимый объем сырья и расходных материалов в процес-

се выполнения технологических операций, эксплуатировать оборудование 

для обеспечения процессов размножения и выращивания дрожжей, приго-

товления,  

-разделки и термической обработки теста,  

-отделки поверхности хлебобулочных и мучных кондитерских изделий, 

- производства хлеба, хлебобулочных, бараночных и сухарных изделий,  

-производства различных видов печенья, пряников, вафель, пирожных и тор-
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тов без крема, -штучно-кондитерских мучных изделий, производства мака-

ронных изделий,  

-упаковки и маркировки готовой продукции,  

-настраивать автоматизированную программу технологического процесса 

производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий 
 

приобретение первоначального практического опыта: 

проверки исправности, очистки от загрязнений, смазки и санитарной обра-

ботки механических деталей и узлов, замены быстроизнашивающихся мате-

риалов и деталей, устранения неисправностей в работе, ведения документа-

ции по обслуживанию технологического оборудования 

-приема-сдачи сырья и расходных материалов, мониторинга показателей 

входного качества и поступающего объема сырья и расходных материалов,  

-регулирования параметров и режимов технологических операций производ-

ства хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских мучных изделий,  

-норм расхода сырья и нормативов выхода готовой продукции,  

-упаковки и маркировки готовой продукции, проведения технических 

наблюдений за ходом технологического процесса производства хлеба, хлебо-

булочных, макаронных и кондитерских изделий с внесением результатов в 

журналы ведения технологических процессов производства 

 

для последующего освоения ими общих и профессиональных компетен-

ций. 

 

1.3. Результаты учебной практики 

 

      Результатом учебной практики является получение первоначального 

практического опыта в  овладении обучающимися вида профессиональной 

деятельности Обработка отраслевой информации, в том числе 

профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 1.1. Осуществлять техническое обслуживание технологического обору-

дования для производства продуктов питания из растительного сы-

рья в соответствии с эксплуатационной документацией. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции по производству хлеба, хле-

бобулочных, макаронных и кондитерских изделий в соответствии с 

технологическими инструкциями 

ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государствен-

ном и иностранном языках 
  



6 

 

 

2. ОРГАНИЗАЦИЯ И ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ УЧЕБНОЙ ПРАКТИ-

КИ 

 

Учебная практика проводится на базе Белгородского ГАУ в соответ-

ствии с учебным планом.  

Сроки проведения практики устанавливаются в соответствии с графи-

ком учебного процесса.  

Продолжительность учебной практики 2 недели (72 часа), включая. 

Практика проводится в 4 семестре на базе 9 классов,  

Ответственность за организацию и проведение учебной практики несет 

выпускающая кафедра. 

За неделю до начала практики проводится собрание студентов, на ко-

тором студентам разъясняются цели и задачи практики, даются методиче-

ские советы по выполнению программы практики, обращается внимание на 

содержание и форму отчетной документации, представляемой студентами на 

защиту практики.  
 

 

3. ТРЕБОВАНИЯ К СТУДЕНТУ ПРИ ПРОХОЖДЕНИИ ПРАК-

ТИКИ 
 

До начала практики студент обязан: 
- ознакомиться с методическими и инструктивными материалами о прак-

тике и пройти собеседование у  руководителя практики; 

- принять участие в собрании студентов; 

Во время прохождения практики студент обязан: 
- максимально использовать отведенное для практики время, в установ-

ленные сроки, в полном объеме и с высоким качеством выполнять все зада-

ния предусмотренные программой практики; 

- вести дневник практики, в котором ежедневно кратко записывать 

определенные сведения о проделанной в течение дня работе; 

- рационально распределить время для своевременной подготовки  отче-

та  о прохождении практики.   

По окончании практики студент обязан: 
- своевременно представить  руководителю  практики отчетную доку-

ментацию о практике. 

 

 

4. ОБЯЗАННОСТИ РУКОВОДИТЕЛЯ ПРАКТИКИ 

 

    Руководителем практики назначается преподаватель, ведущий МДК в 

составе соответствующего профессионального модуля. 

 Руководитель практики обязан: 

     - разработать программу практики и обеспечить еѐ выполнение; 
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          - провести организационное собрание со студентами; 

- провести инструктаж студентов по технике безопасности; 

- контролировать посещаемость студентов;  

- оказывать студентам методическую помощь по выполнению про-

граммы практики.  

- изучить отчетную документацию студента о практике и принять ре-

шение о допуске (или не допуске) студента к защите отчета по практике;  

- организовать и провести процедуру защиты отчета; 

- представить в деканат факультета отчет об итогах прохождения сту-

дентами учебной практики. 

 
5. СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

 

В процессе прохождения практики студент осваивает виды работ, ко-

торые практикант непосредственно выполняет на своем рабочем месте: 

 
Код ком-

петенции 

Вид работы Содержание рабо-

ты 

Объем ча-

сов прак-

тики 

Объем часов 

практической 

подготовки 

ПК 1.1, 

ПК 1.2 

ОК 1-9. 

ЛР 13-16 

Выполнять технологиче-

ские операции по произ-

водству хлеба, хлебобу-

лочных, макаронных и 

кондитерских изделий в 

соответствии с технологи-

ческими инструкциями 

Организация и 

осуществление 

технологического 

процесса изготов-

ления полуфабри-

катов при произ-

водстве хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских из-

делий   

Организация и 

осуществление 

технологического 

процесса произ-

водства хлеба, 

хлебобулочных, 

макаронных и 

кондитерских из-

делий   

Работа в произ-

водственно-

технологической 

лаборатории 

72 72 

Всего 72 
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6. СОСТАВЛЕНИЕ ОТЧЕТА ПО УЧЕБНОЙ ПРАКТИКЕ  

Отчет о прохождении учебной практики должен соответствовать сле-

дующим требованиям: 

- отчет составляется на стандартных листах формата А4 (страницы 

нумеруются) 

- титульный лист должен содержать следующие основные сведения: 

наименование вуза, название отчета, Ф.И.О. студента, место прохождения 

практики, руководитель практики от университета (Приложение 1); 

- дневник прохождения учебной практики (Приложение 2). 

Отчет подписывается студентом и сдается на кафедру не позднее даты 

утвержденной планом учебного процесса. 
 

Требования к отчету о практике: 

Отчет должен быть напечатан, скреплен, страницы пронумерованы. 

Параметры страниц: поля - верхнее - 2 см., нижнее, левое и правое –2,5 см, 

шрифт - Times New Roman , кегль шрифта –14, Формат А-4.  

 

Структура отчета: 

- Титульный лист (приложение 1)  

- Содержание  (приложение 2)  

- Введение 

Во введении необходимо указать сроки практики, место прохождения прак-

тики, цели практики. 

- Основной текст отчета 

- Выводы 

В выводах студент описывает полученные навыки, умения.  

 - Список литературы 

Отчет подписывается практикантом. 

Данные отчета должны соответствовать дневнику практики. 

Защита отчетов по учебной практике проходит на выпускающей ка-

федре. Результатом защиты является оценка в форме зачета. 
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Приложение  1 

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕ-

ЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ «БЕЛГОРОДСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГ-

РАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ ИМЕНИ В.Я. ГОРИНА» 

 

 

 

 

 

 

ОТЧЕТ  

 ПО  УЧЕБНОЙ ПРАКТИКЕ 

 
Специальность ______________________________________________ 

                                                             Код и наименование 

__________________________________________________________________ 
Код и наименование профессионального модуля 

 

Студента(ки)________ курса __________группы 

форма обучения_________________ 
                                         (очная, заочная) 

_____________________________________________________________________________ 
(Фамилия, имя, отчество) 

Место практики 

_____________________________________________________________________________ 
(Название организации) 

 

Срок практики  с «___»_____20__ г. по «___»_______20__ г. 
 

 

Руководитель  практики 

 
                                  ________________                                                           ______________                                                                             

                      должность                     подпись                                     ФИО 

 
Итоговая оценка по практике     ____________________  

 

 

 

 

 

Майский, 20__г 
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1. Введение 

Цели и задачи учебной практики по профессиональному модулю 

______________________________________________________________ 

Цели учебной практики: 

- приобретение необходимых умений (из стандарта по модулю) 

- приобретение первоначального практического опыта: (из стандарта 

по модулю)  

Задачи учебной практики: 

- приобретение практического опыта по виду профессиональной дея-

тельности 

__________________________________________________________________ 

                               (из стандарта по модулю) 

для формирования общих компетенций: (из стандарта по модулю) 

и профессиональных компетенций (из стандарта по модулю) 

 

2. Основная часть 

           Отчѐт о выполнении ежедневных заданий и описание  изучен-

ных и отработанных задач, включая ситуационные, связанных с освоением 

профессиональных компетенций, изложенных в программе практики;  

3. Выводы 

Выводы должны соответствовать целям и задачам практики, 

сформулированы кратко и чѐтко.  

4. Список литературы 

Начинается с перечня нормативно-правовых документов. За ними 

располагаются методические и учебные пособия, периодические издания, 

адреса веб-сайтов. Все источники перечисляются в алфавитном порядке, 

иностранные материалы следуют после русских. Минимальное количество 

источников – 5.  

 

 

 

 

 

 

«______»_______ 20___ г.          _______________   ________________ 
                                                           Подпись                            Ф.И.О 

 

 

 

 

 

 

  



12 

 

Приложение 2 

 

ДНЕВНИК ПРОХОЖДЕНИЯ УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ 

Дата Описание выполненной работы 

Подпись руко-

водителя прак-

тики 
1 2 3 

    

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 

(Продолжение таблицы может быть перенесено на следующую страницу) 


